Ingredientes y cantidades
cafés

sencillo 8g | | e | e
\:v.ﬁ doble 169 | - | e[ e
‘ﬁf cortado sencillo 8g 1%oz | om0 | e
Espresso cortado doble 169 1%oz | om0 | e
‘.‘ CH 8g' | | | e
= M 169" | | e | e
Americano
(caliente y frio) G 24g° | e | s | e
ﬁ CH e L I— 8oz | e
E M 16g° | - 1Moz | -
-
uccino G 24g° | e 1250z | -
CH 8¢ 90z | e | e
M 169 120z | = | e
Latte caliente G 249 140z | | e
A CH 8¢g' | - | 5oz
w M 16g° | - | e 5.50z
Latte frio G 24g° | e | e 6.5 oz
CH 8g | - 750z | e loz | -
16g° | - 10.50z | = - 1.50z | -
Moka obscuro
caliente G 24g° | 1150z | - 20z | -
CH 8g' | | e 50z loz | -
16g° | - | e 5.50z 1.50z | -
Moka obscuro
frio G 24g° | e | e 6.5 oz 20z | e
CH 8g' | e 7.50z | e | e 10z
16g° | - 10.50z |  —m | e 1.50z
Moka blanco
caliente G 24g° | e 11.50z | - | e 20z
Q CH 8g | | e - VAR (— 10z
M 16g° | - | e 550z | - 1.50z
Moka blanco
frio G 24g° | e | e 6.50z | e 20z

Equivale a un espresso sencillo.

Equivale a un espresso doble.

Equivale a un espresso sencillo y uno doble.

Se debe rellenar con agua caliente/fria (dependiendo si es caliente o frio) hasta dejar 1 cm libre en el vaso. Aplica para los 3
tamanos.



