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Cronograma de Limpieza Dulcería

Palomera  ligth 
Palomera chile 
Palomeras mantequilla 
Palomeras caramelo 
Asador de salchichas 
Mobiliario 
Piso 
Exhibidor de nachos 
Torres de refrescos 
Cajones 
Botavasos 
Refrigeradores 
Charolas
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Exhibidor de nachos

Exhibidor de agua
Contactos rosticeros
y paneras
Debajo del mostrador
Puertas blancas

Máquina de icee
Refri de helados
Abrillantar palomeras
Debajo de botes de aceite
Mangueras y botes
de aceite

Nachos
Refrigeradores
Palomeras
Queseras
Icee
Botes de basura
Fuentes de soda
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Bajo el mostrador por dentro
Sacar las palomitas
Abrillantar soclo de dulcer
Modulo de bins
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• Limpios y libres de cochambre
• Las lámparas que iluminan libres de pelusa
• Limpieza detrás y frente de los menús
• Libres de cintas , grapas etc.

Menús

• Validar que la barra se encuentre limpia en esquinas y partes inferiores 
• Limpieza de warmers de palomas 
• limpieza de refrigeradores de Holanda ,libres de escarcha
• Revisar la limpieza de los cajones e interior de las puertas, así como las esquinas
• Limpieza de contra barra e incluso debajo de los equipos, así como esquinas libres de polvo o residuos

Mobiliario

• Cucharones limpios y sanitizados colocados en un recipiente con agua sanitizada.
• Pinzas limpias sin grasa y sanitizadas
• Grameras para dulces a granel limpias y habilitadas. 
• Cucharones  y cucharas medidoras para elaborar palomas limpias y sanitizadas.

Utensilios

• limpieza de medidas de maíz  ( bota o vaso de aluminio)
• Revisar que puertas (metálicas y acrílicas) estén limpias, completas y en buen estado.
• Limpieza de las paredes internas donde se guarda la lata de aceite, así como la lamina superior de este y sobretodo la rejilla de ventilación .
• Validar que debajo de la palomera no se encuentren residuos.

Palomeras

• Limpieza del interior y exterior del asador.
• Limpieza de las rodillos libres de cochambre y grasa

Asador de
Salchichas

• Se tendrá que poner un mínimo de 50%  de agua y el 75% como máximo.Calentador
de Pan

• limpieza del ventilador trasero 
• limpieza de los centros que presionan las mangueras del queso 
• Limpieza de rejilla trasera
• Que se encuentre calibrada
• Validar que este libre de queso en el contenedor 

Dispensador
de Queso

• Validar que este libre de residuos de jarabe.
• limpieza debajo de la torre donde se encuentran las líneas que alimentan a la torre
• Boquillas y difusores limpios y sanitizados.
• Bins de hielo limpios y sanitizados.

Torre de 
Refresco

• Limpieza del área del motor así como su rejillas de ventilación 
• limpieza del rejilla o ventilador interno
• Mantenerlo libre de escarcha

Refrigeradores

• Que se encuentre limpio,  libre de residuos y en buen estado.
• Limpieza de puertas de acrílicos 
• Limpiar y mantener libre de residuos de tostada

Exhibidor de
Nachos

• Revisar que el piso este limpio de manchas y sin grasa en rincones y de bajo de los muebles.
• Revisar el techo ( plafones o tabla roca) que este limpio libre de manchas polvo ,pelusa o grasa.

Piso - Techo

Condimenteros • Limpios en el interior y exterior sanitizados 
• Limpieza de sifones 
• Mantequillera libre de grasa en su interior y exterior , así como en la nariz del sifón sin cochambre
• Las gavetas limpias 
• El bote de basura limpio y con bolsa negra

• Limpieza de equipos así como sus cables ordenados 
• Limpieza de impresoras libres de polvo , grasa o escurrimientos de refresco etc.
• Limpiar la lámpara detectora de billetes
• Limpiar el pinpad

POS

• Limpiar el interior así como el exterior y paredes de campanas
• LImpiar las rejillas de las campanas libres de cochambre y grasa

Campanas de
Extracción

• limpieza de rejillas laterales y superiores
• limpieza de charola de jarabe
• limpieza de patas o ruedas
• limpieza de acrílico o copete de marca

Máquinas 
de ICEE
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• Limpieza del interior y exterior del asador
• Verificar su funcionamiento correctamente

Palomeras (ligth, chile 
mantequilla, caramelos)

• Limpieza del interior de la palomera: olla, filtros, área del motor de extracción (copete), área de cubetas de aceite y maíz
• Revisar que puertas (metálicas y acrílicas) estén limpias, completas y en buen estado
• Validar que debajo de la palomera no se encuentren residuos

Asador de salchichas.

Mobiliario • Validar que la barra se encuentre limpia sin golpes despostilladuras
• Revisar la limpieza de los cajones e interior de las puertas
• Limpieza de contra barra e incluso debajo de los equipos

Piso - Techo • Revisar que el piso esté limpio de manchas y sin grasa en rincones y debajo de los muebles
• Revisar el techo ( plafones o tabla roca) que esté limpio, libre de manchas polvo y en buen estado

Exhidor de nachos • Que se encuentre limpio,  libre de residuos y en buen estado
• Verificar que se encuentre limpio y libre de residuos

Torre de Refresco • Validar que este libre de residuos de jarabe
• Boquillas y difusores limpios y sanitizados
• Bins de hielo limpios y sanitizados
• Validar que este libre de queso en el contenedor 

Cajones • Revisar el área donde se encuentre el cajón, que éste limpio y libre de objetos ajenos al área

Botavasos • Limpieza interna y externa

Refrigeradores • Limpieza del motor
• Libre de objetos ajenos al cine
• Mantenerlo libre de escarcha

Charolas • Lavado y sanitización de charolas
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