) Critérios:

Refrigerante

¢ Servidodiretamente da torre;
» Deve tergas ou efervescéncia;
e Seguira marca de nivel adequado de gelo disponivel nos copos;
e Atampadeve estar bem ajustada ao copo;

* Saboradequado (Mix de gas, agua e xarope);

* Servirsem derrames.

Sistema Fountain

* Deve estar calibrado, ou seja, deve apertar o botdo apenas uma vez, ndo
deve ser acionado manualmente;

* O processode calibragdo deve ser feito duas vezes;
Deve conter gelo.

Pa para Gelo

* Estarem bom estado de conservacdo e imersa em solugdo sanitizante;
* A medida da pa paragelodeve serde 12 oz.

Bicos

» Durante a desabilitagdo os bicos devem ficarimersos em solugao sanitizante.
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Maquina de Gelo

* Deveestarlimpa e em bom estado;
* Deve ter os compartimentos limpos e sem ferrugem.

Bicos

* Durante a desabilitacdo devem ficar
imersos em solucdo sanitizante.

Bags

* Verificar a data de validade.

Cilindros de Gas

» Devem estar presos por uma corrente;
*  Onivel do gas ndo deve estar vermelho,
sempre deve marcar na cor verde;




Pipocas
Receitas

160z 320z 160z 320z
MILHO MILHO
450g | 900g 450g | 900g
OLEO VEGETAL OLEO VEGETAL
125ml | 250ml 150ml | 300ml
SAL SABORIZANTE
MICRONIZADO GLAZE POP
SALGADA 10g 20g 397g | 7949
Lembrete:
Temperatura: Quentes
Textura: Crocantes
Sabor: Nao Queimadas
Tamanho: Completas
Servido: Ultrapassando um pouco a borda da embalagem e direto da
pipoqueira
Apenas a Take-Away deveréd ser entregue com a embalagem limpa e fechada para o cliente.
Entrega: Nao ter contato com o interior da embalagem
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* Atemperaturadeve estarentre 55°Ce 60°C

Panela da Pipoqueira

A temperatura da panela na hora de colocar o milho deve estarem 215°C;
Deve ser limpa diariamente;

A testeira deve seriluminada e de acordo com o sabor;

O 6leo deve ser calibrado;

Os filtros devem estar limpos;

As portas devem ser mantidas fechadas.

Pa para Pipoca

* Aspipoqueiras devem ter a pa para pipoca colocada no seu respectivo
ima ou gancho;

Mangueira do Oleo Vegetal

* Naodeve estar dobrada.

Medidas

* Deve teras medidas corretas de milho e sal.
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