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Parámetros de cocción de productos

Producto Temp. Horno 
(°C)

Tiempo para 
girar Bandeja 

180° (min:seg)

Tiempo para 
retirar bandeja 

(min:seg)
Embalaje

Unidades por 
embalaje 
(combo)

Pizzas 250 5:30 9:00 Caja 1

Pizzetas 250 8:00 12:00 Bolsa 2

Pan de queso 250 8:00 15:00 Bolsa 10
Empanadas de 

carne o de pollo
250 7:00 13:00 Bolsa 3

Empanadas de 
espinaca y queso

270 8:00 14:00 Bolsa 3

Empanadas de 
jamón y queso

250 8:00 14:00 Bolsa 3

Tartas 250 8:00 15:00 Caja 1

Paninis 250 8:00 15:00 Bolsa 1

Instrucciones: imprimir a color, recortar por el borde punteado, plastificarlo y colocarlo en la pared, por arriba del horno 



Medidas para Olla de 60 oz.

Tipo de 
Pochoclo

Aceite (ml) Maíz (g) Azúcar (g) Sal (g)

Dulce 250 1350 1000 -
Salado 250 1350 - 100

Medidas para Olla de 48 oz.

Tipo de 
Pochoclo

Aceite (ml) Maíz (g) Azúcar (g) Sal (g)

Dulce 200 1050 780 -
Salado 200 1050 - 80

Medidas para Olla de 32 oz.

Tipo de 
Pochoclo

Aceite (ml) Maíz (g) Azúcar (g) Sal (g)

Dulce 135 700 525 -
Salado 135 700 - 55

Instrucciones: imprimir a
color, recortar el apoyo visual
según la capacidad de la
pochoclera del complejo por
el borde punteado,
plastificarlo y ubicarlo en el
lateral de la pochoclera,
cuidando que no quede
visible de cara al cliente. Si
llegara a quedar visible de
cara al cliente en esta
posición, ubicarlo entonces
en el mostrador del punto de
venta o entrega, de cara a la
pochoclera.



Armado de 
panchos

Pancho Pancho Completo Pancho completo con panceta
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Instrucciones: imprimir a color, recortar por el borde punteado, plastificarlo y colocarlo en el mostrador 
bajo el warmer de panchos, cuidando que no quede visible de cara al cliente.

Instrucciones: imprimir a color, recortar por el borde punteado, plastificarlo y colocarlo verticalmente en 
el travesaño del warmer de El Noble, cuidando que no quede visible de cara al cliente.



Crujientes

Sin sabor a 
quemado

Entrega de 
pochoclos

Llenar bolsa, balde o lata 
con ayuda de la pala y sin 
presionar

Verificar que el recipiente 
quede rebalsado

Cerrar las puertas de la 
pochoclera o calentador / 
warmer

Completos
(No rotos)

Calientes 
o Tibios

Instrucciones: imprimir a color, recortar por el borde punteado, plastificarlo y colocarlo bien sea en el mostrador
sobre el warmer, o en la tapa, puerta o lateral del warmer, cuidando que no quede visible de cara al cliente.



Hielo hasta 
la mitad

Vaso Limpio

Entrega de 
gaseosa

Llenar hasta la mitad el vaso 
con hielo usando la pala

Colocar tapa sobre el vaso y 
presionar hasta que selle

Si se derramó líquido fuera del 
vaso, limpiar con paño verde

1 cm por debajo 
del borde

Con gas

48 oz
1,5 l

32 oz
1 l

24 oz
750 ml

16 oz
475 ml

12 oz
350 ml

½ pala

1 ½ pala

1 pala

2 palas 3 palas

Nivel de hielo en 
vasos

Instrucciones: imprimir a color,
recortarlos individualmente por
el borde punteado,
plastificarlos y colocarlos en el
mostrador del punto de
entrega, próximo al área de
torres de gaseosa, cuidando
que no quede visible de cara al
cliente.



NOMBRE PUESTO RÚBRICA

Elaboró Rafael Moros
Consultor Jr. de Procesos 

Scanton

V.° B.° Inés Trementino
Gerente de Operaciones 

Cinépolis Argentina

Autorizó Iván Hurtado Santoyo Gerente General Scanton

SUS.Scanton US
Cláusula de Confidencialidad
Este documento y sus anexos contienen información estratégica de negocio, secretos
comerciales y en general el know-how de Carbondale, S.L. Co. (“Carbondale”), y su
grupo, derivados de experiencias comerciales y programas de investigación y desarrollo,
y que han sido compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de
algunos de sus empleados y directivos), con el objetivo de asegurar e incrementar la
rentabilidad y beneficio del grupo a largo plazo. El contenido de este documento y sus
anexos es, por consiguiente, estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus
destinatarios.

En este documento y sus anexos tendrá la consideración de “Información Confidencial” toda documentación e información (de tipo económico, financiero, técnico, comercial,
estratégico o de otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en cualquier soporte) y en cualquier momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de
este documento o sus anexos, que no esté disponible públicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, o a cualquier persona relacionada con las mismas,
incluyendo, sin limitación: información científica, técnica o arquitectónica; información relativa al negocio actual o futuro, experiencia comercial y planes de comercialización,
incluyendo, pero no limitada a, información financiera, términos contractuales o información y datos de clientes; diseños, dibujos, programas de computadora y software; costos
e información de precios; y identificación de personal u otros recursos para su posible uso comercial. En particular, será Información Confidencial toda documentación e
información: (i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como Información Confidencial; (iii) que tenga
valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v) que por su naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelación, deba de
buena fe estimarse como tal.
Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo momento la Información Confidencial como secreta y confidencial y a no la
comunicarla ni revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita) a ninguna otra persona física o jurídica (con la única excepción de aquellos miembros del
personal de Carbondale que tengan la necesidad de conocer dicha información para la prestación de sus servicios) sin que medie previa aprobación por escrito de Carbondale.
La revelación, distribución, transmisión electrónica o copia de la Información Confidencial queda estrictamente prohibida. Los destinatarios de este documento y sus anexos
acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de ningún medio.

FIRMAS Y AUTORIZACIONES

Inés Trementino (Aug 26, 2021 14:47 ADT)
Inés Trementino
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