RECETA
BAGUIS
REGION ANDINA - PANAMA
TRADICIONAL Y VIP

RA-GR-BAGU-TRA-02




Coffee Tree

mi“{‘ Cinépolis.

RA-GR-BAGU-TRA-02

EQUIPOS UTILIZADOS

g (93] (H

EXHIBIDOR DE PAN (2,

\ MESA FRIA ) \3 0 4 NIVELES) ) \ ESPIGUERO )

4 )

\GRATlNADORA ) \ TURBOCHEF /

\ HORNO WESTLAND /

!
Equipos y Utensilios ‘ "‘



Coffee Tree & 1
Equipos y Utensilios Q
RA-GR-BAGU-TRA-02

UTENSILIOS UTILIZADOS

4 N [ N )

PLATO DE CERAMICA
PALA DE HORNO TURBO BANDEJA DE TEFLON (PIEDRA) DEL HORNO

\ CHEF / \ HORNO TURBO CHEF / \ TURBO CHEF /
a ) ~ )

/

CUCHILLO DE

K TABLA BLANCA ) TERMOMETRO PARA NEVERA Y \ACERO INOXIDABLE)
\TERMIMOMETRO DE PUNZONJ




wi“'{‘ Cinépolis.

GUANTES DE

Coffee Tree
Equipos y Utensilios
RA-GR-BAGU-TRA-02

UTENSILIOS UTILIZADOS

\—

PINZAS

\ PORTACUCHILLO/

CUCHILLO DE

N (. N

\_ PLASTICO ) \_ METALICAS ) \ SIERRA / \_ MAMILAS )

-

,.f"‘*
W1

R e

F""‘rh

RECIPIENTES DE

\ POICARBONATO J

~

4

N *\\f

f(!\i\

\ RALLADOR /




Coffee Tree

Materias Primas
RA-GR-BAGU-TRA-02 ‘ @
PAN UTILIZADO OTROS ALMACENAMIENTO

W\

Pan Utilizado: 1. Tipo pan baguette/ Salerqypimentero en Se z_sl!macena en
francés blanco HORNEADO. vidrio o acero congelacion en  bolsa

\2- Pan tipo baguette/francés integral. ) \ inoxidable ) Qlas'uca. )

TIPOS DE QUESOS

S~—

) \ Queso Gouda ) k Queso Crema )

Americano

TIPOS DE JAMON

o=,

.

o A

T~ 3

Jamoén Serrano

\ (Prosciutto) ) Salami ) \ Jamon de Cerdo ) \Jamén DePaVOJ




Coffee Tree
% «

Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE PAN

\ 4

Descongelar el pan de acuerdo a la
cantidad sobrante del dia anterior.

Lavarse las manos de NOTA: El pan sobrante del dia anterior
acuerdo a la Técnica de debe estar almacenado en el lugar Colocarse guantes
Lavado de Manos previamente definido y envuelto por \de plastico. J

Qgente. / Q)Isa de plastico*** / l

~N

El tiempo minimo da
descongelacion
para el pan baguette
es de 30 minutos.
EL tiempo minimo Acomodar la
para el croissant es Quitarse los guantes de plastico. cantidad de pan
20 minutos. Estos se pueden almacenar para necesaria en

) Qso posterior. ) \bandejas o] charolasj

**Se debe sacar el pan mas préximo a vencer , siguiendo el método PEPS (Primeras Entradas, Primeras Salidas .




Colocar la banda dentro
de la gratinadora

cuidando que el pivote
de ensamble quede del

@o derecho. /

4 )

Ajustar la
temperatura.
Girar la perilla de
temperatura y
colocarla en

\204"0. J

Coffee Tree
Habilitaciéon de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE GRATINADORA

-

Empujar hasta el
fondo el seguro de

~

\Ia gratinadora. )

Ajustar tiempo.
Girar la perilla de
control de tiempos y
colocarla en un

Qninuto. )

g || ’
il

(1]

Insertar el pivote
de la banda,
alineando el tope

\en el orificio. j

Encender la
gratinadora:
Oprimir el boton y
colocarlo en

Qosicién ON. J

Quede fija. J

Soltar el seguro
de la gratinadora
para que la banda

Colocar las bandejas
de cada extremo en
la gratinadora, en
posicién vertical
hasta que
ensamblen y

\después recostarlas)

**MPORTANTE: Silagratinadora vibra de manera excesiva o genera un sonido mas fuerte de lo normal, apagarla y verificar que las piezas

estén bien colocadas.

a




Coffee Tree
Habilitacién de Baguis -
RA-RE-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE HORNO TURBO CHEF

-

PLEASE WAIT
WARMING UP

CC 74°F IR 113*F

Oprimir el botén asignado a la
opcioén “OVEN ON” para

\encender el horno. /

Se mostrara el mensaje “Warming Up”
para el precalentado y cuando la
temperatura del horno alcance la
predefinida, el horno mostrara el
mensaje “Ready to Cook” y sonara una
alarma. Inmediatamente se desplegara el

menu de programacion para empezar a
utilizarlo.

~



Coffee Tree
Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

#

HABILITACION DE MESA FRIA

~

{, /ATENCION \

Colocar los
separadores
metélicos para los
insertos, dentro de

\Ia mesa fria. /

Jamon Serrano
y/o Prosciutto:
Colocar de forma
vertical un paquete

Qbierto. /

v

Tomar de la cocina
los cambros o
insertos de la
mesa fria (Deben
estar limpios y

Qecos).

_/

Jamoén de Pavo:
Colocar de forma
vertical un paquete

Qbierto. /

Sacar del
refrigerador de la
mesa fria las

materias primas.
\_ _/

4 )

Se debe respetar el
procedimiento de
PEPS, colocando
los productos
nuevos al fondo y
los mas viejos o con
empagues abiertos,

hacia arriba, para
ser utilizados

Qrimero.

Jamoén de Cerdo:
Colocar de forma
vertical un paquete

a

Qbierto. )

Colocar en los

cambros o

insertos los
jamones, el
salamiy los

\quesos. )




Coffee Tree

Habilitaciéon de Baguis

RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE MESA FRIA

Colocar las tajadas en el

Queso Americano 0
Cheddar. Abrir el paquete
por los lados, cuidando no

A 4

recipiente o inserto, con el
plastico individual y su
empagque original si esta en

Queso Gouda. Abrir el
paquete cuidando de

\buen estado. /

Qo dafar el queso. J

\daﬁar el queso. /

~

Rayar el queso y
porcionarlo en
bolsas de 50

gramos, marcadas
con el nombre del
Cinepolito y la fecha

del dia)

Queso Crema. Porcionar 50 g,
envolver en plastico y guardar en el
@serto o recipiente.

/

TN

de Sanitizar la tabla
rociando sanitizante.

\I)ejar secar al aire.

Colocar Ila tabla
preparacion en la mesa

e _




Coffee Tree
%

Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE MAMILAS

{Si la mamila no esta vacia, se debera \ ( \ (

lavar de la siguiente manera siempre y
cuando la etiqueta que tienen no haya

~

\ 4
A 4

. - |
vencido la fecha de vencimiento, en caso J
de ser asi debe desecharse el contenido y

lavar la mamila de acuerdo a Lavado de Sacar la mamila Lavar la boquilla de
Utensilios Vigente. de la parte acuerdo a lo que
Nunca deben llenarse las mamilas cuando inferior de la indica Lavado de

QUn tienen salsas. / Qnesa fria.

(" LLENADO DE MAMILAS W#&h—

) \utensilios vigente. /
N

Nunca se deben llenar las ’
Una vez que se seco la boquilla

mamilas cuando tienen salsa,
hasta que se acabe su contenido
Colocar la mamila con salsa se debe colocar a la mamila,
Kmanera. ) Qentro de la mesa fria. ) Qirando a la derecha. )

deben rellenarse de la siguiente
a4 )
4 - N (Colocar una etiqueta\

p:‘ | a la mamila con al
e fecha de vencimiento,

Vaciar el contenido Colocar la y el nombre del Colocar la mamila :

la fecha de empaque
del recipiente con boquilla a la Cinepolito. con aderezo dentro

@Isa en la mamily Qnamila. ) \ ) \de la mesa fria. )

A 4

\ 4
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Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE MAMILAS

Es importante que se respeten las siguientes medidas en todo momento.

» Lavarse las manos de acuerdo a la Técnica de lavado de manos vigente al inicio
del turno y cuando salgan del area o tengan contacto con algun objeto
contaminante.

» Utilizar gel anti-bacterial antes de preparar alimentos y si se tiene contacto con
dinero.

» Colocarse guantes de plastico al tener contacto directo con los alimentos (incluye
los porcionados).

» Usar cofia y tapabocas en areas de preparacion de alimentos. Los Vendedores o
personal que interactia con el cliente, podran retirarse el tapabocas.




Coffee Tree
Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE MAMILAS

Lavar todos los pafios que estén sucios de acuerdo a lo indicado en
Uso y limpieza de pafios vigente.

Sanitizar la b4scula con un pafio blanco antes de utilizarla.

La mesa fria se debe mantener cerrada el mayor tiempo
posible, cuando no se estén elaborando alimentos cerrarla.

Al terminar de preparar cada Bagui o croissant, limpiar la
mesa de preparacion y la bandeja de salida de la gratinadora
y el interior del horno Turbochef con el pafio blanco.

Cualquier insumo que se necesite en el negocio debe tener
una etiqueta con fecha de vencimiento del producto, fecha de
empaque y nombre del Cinepolito.
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Habilitaciéon de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

HABILITACION DE MESA FRIA

Esperar de 20 a 30 minutos después de habilitar la mes fria y proceder a tomar

temperatura de la mesa fria y temperatura interna de dos materias primas al
azar con termémetro de punzon.

Tomar la temperatura de los alimentos y los equipos de
refrigeracion  utilizando  termémetros  calibrados. La
temperatura debera ser de 4° C.

Llenar la Bitacora de control de temperaturas vigente e =
registrando el dia, hora, temperatura de la unidad y del
producto.




Colocar los insertos con las materias primas en el interior de la mesa

fria.

Habilitaciéon de Baguis

Coffee Tree

RA-GR-BAGU-TRA-02

UBICACION DE INSERTOS O RECIPIENTES(CAMBROS)

Una distribucién sugerida es:

Jamon de Jamon de Salami Utensilios Jamon Salami Jamon de Jamon de
cerdo pavo ‘ \ Serrano, pavo cerdo
’ ‘ ‘ LN W ' ‘ ’
Queso Queso Queso Utensilios | Aderezos Queso Queso Queso
Gouda philadelphia | americano 5 i americano | philadelphia Gouda

. 25/01/16

DIANA

\
N

. 25/01/16

DIANA

Si se requieren mas insertos de algun ingrediente y menos de otro, se pueden colocar

materias primas en la mesa fria de acuerdo a las necesidades del conjunto.



Coffee Tree

Pre-cortado de Pan - @
RA-GR-BAGU-TRA-02

(" Después de ) "

Colocarse guantes de Tomar las bandejas del Colocar el pan en la

@'35“00- )\ ) Qabla de preparacion. )

~

IMPORTANTE. En caso de
gue se tenga pan del dia
anterior, exhibirlo primero.
Si se encuentra duro,
reportarlo con el encargado Cortar punta de pan con Cortar el pan a la mitad, de
del subalmacen para cuchillo eléctrico o de forma horizontal. Cuidar que

Qnermarlo. J Ksierra. ) QI corte sea recto. )

Y
O

Encender el
exhibidor de
=»] Pan
Antes de realizar esta actividad del pre-cortado de pan deben lavarse y sanitizarse las manos de acuerdo a la técnica de lavado de
manos vigente.
=En dias y horarios de alta afluencia se debe pre-cortar el pan, antes de introducir el exhibidor.

-~ —
_—

a

\ 4

presionando el

Unir pan. Unir las mitades del pan botén g%
Qaara colocarlo en el exhibidor. j kencen 1do.

A 4




Coffee Tree

Organizaciéon de Pan en el Exhibidor
RA-GR-BAGU-TRA-02

N (- A

Se debe sequir el
siguiente orden para
colocar el pan:

Bandeja superior: Plan
blanco.

Bandeja intermedia: Pan

Integral.

\ 4

Bandeja inferior:
Croissant.

Colocar el pan en las bandejas

del exhibidor. Puede ser de tres
&cuatro bandejas. / \

MALA PRACTICA: No \
seguir el orden definido
para exhibir el pan, no
cumpliendo con PEPS ni
con la exhibicion
adecuada del producto.

J




Tipos de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

TIPOS DE BAGUI

am )

%& —
TRES QUESOS: Queso

Gouda, Queso Cremay BAGUI CLASICO: ESPANOL: Jamon Serrano
Queso Cheddar o Jamon inglés o de o Prosciutto de Lomo y

Qmericano_ ) Qerdo, y queso al gustOJ Queso a elegir. )
4 N )

JAMON DE PAVO: Jamoén MILAN: Jamoén de Cerdo,

\de pavo y queso al gusto.J \ salami y queso a elecciéry

Coffee Tree
%

EXTRAS
Jamén de cerdo, Jamén de pavo, Salami, Jamoén Serrano o Prosciutto de Lomo, Queso Gouda, Queso
Crema y Queso Cheddar o Americano.




Producto Ingredientes

25/01/16

Con queso
Gouda

Coffee Tree

Tipos de Baguette
RA-GR-BAGU-TRA-02

BAGUI CLASICO

L 4 tajadas de ‘ P Bolsa
V2 porcion
Zdi pan jamén ingles 50 g de Queso para
baguette o de cerdo Goudarayado  gagyjs

S—

Con queso
crema

B

72 porcion 4 taj,adgs ae >0g Queso Bolsa para
de pan jamon ingles Crema oo P
baguette o de cerdo aguis

Con queso
Cheddar o
Americano

4 tajadas de 3 Rebanadas

] i6 - ’ -
/Zdio;g:n jamon ingles o ;In(:equijceasr?o Bolsa para
baguette de cerdo Baguis




Coffee Tree

RA-GR-BAGU-TRA-02

Bagui Clasico

-

\ 4

Preparacion de Baguis o @

Sacar el pan del exhibidor o Si el pan no se encuentra
del lugar indicado para su cortado, seguir el Separar las dos piezas de
almacenamiento, siguiendo la procedimiento definido en pan y colocarlas sobre la

Quia de PEPS. ) Qsta guia. ) Qesa de preparacion. )

J

a

a

Tomar 4 rebanadas de jamon
Colocar las 4 rebanadas de Doblar las rebanadas de de cerdo, del empaque que
jamon en un mismo sentido, jamon en forma de se encuentra en el inserto de

\distribuidas alo largo el pan. / \triangulo / \Ia mesa fria. /

4 )
—®

=
- =
P can
Revisar si hay algin
ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de Tomar el queso del inserto,
acuerdo a porciones extra de acuerdo al tipo de queso

Qara baguis. ) Qeguir los siguientes pasos.j




Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-GR-BAGU-TRA-02

Bagui Clasico

\ 4

Queso Gouda: Tomar el queso rayado de una bolsa
porcionada de la mesa fria.
Colocar el queso sobre el jamon. Distribuir a lo largo del
pan evitando que se salga del contorno.

Queso Americano:
Tomar una rebanada de

Queso de la mesa fria j

Doblar diagonalmente

Queso Crema: Porcionar

\ 4

previamente el queso en
porciones de 25 gramos de
forma rectangular.
Desprender el plastico que

\cubre el queso.

Ia rebanada de queso

Colocar una mitad
del queso sobre el

pan, se puede usar
una espatula para

Colocar el triangulo
de queso evitando
que se salga del

J

\despegar el queso. /

QOHtOI’I’IO.

{-

Colocar la segunda
mitad en sentido
contrario de la
anterior. Se puede
usar una espéatula

Repetir los pasos
anteriores hasta
colocar tres rebanadas
de queso en el mismo

>

Qara despegar.

J

Qentido.

IMPORTANTE: EL
QUESO NUNCA
DEBE UNTARSE EN

\EL PAN. /




Coffee Tree

Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Clasico

\ 4

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas

que se hayan utilizado.

-

~

Colocar el bagui en la
gratinadora de forma diagonal,

gratinadora.

-

con las mitades de pan
separadas, en la banda

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora y empujar
el bagui dentro de la bolsa, con la

Qunta cortada hacia abajo.

J
N

-

pe——

A

Al salir el bagui, ubicarlo con las

pinzas en la bandeja de salida. /

4 )

Colocar la tapa del pan sobre la

base.

A

Tomar una bolsa para bagui y

Qespegar el extremo abierto.

J

Siya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qia.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacion
con el pafio blanco y la bandeja de salida de la
Qratinadora con el pafo verde.

J

a




Coffee Tree

hc- < . Preparacion de Baguis
~% Cinépolis. P g %
p RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Clasico VIP- Horno Turbo Chef

4 )
o = <

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura Colocar el bagui la bandeja
los empaques de las materias de soporte con ayuda de

\primas que se hayan utilizado. ) Qnas pinzas. )

A

A

Entregar para servir al cliente, _
cortando el bagui diagonalmente Sacar el bagui tomandolo Fijar el tiempo, buscando la

Qn dos partes.* } Qon pinzas y emplatar. } Qpcién baguis. /
4 N\ )

A 4

Siya no se van a preparar mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa
\guardar los guantes en el interior de la mesa fria. ) \de preparacion con el pafio blanco. )

*Si el conjunto es tradicional, pero tiene Horno Turbo Chef, servir el bagui en bolsa para baguis.



Bagui Tres
Quesos

Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

BAGUI TRES QUESOS

Ingredientes

d

3 tajadas de

Y2 porcion 50 gramos
de pan Cr?lélzso Queso Gouda
baguette edaar o rayado

Americano

50g Queso
Crema

Bolsa

para
Baguis




Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo la
guia de PEPS.

Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Tres Quesos

4 )

\ 4

Si el pan no se encuentra
cortado, seguir el

Separar las dos piezas de pany
colocarlas sobre la mesa de

procedimiento definido en
esta guia.

preparacion.

4 N

Repetir los pasos
anteriores hasta colocar
tres rebanadas de queso

Qn el mismo sentido. J

Colocar el triangulo
de queso evitando
que se salga del

Qontorno.

\

Doblar diagonalmente la

\rebanada de queso. J

J

Queso Americano o
Cheddar: Desprender el
plastico de la rebanada de

Queso.

J

~

-

\ 4

Revisar si hay algun ingrediente
extra y entonces colocarlo en el
producto, de acuerdo a porciones

thra para baguis. )

v

Queso Gouda: Tomar la
porcién rayada de 50
gramos de la mesa fria.
Esparcir sobre toda la
superficie del pan, sin qu
se salga.

N

A 4

en

Queso Crema: Colocar
el queso crema (50 Q)

ere untarse.

N
<O

la tapa del pan. No




Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los

empaques de las materias primas que
se hayan utilizado.

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora y empujar
el bagui dentro de la bolsa, con la
Qunta cortada hacia abajo.

-

~

o R

Coffee Tree

Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Tres Quesos con Gratinadora

Colocar el bagui en la gratinadora
de forma diagonal, con las
mitades de pan separadas, en la

banda gratinadora.

4 )

a

Al salir el bagui, ubicarlo con las
pinzas en la bandeja de salida.

Tomar una bolsa para bagui y

J

\despegar el extremo abierto. j

Colocar la tapa del pan sobre la

Qase. j

Si ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qia. j

Qaﬁo verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacion con
el pafio blanco y la bandeja de salida de la gratinadora con el

J




Coffee Tree

hc- - . Preparaciéon de Baguis '
~% Cinépolis. P g %
p RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Tres Quesos VIP- Horno Turbo Chef

4 )
o = <

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura Colocar el bagui la bandeja
los empaques de las materias de soporte con ayuda de

\primas que se hayan utilizado. ) Qnas pinzas o el guante. )

A

A

Entregar para servir al cliente, _ ) Fijar el tiempo, buscando la
cortando el bagui diagonalmente Sacar el bagui tomandolo opcién baguette, debe ser

Qn dos partes.* } Qon pinzas y emplatar. } Qproximadamente 40 segundos./

( N\ )

*Si el conjunto es tradicional, pero tiene Horno Turbo Chef, servir el bagui en bolsa para baguis.

A 4

Siya no se van a preparar mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa
\guardar los guantes en el interior de la mesa fria. ) \de preparacion con el pafio blanco. )




Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

BAGUI ESPANOL

Con queso
Gouda

Y5 porcién 3 tajadas de 50 g Queso
de pan jamon serrano Gouda rayado
baguette

Bolsa para
Baguis

Con queso
crema

Y2 porcién 3 tajadas de 50g Queso
de pan jamon serrano Crema
baguette

Bolsa para
Baguis

Con queso
Cheddar o
Americano

3 Rebanadas
de queso
Americano

Y2 porciobn 3 tajadas de
de pan jamon serrano
baguette

Bolsa para
Baguis




Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Espaiiol

Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su

almacenamiento, siguiendo la guia
de PEPS.

N (-
J

.

—_

Si el pan no se encuentra
cortado, seguir el

procedimiento definido en esta
guia.

-

~

Revisar si hay algun ingrediente extra
y entonces colocarlo en el producto,

\deacuerdo a porciones extra para /

baguis.

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso seguir los

Gguientes pasos. j

a

\ 4

Separar las dos piezas de pany
colocarlas sobre la mesa de
preparacion.

-

/
~

Colocar las 3 rebanadas de
jamon serrano sobre la base del

Qan, de forma extendida. /

—®

a

Tomar 3 rebanadas de jamén
serrano, del empaque que se
encuentra en el inserto de la mesa

\fria. /




Coffee Tree

Preparacion de Baguis 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-02 ‘

Bagui Espaiol

~

Queso Gouda: Tomar la
porcion rayada de 50

gramos de la mesa fria. —

Esparcir sobre toda la
superficie del pan, sin que
se salga.

-

Queso Americano o Repetir los pasos
Cheddar: Desprender el Colocar el triangulo de anteriores hasta colocar
plastico de la rebanada de Doblar diagonalmente la queso evitando que se tres rebanadas de queso

Queso. J Qabanada de queso. j Qalga del contorno. j Qn el mismo sentido. J

&

Queso Crema: Porcionar

previamente el queso en i Colocar la segunda

porciones de 25 gramos de Colocar una mitad del mitad en sentido

forma rectangular. queso sobre el pan, se contrario de la anterior. IMPORTANTE: EL
Desprender el plastico que puede usar una espatula Se puede usar una QUESO NUNCA DEBE

\cubre el queso. / Qara despegar el queso./ \espétula para despegar./ QJNTARSE EN EL PAN./




Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas que
se hayan utilizado.

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora y empujar
el bagui dentro de la bolsa, con la
Qunta cortada hacia abajo.

-

~

o R

Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Espanol con Gratinadora

J

Colocar el bagui en la gratinadora
de forma diagonal, con las
mitades de pan separadas, en la
banda gratinadora.

4 )

J

a

a

Al salir el bagui, ubicarlo con las
pinzas en la bandeja de salida.

-

Colocar la tapa del pan sobre la
base.

Tomar una bolsa para bagui y
Qespegar el extremo abierto.

~

a

J

Si ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qia. j

Qaﬁo verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacion con
el pafio blanco y la bandeja de salida de la gratinadora con el

J




Coffee Tree

hc- < . Preparacion de Baguis
~% Cinépolis. P g %
p RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Espafiol VIP- Horno Turbo Chef

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura Colocar el bagui la bandeja
los empaques de las materias de soporte con ayuda de

\primas que se hayan utilizado. ) Qnas pinzas. )

4 )
o = <

A

A

Entregar para servir al cliente, _ ) Fijar el tiempo, buscando la
cortando el bagui diagonalmente Sacar el bagui tomandolo opcién baguette, debe ser

Qn dos partes.* } Qon pinzas y emplatar. } Qproximadamente 40 segundos./
4 N\ )

A 4

Siya no se van a preparar mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa
\guardar los guantes en el interior de la mesa fria. ) \de preparacion con el pafio blanco. )

*Si el conjunto es tradicional, pero tiene Horno Turbo Chef, servir el bagui en bolsa para baguis.



Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

BAGUI JAMON DE PAVO

T - ’
- -

e
Y2 porcion |
Conaueso | * o han  3taiadas de g AEEROS  Boke
Gouda ba jamén de pavo para
guette rayado Baguis
B
. .,
Con queso /Zdio;::n 3 tajadas de 50g Queso Bolsa para
crema baguette jamon de pavo Crema Baguis

&=

Con queso
Cheddar o
Americano

3 Rebanadas
de queso
Americano

V2 porcién
de pan
baguette

Bolsa para
Baguis

3 tajadas de
jamon de pavo



Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Jamon de Pavo

Sacar el pan del exhibidor o
del lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo

nguia de PEPS. /
4 )
| A

Colocar en un mismo

-

Si el pan no se
encuentra cortado,
seguir el procedimiento

\definido en esta guia. /
4 )

\ 4

Separar las dos piezas de
pan y colocarlas sobre la

Qesa de preparacion.

~

sentido las 3 rebanadas de

jamoén de pavo.

Distribuirlas a lo largo de la
=

\base del pan. /
4 - )

Revisar si hay algun

A 4

Doblar las rebanadas de
jamoén en forma de

\triangulo

ingrediente extra y
entonces colocarlo en el
producto, de acuerdo a

Qorciones extra baguis. )

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso

Qeguir los siguientes pasos. )

Tomar 3 rebanadas de
jamoén de pavo del recipiente

Qn la mesa fria.

/
N

J

— O




Coffee Tree

Preparacion de Baguis 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Jamon de Pavo

Queso Gouda: Tomar la
porcion rayada de 50

gramos de la mesa fria. —

Esparcir sobre toda la
superficie del pan, sin que
se salga.

4 N )

Queso Americano o > Repetir los pasos
Cheddar: Desprender el Colocar el triangulo de anteriores hasta colocar
plastico de la rebanada de Doblar diagonalmente la queso evitando que se tres rebanadas de queso

Queso. J eranada de queso. j Qalga del contorno. j Qn el mismo sentido. J

Queso Crema: Porcionar

) b =

previamente el queso en Colocar la segunda

porciones de 25 gramos de Colocar una mitad del mitad en sentido

forma rectangular. queso sobre el pan, se contrario de la anterior. IMPORTANTE: EL
Desprender el plastico que puede usar una espatula Se puede usar una QUESO NUNCA DEBE

\cubre el queso. / Qara despegar el queso./ \espétula para despegar./ \UNTARSE EN EL PAN./




Coffee Tree

Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Jamén de Pavo

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas que

se hayan utilizado.

-

~

'

Colocar el bagui en la gratinadora
de forma diagonal, con las
mitades de pan separadas, en la

banda gratinadora.

-

~

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora y empujar

Qunta cortada hacia abajo.

-

el bagui dentro de la bolsa, con la

o pe——

Al salir el bagui, ubicarlo con las
pinzas en la bandeja de salida.

Colocar la tapa del pan sobre la

base.

A

Tomar una bolsa para bagui y

Qespegar el extremo abierto.

J

Si ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qia.

J

Qaﬁo verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacion con
el pafio blanco y la bandeja de salida de la gratinadora con el

J




Coffee Tree

L P o PR Preparaciéon de Baguis
~ Cinépolis. UL %
Bagui Jam(?r'fld%%avo Ig-Rﬁoor%o Turbo
Chef

@ Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor

tiempo posible y tirar a la basura Colocar el bagui la bandeja

los empaques de las materias de soporte con ayuda de

\primas que se hayan utilizado. ) Qnas pinzas. )

A

A

Entregar para servir al cliente, _ ) Fijar el tiempo, buscando la
cortando el bagui diagonalmente Sacar el bagui tomandolo opcién baguette, debe ser

Qn dos partes.* } Qon pinzas y emplatar. } Qproximadamente 40 segundos./
4 N\ )

A 4

Siya no se van a preparar mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa
\guardar los guantes en el interior de la mesa fria. ) \de preparacion con el pafio blanco. )

*Si el conjunto es tradicional, pero tiene Horno Turbo Chef, servir el bagui en bolsa para baguis.



Producto Ingredientes

Con Queso
Gouda

Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

BAGUI MILAN

1/2

< ; 50 gramos
porcion 3;?:2:;2&] 4 rebmdgs de queso 1 bolsa ’
de pan cerdo de salami gouda para Baguis
baguette rayado

Con Queso

Vsw

V2 porcidbn 3 tajadas de

S 4 rebanadas 50 g de 1 bolsa
Crema b‘i; lf;crt]e Jazne(:(r;ode de salami queso crema para Baguis
Con Queso .
Amefilcano Y2 porcion 3 tajadas de 3 tajadas de
de pan jamén de 4592:?3‘1?5 queso 1 bolsa
baguette cerdo R americano para Baguis




Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo la
guia de PEPS.

-

Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Milan

~

4 )

Si el pan no se encuentra
cortado, seguir el
procedimiento definido en
esta guia.

Colocar las 3 rebanadas de
jamon de cerdo en un mismo
sentido, distribuidas a lo largo el

Qan.
(

/
N

—a
' 2o
'

a

\ 4

Separar las dos piezas de pany
colocarlas sobre la mesa de
preparacion.

Doblar las rebanadas de

\jamén en forma de triangulo /

Revisar si hay algun ingrediente
extra y entonces colocarlo en el
producto, de acuerdo a porciones

thra para baguis. j

Tomar 4 rebanadas de salami
y distribuirlas de forma

Qniforme sobre el jamon. j

Tomar 3 rebanadas de jamén de
cerdo del empaque que se
encuentra en el inserto de la

(nesa fria.

AN

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso seguir

\Ios siguientes pasos.

J




Coffee Tree

Preparacion de Baguis 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Milan

Queso Gouda: Tomar la
porcién rayada de 50

gramos de la mesa fria. —

Esparcir sobre toda la
superficie del pan, sin que
se salga.

4 N )

Queso Americano o > Repetir los pasos
Cheddar: Desprender el Colocar el triangulo de anteriores hasta colocar
plastico de la rebanada de Doblar diagonalmente la queso evitando que se tres rebanadas de queso

Queso. J Qabanada de queso. j Qalga del contorno. j Qn el mismo sentido. J

Queso Crema: Porcionar

) b =

previamente el queso en Colocar la segunda

porciones de 25 gramos de Colocar una mitad del mitad en sentido

forma rectangular. queso sobre el pan, se contrario de la anterior. IMPORTANTE: EL
Desprender el plastico que puede usar una espatula Se puede usar una QUESO NUNCA DEBE

\cubre el queso. / Qara despegar el queso./ \espétula para despegar./ QJNTARSE EN EL PAN./




Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Milan — Gratinadora

4 )

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura
los empaques de las materias

\primas que se hayan utilizado. /

-

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora y empujar
el bagui dentro de la bolsa, con la

~

-

\ 4

Colocar el bagui en la

gratinadora de forma
diagonal, con las mitades
de pan separadas, en la

\banda gratinadora. /

Al salir el bagui, ubicarlo con
las pinzas en la bandeja de

Qalida.

J

-

Tomar una bolsa para
bagui y despegar el

\Qnta cortada hacia abajo. j thremo abierto. j

Colocar la tapa del pan sobre

\Ia base.

~

J

Si ya no se van a preparar
mas baguis, se pueden
guardar los guantes en el

kinterior de la mesa fria. j

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de
preparacion con el pafio blanco y la bandeja de
Qalida de la gratinadora con el pafio verde. j

~

a




Coffee Tree

hc- < . Preparacion de Baguis
~% Cinépolis. P g %
p RA-RE-BAGU-TRA-02

Bagui Milan VIP- Horno Turbo Chef

@ Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor

tiempo posible y tirar a la basura Colocar el bagui la bandeja

los empaques de las materias de soporte con ayuda de

\primas que se hayan utilizado. ) Qnas pinzas. )

A

A

Entregar para servir al cliente, _ ) Fijar el tiempo, buscando la
cortando el bagui diagonalmente Sacar el bagui tomandolo opcién baguette, debe ser

Qn dos partes.* } Qon pinzas y emplatar. } Qproximadamente 40 segundos./
4 N\ )

A 4

Siya no se van a preparar mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa
\guardar los guantes en el interior de la mesa fria. ) \de preparacion con el pafio blanco. )

*Si el conjunto es tradicional, pero tiene Horno Turbo Chef, servir el bagui en bolsa para baguis.



Coffee Tree - @
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

CONSIDERACIONES IMPORTANTES — MALAS PRACTICAS

Separacion inadecuada de /CO"” palido y tamafio mas Pan con mal aspecto \

N pequefio al estandar.
pan, y  adicion de
productos de forma
incorrecta.

Utilizar pan que no cumple
con las especificaciones
acordadas y se sirve en

recipientes que no hacen
parte del estandar.

-

Utilizar las dos partes
del pan para colocar las
materias primas

Colocar productos

\ de forma incorrecta.

il Porcionar jamon o queso sin ser necesario, y no
Manejo inadecuado de tiempos y temperaturas del Qantenerlo en el empaque original. /
horno. Producto quemado y de mala presentacion.

\_ J




Coffee Tree

MALA PRACTICA: Adicionar complementos como

Malas Practicas en la Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-02 % @

MALA PRACTICA: Adicion de queso en
cantidades incorrectas (al 0jo).

cebollay tomate.

MALA PRACTICA Colocar en

MALA PRACTICA: Pan que

forma vertical el pan en la

gratinadora, debe ser
@gonalmente, / Qélido, y con mal aspecto.

~

gueso crema de forma
inadecuada, sobre las dos

no
tajadas de pan, sin seguir e

MALA PRACTICA: Colocar el

J

cumple las especificaciones: Color Ut _
/ chedlmlentoestableudo.




Coffee Tree
#

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-02

wi“'{‘ Cinépolis.

TIPOS DE CROISANTS

4 )

&

\ CLASICO / \ PAVO / \ MILAN /
4 N

\ ESPANOL / \ TRES QUESOS /




Producto

Coffee Tree

Croissant Clasico
RA-RE-BAGU-TRA-02

Ingredientes

_ . 1 pieza
Croissant Clasico de pan tipo
Gouda croissant

:‘ 25/01/16 R
‘ Seemnc 9
e
¥ i =)
2 rebanadas de ;
jamon Virginia 25 g de queso p;srt)ggo
de cerdo gouda

o

Croissant Gl
C de pan ti
Clasico Queso crgissanlzo
Crema

-

1 plato
pastelero

2 rebanadas de
jamon Virginia
de cerdo

25 gramos de
gueso crema

Croissant 1 i
Clasico d ple?
Americano o/ DAR L3O

croissant

F =

1 rebanada de 1 plato
queso americano pastelero

2 rebanadas de
jamon Virginia
de cerdo




Coffee Tree

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Clasico

Sacar el croissant del

\de PEPS.

exhibidor, siguiendo la guia mesa de

4 )

Separar las dos
piezas de pany
colocarlas sobre la

\ 4

} Qreparacién. )

Tomar el queso del inserto,
de acuerdo al tipo de queso

Qeguir los siguientes pasos: /

l
O,

=

4 )

Tomar dos rebanadas de jamén

de cerdo del inserto dela mesa

A )

Colocar la segunda rebanada

Qlado de la primera, /

2

Colocar la primera rebanada de
jamon extendida sobre la

ijerficie del croissant. /




Coffee Tree

Preparacion de Croissants Y @
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Clasico

@eso Gouda: Sacar Iaﬁ

bolsa de queso porcionado (C | | 60 d ¢ del \
y rayado, y tomar la mitad olocar la porciéon de queso en una tapa de

de la porcion, es decir 25 croissant ( en una de las tapas), _cuidando que
gramos. Si sobra media no se s_alga del contorpo, es decir que el queso
porcion, guardarlo con la no se riegue y asegurandose que cubratoda la
bolsa cerrada en la mesa superflme de la tapa de_I pan, quedando :
fria, para uso posterior uniformemente distribuido.

Qon otro croissant. / )
) 4

\ 4

\ 4

Queso Americano:
Desprender el plastico de la Colocar la rebanada de queso evitando

eranada de queso. ) Que se salga del contorno. )

/(t\fc.\f A

Queso Crema: Desprender el Colocar la mitad del queso sobre

\ 4
\ 4

plastico que cubre el queso. la tapa del pan, se puede apoyar
Tomar la mitad de una porcion, de una espatula para despegar El queso nunca
es decir 25 gramos, cortandola el queso. Guardar la mitad se debe untar

Qon un cuchillo. / Qobrante en la mesa fria. / Gn el pan. )




Coffee Tree

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Clasico Gratinadora

' y i

§
-

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura
los empaques de las materias

primas que se hayan utilizado. /

-

v

Colocar el croissant en la
banda gratinadora o en el
horno turbo chef de forma
paralela, con las mitades de

Colocar croissant en plato.
Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la

ratinadora 'y empujar el

g
Qroissant al plato. /

\Tomar un plato pastelero. j

Qan separadas.

J

a

\ 4

Al salir el croissant, cogerlo
con las pinzas y jalarlo a la

\bandeja de salida.

-

O

Colocar la tapa del pan sobre

Qﬂ base. j

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco, y la bandeja de la gratinadora con pafio verde.



Coffee Tree

a.i‘{ Cinépolis. Preparacion de Croissants &
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Clasico VIP — Horno Turbo Chef

< e (
@ —»| Cerrarla mesafria, la N -
cual debe permanecer » Con pinzas, tomar el >
abierta el menor tiempo croissant y colocarlo en la
posible y tirar a la bandeja con e introducir esta Sacar el croissant,
basura los empaques de al horno turbo chef. toméandolo con las pinzas y
las materias primas que Seleccionar “Croissant” en el llevarlo hasta la mesa de

Qe hayan utilizado. / Q)rno. / eraracién.

A

: ‘f

Tomar un plato de porcelana o y colocar el croissant Colocar la tapa del pan
en el centro . Entregar para servir al cliente. sobre la base.

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco.



Producto

@ &

Coffee Tree

Croissant Milan
RA-RE-BAGU-TRA-02

Ingredientes

25/01/16

1 rebanada 25¢gde

Croissant Milan | 1 pieza deiamon O febanadas 1
de pan tipo il d . queso gouda pato
: V d e salami
Gouda Srnlsaant uégﬁz e rayado pastelero
Croissant 1 pieza 1 rebanada
Milan Queso de pan tipo de jamon 3 rebanadas 25 gramos de 1 plato
Crema et Virginia de de salami queso crema pastelero
cerdo
i ila - 1 rebanada
C;?T;Z?ir:nhélllan 5 1 pieza dejamén 3 rebanadas 1 rebanada 1ipiato
grgi?sfzﬁo Virginiade  de salami de queso pastelero

cerdo americano




Coffee Tree

RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Milan

N N
@

Separar las dos

~

\ 4

\ 4

Preparacion de Croissants v 4 q

=

Sacar el pan del exhibidor o piezas de pany .
del lugar mo_llcado para su colocarlas sobre la Tomar dos rebanadas de jamon
almacenamiento, siguiendo mesa de

de cerdo del inserto dela mesa

\ /2 guia de PEPS. )\ preparacion. \_ria

-

/
N )

N

a

a

a

A

Tomar el queso del

inserto, de acuerdo Colocar las tres Tomar tres Colocar la rebanada
al tipo de queso rebanadas de salami rebanadas de de jamoén extendida
seguir los siguientes en el pan, sobre el salami del inserto de sobre la superficie

Qasos: ) \jamc’)n de cerdo. / @ mesa fria. / \del croissant. /




Coffee Tree

Preparacion de Croissants Y @
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Milan

@eso Gouda: Sacar Iem

bolsa de queso porcionado (C | | 40 d ¢ del \
y rayado, y tomar la mitad olocar la porcion de queso en una tapa de
croissant ( en una de las tapas), cuidando que

de la porcion, es decir 25 no se salga del contorno, es decir que el gueso
gramos. Si sobra media no se rie gue ase urénc’lose ue gubra tgda la
porcion, guardarlo con la leguey 9 9 .

superficie de la tapa del pan, quedando

bolsa cerrada en la mesa ) e
. . uniformemente distribuido.
fria, para uso posterior

con otro croissant. \ | ‘ )
\> Y,
\ [

\ 4

\ 4

Queso Americano:
Desprender el plastico de la Colocar la rebanada de queso

eranada de queso. ) Qvitando que se salga del contorno.) I

r N N (e
T (e

Queso Crema: Desprender el

\ 4

Colocar la mitad del queso sobre la tapa del |=

‘?':)arig\(;cl)aqu;?t;g%r: :rluguiigi.én pan, encima del jamén y el salami, (se El queso
o docir 25 aramos corpténdola’l puede apoyar de una espétula para nunca se
9 ! despegar el queso). Cuando sobra queso, debe untar

Qon un cuchillo. / Quardarlo en la mesa fria. J " el pan. Y




Coffee Tree

Preparacion de Croissants ‘ : I
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Milan —=Gratinadora

@ Cerrar la mesa fria, la cual debe " ]
permanecer abierta el menor Colocar el croissant en la _ _
tiempo posible y tirar a la basura banda gratinadora de forma Al salir el croissant, cogerlo
los empaques de las materias paralela, con las mitades de con las pinzas y jalarlo a la

\primas gue se hayan utilizado. / Qan separadas. \bandeja de salida. /

J

a
a

~ N (

Colocar la tapa del pan sobre
Colocar croissant en plato. \Tomar un plato pastelero. j Ql base. j

Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la
ratinadora y empuijar el

g
Qroissant al plato. /

O

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco, y la bandeja de la gratinadora con pafio verde.



Coffee Tree

a.i‘{ Cinépolis. Preparacion de Croissants & v
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Milan VIP — Horno Turbo Chef

)

\ 4

Colocar el croissant dentro >

—| Cerrar la mesa fria, la cual
debe permanecer abierta

el menor tiempo posible y del horno turbo chef, en la

tirar a la basura los bandeja correspondiente y Sacar la bandeja de
empaques de las materias escoger la opcion soporte, tomar el croissant,
primas que se hayan “Croissant”. Esperar el con las pinzas y llevarlo a
utilizado. tiempo programa (50 seg) la mesa de preparacion.

4 )

A

: ‘f

Tomar un plato de porcelana o y colocar el croissant Colocar la tapa del pan
en el centro . Entregar para servir al cliente. sobre la base.

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco.



Producto

Croissant Espafiol
Gouda

1 pieza
de pan tipo
croissant

Coffee Tree

Croissant Espanol
RA-RE-BAGU-TRA-02

Ingredientes

25/01/16

e LA
s Lo T

i Ty

1 rebanada de

SNES 25 g de queso
jamon serrano

gouda rayado

-’

1 plato
pastelero

3

Croissant Espafiol
Queso Crema

1 pieza
de pan tipo
croissant

1 rebanada de
jamon serrano

25 gramos de
gueso crema

-

1 plato
pastelero

Croissant Clasico
Americano

1 pieza
de pan tipo
croissant

1 Tajada de
Queso Americano

1 rebanada de

jamon serrano

-

1 plato
pastelero

~



Coffee Tree

RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Espafiol

N N
€

Separar las dos

~

\ 4

\ 4

Preparacion de Croissants v @

Sacar el pan del exhibidor o piezas de pany

del lugar indicado para su L
9 : pare colocarlas sobre la Tomar una rebanada de jamon

almacenamiento, siguiendo mesa de

. ., serrano del empaque que se
Q\ guia de PEPS. / Qreparacmn. ) anuentra en el inserto. /

a

[ N ' Colocar el jamon serrano sobre

Tomar el queso del inserto, la base del croissant,
de acuerdo al tipo de queso Revisar si el cliente solicito cubriéndola por completo y
\seguir los siguientes pasos: / algun ingrediente extra, y cuidando no salirse de la

Qgregérselo. / ijerficie. /




@eso Gouda: Sacar IA

bolsa de queso porcionado
y rayado, y tomar la mitad
de la porcion, es decir 25
gramos. Si sobra media

porcién, guardarlo con la
bolsa cerrada en la mesa
fria, para uso posterior

Qon otro croissant. )

\ 4

Coffee Tree

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Espaiiol

Colocar la porcion de queso en una tapa del
croissant ( en una de las tapas), cuidando que
no se salga del contorno, es decir que el queso
no se riegue y asegurandose que cubra toda la
superficie de la tapa del pan, quedando e
uniformemente distribuido.

Queso Americano: Desprender el
Qléstico de la rebanada de queso. j

) 4

Colocar la rebanada de queso
Qvitando gue se salga del contorno.

/

Queso Crema: Abrir queso
Desprender el plastico que

Qubre el queso.

\

J

-

J

\ 4

Colocar una mitad del queso sobre la tapa, se pueden
onyar de una espatula para despegar el queso.

\

J




Coffee Tree

Preparacion de Croissants ud
RA-RE-BAGU-TRA-02 ‘

Croissant Espaiiol — Gratinadora

Cerrar la mesa fria, la cual debe

permanecer abierta el menor Colocar el croissant en la : :
tiempo posible y tirar a la basura banda gratinadora de forma Al salir el croissant, cogerlo
los empaques de las materias paralela, con las mitades de con las pinzas y jalarlo a la

\primas gue se hayan utilizado. / Qan separadas. \bandeja de salida. /

J

a

Colocar la tapa del pan sobre

\Tomar un plato pastelero. j @ base. j

Colocar el croissant en plato.
Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la
gratinadora y empuijar el

Qroissant al plato. /

O

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco, y la bandeja de la gratinadora con pafio verde.



Coffee Tree

a.i‘{ Cinépolis. Preparacion de Croissants &
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Espafol VIP — Horno Turbo Chef

< e (
@ —»| Cerrarla mesafria, la N -
cual debe permanecer » Con pinzas, tomar el >
abierta el menor tiempo croissant y colocarlo en la
posible y tirar a la bandeja con e introducir esta Sacar el croissant,
basura los empaques de al horno turbo chef. toméandolo con las pinzas y
las materias primas que Seleccionar “Croissant” en el llevarlo hasta la mesa de

Qe hayan utilizado. / Q)rno. / eraracién.

A

: ‘f

Tomar un plato de porcelana o y colocar el croissant Colocar la tapa del pan
en el centro . Entregar para servir al cliente. sobre la base.

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pafio blanco.



Producto

Croissant Tres
Quesos

1 pieza
de pan tipo
croissant

Coffee Tree
Croissant Tres Quesos

RA-RE-BAGU-TRA-02

1 Tajada de
Queso
Americano

Ingredientes

25 g de queso
gouda

25 gramos de
Queso Crema

-’

1 plato
pastelero

~



Sacar el pan del exhibidor o
del lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo

N
€

Qaguia de PEPS. / Qreparacién. /

4 )

a

Colocar el queso
crema sobre el pan,

Qn forma centrada. /

Coffee Tree

Preparacion de Croissants Y @

RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Tres Quesos

~

\ 4

\ 4

Separar las dos
piezas de pany
colocarlas sobre la
mesa de

4 l A

Tomar la porcion de queso crema

a

-

Qnericano /

>

Tomar una rebanada de queso

4 A

(25 gramos). Como el queso
esta porcionado por 50 gramos,
si sobra la mitad, guardarlo la
bolsa plastica cerrada en la
mesa fria para su uso posterior

en otro croissant.

Colocar la rebanada de
queso de forma extendida.




Coffee Tree

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Tres Quesos

[Queso Gouda: Sacar la bolsa de\ f
gueso porcionado y rayado, y
tomar la mitad de la porcion, es
decir 25 gramos. Si sobra media —

porcion, guardarlo con la bolsa superficie de la tapa del pan, quedando
cerrada en la mesa fria, para uso b ipa del pan, q
uniformemente distribuido.

posterior con otro croissant. \ )

\_ Y,
N\

Colocar la porcion de queso en una tapa del
croissant ( en una de las tapas), cuidando que
no se salga del contorno, es decir que el queso
no se riegue y asegurandose que cubra toda la

-

Cuando salga, tomar el

i’h Colocar la tapa del pan croissant con la pinza, y
Qobre la base. j

colocarlo en la bandeja de

Tomar un plato pasteleroy \Salida. /
colocarlo a nivel de la

bandeja de salida de la
gratinadora, empujando el >
\croissant al plato. /




Coffee Tree

sig Cinépolis. Preparacion de Croissants & v
RA-RE-BAGU-TRA-02

Croissant Tres Quesos VIP —Horno Turbo Chef

Gueso Gouda: \ / \ /

Tomar media porcion

gramos.). Colocarlo

sobre el queso — B _ E—
crema, Colocar el croissant en la

de la bolsa (25
extendiéndolo por bandeja de soporte, con los Tomar la bandeja por el
toda la superficie. dos lados separados y mango, y colocarla dentro del

@cados paralelamentej Qorno turbo chef. . /

Esperar a que transcurran los Escoger la opcion
Sacar el croissant del horno, retirando 50 segundos, el display Croissant en el

\Ia bandeja donde se encuentra. ) (nuestra la palabra “done”. j Qorno. j
4 ) 4 )

O
—»g

Poner el croissant en la mesa de preparacion Tomar un plato de porcelana y
\y colocarle la otra tapa del pan. ) \emplatar el producto. )

\ 4




Coffee Tree

Conservacion del Negocio
RA-RE-BAGU-TRA-02

Conservacion del Negocio

4 r

\ 4

Abastecer con materias primas
la mesa fria, se deben
mantener los recipientes o
insertos con materias primas

constantemente.

-

~

a

Descongelar el pan si se esta
acabando, esto debe hacerse
con la suficiente anticipacion (la
noche anterior a su uso).

4 )

Si ya estan muy sucios,
cambiar los pafios o lavarlos de
acuerdo a lo que indica Uso y

Qmpieza de pafos vigente. J

a

Limpiar las superficies del area

desengrasante, sanitizante y

de preparacién con

Qaﬁo blanco.




Coffee Tree

Preparacion de Baguis 4 q
RA-RE-BAGU-TRA-02 ‘

Inhabilitacion

4 - N\ 7 )

Cuchillos: Lavar los cuchillos en el lavaplatos o Rociar desengrasante en un pafio azul y limpiar
lavadero de acuerdo a lo indicado en la guia de la base hasta retirar toda la suciedad.

\Iimpieza de utensilios ) Clmacenar la base del cuchillo en la cocina. )

4 )

S

1

Retirar los recipientes o insertos de la Mesa Fria. Retirar la tabla de preparacion de la

Qnesa fria. ) Qnesa fria y colocarla en la cocina. )
Almacenar \

materias primas:
Almacenar los
recipientes con
tapa dentro del
refrigerador de la

mesa fria. J

Colocar las materias primas\
de los insertos en recipientes
de policarbonato con tapa.
Colocando los paquetes que
guedaron abiertos encima,
para ser utilizados primero al

otro dl'a)




Coffee Tree

Preparacion de Baguis 4‘ q
RA-RE-BAGU-TRA-02 ‘

Inhabilitacion

\ 4

Lavar los insertos o recipientes Lavar los separadores de
sucios segun la técnica de Retirar los separadores de acuerdo a lo indicado en

\Iimpieza de utensilios vigente./ \Ia mesa fria. / \Limpieza de Utensilios. /
4 ) 4 )

a

Lavar la tabla de la mesa fria
Lavarse las manos de acuerdo acuerdo a lo indicado en

Q la técnica de venta vigente. ) Qpagar el exhibidor de pan) Qimpieza de Utensilios. )
4 N [~

Retirar el
pan del
exhibidory §

IMPORTANTE: El pan sobrante [——?] colocarlo en {8

al final del dia de operacion una

Colocarse guantes de debe ser el minimo para evitar bandeja
Qléstico. ) mermas. Cadatipo de pan debe limpia. ’
Qen bandejas diferentes. ) \ )

a



Coffee Tree

RA-RE-BAGU-TRA-02

Inhabilitacién - Exhibidor de Pan

@ )

\ 4

Cerrar la bolsa

_
Introducir la bandeja o charola Extraer la mayor haciendo un nudo
con el pan en bolsa de plastico cantidad de aire para evitar que entre

\transparente y limpia. / \posible de las bolsaSJ \aire. /
o N\ [ )

S s

Guardar las bolsas de

baguis en el lugar < Bandejas o Charolas del Exhibidor [ IMPORTANTE: Las bolsas 1€
asignado en cada de Pan. Guardar las bandejas o deben cambiarse cada
\cine. ) \charolas de pan en el estibador. ) tres dfas, desechando la

Qtilizada. )

ol (N

Apagar la gratinadora y cuando aplica, girar las

— : : ; : =
perillas de tiempo y de temperatura hacia la Colocar la bandeja Lavar las bandejas
izquierda, hasta el tope. Si hay horno turbo chef, de la gratinadora en de acuerdo a la
oprimir el boton “BACK” hasta que el horno posicion vertical, y técnica de lavado de

Qnuestre el mensaje “OVEN OFF” . / \retirarla del equipo./ Qtensilios vigente. J

Preparacion de Baguis 1 @



Coffee Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Inhabilitacion —Mamilas

Retirar las mamilas de la mesa fria.

Almacenar las mamilas de la siguiente manera:

Mamila vacia
Lavar las mamilas de acuerdo a lo
indicado en Limpieza de utensilios

Mamila con contenido
a) Almacenar la mamila en el
refrigerador de la mesa fria.




Coffee Tree

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-02

Control de Cambios

Version

Descripcion de Cambios

Fecha

01

Version Inicial

15/04/2015

02

Se modifica el acomodo de la mesa fria para el
pais.

Se agrega el bagui Milan.

Se agregan los croissants, las cuales fueron
incluidos posteriormente en el menu.

Se quita la diapositiva de rotacion de baguis, ya
gue no aplica en la region.

Se especifica la forma de porcionado del queso
gouda, ya que fue modificado de acuerdo a
instrucciones del chef de México.

Se agrego el procedimiento para el calentamiento
del bagui con horno turbo chef, el cual también es
nuevo en la region.

Se agrega el control de temperaturas en la
habilitacion.

Se adicionaron las medidas higiénicas que deben
tenerse en el area.

Se agrego la habilitacién/inhabilitacién de las
mamilas.

31/01/2016

~



