


Clausula de Confidencialidad

Este documento y sus anexos contienen informacion estratégica de negocio, secretos comerciales
y en general el know-how de Carbondale, S.L. Co. (“Scanton US” o “Carbondale™), y su grupo,
derivados de experiencias comerciales y programas de investigacion y desarrollo, y que han sido
compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de algunos de sus
empleados y directivos), con el objetivo de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del
grupo a largo plazo. El contenido de este documento y sus anexos es, por consiguiente,
estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus destinatarios.

En este documento y sus anexos tendra la consideracion de “Informacién Confidencial” toda
documentacidn e informacion (de tipo econémico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de
otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en cualquier soporte) y en cualquier
momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento 0 sus anexos, que
no esté disponible publicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, o a
cualquier persona relacionada con las mismas, incluyendo, sin limitacion: informacion cientifica,
técnica o arquitectonica; informacion relativa al negocio actual o futuro, experiencia comercial y
planes de comercializacién, incluyendo, pero no limitada a, informacion financiera, términos
contractuales o informacion y datos de clientes; disefios, dibujos, muestras, programas de
computadora y software; costos e informacion de precios; y identificacion de personal u otros
recursos para su posible uso comercial. En particular, serd Informacion Confidencial toda
documentacién e informacion: (i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su
personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como Informacidn Confidencial; (iii) que
tenga valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v)
que por su naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelacion, deba de buena fe
estimarse como tal.



Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo
momento la Informacion Confidencial como secreta y confidencial y a no la comunicarla ni
revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita) a ninguna otra persona fisica o
juridica (con la unica excepcion de aquellos miembros del personal de Carbondale que tengan la
necesidad de conocer dicha informacion para la prestacion de sus servicios) sin que medie previa
aprobacion por escrito de Carbondale. La revelacion, distribucion, transmision electrénica o copia
de la Informacion Confidencial queda estrictamente prohibida. Los destinatarios de este
documento y sus anexos acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de ningun
medio.



BOMBONIERE
BRA-GR-BMB-TRA-00

~

Preparacao de
Ponto de Venda/ produtos

Habilitacao e de
Utensilios /

J
~

Conservacao do

Sistema / negocio (da érea)/ Desabilitacao /
Inicio Intermediario  Fim Atividade Atividade com Fluxo Decisao
ponto de
controle

O O O - <>




Pipoqueiras

_J
R

Estufa de
nachos )

~

BOMBONIERE
Habilitacao

BRA-GR-BMB-TRA-00

Bags, Fabrica e
Deposito gelo )

Dispensador de
queijo Ricos j

Areas gerais y

Refrigerador
para bebidas

Deposito de gelo e
Torres

refrigerantes/ sucos)

i
-3

Aquecedor de

Porta Guardanapo e

canudos j

hot dog
J

engarrafadasj

Freezer para

HERSHEY'S

Vitrine de
exibicao de

doces
—

sorvetes
)

~

Ponto de venda
e Abertura de

turno
J




Bomboniere
Habilitacao ‘ @
BRA-TRA-GR-CCA-00

Versao 1.1
Abril/2015

Lavar as maos, segundo o indicado
na Técnica de Lavagem de Maos
antecedente ao inicio das

\atividades na Habilitacao. /




Abrir as portas inferiores
da pipoqueira e puxar a
gaveta onde o milho se

anontra. ) e sal suficients (

BOMBONIERE
Habilitacao de Pipoqueiras
BRA-GR-BMB-TRA-00

Ha milho e
sal suficiente

Versao 1.1
Abril/2015

Pipoca
Lemon Pepper

A 4

X >

Nao ha milho

\ 4

Encher a gavet&® com
um novo saco de
milho e de sal e
mistura-los por meio
da pa (milho antigo e

Qovo). j

4 )

Colocar varias caixas de
saborizante de caramelo
no armario inferior, se

Qecessario. )

a

Nao ha oleo
suficiente

Ha éleo
suficiente

Encher a lata com o6leo.
\_ J [

4 )

Puxar a lata de oOleo da pipoqueira e levantar um

ouco a tampa para saber se a quantidade de Oleo é

p
Qlficiente para o preparo de pipocas do dia. /

A

Colocar o saborizante nos

respectivos recipientes, se
necessario.




BOMBONIERE
Habilitacao de Pipoqueiras
BRA-GR-BMB-TRA-00

-

Versao 1.1
Abril/2015

\ 4
\ 4

Limpar o interior do Por a lata de Oleo Yhovamente
compartimento da no compartimento inferior e
pipoqueira conforme fechar.

indicado no Processo Pré Colocar os filtros e a tampa
Operativa Guia Rapido. da panela.

Preparar remessa de pipocas do

sabor correspondente, seguindo o
procedimento estabelecido na

Qrenaracéo de Pipocas. J

fﬁ\

<« Por na pipoqueira a pipoca

Nao sobraram
pipocas do dia
anterior

Qemessa do dia. )

- : Ligar os botdes: ON,

do ~ dia  anterior e LIGHTS e WARMER que

posteriormente (depois de Sobraram e encontram no

aquecida) misturar com a pipocas do dia interior do gabinete
anterior

superior.




BOMBONIERE Versdo 1.2

Calibracao de Pipoqueiras Julho/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 o N N\ [ N /7 A(\\

|y

- > Ligar o botio “Oil Quando comecar ;\1

_ ) system  master” e piscar a luz verde,

Pressionar o botdo manter 0 botio girar a panela da

) vermelho “Oil Pump” vermelho “oil pump” pipoqueira para obter

Higienizar as maos com e manté-lo pressionado para acesso a saida do

Qgel higienizante. / Qressionado. J chnder a luz verde. J \()Ieo. j

Observar se a pipoquelra esta calibrada
corretamente liberando a quantidade

exata de oOleo. Em caso negativo, Pressionar o botao
presionar o botdo “Oil pump” para “0Oil pump” Colocar o medidor
liberar mais oOleo (até atingir o mililitro novamente para abaixo da saida de

\Correto). / Qberar o 0Oleo. ) K(’)leo J

Notas: Calibracdo para pipoqueira salgada (250ml de éleo = 80z). Calibracdo para pipoqueira doce (300ml de éleo = 100z).
A calibracdo deve ser realizada diariamente na habilitacdo.
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Habilitagdo do Deposito de gelo e Torre de refrigerantes  Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Colocar as grades
Encher o deposito com gelo limpas na torre para

utilizando um recipiente. / Qotejamento. j

4 ) N )

a

Pressionar o botao de flechas por 1

segundo (cada valvula), purga-las e Encaixar os difusores em cada Retirar a trava da torre de
verificar se a cor do refrigerante uma das valvulas da torre de refrigerantes, utilizando a

Qoincide com o sabor. j Qefrigerantes. j Qhave correspondente. j




BOMBONIERE Vers3o 1.2 &
Habilitacao de bags, fabrica de gelo Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

4 )

Bag de
refrigerantes

Abrir a tampa,

> Descartar ba ;
Desconectar - J —>| Pressione  com o [ reurar 0
Checar na torre a mangueira vazia e colocar oleoar a aba inferior conector.
de refrigerantes da bag um novo, do i - Encaixar a
- . i bor da parte serrilhada e :
se ha refrigerantes cuidadosam sa demarcada da caixa. mangueira no

@ra consumo. ) ente. Correspondente. ) Nota: Nado utilizar Qonector. )

objetos  pontiagudos
para nao danificar a

bag J

Higienizar a mangueira e os bicos da bag de
acordo com o procedimento de Limpeza
da Torre de Refrigerante.

N )

r

Fabrica de gelo

> >
) 4
Realizar quinzenalmente: Retirar Lavar as mangueiras e os utensilios
as nia%m Cg.l;asz © 0s Com .onerites (grades e demais componentes internos da
Dep6sito da fabr'g;g éle elo b maquina) de acordo com o procedimento
de gelo e Torre \ ! selo. ) Qabilitagéo da Fabrica de gelo. )
de

refrigerantes

Notas: Respeitar o método PVPS na troca de bags de refrigerantes.
Utilizar a luva de latex, uma vez que o funcionario utilizar produtos corrosivos.



Mangueiras

Componentes e
interior da fabrica
de gelo

Habilitacao da Fabrica de gelo

Imergir as magueiras e as telas

»| em um recipiente ou cuba com

0 produto Suma D27. Deixar
agir por pelo menos 5 minutos.
Em caso de sujidade, esfregar
com a esponja e, em seguida,

enxagua-los.

Imergir os componentes em
um recipiente ou cuba com o

Parte externa
da fabrica
de gelo

produto Suma D27. Deixar agir
por pelo menos 5 minutos.
Em caso de sujidade, esfregar

BOMBONIERE

BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

com a esponja e, em Seguida,
@Xagué-los. j

\Enxagué-las na agua Corrent(y

% indicador

Qelo menos 10 minutos.

Versao 1.2
Janeiro/2017 ‘

% indicador

)

Imergir as mangueiras e as

telas em um recipiente ou cuba
com o o produto Sumaveg (33¢g
= % indicador). Deixar agir p(y

fﬂg\

Enxagua-las na agua corrente.
Imergir os componentes em um
recipiente ou cuba com o o
produto Sumaveg (33g = %
indicador) Deixar agir por pelo

Ligar a fabrica de gelo na opcao
wash (lavar) para jogar agua nas
mangueiras e no depoésito de gelo

@e se encontram na maquina.

-

Imergir os compartim

minutos.

1"um recipiente ou cuba
com o produto Suma D27. Deixar agir por pelo menos 5

Em caso de sujidade, esfregar com a esponja e, em
@guida, enxagua-los. Enxagua-los na agua corrente.

Qnenos 10 minutos.

J

Imergir os compartimentos em um
recipiente ou cuba com o o produto
Sumaveg 33¢g = ¥ indicador). Deixar
Qgir por pelo menos 10 minutos.

A indicadoﬁ

J

Nota: Passar o produto Sumaveg com a ajuda do pano multiuso verde na parte onde fica armazenado os gelos.
Abastecer com gelo apenas quando o mesmo estiver 100% seco.



Desligar a fabrica de gelo
pressionando o botdo off e

BOMBONIERE

Assepsia na Fabrica de gelo
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

-

Retirar toda a agua do
reservatorio interno (encontra-

Qtire todo o gelo da méquina./

se abaixo das formas de gelo).

% dedo do produto

Versao 1.2

7SNy

Retirar as mangueiras,
compartimentos, conexodes, forma de
gelo e filtro de agua para limpeza.

Lava-las seguindo o procedimento
escrito no slide anterior.

T

— g,

&

Retirar a solucdo de vinagre

com agua da fabrica e despejar [¢
2 litros de agua com a solucao
Sumaveg 1/2 dedo no
indicador). Pressionar a funcao

@sh e aguardar 30 minutos.j

4 )

Despejar cerca de 20 litros de
agua com 2 litros de vinagre
neutro no reservatorio de agua
Pressionar a funcdo wash e

~

Colocar de volta as mangueiras, conexoes,
forma de gelo e filtro de agua.

quardar 30 minutos. j

Posicionar a valvula na posicao vertical para

Qesligar 0 compressor. j

i

Retirar a agua, posicionar
Kepressionar o botao ICE p

3

a valvula na posicao horizontal
ara a producao de gelos. j

4 ‘ )
Retirar a solucdo Sumaveg com agua
da fabrica e despejar agua para retirar

todo o residuo de vinagre e Sumaveg.
Pressionar a funcao wash e aguardar

KIO minutos. j

Notas: Apds realizado a assepsia, descartar a primeira producdo de gelos.

A assepsia deve ser realizada mensa

Imente.

Janeiro/2017



BOMBONIERE Vers3o 1.2
Habilitacao da Fabrica de gelo Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

L

inépolis.

)
vt

ALGUNS CUIDADOS IMPORTANTES:

* Esporadicamente, checar se a fabrica de gelo esta fabricando gelos no formato meio cilindro;

* Deve ser utilizada uma escova cilindrica para lavar a parte interna das mangueiras da fabrica
de gelo;

* Inserir data da ultima assepsia na Planilha de limpeza da fabrica de gelo para fim de controle.



BOMBONIERE Versdo 1.2

Habilitacdo da Torre de sucos Julho/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

N N )

S
Realizar a sangria
liberando o suco por meio
0 do botao verde deixando -
%oloca&" 0s galoes de suco na Colocar a grade de volta 00 Doteo verde ceane
OITE de Sucos. na Torre de suco. b b ’

Quando o galdo de suco atingir cerca de 30% de consumo, o colaborador dever fazer um
pequeno furo na parte superior do galdao para liberar o ar comprimido no interior dele.

Nota: Had uma “caneta” na prépria torre de sucos (na parte interior dela) para realizar esse tipo
de procedimento.

Nota: Inserir data secundaria (data de validade Cinépolis. Até 7 dias corridos para consumo) nos gales de sucos.



BOMBONIERE Versio 1.1 (g 4_‘

Habilitacdo da Porta Guardanapos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Colocar os guardanapos dentro do porta-

Pegar uma embalagem guardanapo sem dobrar, enchendo 90% da
de guardanapos e abri- Abrir o porta-guardanapo sua capacidade.
kla. ) Qressionando a lateral. j Nota: Nao encher totalmente para nao ter

\dificuldade em retirar o guardanapo.

a

Revisar se os guardanapos Fechar o porta-guardanapo com a

Qstéo saindo sem rasgar. ) Qampa. J

Nota: Abastecer o porta guardanapo sempre que necessario.



BOMBONIERE versio 11 g o

Habilitacdo da Porta Canudos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

O ) 4

\ 4

Colocar os canudos verticalmente no
Pegar o recipiente, onde sao dispensador até encher 100% da sua

Qlardados os canudos. / Qslpacidade. /

Abastecer o dispensador sempre que
ele estiver vazio.

Nota: A planilha de Habilitacao e Desabilitacdo Bomboniere deve ser preenchida todos os dias pelo responsdvel do turno a
fim de checar se todas as tarefas designadas em cada turno foram realizadas.



BOMBONIERE Versdo 1.2
Habilitagao da estufa de nachos Agosto/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 ) a

T
b

Abastecer a estufa de Pegar o recipiente de
nachos, sempre que nachos pronto para

Qecessério. ) QOI’ISLIHIO. )

a )

PR o —
Introduzir as
embalagens na estufa

de nachos, de acordo

Qom o método PVPS. )

&

Notas: Manter a estufa de nachos sempre organizada e abastecida (utilizando sempre a primeira fileira da bandeja com o
produto).
Prazo de validade depois de exposto: 15 dias corridos.



BOMBONIERE
Habilitacao da estufa de pao de queijo
BRA-GR-BMB-TRA-00

Versao 1.1
Abril/2015

4 )

=3 L TN,
2 TR
=

Ligar a estufa de pao
de queijo uma
temperatura de 60°C. Colocar agua a % da

K ) \Capacidade na estufa. /

< > Introduzir as

embalagens na estufa
de pao de queijo, de
acordo com o método

QVPS. )

Notas: A estufa de pao de queijo deve ser ligada 15 minutos antecendentes a abertura do cinema.

Manter a estufa de pao de queijo sempre organizada e abastecida (utilizando sempre a primeira fileira da bandeja com o
produto).

Prazo de validade depois de exposto: 4 horas.




BOMBONIERE Verféo 1.1 ‘
Habilitacdo do Dispenser de Queijo Ricos Abril /2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

\ 4

Segurar a tampa firme para
Levantar o anel para remover a Rosquear o tubo fazendo entdo furar furar o lado do

\tampa. J Qresséo na bolsa de queijo. ) QJbO que )

mecanismo

gabinete

Girar no sentido anti horario Abrir a porta do dispenser removendo o

0 mecanismo por onde passa gablnete

Notas: O queijo Ricos é aquecido nos dispenser a uma temperatura de 60°C. N&o se deve desligar o dispenser Ricos.
O prazo de validade do queijo Ricos depois de aberto é de 7 dias corridos.




BOMBONIERE Versdo 1.1

Habilitagao do Dispenser de Queijo Ricos Maio/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

~

Tubo encaixado
no local apropriado

Colocar a bolsa de queijo na
parte superior do dispenser e na
posicdio que o tubo fique
posicionado para baixo.

Fechar a porta do dispenser, para
entao, iniciar a operacao.

Nota: A bolsa de queijo que nao sera consumida de imediato podera ser colocada sobre a bolsa que esta sendo consumida.
Assim, quando a bolsa que esta em uso terminar, a outra podera ser consumida de imediato devido ela estar pré aquecida.



BOMBONIERE Versdo 1.3 v

Habilitacdo do Aquecedor de hot dog
BRA-GR-BMB-TRA-00 Novembro/2015

N

iplente com agua
e colocar os pades em um Ligar o aquecedor de hot dog
Colocar a bandeja no refratario para niao queima- na corrente elétrica na

Qquecedor de hot dog. ) klos. ) Qegulagem 140°F. j

B AmRERERL

Colocar os sacos de hot dog no
refratario do aquecedor e fechar a
gaveta.

O periodo maximo do dog na estufa é

Qe 4 horas. j

Notas: O aquecedor de hot dog deve ser ligado 60 minutos antecendente a abertura do cinema.
Retirar do freezer a quantidade média de hot dog que sera consumido no dia e coloca-lo no refrigerador na desabilitacao.
O produto deve ser aguecido na estufa com 1 hora de antecedéncia, para entao, ser consumido.



BOMBONIERE Versao 1.2 ‘
Habilitagao da Vitrine Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

Limpar a parte interna e externa da vitrine com o
produto Alpha HP 1:128 e esponja (parte macia).
Utilizar em seguida, o pano multiuso verde para

wtirar o produto. /

Nota: A limpeza das vitrines deve ser realizada: parte interna (semanalmente) e externa (diariamente).



BOMBONIERE versio 12 gy

Habilitacao da Vitrine Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

\ 4

> 1° passo: Limpar a vitrine com
o produto Alpha HP 1:128 com Organizar 0S doces
Abrir a vitrine com as chaves, uso da esonja (parte macia). empacotados na vitrine,
retirar todos os doces e coloca-los Retirar o produto utilizando o respeitando o

Qm um recipiente. J Qano mulituso verde. ) procedimento contido

nos slides seguintes.

Devolver ao inventario, o0s
doces empacotados  que
foram retirados da vitrine
para que sejam vendidos
antes de vencerem.

Obs.: Sempre que perceber

que os doces estao proximo
@Vahdade, substitui-lo. /




Exposi¢ao de doces nas vitrines

Nota: Todos os cinemas devem adotar a etiqueta de preco demonstrada acima para todos os
produtos expostos nas gondolas.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
COM BALAS FINI
Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:
v" Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat e Twix: Expor nas laterais da 1° e 2 ° gbndola;
v’ Balas Fini: Expor no centro da 1° e 2 ° gbndola;
v Balas Mentos e Fruit Tella: Expor depois das balas Fini e nas laterais da 3° géndola;
v' Demais produtos da Bomboniere: Expor na ultima géndola, seguindo as informacées
descritas abaixo, em azul:

Modelo de vitrine

Cine caixinha Cine caixinha

Chocolate
Diamante Negro

Chocolate Laka

Chocolate
Confeti

Chocolate
Hershey’s

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.

O cinema que ndo possuir a terceira gondola, podera utilizar o solo da vitrine para expor os doces.

As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a area Dulcipolis.

Toda vez que houver cine caixinha em seu cinema, inclui-lo ao lado da ultima géndola, conforme indicado acima.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
SEM BALAS FINI

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:
v" Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat e Twix: Expor nas laterais da 1° e 2 ° géndola;

v Balas Mentos e Fruit Tella: Expor no centro da 1° e 2 ° géndola;
v' Demais produtos da Bomboniere: Expor na ultima géndola, seguindo as informacées

descritas abaixo, em azul:

Modelo de vitrine

Cine caixinha Cine caixinha

Chocolate Chocolate Laka

Diamante Negro

Chocolate

Chocolate
Hershey’s Confeti
Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
O cinema que ndo possuir a terceira gondola, podera utilizar o solo da vitrine para expor os doces.

As balas Fini NAO serdo expostas nas vitrines devido o cinema possuir a area Dulcipolis.
Toda vez que houver cine caixinha em seu cinema, inclui-lo ao lado da ultima géndola, conforme indicado acima



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES — PROJETO ESPECIAL

Expor os doces conforme procedimentos e imagens abaixo:

v’ Balas Mentos e Fruit Tella: 1° e 2° produto exposto;

v" Chocolates M&M, Kit Kat, Suflair e Twix: 3°, 4°, 5° e 6° produto exposto;

v Confeti, Diamante Negro, Hershey’s e Laka: Demais produtos da Bomboniere.

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini NAO serdo expostas nas vitrines devido o cinema possuir a area Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v’ Balas Fini: Expor na primeira fileira (sentido vertical);

v" Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat, Diamante Negro, Laka, Confeti e Cookie: Expor na segunda
fileira (sentido horizontal);

v Chocolate Hershey’s: Expor na terceira fileira (sentido horizontal);

v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor na terceira fileira (sentido vertical).

1 ° fileira 3 ° fileira

2 ° fileira

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a drea Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v’ Balas Fini: Expor na primeira fileira superior da vitrine (posi¢do horizontal);
v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor na segunda fileira horizontal da vitrine;

v Chocolates Twix, Kit Kat, Suflair e M&M: Expor na terceira fileira da vitrine.

1 ° fileira
Balas Fini
2 ° fileira el
Balas Mentos lleira foed
e Fruit Tella M Restantes dos doces:

‘ Twix, Kit Kat, Suflair
e M&M.

Nota: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a area Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v Chocolates M&M, Suflair, Twix, Kit Kat e Confeti: Expor nas laterais da 1° e 2 ° gbndola;

v’ Balas Fini: Expor no centro da 1° e 2 ° gbndola;

v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor ao lado das balas Fini;

v" Demais produtos da Bomboniere: Expor na ultima géndola (ao lado e acima das balas Fini).

1 ° fileira

2 ° fileira

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a area Dulcipolis.



BOMBONIERE

Exposicao de doces nas vitrines
BRA-GR-BMB-TRA-00

Etiqueta Tradicional Etiqueta VIP

e Y. T Iy = b~ '
Cinépolis. 4 CinépolisVIP

RS X, XX RS X, XX

CONFETI CONFETI

Nota: Todos os cinemas devem adotar a etiqueta de preco demonstrada acima para todos os
produtos expostos nas gondolas.



BOMBONIERE Versao 1.2

Habilitagao de doces a granel Margo/2016
BRA-GR-BMB-TRA-00

(s )

2 )

Abastecer oS doces

faltantes nos respectivos
bins e colocar a remessa
do dia anterior em cima

da nova remessa.
Obs.: Cada bin deve estar

\ 4

abastecido com pelo Posicionar os bins um ao
menos 70% da sua lado do outro de maneira Colocar as pas em cada
capacidade. ordenada. dispenser de doce.

Notas: Toda vez que as embalagens de doces forem abertas para consumo, a mesma deve conter uma etiqueta
contendo o nome do doce/marca, niumero do lote, data de abertura e a data de validade (30 dias). Envolvé-lo
dentro do saco transparente evitando aparecimento de pragas e contamina¢ao do produto.



BOMBONIERE Versdo 1.1

Habilitacdo do refrigerador de bebidas engarrafadas  Abril/2015

BRA-GR-BMB-TRA-00

Abrir o refrigerador e verificar se ele

Qsté funcionando corretamente. j

\ 4

Colocar as bebidas que se encontram a temperatura
ambiente no fundo do refrigerador. Deve-se colocar bebidas
Qté preencher a borda frontal da grade. )

~

Limpar o refrigerador conforme
(ndicado no processo da Cozinha. )




BOMBONIERE

Habilitagao do Congelador de sorvetes

BRA-GR-BMB-TRA-00

Versao 1.1
Abril/2015

Abrir o congelador de sorvetes com a
chave e deixar o cadeado pendurado

\no porta cadeado. /

\ 4

Verificar se o congelador esta conectado
funcionando corretamente.

Nota: Descongelar semanalmente o freezer p
remover o gelo contido em seu interior.

~

e

ara

J




BOMBONIERE Versréo 1.1 ‘
Habilitacao do ponto de venda Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

v

Verificar se o detector de cédulas e o PinPad estao Ligar a tela do display na
ligados e funcionando corretamente; do contrario, porta do gabinete da caixa
informar ao responsavel pela manutencao. de luz.

A

Ligar o CPU para passar as

Qmagens do display. j




Bomboniere Versdo 1.1 &
Habilitacido do ponto de venda Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Impressora

X com papel

Impressora
sem papel

\ Ligar o POS. ) Qigar as vitrines. j Qigar a impressora. )
4 ) ~ ) 1

a

Descolar a extremidade do Retirar o tubo que acabou
rolo (com cuidado), para da impressora e substituir

Qéo rasga-lo. ) Qor um novo rolo de papelj
é )

\ 4

Por o novo rolo e deixar uma parte Notas: Deixar um rolo extra em cada ponto de venda.
da extremidade do papel para fora do O cliente deve aguardar na fila no maximo 4 minutos para ser
erflClO da impressora. ) . . . N L.
atendido e o funciondrio deve realizar a transacao no maximo 2

minutos.



BOMBONIERE Versdo 1.2 ‘
Habilitacao de areas Gerais Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

N\ R

Limpar diariamente o balcdo com o produto
Suma D27 com uso da esponja (parte macia).

. . . acordo ao indicado no Uso e limpeza de
Em seguida, retirar o produto utilizando o pano anos
@tuso verde. / banos.

Lavar os panos usados na habilitacao, de

m
Varrer o chao utilizando o escovao. Passar o
mop umido, sempre que necessario.
Se necessario, retirar o saco de lixo das lixeiras e

\COIOC&I‘ um saco novo. J




BOMBONIERE Versdo 1.2 g

Limpeza de bandejas Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

Lavar as bandejas com o produto Suma D27 e uso da
esponja (parte macia). Para isso, deve armazenar uma
quantidade do produto em um recipiente e emergir a

Revisar o nivel de esponja nesse recipiente para lavar as bandejas.
sujeira das Enxaguar na agua corrente e retirar o excesso da agua com
Qandejas_ J Qpano multiuso verde. /

4 )

Colocar as bandejas no

ngar designado. j




BOMBONIERE Versdo 1.1 ‘
Abertura de turno Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 ‘.' l\
n//H'

\ 4

Receber o fundo entregue Registrar 0 nome e o
pelo responsavel do turno montante recebido e assinar
e conta-lo com a pessoa no Vale de Entrega de fundos Colocar o fundo

Qresente. ) Qe troco. ) Qecebido no caixa. )

R e
( INFORME GERENTE \ ( \

CINEPOLIS DO BRASIL .

. PDV
ESTACRO DE VENDAS:

Blals |+ ol )]s o

{5 USUARIO

W[ E u‘-r yju IJO P it

L L | | CAINA INICIAL

i i P <

s anlc "y K |.|/ < NTRAR %O SToTEN «
Xlcivinix|u].|. m_ —n

O responsavel do turno deve inserir a
Qenha para abertura do caixa. ) KConfirmar o fundo no sistema. )

N [ | )
ol I,‘& |

3 | Antecedente a abertura do
cinema, o0 operativo e 0

\ 4

responsavel do turno deve

preencher a Planilha da
Guardar o comprovante de abertura de caixa Habilitacdo e a Planilha Controle
dentro da bag ou na gaveta. Doces.

Nota: Esporadicamente, o responsavel pelo turno realiza o caixa surpresa a fim de checar se o montante e os doces contidos
no caixa/ mdédulo coincidem com o valor/quantidade demonstrado no sistema.



BOMBONIERE

Carrinho de venda - Habilitacao

BRA-GR-BMB-TRA-00

Limpeza sempre
que necessario:
Retirar os residuos
grandes do carrinho
com 0 pano

Qlultiuso verde. )

Sempre que necessario,
limpar o carrinho de venda
com o produto Suma D27 e
esponja (parte macia). Em
seguida, wutilizar o pano

multiuso verde para retirar

Qproduto. /

Versao 1.2
Janeiro/2017



Cinepolito

BOMBONIERE

Carrinho de venda nas salas
BRA-GR-BMB-TRA-00

Controle de Carrinho

PRODUTOS| Qtd [sAtA 1] Qtd [sALA2] Qrd [sALA1[ Qtd [sALAZ]

e
Supervisor:

Abastecer 0
carrinho com
produtos (pipocas
grande, bebidas
tamanho grande,

doces e cerveja nos

Qinemas VIP). j

Preencher a Planilha
Controle de venda
produtos inserindo
quantidade de
Disponiveis no

\para venda.

produtos.
carrinho

J

~

de
de
a

Supervisor: Dirigir no local
onde o carrinho se encontra
e checar a quantidade de
produtos sobrantes versus

Qanilha de Vendas. /

Vender os produtos para o

cliente utilizando as

Qﬁ_cnicas de Venda.

J

Qﬂme .

Nota: O cliente podera efetuar o pagamento em dinheiro ou através do cartdo de crédito/ débito.

Versao 1.1
Abril/2015

Posicionar ao lado da tela de
exibicdo de forma que fique
legivel para o cliente.

Obs.: O funcionario deve
estar presente 10 minutos
antecendente ao inicio do

J




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Carrinho de venda nas salas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

Controle de Carrinho

RODUTOS| Qtd [sALA 1] atd [sAta2] atd [sata1] atd [sAta2]

O responsavel pelo turno

ou pela area de valores deve
contar o total de efetivo
existente na bag e conferir o
montante, vouchers e
preencher e assinar a Preencher a Planilha de
planilnha de Controle de Controle de venda de

Qchamento de bags. / Qodutos na sala /

L 4

5




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Preparacao Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Preparacao de Pipocas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

OLEO VEGETAL DE SABORIZANTE SABORIZANTE
MILHO SOJA LEMON PEPPER GLAZE POP
MEDIDAS (CARAMELO)
Pipoca Pipoca
16 oz 32 0oz 16 oz 32 0z meédia e 16 oz 32 oz
pequena
grande
PIPOCA
TRADICIONAL 450 grs 900 grs 125 ml 250ml 00— @ - 1 - 1 -
PIPOCA DOCE 450 grs 900 grs 150 ml 300ml | — 1 @ 397 grs 794 grs
Inserido no Inserido no
PIPOCA LEMON PEPPER 450 grs 900 grs 125 ml 250 ml procediment procedimento f - | = -
o Pipocas Pipocas

CRITERIOS DE AVALIACAO:

v Quentes

v Crocantes

v' Completas ,

v Bom sabor SR P




BOMBONIERE
Preparacao de pipocas Versdo 1.1 v
BRA-GR-BMB-TRA-00 Abril/2015

- N N [ )

Levantar a tampa da
panela e agregar o
conteudo do medidor

Higienizar as
maos com o gel

“ ” | de milho.
Ry \oeme

Ligar o botao

Encher o medidor
com milho sem

ter contato com o
milho. ( \

Se for pipoca
salgada, agregar
sal no milho. Se
for pipoca Lemon
Pepper, agregar

temperos a parte. Pressi’(’)nar o'b_oté~o “Oil
pump” de injecdo de

Qleo. )

4 ')
"'

Se for pipoca doce,
colocar o caramelo
artificial na panela (1

Qaixa). )

Notas: A pipoqueira deve ser ligada 40 minutos antecendente a abertura do cinema.
Borrifar gel higienizante sempre que realizar contato com dinheiro, cartdo e/ou voucher.




BOMBONIERE Versdo 1.1 ‘
Preparacao de pipocas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

a8 )

-

Desligar a panela no
Esperar 0 milho botao kettle heat para

\terminar de estourar.J \Esperar alarmar. j Q’Elo queimar a pipoca./

-

Abaixar a alavanca da
panela para retirar a Esperar  todas

Qipoca. ) leocas estourarem. )

Nota: As pipoqueiras devem ser calibradas diariamente na habilitacao.



BOMBONIERE Vers3o 1.1 %
Preparacao de pipocas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

) a

\ 4

Com a pa, passar os milhos sobre os Arrumar as pipocas com a pa,
orificios da grade para filtrar os amontoa-las na esquina posterior do

Qesiduos. j \Iado contrario da panela. )

a

Apoiar a pa no gancho (localizado
na parte superior da pipoqueira) ou
no ima; fechar as portas do
equipamento.

Nota: Para evitar que as pipocas figuem amargas, retirar todo o excesso do caramelo artificial no fundo da panela e as
pipocas sobrantes; evitando assim, que elas fiquem amargas.



BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Conservacao do negocio Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

~

Conservacao do Realizacao de
negocio (area) ) sangria /

\

Troca de turno /




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Conservacao do negécio (da area) Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

N )

\ 4

O_' Revisar as pipoqueiras e caso Caso necessario, solicitar ao

necessario, abastecé-las com milho, Armar embalagens para hot responsavel pelo turno,
saborizante ou Oleo, de acordo a dog com guardanapo e produtos para consumo e

Qlabilitacéo de pipoqueiras. ) Qachés, €aso necessario. ) Qmpeza. )

(- N

X Ne)
Varrer o chao  utilizando o
escovao. Passar o mop umido,
o sempre que necessario.
Lavar os panos na habilitacdo, Se necessario, retirar o saco de
de acordo ao indicado no Uso e lixo das lixeiras e colocar um

\hmpeza de panos. / Qlco novo. /

Nota: Apds a conservagao do negdcio, lavar as maos conforme indicado em Técnica de Lavagem de maos.




BOMBONIERE Versdo 1.1 ‘
Realizacao de sangria Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 ) 4

Caixa Fechado

\:“‘CH]F};)OHSV'P
O responsavel pela area de

valores/ turno deve contar o
O operativo deve colocar a placa dinheiro e registrar a retirada no

Qe caixa fechado. j Qistema. )

\ 4

4 ) 4
O responsavel pela area de

Retirar o comprovante emitido pelo valores/turno e o operativo
sistema e arquivar na area de devem assinar o comprovante

Qalores. ) Qmitido pelo sistema. )

~

a

A




Caixa Fechado

\',‘{(‘.mu;mhsVlP

Q)arecem na Planilha Controle de Doces.

O operativo deve colocar a placa de caixa
fechado e contar em frente do responsavel

pelo turno; os produtos sobrantes que/

-

BOMBONIERE
Troca de turno
BRA-GR-BMB-TRA-00

Chocolate a0

Colocar de volta os produtos
sobrantes no respectivo lugar e o
operativo com o0 responsavel

pelo turno, assinam a Planilha
\Controle de Doces. /

O responsavel pelo turno
ou pela area de valores e o
operativo devem assinar o

\relatério de fechamento. /

Versao 1.1 ‘

Abril/2015

Fechar o caixa do operativo
e retirar todo o efetivo e os
recibos contidos na gaveta.

O responsavel pelo turno
ou pela area de valores
deve contar o total de
efetivo existente na bag e
conferir o montante versus
relatoério de fechamento na

\geréncia. /

Nota: Esporadicamente, o responsavel pelo turno realiza o caixa surpresa a fim de checar se 0 montante contido no caixa coincide com o valor

demonstrado no sistema.

Na abertura de caixa e troca de turno, o responsavel pelo turno deve considerar o montante de embalagens e copos no sistema vigente para
guando realizar o fechamento do caixa, o responsavel pela drea de Valores certifique se a quantidade de itens que foram entregues conferem.



BOMBONIERE &%
Desabilitacao
BRA-GR-BMB-TRA-00

+< Cinépolis.

Fechamento de
turno e ponto

de venda
—_

m

Aquecedor de

Complementosj

hot dog
),

Estufa de

Pipoqueiras

\_

nachos
U

Galoes de sucosj

Refrigerador de

Dispenser de

Limpeza de
medidores e péj

Queijo Ricos j

bebidas
J

Freezer de

1

Torres de
refrigerante

sorvetes
J

J
)

Areas gerais e
Limpeza de anov




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Fechamento de turno Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

~ N
Caixa Fechado ‘ :

\ 4
\ 4

Colocar de volta 0S
O operativo deve colocar a placa de caixa produtos/embalagens sobrantes
fechado e contar em frente do responsavel no respectivo lugar e o operativo 0) operativo e 0
pelo turno; os produtos sobrantes e as com o responsavel pelo turno, responsavel do turno deve

embalagens no modulo. Incluir na Planilha assinam a Planilha Controle de preencher a Planilha de
Q)ntrole de doces. / Q)CQS. / Qesabihtagao_

O responsavel pelo turno

O responsavel pelo turno ou pela area de valores
ou pela area de valores e o deve contar o total de
operativo devem assinar o efetivo existente na bag e
comprovante de conferir o montante versus
fechamento emitido pelo relatorio de fechamento na

Qstema. / \geréncia. /




BOMBONIERE Versdo 1.1

Desabilitacao do ponto de venda Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

k Desligar o POS.

\

\ 4

J

energia elétrica das

(Iisplays.

~N

a

k Desligar o monitor. j

Desligar o CPU e o interruptor de

telas dos

J

Desligar as vitrines e verificar se o
Qetector de cédulas esta desligado)




Bomboniere Versdo 1.1 &
Desabilitacao Abril/2015 @
BRA-TRA-GR-CCA-00

Lavar as maos, segundo o indicado
na Técnica de Lavagem de Maos
antecedente ao inicio das

\atividades na Desabilitacao. /




BOMBONIERE Versio 1.1 ‘g

Desabilitacao de complementos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Guardar as embalagens de

Guardar as tampas e oS pipocas, pao de queijo,
copos de refrigerante no canudos e embalagens no
lugar correspondente. lugar correspondente.

4 )

'

Guardar as bandejas de
Servico no lugar
correspondente.




Nao ha

Desligar todos 0s
botodes que
estiverem

Ggados. )

de pipocas

residuos
de pipocas

Ha residuos

BOMBONIERE

Desabilitacao de pipoqueiras

BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

Retirar a pa, o medidor de
milho e o de sal da maquina

Versao 1.1 ‘

Abril/2015

de pipocas. e lavar
conforme indicado no
procedimento de Limpeza

Qré Operativa. )

-

com tampa com
(orrespondente.

POr as pipocas num recipiente acrilico

~

o) sabor

J

4 )

Passar o pano multi verde na grade
de armazenamento e na gaveta de
desperdicio com 0 borrifador
sanitizante. Depois disso, inserir
novamente a grade e a gaveta.

Limpar as panelas de pipocas conforme
indicado no Procedimento de Limpeza

Pré Operativa Guia Rapido. /

Por o residuo num saco plastico e
pesa-lo para incluir na Planilha de

Desperdicio.

a

Retirar a grade de
armazenamento e a

Gaveta de desperdicio. )

-

Remover os residuos de
milho e certificar-se se
cairam na gaveta de

Qlesperdicio. )

Nota: O sal sobrante deve
ser armazenado em um saco
plastico; fecha-lo bem.




BOMBONIERE Vers3o 1.2
Limpeza de Medidores (milho e sal), recipiente de sal ~ Janeiro/2017 (¢
e pa na desabilitacao
BRA-GR-BMB-TRA-00

O

Retirar os medidores de

milho, sal, recipiente e a pa

\da pipoqueira para lavageny

Nota: Diariamente, limpar a parte externa do galdao de pimenta liquida com produto Suma D27 e pano multiuso verde.



Manter a estufa de nachos
ligada.

BOMBONIERE

Desabilitacao da estufa de nachos
BRA-GR-BMB-TRA-00

\ 4

Limpar a estufa de nachos de
acordo o indicado em Limpeza
Pré Operativa.

Versao 1.2
Janeiro/2017



BOMBONIERE i o
Desabilitagio do dispenser queijo Ricos Versao 1.2
BRA-GR-BMB-TRA-00 Janeiro/2017

/

gabinete —
Retirar o gabinete do Limpar a parte interna e
dispenser para limpeza. externa do dispenser com o
Limpar o gabinete com uso produto Suma D27 com uso
Primeiramente, desligar o do produto Suma D27 com do pano multiuso verde.
dispenser  apenas  para uso do pano multiuso Nota: Cuidado com a parte

wahzar a limpeza. / \Verde. / Qlétrica do equipamento. /

Suj
e

|

Depois de limpo o gabinete e a parte
interna e externa do dispenser, borrifar o
produto Sumaveg (1/2 dedo diluido no
borrifador com agua) em toda a superficie
do dispenser, em seguida, passar o pano
multiuso verde seco sobre ele. /

Nota: A limpeza do dispenser Ricos é realizada diariamente.




Bomboniere ) &
Limpeza de Sifges e tampas (condimenteiras) VerS?O 1.2
BRA-TRA-GR-CCA-00 Janeiro/2017

N N )

A\ 4

Aplicar o produto Sumaveg
(1/2 dedo diluido no
borrifador com agua) na parte
interna da condimenteira
Lavar os sifoes e tampas com o utilizando o pano multiuso
produto Suma D27 e esponja./ anagué-los na agua Corrente/ \Verde. Deixar secar ao ar livre.

l
4 N )

A

Depois, aplicar o produto Aplicar o produto Suma
Sumaveg na parte externa D27 na parte externa da
da condimenteira com o condimenteira com o

\produto multiuso verde. / \produto multiuso verde. /

Nota: A limpeza da condimenteira deve ser realizada diariamente.



BOMBONIERE

Desabilitacao do aquecedor de hot dog ) %
BRA-GR-BMB-TRA-00 Versao 1.3

Novembro/2015

[
»

Nao sobrou
X hot dog

gesllgar o aquecedor de hot Sobrou hot dog Abrir a gaveta do aquecedor
og. . X
\ j de hot dog, retirar a bandeja
e 0s recepientes; fechar a
gaveta.

-

Jogar fora o hot dog sobrante
e anotar na Planilha de

Qesperdieio. )

Limpar o aquecedor de hot
dog e os recipientes de
acordo o indicado em

Qmpeza Pré Operativa.
Notas: Prazo de validade do hot dog depois de exposto: 4 horas.
O hot dog que sera consumido no dia seguinte, deve ser retirado do freezer e colocado no refrigerador.




BOMBONIERE ) ‘
Desabilitacdo das torres de refrigerantes VefS?O 1.2
BRA-GR-BMB-TRA-00 Janeiro/2017

4 )

Limpar o cabecote da Retirar as grades e
Travar a torre de 2 »| torre com o produto »| encaminha-las a pia
refrigerantes, Sumaveg (1/2 dedo para lavagem.
utilizando a chave diluido no borrifador Lavar com Suma
correspondente pelo Limpeza diaria: Retirar 0s com agua) umidecido D27 e esponja.
responsavel do bicos (dispensadores e no pano multiuso Depois, deixar secar

erno. ) misturadores) e difusores. Qerde. } Qo ar. j
Emegir no produto Suma
D27 em um recipiente.

No dia seguinte, enxagua-
los na agua corrente.

\ Deposito sem

gelo

-

a

Deposito com
gelo

Borrifar o produto Sumaveg no
pano multiuso verde e aplicar sob f \

Qdep()sito de gelo. J Limpar a torre de
e refrigerantes (parte
[ inox) com o produto

Suma D27 e

Descartar o gelo multiuso verde.
Cobrante. ) Em seguida, retirar o
produto com o
multiuso verde

Notas: Nao desligar a maquina a noite, pois este procedimento aumenta o consumo de Qmido na agua. j
energia e provocara o derretimento do banco de gelo. _
N&o tentar regular o equipamento, pois exige conhecimento técnico.




BOMBONIERE Versdo 1.2

Desabilitacido de doces a granel Janeiro/2017

BRA-GR-BMB-TRA-00

/-\

Limpeza Profunda: Retirar
oS doces em cada
recipiente armazenando -
0S em um recipiente.

Depois, lavar cada
recipiente com o produto

Suma D27 e uso da
esponja (parte macia).
Enxaguar na agua corrente

e secar utilizando o pano
mulituso verde.

Higienizar o balcao com
o produto Suma D27. Em

seguida, retirar 0 Retirar os recipientes e as 1] didria:
produto com o pano pas da area para lavagem e Hl_m_pe;a local 1ar21a.
multiuso verde. estoque dos doces. Jslenizar 0 local - onde

sdo armazenados os doces

com o produto Alpha HP
1:128 bem como o0s
recipientes (somente na
parte externa).

Obs.: Limpeza profunda: Lavar os recipientes semanalmente.
Limpeza diaria: higienizar o local onde sao armazenados os recipients.
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Descartar o galdo vazio de suco e joga-lo fora.

Desconectar a mangueira Checar na torre se ha suco Descongelar o galdo para consumo colocando
- 0 na geladeira para ser usado no 0‘[1)

QO galao de suco. j Qara consumo. j K :
seguinte para consumo.

M\ N

Limpar as'1 fds seguindo o Pressionar o botao verde

mesmo procedimento de de maneira que libere
Limpeza de mangueiras da todo o suco contido na Fechar o galdao de suco para

\fébrica de gelo. j (nangueira j limpeza. j

A

Notas: Inserir data secundaria (data de validade Cinépolis. Até 7 dias corridos para consumo) nos galdes de sucos.
Respeitar o método PVPS na troca de galGes de sucos, bags de refrigerantes.
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A 4

Limpar a torre de sucos

Diariamente: Retirar as
grades e encaminha-las
a pia para lavagem.

Lavar com o produto
Suma D27 e esponja
(parte macia). Depois,
enxaguar na  agua
corrente e deixar secar
ao ar.

(parte inox) com O
produto Suma D27 e
multiuso verde.

Em seguida, retirar o
produto com 0
multiuso verde umido

Qa agua.
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Desabilitacao de refrigerador de bebidas

BRA-GR-BMB-TRA-00 Versdo 1.1
Abril /2015

\ 4
W

Pegar o cadeado que se encontra

Abastecer o0s refrigeradores de pendurado no porta cadeado do
bebidas, se necessario; refrigerador e trancar a porta por
considerando o método PVPS. meio do responsavel do turno.

Nota: Manter os refrigeradores sempre organizados e abastecidos. De preferéncia, com o rétulo para a frente.
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Desabilitacao do congelador de sorvetes
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: Pegar o cadeado que se encontra :

pendurado no porta cadeado do
freezer e trancar a porta por meio

do responsavel do turno. NSA /
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\ 4

Varrer o chdo utilizando o escovao.
Lavar o chdo engordurado com uso
Limpar a superficie da mesa de trabalho do mop e produto Suma Break up.
higienizando com o produto Suma D27 e Depois, retirar o excesso do produto
esponja (parte macia). Em seguida, retirar utilizando o mop tmido na agua.

0
\produto com uso do pano multiuso verde. /

4 )

Fechar as gavetas e as
portas do depodsito da area
correspondente. com a Pegar o saco plastico de lixo

Qhave j Q leva-lo na sala dosador. )
4 )

Nota: A planilha de Habilitagdo e Desabilitacdo Bomboniere deve ser preenchida
Entregar na geréncia, as todos os dias pelo cinepolito e revisada pelo responsavel do turno a fim de checar se
Qhaves da area. } todas as tarefas designadas em cada turno foram realizadas.
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v

Esfregar  vigorosamente 0
dorso e palma das maos, unhas
e pontas dos dedos, espaco
entre os dedos, punhos e

Qntebra(;os por 3 minutos. )

\ 4

sabonete

J

Lavar

Qumasept.

maos e

J

Umedecer as
Qntebragos com agua.

com (0}

4 )

Se houver, aplicar o gel ¢

higienizante nas maos e
entre os dedos, dorsos,

Qulsos e antebracos. )

Secar as maos com papel
toalha descartavel ou ao

Qatural. J

Enxaguar bem as maos e

Qntebra(;os. )

uUtllizacio das Saboneteiras

(1) Pressione com os dedos
0s dois dispositives de abertura
na parte de baixo da saboneteira.

(2) Com & outra m3o, puxe por
baixo a parte da frente da
saboneteira na sua diregBo e

(3) depois a ompurre para cima.

Ainda segurando os dois botdes,
(4) puxe a parte frontal por cima,
na sua direg3o, conforme g figura.

(5) Abasteca o compartimento com
refil (6) ou a partir da bombona.

(7 Feche a soboneteira e
verifique a salda do produto.

Nota: Lavar as mios apds usar o sanitario, assoar o nariz, tossir, espirrar, se cogar, pegar algo no estoque, recolher o lixo, a cada troca de tarefas, apds

manipular produtos de limpeza e ao iniciar a manipulagao de alimentos para consumo.
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Partes principais da Pipoqueira Gold Medal
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Parafusos Tampa do filtro

- j ’
L/

———

Parte interior

Parafusos

Gaveta de desperdicio

Tampa do porta filtro

p A

Placa protetora

0-__>p

Grade perfurada

Porta filtro

2

Parafusos

Tampa da panela

Parafusos

Tubo para éleo
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CINEPOLIS JK IGUATEMI - CONTROLE BOMBOMIERE
DATA f DATA ! DATA f DATA ! DATA f DATA ! DATA !
ATENDENTE ATENDENTE ATENDENTE ATENDENTE ATENDENTE ATENDENTE ATENDENTE
RESP. ABERT REZP. ABERT REZP. ABERT| RE3P. ABERT RE3P. ABERT REZP. ABERT RE3P. ABERT
RESP. FECHA REZP. FECHA REZP. FECHA RE3P. FECHA RE3P. FECHA RESP. FECHA REZP. FECHA
PRODUTOS 52 FEIRA 62 FEIRA SABADO DOMINGD 22 FEIRA 32 FEIRA a2FEIRA
.ICI-J EEFS "..4'.'.[ Ir. .ICI-J REFS 'II.J"."-I. | 119 .ICI-J EEFS 'l..J'.'.l Ir. .ICI-J ENTREANS "..4'.‘-[ Ir. .ICI-J REFS 'l..J'.'-l | 119 .ICI-J REFS 'l..J'.‘-l | 119 .ICI-J EEFS 'II.J"."-I. | 119
GARRAFAS
AGUA SEM GAS 50 50 50 50 50 50 50
AGUACOM GAS 100 100 100 100 100 100 100
CITRUS SCHUWEPPE] 20 20 20 20 20 20 20
ICE TEA LATA A0 40 40 A0 40 A0 40
MATTE LEAD 40 40 40 40 40 40 40
CHAGELADD 40 40 40 40 40 40 40
COPOS
COPO CINE 300ML 10 10 10 10 10 10 10
COPO GRANDE 50 50 50 50 50 50 50
COPO MEDID 50 50 50 50 50 50 50
COPQ PEQUENC 50 50 50 S0 50 S0 S50
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ﬁ Cinépolis.

REGISTRO DE TEMPERATURA - FREEFERS

ESTABELECIMENTO:

RESPOMNSAVEL[IS):

Data | FAEEZER 1 Temperatura Data | FREEFER 2 Temperatura
Local: Local:
Data | FAEEZER 3 Temparatisra Data | FREEZER 4 Temperatisra
Local: Local:
Data | FAEEZER S Temperatura Data | FREEZERE Temperatura
Local: Local:

TEMPERATURA DOE ALIMENTOS

Alimentas guentes: Acma ce S00C por Bhs / Abalao de B02C por 1k
Alimentos Frios: 102C ou menas por s Endre 1I0RC ¢ XF12C por 2hs
Alimentos gue confenham camees ou pescados omns: 3 520 por Zhs
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Planilha Registro de temperatura Alimento
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{1“ Cinépolis.

hEElST“ﬂ DE TEMPERATURA DE EQUIPAMENTGS Estabeledmento: Bomboniere WMis: J Ano:

Data | Hom Responsivel |
Sipoca Pipoca Pipoca Hachaos 1 Hachos 2 sachas 3 Galadeira txtufa PRa | Estufa

Tradicional | Doce LEmiman de zorvebes | de CQueljo =at Dog
P ppEr

LU I ] R B R ]

0B REFRIGERACAD: Ovos Até 10°C; Leite ¢ Derlvados: Atd 7°C; Hortifratl @ Produtos de Pandficagdo Até 5°C; Sobremesas, Carnes @ Aves: Até 4°C; Pescados: Atd 2°C
S0B CONGELAMENTO: entre 0@ -15°C
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