


Clausula de Confidencialidad

Este documento y sus anexos contienen informacion estratégica de negocio, secretos comerciales
y en general el know-how de Carbondale, S.L. Co. (“Scanton US” 0 “Carbondale™), y su grupo,
derivados de experiencias comerciales y programas de investigacion y desarrollo, y que han sido
compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de algunos de sus
empleados y directivos), con el objetivo de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del
grupo a largo plazo. El contenido de este documento y sus anexos es, por consiguiente,
estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus destinatarios.

En este documento y sus anexos tendra la consideracion de “Informacion Confidencial” toda
documentacién e informacion (de tipo econémico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de
otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en cualquier soporte) y en cualquier
momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento o sus anexos, que
no esté disponible pablicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, 0 a
cualquier persona relacionada con las mismas, incluyendo, sin limitacién: informacion cientifica,
técnica o arquitectonica; informacion relativa al negocio actual o futuro, experiencia comercial y
planes de comercializacion, incluyendo, pero no limitada a, informacion financiera, términos
contractuales o informacion y datos de clientes; disefios, dibujos, muestras, programas de
computadora y software; costos e informacion de precios; y identificacion de personal u otros
recursos para su posible uso comercial. En particular, serd Informacion Confidencial toda
documentacion e informacion: (i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su
personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como Informacion Confidencial; (iii) que
tenga valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v)
que por su naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelacion, deba de buena fe
estimarse como tal.



Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo
momento la Informacion Confidencial como secreta y confidencial y a no la comunicarla ni
revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita) a ninguna otra persona fisica o
juridica (con la unica excepcion de aquellos miembros del personal de Carbondale que tengan la
necesidad de conocer dicha informacion para la prestacion de sus servicios) sin que medie previa
aprobacion por escrito de Carbondale. La revelacion, distribucion, transmision electrénica o copia
de la Informacion Confidencial queda estrictamente prohibida. Los destinatarios de este
documento y sus anexos acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de ningin
medio.
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Lavar as maos, segundo o indicado
na Técnica de Lavagem de Maos
antecedente ao inicio das

Katividades na Habilitacdo. /




BOMBONIERE Versdo 1.1
Habilitacdo de Pipoqueiras Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Pipoca
Lemon Pepper

Ha milho e
sal suficiente

A 4

Abrir as portas inferiores X/

da pipoqueira e puxar a

gaveta onde o milho se Nao ha milho

anontra. j e sal suficientd (

4 )

( . \ Encher a gaveta com
- um novo saco de
milho e mistura-lo
por meio da pa

Colocar varias caixas de
(milho antigo e saborizante de caramelo
novo). Abastecer o no armario inferior, se

Qal, se necessario. / Qecessério. j
KEnCher a lata com oleo. j 'L

“ s

Nao ha éleo
suficiente

a

A

Ha oleo
suficiente

Puxar a lata de o6leo da pipoqueira e levantar um Colocar o saborizante nos
pouco a tampa para saber se a quantidade de o6leo é respectivos dispensers, se

Qlficiente para o preparo de pipocas do dia. j Qecessério.




BOMBONIERE Versao 1.1
Habilitacdo de Pipoqueiras Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

N

mi"""‘ Cinépolis.

©)

Limpar o interior do Por a lata de 6leo novamente
compartimento da no compartimento inferior e
pipoqueira conforme fechar.

indicado no Processo Pré Colocar os filtros e a tampa

Qperativa Guia Rapido. j Qa panela.

Preparar remessa de pipocas do
sabor correspondente, seguindo o
procedimento  estabelecido na Y

Qreparacéo de Pipocas. j ( \

Ndo sobraram
pipocas do dia
anterior

Ligar os botdes: ON,

Por na pipoqueira a pipoca

a

do dia anterior e Ig(IeGHTzni gl\flélzl\n/iER QE(E)I
posteriormente (depois de | Sobraram o poncontram 1O
aquecida) misturar com a | pipocas do dia g

Qemessa do dia. j anterior Quperlor. /




BOMBONIERE Versdo 1.2
Calibracao de Pipoqueiras Julho/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 N N\

P

N\
)

o —> Ligar o botao “Oil —> Quando comecar a

_ . system  master” e piscar a luz verde,

Pressionar o botdo manter 0 botiao girar a panela da

o ) vermelho “Oil Pump” vermelho “oil pump” pipoqueira para obter
Higienizar as maos com e manté-lo pressionado para acesso a saida do

Qgel higienizante. j Qressionado. j chnder a luz verde. j Qleo' /

Observar se a pipoqueira esta calibrada
corretamente liberando a quantidade

exata de o6leo. Em caso negativo, Pressionar o botao
presionar o botao “Oil pump” para “0Oil pump” Colocar o medidor
liberar mais Oleo (até atingir o mililitro novamente para abaixo da saida de

Q)rreto). j Qberar o 0leo. / Qleo j

Notas: Calibragdo para pipoqueira salgada (250ml de éleo = 80oz). Calibracdo para pipoqueira doce (300ml de éleo = 100z).
A calibracao deve ser realizada diariamente na habilitacao.



BOMBONIERE Versdo 1.1
Habilitagdo do Depédsito de gelo e Torre de refrigerantes  Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Colocar as grades
Encher o depodsito com gelo limpas na torre para

utilizando um recipiente. / Qotejamento. /

4 )

A

a

Pressionar o botao de flechas por 1

segundo (cada valvula), purga-las e Encaixar os difusores em cada Retirar a trava da torre de
verificar se a cor do refrigerante uma das valvulas da torre de refrigerantes, utilizando a

Qoincide com o sabor. j Qefrigerantes. ) Qhave correspondente. )




) I - BOMBONIERE Versao 1.2
N Cinépolis. Habilitacdo de bags, fabrica de gelo Janeiro/2017 |
BRA-GR-BMB-TRA-00

-

~

Bag de
refrigerantes

& Descartar ba ;
Desconect_ar _ g | pressione com o | retirar 0
Checar na torre a mangueira vazia e colocar olegar. a aba inferior conector.
de refrigerantes da bag um novo, do B T i Encaixar a
- . i b da parte serrilhada e
se ha refrigerantes cuidadosa sabor demarcada da caixa. mangueira no

Abrir a tampa,

@ra consumo. ) mente. \correspondente. j Nota: Nao utilizar kconector. )

objetos pontiagudos
para nao danificar a
bag

Higienizar a mangueira e os bicos da bag de
acordo com o procedimento de Limpeza
da Torre de Refrigerante.

N _ D

Ve

Fabrica de gelo i
[N

\ 4

A 4

) 4

Realizar quinzenalmente: Retirar Lavar as mangueiras e os utensilios
s man u%iras o 08 com -onentes (grades e demais componentes internos da
Depésito da fébrigc a de gelo b maquina) de acordo com o procedimento
de gelo e Torre K €10 j Qabilita(;éo da Fabrica de gelo.
de
refrigerantes

Notas: Respeitar o método PVPS na troca de bags de refrigerantes.
Utilizar a luva de latex, uma vez que o funciondario utilizar produtos corrosivos.



J< Cinépolis.

X

Mangueiras

BOMBONIERE

Habilitacao da Fabrica de gelo

-

Imergir as magueiras e as telas

Componentes e
interior da fabrica
de gelo

Y

\ 4

em um recipiente com o0
produto Suma D27. Deixar agir
por pelo menos 5 minutos.

Em caso de sujidade, esfregar
com a esponja e, em seguida,

enxagua-los.

i

Imergir os componentes em
um recipiente com o produto

Parte externa
da fabrica
de gelo

Suma D27. Deixar agir por pelo
menos 5 minutos.
Em caso de sujidade, esfregar

BRA-GR-BMB-TRA-00

-

~

com a esponja e, em seguida,

@Xagué-los. j

anagué-las na agua Correnty

% indicador

indicador). Deixar agir por pelo
Qenos 10 minutos. /

Versao 1.2
Janeiro/2017 ‘

% indicador

va

Imergir as mangueiras e as
telas em um recipiente com o
o produto Sumaveg (33g = %

fﬂ\

Enxagua-las na agua corrente.
Imergir os componentes em um
recipiente com o o produto
Sumaveg (33g = ¥ indicador)
Deixar agir por pelo menos 10

=t

(njnutos. j

@e se encontram na méquina.

Ligar a fabrica de gelo na opcao
wash (lavar) para jogar agua nas
mangueiras e no depodsito de gelo

-

Imergir os compartimentos em um recipiente com o0
produto Suma D27. Deixar agir por pelo menos 5 minutos.
Em caso de sujidade, esfregar com a esponja e, em
seguida, enxagua-los. Enxagua-los na agua corrente.

N

J

i
=]

Depois, emergir os compartimentos
em um recipiente com o o produto
Sumaveg 33g =
Qgir por pelo menos 10 minutos.

% indicador

% indicador). Deixar

J

Nota: Passar o produto Sumaveg com a ajuda do pano multiuso verde na parte onde fica armazenado os gelos.
Abastecer com gelo apenas quando o mesmo estiver 100% seco.



Y4

K

Desligar a fabrica de gelo
pressionando o botdo off e

Retirar toda a agua
reservatorio interno (encontra-

Qtire todo o gelo da méquina.j Qabaixo das formas de gelo). j

~

do

% dedo do produto

BOMBONIERE
Assepsia na Fabrica de gelo ;
BRA-GR-BMB-TRA-00 Janeiro/2017

Versao 1.2

~

Ld
Retirar as mangueiras,

compartimentos, conexoées, forma de
gelo e filtro de agua para limpeza.

Lava-las seguindo o0 procedimento
@scrito no slide anterior. /

oy 4

—eeg

&

Retirar a solucdo de vinagre

@sh e aguardar 30 minutos.j quardar 30 minutos.

com agua da fabrica e despejar [*]| Despejar cerca de 20 litros de [

2 litros de agua com a solucao agua com 2 litros de vinagre
Sumaveg 1/2 dedo no neutro no reservatorio de agua
indicador). Pressionar a func¢ao Pressionar a funcdo wash e

~

4 )

Colocar de volta as mangueiras,
conexdes, forma de gelo e filtro de
agua.

J

Posicionar a valvula na posicao vertical
\Rara desligar o compressor. j

WP

\epressionar 0 botao ICE para a producao de gelos.

Retirar a agua, posicionar a valvula na posicdo horizontal

~N

J

L 4

4 )

&
Retirar a solucdo Sumaveg com agua
da fabrica e despejar agua para retirar
todo o residuo de vinagre e Sumaveg.
Pressionar a funcdo wash e aguardar

\1 0 minutos. j

Notas: Apds realizado a assepsia, descartar a primeira producao de gelos.

A assepsia deve ser realizada mensalmente.



BOMBONIERE Versao 1.2
Habilitacao da Fabrica de gelo Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

1 Cinépolis.

ALGUNS CUIDADOS IMPORTANTES:

* Esporadicamente, checar se a fabrica de gelo esta fabricando gelos no formato meio cilindro;

* Deve ser utilizada uma escova cilindrica para lavar a parte interna das mangueiras da fabrica
de gelo;

* Inserir data da ultima assepsia na Planilha de limpeza da fabrica de gelo para fim de controle.



BOMBONIERE Versdo 1.2

Habilitacao da Torre de sucos Julho/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

N N )

Realizar a sangria
liberando o suco por meio
Cologar a grade de volta do botao verde deixando -

0 pronto para consumo.
Torre de sucos. / Qa Torre de suco. / \p p

Colocar os galdes de suco na

Quando o galdo de suco atingir cerca de 30% de consumo, o colaborador dever fazer um
pequeno furo na parte superior do galao para liberar o ar comprimido no interior dele.

Nota: H4d uma “caneta” na prépria torre de sucos (na parte interior dela) para realizar esse tipo
de procedimento.

Nota: Inserir data secundaria (data de validade Cinépolis. Até 7 dias corridos para consumo) nos galdes de sucos.
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BOMBONIERE Versio 1.1 (g 4_‘

Habilitacao da Porta Guardanapos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

}
o\

inépolis.

gl o
Colocar os guardanapos dentro do porta-
Pegar uma embalagem guardanapo sem dobrar, enchendo 90% da
de guardanapos e abri- Abrir o porta-guardanapo sua capacidade.
la. pressionando a lateral. Nota: Nao encher totalmente para nao ter

Qificuldade em retirar o guardanapo. /

a

Revisar se os guardanapos Fechar o porta-guardanapo com a

Qstéo saindo sem rasgar. j Qampa. j

Nota: Abastecer o porta guardanapo sempre que necessario.



BOMBONIERE versio 11 g o

Habilitacdo da Porta Canudos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

.1 Cinépolis.

4 ) 4

\ 4

Colocar o0s canudos verticalmente no
Pegar o recipiente, onde sao dispensador até encher 100% da sua
guardados os canudos. capacidade.

Y
v
)

Abastecer o dispensador sempre que
ele estiver vazio.

Nota: A planilha de Habilitacdo e Desabilitacdo Bomboniere deve ser preenchida todos os dias pelo responsavel do turno a
fim de checar se todas as tarefas designadas em cada turno foram realizadas.



BOMBONIERE Versdo 1.2

Habilita¢do da estufa de nachos Agosto/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

mi""" Cinépolis.

E.
O— ws :

4 ) 4

Abastecer a estufa de Pegar o recipiente de
nachos, sempre que nachos pronto para

QIQCQSSE’II'iO. J QOHSHIIIO. J

4 )

— -
O Introduzir as
embalagens na estufa

de nachos, de acordo

Qom o método PVPS. j

&

a

Notas: Manter a estufa de nachos sempre organizada e abastecida (utilizando sempre a primeira fileira da bandeja com o
produto).
Prazo de validade depois de exposto: 15 dias corridos.



BOMBONIERE
Habilitacao da estufa de pao de queijo
BRA-GR-BMB-TRA-00

Versdo 1.1
Abril/2015

mi"‘" Cinépolis.

4 )

mr\{l\w\g

Ligar a estufa de pao
de queijo uma
temperatura de 60°C. Colocar agua a % da

\ / Qapacidade na estufa. j

< ) Introduzir as
embalagens na estufa

de pao de queijo, de
acordo com o método

QVPS. j

Notas: A estufa de pao de queijo deve ser ligada 15 minutos antecendentes a abertura do cinema.

Manter a estufa de pdo de queijo sempre organizada e abastecida (utilizando sempre a primeira fileira da bandeja com o
produto).

Prazo de validade depois de exposto: 4 horas.




BOMBONIERE Verstﬁo 1.1 -
Habilitacdo do Dispenser de Queijo Ricos Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

mi"‘" Cinépolis.

\ 4

A\ 4

Segurar a tampa firme para

Levantar o anel para remover a Rosquear o tubo fazendo entdo furar furar o lado do

Qampa- ) Qresséo na bolsa de queijo. ) QUbO que j

mecanismo

gabinete

Girar no sentido anti horario Abrir a porta do dispenser removendo o

0 mecanismo por onde passa gabinete.
o tubo. j \ /

Notas: O queijo Ricos é aquecido nos dispenser a uma temperatura de 160°F. Nao se deve desligar o dispenser Ricos.
O prazo de validade do queijo Ricos depois de aberto é de 7 dias corridos.




BOMBONIERE Verszo 1.1

inépolis. Habilitacdo do Dispenser de Queijo Ricos Maio/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Tubo encaixado
no local apropriado

Je=

}
o\

Dias de alto movimento:

Abastecer a parte superior do
dispenser com queijo cheedar na
posicio que o tubo fique
posicionado para baixo.

-

Fechar a porta do dispenser, para
entao, iniciar a operacao.

Nota: A bolsa de queijo que nao sera consumida de imediato podera ser colocada sobre a bolsa que esta sendo consumida.
Assim, quando a bolsa que estd em uso terminar, a outra podera ser consumida de imediato devido ela estar pré aquecida.



BOMBONIERE Versio 1.3
Habilitacao do Aquecedor de hot dog
BRA-GR-BMB-TRA-00 Novembrg{2015

(

A\ 4

Encher o recipiente com agua
e colocar os pdes em um Ligar o aquecedor de hot dog
Colocar a bandeja no refratario para nao queima- na corrente elétrica na

Qquecedor de hot dog. j Klos. j Qegulagem 140°F. j

-

B AmRERERL

Colocar os sacos de hot dog no
refratario do aquecedor e fechar a
gaveta.

O periodo maximo do dog na estufa é

Qe 4 horas. j

Notas: O aquecedor de hot dog deve ser ligado 60 minutos antecendente a abertura do cinema.
Retirar do freezer a quantidade média de hot dog que sera consumido no dia e coloca-lo no refrigerador na desabilitacao.
O produto deve ser aquecido na estufa com 1 hora de antecedéncia, para entdo, ser consumido.



- BOMBONIERE Versdo 1.2 ®»
Habilitacao da Vitrine Janeiro/2017

BRA-GR-BMB-TRA-00

inépolis.

}
v\

Limpar a parte interna e externa da vitrine com o
produto Alpha HP 1:128 e esponja (parte macia).
Utilizar em seguida, o pano multiuso verde para

Qtirar o produto. /

Nota: A limpeza das vitrines deve ser realizada: parte interna (semanalmente) e externa (diariamente).



BOMBONIERE Versio 12 gy

Habilitagao da Vitrine Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

.1 Cinépolis.

\ 4

\ 4

1° passo: Limpar a vitrine com

0 produto Alpha HP 1:128 com Organizar 0S doces

Abrir a vitrine com as chaves, uso da esonja (parte macia). empacotados na vitrine

. e . s )
retirar todos os doces e coloca-los Retirar o produto utilizando o respeitando 0
Qm um recipiente. j Qano mulituso verde. j procedimento  contido

nos slides seguintes.

Devolver ao inventario, os
doces  empacotados que
foram retirados da vitrine
para dque sejam vendidos
antes de vencerem.

Obs.: Sempre que perceber
que os doces estdo proximo

Qﬂl validade, substitui-los. /




Exposi¢ao de doces nas vitrines

Nota: Todos os cinemas devem adotar a etiqueta de preco demonstrada acima para todos os
produtos expostos nas gondolas.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
COM BALAS FINI
Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:
v Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat e Twix: Expor nas laterais da 1° e 2 ° géndola;
v' Balas Fini: Expor no centro da 1° e 2 ° gondola;
v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor depois das balas Fini e nas laterais da 3° géndola;
v' Demais produtos da Bomboniere: Expor na ultima géndola, seguindo as informacées
descritas abaixo, em azul:

Modelo de vitrine

Cine caixinha Cine caixinha

Chocolate
Diamante Negro

Chocolate Laka

Chocolate
Confeti

Chocolate
Hershey’s

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.

O cinema que ndo possuir a terceira gbndola, podera utilizar o solo da vitrine para expor os doces.

As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a area Dulcipolis.

Toda vez que houver cine caixinha em seu cinema, inclui-lo ao lado da ultima géndola, conforme indicado acima.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
SEM BALAS FINI

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:
v Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat e Twix: Expor nas laterais da 1° e 2 ° géndola;

v Balas Mentos e Fruit Tella: Expor no centro da 1° e 2 ° gbndola;
v' Demais produtos da Bomboniere: Expor na Ultima géndola, seguindo as informacdes

descritas abaixo, em azul:

Modelo de vitrine

Cine caixinha Cine caixinha

Chocolate Chocolate Laka

Diamante Negro

Chocolate

Chocolate
Confeti

Hershey’s

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
O cinema que ndo possuir a terceira gondola, podera utilizar o solo da vitrine para expor os doces.

As balas Fini NAO serdo expostas nas vitrines devido o cinema possuir a area Dulcipolis.
Toda vez que houver cine caixinha em seu cinema, inclui-lo ao lado da ultima géndola, conforme indicado acima



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES — PROJETO ESPECIAL

Expor os doces conforme procedimentos e imagens abaixo:

v’ Balas Mentos e Fruit Tella: 1° e 2° produto exposto;

v" Chocolates M&M, Kit Kat, Suflair e Twix: 3°, 4°, 5° e 6° produto exposto;

v’ Confeti, Diamante Negro, Hershey’s e Laka: Demais produtos da Bomboniere.

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini NAO serdo expostas nas vitrines devido o cinema possuir a area Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v’ Balas Fini: Expor na primeira fileira (sentido vertical);

v" Chocolates M&M, Suflair, Kit Kat, Diamante Negro, Laka, Confeti e Cookie: Expor na segunda
fileira (sentido horizontal);

v Chocolate Hershey’s: Expor na terceira fileira (sentido horizontal);

v Balas Mentos e Fruit Tella: Expor na terceira fileira (sentido vertical).

1 ° fileira 3 ° fileira

2 ° fileira

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a drea Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v' Balas Fini: Expor na primeira fileira superior da vitrine (posi¢do horizontal);
v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor na segunda fileira horizontal da vitrine;

v Chocolates Twix, Kit Kat, Suflair e M&M: Expor na terceira fileira da vitrine.

1 ° fileira
Balas Fini
2 ° fileira 3o il
Balas Mentos ileira
i M Restantes dos doces:
e Fruit Tella :

Twix, Kit Kat, Suflair
e M&M.

Nota: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a area Dulcipolis.



PROCEDIMENTO EXPOSICAO DE DOCES NAS VITRINES
ANTIGA BOX E CINEMAIS

Expor os doces conforme procedimentos e imagem abaixo:

v Chocolates M&M, Suflair, Twix, Kit Kat e Confeti: Expor nas laterais da 1° e 2 ° gbndola;

v’ Balas Fini: Expor no centro da 1° e 2 ° gbndola;

v’ Balas Mentos e Fruit Tella: Expor ao lado das balas Fini;

v' Demais produtos da Bomboniere: Expor na ultima géndola (ao lado e acima das balas Fini).

e i
e e = '~'%

"y
'~ .

1 ° fileira

2 ° fileira

Notas: Expor os doces de maneira que a marca dos produtos fique visivel para o cliente.
As balas Fini serdo expostas nas vitrines, caso o cinema NAO possua a drea Dulcipolis.



BOMBONIERE

Exposicao de doces nas vitrines
BRA-GR-BMB-TRA-00

Etiqueta Tradicional Etiqueta VIP

.4, Cinépolis. 4 CinépolisVIP
RS X,XX RS X, XX
CONFETI CONFETI

Nota: Todos os cinemas devem adotar a etiqueta de preco demonstrada acima para todos os
produtos expostos nas gondolas.



BOMBONIERE Versgo 1.2
Habilitagao de doces a granel Margo/2016
BRA-GR-BMB-TRA-00

(s )

4 )

Abastecer oS doces

faltantes nos respectivos
bins e colocar a remessa
do dia anterior em cima

da nova remessa.

Obs.: Cada bin deve estar
abastecido com pelo Posicionar os bins um ao
menos 70% da sua lado do outro de maneira Colocar as pas em cada

Qpacidade. / Q’denada. j \dispenser de doce.

\ 4

Notas: Toda vez que as embalagens de doces forem abertas para consumo, a mesma deve conter uma etiqueta
contendo o nome do doce/marca, numero do lote, data de abertura e a data de validade (30 dias). Envolvé-lo
dentro do saco transparente evitando aparecimento de pragas e contaminacao do produto.



BOMBONIERE Versdo 1.1

Habilitacdo do refrigerador de bebidas engarrafadas Abril/2015

BRA-GR-BMB-TRA-00

Abrir o refrigerador e verificar se ele

Qsté funcionando corretamente. j

\ 4

Colocar as bebidas que se encontram a temperatura
ambiente no fundo do refrigerador. Deve-se colocar bebidas
Cté preencher a borda frontal da grade. j

~N

Limpar o refrigerador conforme
Kindicado no processo da Cozinha. j




Abrir o congelador de sorvetes com a
chave e deixar o cadeado pendurado
no porta cadeado.

BOMBONIERE Versio 1.1
Habilitacao do Congelador de sorvetes Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

~

\ 4

Verificar se o congelador estd conectado e
funcionando corretamente.

Nota: Descongelar semanalmente o freezer para
remover o gelo contido em seu interior.




BOMBONIERE Vers&o 1.1 -
Habilitacdo do ponto de venda Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Verificar se o detector de cédulas e o PinPad estao Ligar a tela do display na
ligados e funcionando corretamente; do contrario, porta do gabinete da caixa
informar ao responsavel pela manutencao. de luz.

A

Ligar o CPU para passar as

Kimagens do display. )




Bomboniere Vers-ﬁo 1.1 -
Habilitacao do ponto de venda Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

inépolis.

Impressora

X com papel

Impressora
sem papel

\ Ligar o POS. ) kLigar as vitrines. ) KLigar a impressora. j
~ R ~ R 1

A

Descolar a extremidade do Retirar o tubo que acabou
rolo (com cuidado), para da impressora e substituir

Qéo rasga-lo. ) Qor um novo rolo de papel)
4 )

\ 4

Por o novo rolo e deixar uma parte Notas: Deixar um rolo extra em cada ponto de venda.
da extremidade do papel para fora do O cliente deve aguardar na fila no maximo 4 minutos para ser
Qnﬁao da impressora. j ) . . N .
atendido e o funcionario deve realizar a transacdao no maximo 2

minutos.



BOMBONIERE Versdo 1.2 -
Habilitacao de dreas Gerais Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

N\ R

)

Limpar diariamente o balcdo com o produto Lavar os panos usados na habilitacdo, de

Suma D27 com uso da esponja. Em seguida, acordo ao indicado no Uso e limpeza de
@E?‘ o produto utilizando o pano muhty \ panos. /

Varrer o chao utilizando o escovao. Passar o
mop umido, sempre que necessario.
Se necessario, retirar o saco de lixo das lixeiras e

Qolocar um $aco novo. j




BOMBONIERE Versio 1.2 g
Limpeza de bandejas Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

Lavar as bandejas com o produto Suma D27 e uso da
esponja (parte macia). Para isso, deve armazenar uma
quantidade do produto em um recipiente e emergir a
Revisar o nivel de esponja nesse recipiente para lavar as bandejas.

sujeira das Enxaguar na agua corrente e retirar o excesso da agua com

Qandejas_ j Qpano multiuso verde. j

4 )

Colocar as bandejas no

\Iugar designado. )




BOMBONIERE Versdo 1.1 .‘
Abertura de turno Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 & | )
,,//H"

\ 4

Receber o fundo entregue Registrar o0 nome e o
pelo responsavel do turno montante recebido e assinar
e conta-lo com a pessoa no Vale de Entrega de fundos Colocar o fundo

Qresente. j Ge troco. j Qecebido no caixa. j
( ‘ INFORME GERENTE \ ( \

" CINEPOLIS DO BRASIL

B PV
e LT
‘n[ri\ "A'I“QL’ ‘. B
JLIEA |4 j < L T <G

O responsavel do turno deve inserir a
Qenha para abertura do caixa. j KConfirmar o fundo no sistema. j

N 7 )
ol v,‘- |

| Antecedente a abertura do
cinema, 0 operativo e 0
responsavel do turno deve
preencher a Planilha da

Guardar o comprovante de abertura de caixa Habilitacdo e a Planilha Kit Inicial.
Qentro da bag ou na gaveta.

\ 4

Nota: Esporadicamente, o responsavel pelo turno realiza o caixa surpresa a fim de checar se o montante e os doces contidos
no caixa/ médulo coincidem com o valor/quantidade demonstrado no sistema.



BOMBONIERE Versao 1.2 ‘
Carrinho de venda - Habilitacao Janeiro/2017
BRA-GR-BMB-TRA-00

1 Cinépolis.

.

Sempre que necessario,
limpar o carrinho de venda
com o produto Suma D27 e

Retirar os residuos esponja (parte macia). Em

do carrinho com a Seguida, utilizar o pano
multiuso verde para retirar

ajuda do pano
Qnultiuso verde. j QPI‘OdUtO- /




BOMBONIERE Versao 1.1 ‘
Carrinho de venda nas salas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

i . Controle de Carrinho

Cinepolito e

Supervisor:

Abastecer 0

carrinho com _

produtos  (pipocas Preencher a Planilha de

grande, bebidas Controle de venda de

tamanho grande, produtos inserindo a

doces e cerveja nos quantidade de produtos.

cinemas VIP). Disponiveis no carrinho
K / para venda.

Posicionar ao lado da tela de
exibicdo de forma que fique

Supervisor: Dirigir no local T ‘ legivel para o cliente.

onde o carrinho se encontra Obs.: O funcionario deve
e checar a quantidade de Vender os produtos para o estar presente 10 minutos
produtos sobrantes versus cliente utilizando as antecendente ao inicio do

Qanﬂha de Vendas. / Qécnjcas de Venda. / Qme. /

Nota: O cliente podera efetuar o pagamento em dinheiro ou através do cartdo de crédito/ débito.




BOMBONIERE Versao 1.1 ‘
Carrinho de venda nas salas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

mi""" Cinépolis.

4 )

Controle de Carrinho
Qtd [SALA1| Qtd [SALA2| Qtd |[SALA1| Qtd [SALA 2|

é . Cz
O responsavel pelo turno » — =

ou pela area de valores deve
contar o total de efetivo
existente na bag e conferir o

montante, vouchers e
preencher e assinar a Preencher a Planilha de
planilha de Controle de Controle de venda de

Qchamento de bags. / \Produtos na sala /




| 1) BOMBONIERE Versdo 1.1 %
Preparacao Abril/2015

BRA-GR-BMB-TRA-00

inépolis.

}
o\




BOMBONIERE

j o

CRITERIOS DE AVALIACAO:

v

v
v
v

Quentes

Crocantes
Completas
Bom sabor

B - Versao 1.1
~ > : .
' & inépolis. Preparacao de Pipocas Abril/2015 ‘
BRA-GR-BMB-TRA-00
OLEO VEGETAL DE SABORIZANTE FRBORIZANTE
MILHO SOJA LEMON PEPPER GLAZE POP
MEDIDAS (CARAMELO)
Pipoca Pipoca
16 oz 320z 16 oz 320z média e 16 oz 320z
pequena
grande
TR:ll)ligICOl?\IAL 450 grs 900 grs 125 ml 250ml 0 - - - -
PIPOCA DOCE 450 grs 900 grs 150 ml 300ml | -— ) @ 397 grs 794 grs
Inserido no Inserido no
PIPOCA LEMON PEPPER 450 grs 900 grs 125 ml 250 ml procediment procedimento | - | = -
o Pipocas Pipocas




%% Cinépolis.

4 )

BOMBONIERE
Preparacao de pipocas
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

Versao 1.1
Abril/2015

~N

-

\ 4

Higienizar as
maos com o gel

\hjgienizante. j

Ligar o botao
“Kettle Heat” e

“Kettle Motor”. j

v

Encher o medidor
com milho sem
ter contato com o

milho.
Se for pipoca
salgada, agregar

sal no milho. Se
for pipoca Lemon
Pepper, agregar

Levantar a tampa da
panela e agregar o
conteido do medidor

\temperos a parte. j

Notas: A pipoqueira deve ser ligada 40 minutos antecendente a abertura do cinema.
Borrifar gel higienizante sempre que realizar contato com dinheiro, cartdo e/ou voucher.

Qe milho. j

4 )

Pressionar o botao “Oil
pump” de injecdo de

Q’)leo. j

4 . )
"

Se for pipoca doce,
colocar o caramelo
artificial na panela (1

Qaixa). j

v




BOMBONIERE Versdo 1.1 ‘
Preparacao de pipocas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

) /‘\\\\/1\

Desligar a panela no
botao kettle  heat
somente quando
houver espacamento
Esperar 0 milho de estouro entre um

Kterminar de estourar./ QSDGTEIT alarmar. / Qlilho e outro. /

4 )

Abaixar a alavanca da
panela para retirar a

Qipoca. /

Nota: As pipoqueiras devem ser calibradas diariamente na habilitacao.



BOMBONIERE Versao 1.1 ‘
Preparacao de pipocas Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

mi""" Cinépolis.

»
.

) 4

Com a pa, passar os milhos sobre os Arrumar as pipocas com a pa,
orificios da grade para filtrar os amontoa-las na esquina posterior do

Qesiduos. j Klado contrario da panela. j

Apoiar a pa no gancho (localizado
na parte superior da pipoqueira) ou
no ima; fechar as portas do
equipamento.

Nota: Para evitar que as pipocas fiquem amargas, retirar todo o excesso do caramelo artificial no fundo da panela e as
pipocas sobrantes; evitando assim, que elas figuem amargas.



BOMBONIERE Versiol.l ‘g

Conservacao do negocio Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

mi"""‘ Cinépolis.

~

Conservacao do Realizacao de
negocio (area) / sangria j

~

Troca de turno j




Je=

BOMBONIERE Versao 1.1 ‘
Conservacdo do negécio (da area) Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

inépolis.

}
o\

4 N N\ ( )

\ 4

O_' Revisar as pipoqueiras e caso Caso necessario, solicitar ao

necessario, abastecé-las com milho, Armar embalagens para hot responsavel pelo  turno,
saborizante ou o6leo, de acordo a dog com guardanapo e produtos para consumo e

KHabilitacéo de pipoqueiras. j Qachés, €aso necessario. j Klimpeza. J

(- N

4L

A

Varrer o chao utlhzando 0
escovao. Passar o mop umido,
sempre que necessario.

Lavar os panos na habilitacao, Se necessario, retirar o saco de
de acordo ao indicado no Uso e lixo das lixeiras e colocar um

limpeza de panos. / Q\co novo.

Nota: Apds a conservacao do negdcio, lavar as maos conforme indicado em Técnica de Lavagem de maos.



BOMBONIERE Versao 1.1 .‘
Realizacao de sangria Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 ) 4

Caixa Fechado
\',TCmépohsVIP

Q—. O responsavel pela area de

valores/ turno deve contar o
O operativo deve colocar a placa dinheiro e registrar a retirada no

Qe caixa fechado. / Qistema. /

\ 4

4 ) 4 )

a
A

O responsavel pela area de
Retirar o comprovante emitido pelo valores/turno e o0 operativo

sistema e arquivar na area de devem assinar o comprovante

Qalores. / Qmitido pelo sistema. /




népolis.

Caixa Fechado

G \','(CméponsVIP

Qarecem na Planilha Kit Inicial.

O operativo deve colocar a placa de caixa
fechado e contar em frente do responsavel
pelo turno; os produtos sobrantes que

BOMBONIERE

Troca de turno

BRA-GR-BMB-TRA-00

-

J

A\ 4

Colocar de volta os produtos
sobrantes no respectivo lugar e o
operativo com o responsavel
pelo turno, assinam a Planilha

Qt Inicial. /

Chocolate a0

Versao 1.1
Abril/2015

Fechar o caixa do operativo
e retirar todo o efetivo e os

O responsavel pelo turno
ou pela area de valores e o
operativo devem assinar o
relatério de fechamento.

recibos contidos na gaveta.

O responsavel pelo turno
ou pela area de valores
deve contar o total de
efetivo existente na bag e
conferir o montante versus
relatorio de fechamento na

geréncia.

Nota: Esporadicamente, o responsavel pelo turno realiza o caixa surpresa a fim de checar se 0 montante contido no caixa coincide com o valor

demonstrado no sistema.

Na abertura de caixa e troca de turno, o responsavel pelo turno deve considerar o montante de embalagens e copos no sistema vigente para
guando realizar o fechamento do caixa, o responsavel pela drea de Valores certifique se a quantidade de itens que foram entregues conferem.



BOMBONIERE &
Desabilitacao
BRA-GR-BMB-TRA-00

~

Fechamento de
turno e ponto Limpeza de
de venda Complementos Pipoqueiras j medidores e pa

J _J

g yw—:-;u
LT

3

Aquecedor de Estufa de Dispenser de Torres de
hot dog j nachos j Queijo Ricos ) refrigerante

J
~N

Refrigerador de Freezer de Areas gerais e
Galoes de sucos bebidas j sorvetes j Limpeza de anosj

J




BOMBONIERE Versao 1.1 .‘
Fechamento de turno Abril/2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

4 N ( N
Caixa Fechado ' ‘

A\ 4
\ 4

O operativo deve colocar a placa de caixa Colocar de volta 0s
fechado e contar em frente do responsavel produtos/embalagens sobrantes 0) operativo e 0
pelo turno; os produtos sobrantes e as no respectivo lugar e o operativo responsavel do turno deve

embalagens no modulo. Incluir na Planilha com o responsavel pelo turno, preencher a Planilha de
Qit Inicial. / Qsinam a Planilha Kit Inicial. / Qesabihtagéo.

4 )

wll I+l

A

O responsavel pelo turno

O responsavel pelo turno ou pela area de valores
ou pela area de valores e o deve contar o total de
operativo devem assinar o efetivo existente na bag e
comprovante de conferir o montante versus

fechamento emitido pelo relatorio de fechamento na

Qstema. / Qeréneia. /




BOMBONIERE Versao 1.1 ‘
Desabilitacao do ponto de venda Abril /2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

) 4

A 4

K Desligar o POS. ) K Desligar o monitor. )

a
a

O

Desligar o CPU e o interruptor de
energia elétrica das telas dos Desligar as vitrines e verificar se o

Qiisplays. ) Qletector de cédulas esta desligadoj




Jop o~ - 1 Versao 1.1

~ 1 Cinépolis. Bomboniere : 5

4 P Desabilitacdo Abril/2015 @
BRA-TRA-GR-CCA-00

Lavar as maos, segundo o indicado
na Técnica de Lavagem de Maos
antecedente ao inicio das

Katividades na Desabilitacdo. /




BOMBONIERE Versdo 1.1 .‘
Desabilitacao de complementos Abril /2015
BRA-GR-BMB-TRA-00

Guardar as embalagens de
Guardar as tampas e oS pipocas, pao de queijo,
copos de refrigerante no canudos e embalagens no

ngar correspondente. / anr correspondente.

4 )

a

Guardar as bandejas de
Servico no lugar

Qorrespondente. /




BOMBONIERE
Desabilitacao de pipoqueiras
BRA-GR-BMB-TRA-00

Nio ha / \
residuos w\

Versao 1.2 ‘
Fevereiro/2017

de pipocas

O_' Desligar todos 0s

botdes que

estiverem

\hgados.

Ha residuos
) de pipocas

Retirar a pa, o medidor de
milho e o de sal da
maquina de pipocas. e
lavar conforme indicado no

Retirar a tampa da panela e
os filtros. Emergir em um
recipiente com o produto
Suma Break up ja diluido.

procedimento de Limpeza Obs.: Lavar os filtros

Pré Operativa. Qemanalmente.
a

r 2 s A

§ p

\

Por as pipocas sobrantes num
recipiente acrilico com tampa com o

Qabor correspondente. j

Borrifar o produto Suma
Grill puro por todo o
interior da panela.

Nota: O sal sobrante deve ser armazenado em um saco plastico; fecha-lo bem.



BOMBONIERE
Desabilitacao da estufa de nachos
BRA-GR-BMB-TRA-00

Versao 1.2

mi""" Cinépolis.
' Janeiro/2017

B

Limpar a estufa de nachos de
Manter a estufa de nachos acordo o indicado em Limpeza

ligada. j Qé Operativa.




BOMBONIERE
Desabilitacao do dispenser queijo Ricos
BRA-GR-BMB-TRA-00

Versao 1.2 “
Janeiro/2017

mi"""‘ Cinépolis.

-

g P

AACHOg,  NACHOS,
\: L /<

Gotto >

gabinete

\ 4

Retirar o gabinete do Limpar a parte interna e

dispenser  apenas
realizar a limpeza.

Primeiramente, desligar o

para

Nota: A limpeza do dispenser Ricos é realizada diariamente.

wrde.

dispenser para limpeza.

Limpar o gabinete com uso
do produto Suma D27 com
uso do pano multiuso

externa do dispenser com o
produto Suma D27 com uso
do pano multiuso verde.

Nota: Cuidado com a parte

Qétrica do equipamento. /

-

ele.

Depois de limpo o gabinete e a parte
interna e externa do dispenser, borrifar o
produto Sumaveg (33g = % indicador) em
toda a superficie do dispenser, em seguida,
passar o pano multiuso verde seco sobre

~




Bomboniere ) &
Limpeza de Sifdes e tampas (condimenteiras) Versdo 1.2
BRA-TRA-GR-CCA-00 Janeiro/2017

N N )

\ 4

| Aplicar o produto Sumaveg
(33g = % indicador).na parte
interna da condimenteira
Lavar os sifdes e tampas com o utilizando o pano multiuso
produto Suma D27 e esponja./ anagué-los na agua corrente / Qerde. Deixar secar ao ar livre.

l
4 N ([ A

a

Depois, aplicar o produto Aplicar o produto Suma
Sumaveg na parte externa D27 na parte externa da
da condimenteira com o condimenteira com o

Qoduto multiuso verde. j Q‘oduto multiuso verde. j

Nota: A limpeza da condimenteira deve ser realizada diariamente.



inépolis. BOMBONIERE

Desabilitacao do aquecedor de hot dog ) ‘
BRA-GR-BMB-TRA-00 Versao 1.3
Novembro/2015

o
»

Nao sobrou
X hot dog

gg;hgar o aquecedor de hot Sobrou hot dog Abrir a gaveta do aquecedor
K ’ j de hot dog, retirar a bandeja
e 0s recepientes; fechar a
gaveta.

4 )

Jogar fora o hot dog sobrante
anotar na Planilha de

Qesperdlmo j

Limpar o aquecedor de hot
dog e os recipientes de
acordo o0 indicado em

Qmpeza Pré Operativa. /
Notas: Prazo de validade do hot dog depois de exposto: 4 horas.
O hot dog que sera consumido no dia seguinte, deve ser retirado do freezer e colocado no refrigerador.




BOMBONIERE ) ‘
Desabilitacao das torres de refrigerantes Versao 1.2
BRA-GR-BMB-TRA-00 Janeiro/2017

N\ N
Retirar as grades e

Travar a torre de
refrigerantes, bicos (dispensadores e Limpar o cabecote da para lavagem.

\ 4

Limpeza diaria: Retirar os encaminha-las a pia

\ 4

utilizando a chave misturadores) e difusores. torre com o produto Lavar com Suma
correspondente pelo Emegir no produto Suma Sumaveg (33g = % D27 e  esponja.
responsavel do D27 em um recipiente. indicador) e pano Depois, deixar secar

Qurno. j No dia seguinte, enxagua- multiuso verde. ao ar.
Qs na agua corrente. /

( \ Deposito sem

gelo

A

Deposito com

elo
Borrifar o produto Sumaveg no °

pano multiuso verde e aplicar sob [ \
Qdep()sito de gelo. ) Limpar a torre de
refrigerantes (parte
1 inox) com o produto
Suma D27 e pano

Descartar o gelo multiuso verde.

\sobrante. j Em seguida, retirar o
produto com o
multiuso verde

Notas: Nao desligar a maquina a noite, pois este procedimento aumenta o consumo de {imido na agua.
energia e provocara o derretimento do banco de gelo. _ \ J
N&o tentar regular o equipamento, pois exige conhecimento técnico.




BOMBONIERE Versdo 1.2

Desabilitacao de doces a granel
BRA-GR-BMB-TRA-00

Janeiro/2017

4 )

Limpeza Profunda: Retirar
0os doces em cada
recipiente armazenando -

0S em um recipiente.
Depois, lavar cada |
recipiente com o produto

Suma D27 e uso da

Higienizar o balcao com esponja (parte macia).
0 produto Suma D27. Em _ o Enxaguar na agua corrente

produto com o pano pas da area para lavagem e mulituso verde.
Qultiuso verde. / Qtoque dos doces. j
Limpeza diaria:

Higienizar o local onde
sdao armazenados os doces
com o produto Alpha HP
1:128 bem como os
recipientes (somente na
parte externa).

Obs.: Limpeza profunda: Lavar os recipientes semanalmente.
Limpeza diaria: higienizar o local onde sao armazenados os recipients.



BOMBONIERE

Desabilitacao das torres de sucos

BRA-GR-BMB-TRA-00

4 )

Versao 1.1
Abril/2015

Desconectar a mangueira

(10 galdo de suco. )

-

Kfébrica de gelo.

. . ™
Limpar as mangueiras seguindo o
mesmo procedimento de
Limpeza de mangueiras da

~

Checar na torre se ha suco
Qara consumo. )

(" )

Descartar o galao vazio de suco e joga-lo fora.
Descongelar o galao para consumo colocando

0 na geladeira para ser usado no

@guinte para consumo.

~

dia

J

-

J

Pressionar o botao verde
de maneira que libere
todo o suco contido na

Qnangueira j

Fechar o galdo de suco para

Klimpeza. j

Notas: Inserir data secundaria (data de validade Cinépolis. Até 7 dias corridos para consumo) nos galdes de sucos.
Respeitar o método PVPS na troca de gal®es de sucos, bags de refrigerantes.
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4 N )

Diariamente: Retirar as
grades e encaminha-las |=———>] Limpar a torre de sucos
a pia para lavagem. (parte inox) com O

Lavar com o produto produto Suma D27 e
Suma D27 e esponja multiuso verde.

(parte macia). Depois, Em seguida, retirar o
enxaguar  na  agua produto com 0
corrente e deixar secar multiuso verde umido

QO ar. / Qa agua. /
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N

\ 4

Pegar o cadeado que se encontra

Abastecer o0s refrigeradores de pendurado no porta cadeado do
bebidas, se necessario; refrigerador e trancar a porta por
considerando o método PVPS. meio do responsavel do turno.

Nota: Manter os refrigeradores sempre organizados e abastecidos. De preferéncia, com o rotulo para a frente.
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: Pegar o cadeado que se encontra :

pendurado no porta cadeado do
freezer e trancar a porta por meio
do responsavel do turno. NSA j
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4 N 4

A 4

Varrer o chdao utilizando o escovao.
Lavar o chao engordurado com uso

Limpar a superficie da mesa de trabalho do mop e produto Suma Break up.
higienizando com o produto Suma D27 e Depois, retirar o excesso do produto
esponja (parte macia). Em seguida, retirar o utilizando o mop umido na agua.

produto com uso do pano multiuso verde.

4 )

a
a

Fechar as gavetas e as
portas do deposito da area
correspondente. com a Pegar o saco plastico de lixo

Qhave j Q leva-lo na sala dosador. j
4 )

Nota: A planilha de Habilitacdo e Desabilitagdo Bomboniere deve ser preenchida
Entregar na geréncia, as todos os dias pelo cinepolito e revisada pelo responsdvel do turno a fim de checar se
Qhaves da area. ) todas as tarefas designadas em cada turno foram realizadas.
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maos e

J

Umedecer as
Qntebragos com agua.

Versdo 1.1
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4 )

i,
3
4

Esfregar  vigorosamente o

Lavar com (6] sabonete

Se houver, aplicar o gel
higienizante nas maos e
entre os dedos, dorsos,
Qulsos e antebracos.

J

uUtllizacio das Saboneteiras

(1) Pressione com os dedos
05 dois dispositives de abertura
na parte de baixo da saboneteira.

(2) Com a outra mdo, puxe por
baixo a parte da frente da
saboneteira na sua diregio e
(3) depois a empurre para cima.

\Sumasept. j

4 )

le—

Secar as maos com papel
toalha descartavel ou ao

Qamral. j

A\ 4

dorso e palma das maos, unhas
e pontas dos dedos, espaco
entre os dedos, punhos e

Qntebragos por 3 minutos. j

Enxaguar bem as maos e

Qntebragos. j

Ainda segurando os dois botGes,
(4) puxe a parte frontal por cima,
na sua direg3o, conforme g figura

(S) Abasteca o compartimento com
refil (6) ou a partir da bombona.

(7 Feche a soboneteira e
verifique a salda do produto.

Nota: Lavar as maos apds usar o sanitario, assoar o nariz, tossir, espirrar, se cogar, pegar algo no estoque, recolher o lixo, a cada troca de tarefas, apos
manipular produtos de limpeza e ao iniciar a manipulacio de alimentos para consumo.
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-4l -y
Parafusos Tampado filtro  Parafusos

Gaveta de desperdiciol

—

Parte interior

- ’ !
L/

Tampa do porta filtro

Porta filtro

- '

Parafusos

p A

Tampa da panela

Placa protetora Grade perfurada

.-~_>?

Parafusos  Tubo para dleo
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n:‘{ Cinépolis.

REGISTRO DE TEMPERATURA - FREEZERS

ESTABELECIMENTO:

RESFONIAVEL|IS]:

Data | FAEEZER L Temperatun Data | FREEZER 2 Temparatsra
Local: Local:
Data | FAEEZER 3 Temperatuna Data | FREEZER & Temparatura
Local: Local:
Data | FREEZER S Temperatung Data | FREEZERG Temparatisra
Local: Local:

TEMPERATURA D05 ALIMENTOS

Albmentos guentes: Acma oo S0EC por Ghs |/ Abalo de 6020 por 1h
Alementas Frios: 1020 ow menas por ks [ Entre 102C @ 219C por 2he
&lementos gue contemham cames ou pescados crus: 3 52C por 2he
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hEElST“ﬂ DE TEMPERATURA DE EQUIPAMENTGS Estabeledmento: Bomboniere  RWis: J Ao

Data | Hom Responsivel |
Sipoca Pipoca Pipoca Hachos 1 Hachas 2 Hachos 3 Geladeira tshufa Pda | Estufa

Tradicional | Doce LEmiman de sonebes | de Cueljo =at Dog
P P

LU I ] R B R ]

S0B REFRIGERACAD: Ovos Até 10°C; Ledte @ Derivados: Atdé 7°C; Hortifratl & Produtos de Panificagdo Até 5°C; Sobremaesas, Carnes @ Awves: Atd 4°C; Pescados: Atd 2°C
S0B CONGELAMENTO: entre 0@ -15°C
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