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VINHO CLASSIC 

VINHO SALTON CLASSIC MALBEC

Tipo da uva: Cabernet Sauvignon

Tipo: Vinho Fino Tinto Seco 

Origem: Brasil

Graduação alcóolica: 13% vol.

Harmonização: Batata Canoa com Cheddar e Bancon Bits.

MEIA GARRAFA 375ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Brilhante, com matizes violáceos em sua coloração. Seus aromas são dominados pela fruta, expressando
marcadas notas de ameixas maduras e geleia de ameixa, além de marmelada, figos secos e uvas passas. Em
boca, é de textura aveludada, com uma sutil acidez e taninos sedosos.

Armazenagem: Adega 
Validade: 5 dias após aberto
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VINHO PARADOXO 

VINHO SALTON PARADOXO

Tipo da uva: Chardonnay

Tipo: Vinho Fino Tinto Seco 

Origem: Brasil

Graduação alcóolica: 13% vol.

Harmonização: Ciabatta Vegetariana com Ricota

TAÇA (VINHO) 250ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Possui uma vivaz coloração bordô. No seu aroma surgem notas de frutas vermelhas maduras e notas
balsâmicas, as quais são ressaltadas por aromas próprios da passagem por barricas de carvalho. Em boca,
sua acidez é refrescante, seus taninos são maduros e untuosos, e a persistência gustativa é prolongada.

Armazenagem: Adega 
Validade: 5 dias após aberto

Despejar a bebida 
até a marca da taça
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VINHO TALENTO 

VINHO SALTON TALENTO

Tipo da uva: 60% Cabernet Sauvignon, 30% Melort, 10% Tannat.

Tipo: Vinho Fino Tinto Seco 

Origem Videiras: França e Itália

Graduação alcóolica: 13,5% vol.

Harmonização: Batata Canoa com Cheddar e Bancon Bits.

TAÇA (VINHO) 250ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Límpido com coloração roxa intenso, com aromas de frutas vermelhas, compotas de frutas, cogumelos,
chocolate, cânfora e flores de acácia. Seu sabor é intenso com taninos macios que conferem boa estrutura.

Armazenagem: Adega 
Validade: 5 dias após aberto

Despejar a bebida 
até a marca da taça
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BOMBA À VÁCUO 

INDICAÇÃO SITE DE COMPRA 

Como utilizar a bomba à vácuo: Coloque a rolha no orifício da
garrafa; Encaixe a bomba à vácuo sobre a rolha e bombeie em
torno de 5, 6 vezes para retirar o ar contido no interior da garrafa.
Com isso, manteremos a integridade do vinho.

BOMBA À VÁCUO PARA VINHOS 

https://www.shoptime.com.br/produto/8264652/bomba-para-fechar-vinho-a-vacuo-7313?DCSext.recom=RR_b2wAds-
&api=b2wads&chave=b2wads_58c1c20d17e124414afee440_12647555000109&condition=NEW&context=product&nm_origem=rec_b2wAds-
&nm_ranking_rec=1&pos=0&sellerId=12647555000109&sellerName=Lole%20Presentes
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ESPUMANTE BRUT 

ESPUMANTE SALTON BRUT

Tipo da uva: Chardonnay
Tipo: Vinho Branco Espumante Natural Brut

Composição: Chardonnay, Prosecco e Trebbiano

Graduação alcóolica: 11,5% vol.

Harmonização: Pipoca Salgada, Doce ou Lemmon Pepper

MEIA GARRAFA 375ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Brilhante, de sutil coloração amarela, com destacados reflexos esverdeados. Revela um abundante
desprendimento de pequenas e delicadas borbulhas. Em seu aroma, expressa notas de frutas de polpa
branca, cítricos e flores brancas. Seu sabor é refrescante, com uma excelente acidez, enchendo o paladar
com a sua cremosidade.

Armazenagem: Refrigerador
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ESPUMANTE MOSCATEL 

ESPUMANTE SALTON MOSCATEL

Tipo: Vinho Moscatel Espumante Branco Doce

Composição: Moscato

Graduação alcóolica: 7,5% vol.

Harmonização: Crepe de Nutella, Doce de Leite ou chocolate

MEIA GARRAFA 375ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

De tênue coloração amarela, com distinguidos tons esverdeados, apresenta abundantes e delicadas
borbulhas que formam uma intensa espuma branca. Seu aroma é explosivo, com notas frutadas – pêssego,
limão, flor de laranjeira, abacaxi – e florais – rosa, jasmim, flores brancas. Seu dulçor está perfeitamente
equilibrado com a acidez. Sua espuma é cremosa e envolve todo o seu paladar, deixando uma agradável
sensação frutada na boca.

Armazenagem: Refrigerador

GUIA RÁPIDO

CARTAS DE VINHOS E ESPUMANTES

Versão 1.0

Abril/2018



60% Cabernet Sauvignon 30% Merlot 10% Tannat 

6

ESPUMANTE POÉTICA 

ESPUMANTE SALTON POÉTICA

Tipo: Vinho Rosé Espumante Natural Brut

Composição: 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay

Graduação alcóolica: 12% vol.

Harmonização: Ciabatta Capresse e Wrap Salmão

TAÇA (FLUTE) 200ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Expressa uma delicada coloração rosada, brilhante, com um intenso desprendimento de delicadas e finas
borbulhas. Seus aromas são frutados, encontrando-se notas de pequenas frutas vermelhas e cítricos, além
de leves notas de leveduras e pão tostado. Seu paladar é cremoso, leve e refrescante, com um agradável final
de boca.

Armazenagem: Refrigerador 
Validade: 7 dias após aberto

Despejar a bebida 
até a marca da taça

GUIA RÁPIDO

CARTAS DE VINHOS E ESPUMANTES

Versão 1.0

Abril/2018



60% Cabernet Sauvignon 30% Merlot 10% Tannat 

6

ESPUMANTE RESERVA OURO 

ESPUMANTE SALTON RESERVA OURO

Tipo: Vinho branco Espumante Natural Brut
Composição: 20% Pinot Noir, 70% Chardonnay, 10% Riesling

Graduação alcóolica: 12,5% vol.

Harmonização: Nachos com Chaddar

TAÇA (FLUTE) 200ML

IMPORTANTE: Manter o Guia de bolso no avental. 

Apresenta-se com uma vivaz coloração amarela clara em meio a finas e persistentes borbulhas, as quais
formam uma coroa de espuma na superfície do líquido. Notas de frutas cítricas, fermento, pão tostado e
frutos secos são expressadas em seu aroma. Quando levado à boca, é percebido com uma expressiva
cremosidade, estrutura e uma marcada e equilibrada acidez, a qual confere uma agradável sensação de
frescor ao espumante

Armazenagem: Refrigerador 
Validade: 7 dias após aberto

Despejar a bebida 
até a marca da taça
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TAMPA PARA ESPUMANTE 

https://www.americanas.com.br/produto/6707272/tampa-p-champagne-euro-
home?WT.srch=1&epar=bp_pl_00_go_pla_ud_geral_gmv&gclid=EAIaIQobChMI8LLh5Nyj2gIVRQmRCh294AyyEAQYBCABEgI3XPD_BwE&opn=YSMESP&sellerId=20857131000105

INDICAÇÃO SITE DE COMPRA 

Esse acessório costuma conservar a bebida por até 7 dias. A 
tampa encaixa bem na garrafa, mantendo a pressão e todas as 
características do espumante.
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