
Alimentos no perecederos a temperatura ambiente
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Semana #___:Del________ al ________

Observaciones

Supervisó:

Empaque 

limpio e 

integro

Firma Responsable 

de Recepción

Registrar de la siguiente forma:  

Acción Correctiva: Producto fuera de especificaciones, no cumple con criterios de aceptación, devolverlo e informar al gerente y área de compras.

Producto No Cumple:       Escribir  NC 

Producto Cumple:            Escribir  C

Programa de Proveedores 

Formato de Recepción de Materias Primas o Insumos              

RA-PRMP-TOD-01

Fecha de 

Recepción

Alimentos refrigerados a una temperatura entre 0°C y máxima de 4°C

Alimentos congelados a una temperatura de -16° a -18°C

Características Organolépticas de los Alimentos

Olor y Color : Característico; Textura: Firme (Ver Guía Criterios de Aceptación y Rechazo)

Empaques y Envases de los Alimentos                                               
Ver Guía de Criterios de Aceptación y Rechazo 

 Limpios e íntegros, no deben estar rotos, dañados ,abiertos

Producto Cantidad
Temperatura 

de Transporte

Temperatura de 

Producto

Características 

Organolépticas

Lote

Transporte y 

transportador  

limpios, sine  

plagas, no olores 

extraños

Temperatura del Producto 


