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Espresso

RA-GR-EXPS-TRA-01

1 En caso de usar el Espresso para elaborar un Americano, Cappuccino, Latte o Moka, se deberán usar cremeras en lugar de vasos Trophy de 4 oz.

SENCILLO

DOBLE



Espresso

RA-GR-EXPS-TRA-01

TAMAÑO

Sencillo Doble

Tamaño Café

Sencillo Un(1) shot 

Doble Dos 2) shot 

Vaso limpio

El exterior del
vaso deberá
estar limpio

Temperatura

Deberá tener la
temperatura
adecuada

Lavarse las manos de acuerdo
a la Técnica de lavado de
manos.

Retirar el exceso de café pasando un
mezclador sobre la superficie del porta
filtro.

Tomar un vaso Trophy comanda
de 4 oz y colocarlo debajo de la
salida del portafiltro1.

Oprimir una vez el botón para
espresso sencillo o doble según
corresponda.

Entregar el producto al cliente
como se indica en la G.R.
Cinecafé.
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1 En caso de usar el Expresso para elaborar un Americano, Cappuccino, Latte o Moka, se deberán usar cremeras en lugar de vasos Trophy de 4 oz.

Colocar el porta filtro, sencillo o
doble (según la orden del
cliente), en la horquilla de

soporte del molino.

Jalar la palanca
dosificadora de
café hasta que el
porta filtro
quede
copeteado.

Compactar el
café y colocar
el porta filtro
en un grupo
de la cafetera.

Retirar el porta filtro del
filtro y tirar el bagazo de café.

Enjuagar el
porta filtro con
agua de la
misma cafetera
oprimiendo el
botón “Stop”
por 2 segundos.

TIPOS

Normal 

Descafeinado



Expresso

RA-GR-EXPS-TRA-01

Lavarse las manos de acuerdo a la
Técnica de lavado de manos.

Tomar un vaso Trophy de 4 oz y
colocarlo debajo de la salida de café.

Oprimir el botón “Expresso” si es
sencillo o “Expresso doble” si es doble.

Entregar el producto al cliente como se
indica en la G.R. Cinecafé.

1 2 3 4

Cafetera Superautomática Black & White


