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FRAPPES
Características
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TAMAÑOS

Pequeño
(12 oz) 

Mediano
(16 oz)

El exterior 
del vaso 

deberá estar 
limpio

Vaso Limpio

Consistencia

Deberá tener 
una 

consistencia 
densa y 
cremosa

SABORES

Capuchino

Capuchino Arequipe

Moka 

CARACTERISTICAS

TIPOS
Con leche Entera 
Con leche Deslactosada



Agregar el vaso 
copeteado con  hielo a la 
licuadora. 

Tomar el vaso de la licuadora,  
colocarlo en la base y oprimir el 
botón  de encendido.  El 
producto debe quedar  una 
consistencia densa y cremosa. (la 
licuadora debe estar programada 
para que solo sea una vez).

Con ayuda de una espátula 
miserable, verter el contenido del 
vaso de la licuadora en el vaso 
PET correspondiente.

Agregar crema chantilly formando una 
espiral que cubra toda la bebida, dar  
máximo 3 vueltas.

Espolvorear 1gr de  
chocolate Corona Flash 
con un salero, el 
producto debe quedar 
sobre toda la superficie.

Tomar  ½ cucharita de chips 
de chocolate y agregar al 
frappe en toda su superficie. Colocar la tapa domo en el vaso. 

Entregar el producto al cliente.

SABOR:  CAPUCHINO

Lavarse las manos de 
acuerdo a la Técnica de 
lavado de manos.

Con un jigger o medidor de 
bebidas agregar en la 
licuadora,  2.5 oz de leche si 
el frappe es de 12 oz y  3 oz 
si es de 16 oz.  

Tomar el vaso del tamaño elegido por el 
cliente, agregar hielo, asegurándose que 
el vaso quede bien copeteado. 

1 2 3 4

5 6 7 8

10 11 129

Con la cuchara roja medidora, 
agregar  45 g (3 cucharas 
medidoras a ras) de base 
cappuccino para 12 oz y 60 g (4 
cucharas medidoras a ras)  para 
16 oz; y 15 gramos de azúcar 
(1 cuchara medidora a ras). 

FRAPPES
Capuchino 
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Agregar el vaso 
copeteado con  hielo a la 
licuadora. 

Tomar el vaso de la licuadora,  
colocarlo en la base y oprimir el 
botón  de encendido.  El 
producto debe quedar  una 
consistencia densa y cremosa. (la 
licuadora debe estar programada 
para que solo sea una vez).

Con ayuda de una espátula miserable, 
verter el contenido del vaso de la 
licuadora en el vaso PET correspondiente.

Espolvorear 1gr de  chocolate 
Corona Flash con un salero, 
el producto debe quedar 
sobre toda la superficie.

Colocar la tapa domo en el vaso y 
Entregar el producto al cliente.

Lavarse las manos de 
acuerdo a la Técnica de 
lavado de manos.

Con un jigger o medidor de 
bebidas agregar en la 
licuadora,  2.5 oz de leche si 
el frappe es de 12 oz y  3 oz 
si es de 16 oz.  

Tomar el vaso del tamaño elegido por el 
cliente, agregar hielo, asegurándose que 
el vaso quede bien copeteado. 

SABOR:  CAPUCHINO AREQUIPE

1 2 3 4

9

5 6 7 8

10 11 12

Con la cuchara roja medidora, 
agregar  45 g (3 cucharas 
medidoras a ras) de base 
cappuccino para 12 oz y 60 g (4 
cucharas medidoras a ras)  para 
16 oz; y 15 gramos de azúcar 
(1 cuchara medidora a ras). 

Agregar crema chantilly 
formando una espiral que 
cubra toda la bebida, dar 
máximo 3 vueltas.

Tomar el tetero con arequipe, y 
agregarlo suavemente en los 
bordes internos del vaso, dando 
tres vueltas que cubran toda la 
superficie de este.  

Agregar salsa de arequipe, 
dando 3 vueltas con el tetero.

Adicionar 1/2 cucharadita de 
chips de chocolate (deben quedar 
distribuidos en toda la superficie 
de la chantilly). 

FRAPPES
Capuchino Arequipe
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Agregar el vaso 
copeteado con  hielo a la 
licuadora. 

Tomar el vaso de la licuadora,  
colocarlo en la base y oprimir el 
botón  de encendido.  El 
producto debe quedar  una 
consistencia densa y cremosa. (la 
licuadora debe estar programada 
para que solo sea una vez).

Con ayuda de una espátula 
miserable, verter el contenido del 
vaso de la licuadora en el vaso 
PET correspondiente.

Agregar crema chantilly formando una 
espiral que cubra toda la bebida, dar 
máximo 3 vueltas.

Espolvorear 1gr de  
chocolate Corona Flash 
con un salero, el 
producto debe quedar 
sobre toda la superficie.

Adicionar  ½ cucharita de 
chips de chocolate y agregar 
al frappe en toda su 
superficie. Colocar la tapa domo en el vaso. 

Entregar el producto al cliente. 

SABOR: MOKA 

Lavarse las manos de 
acuerdo a la Técnica de 
lavado de manos.

Con un jigger o medidor de 
bebidas agregar en la 
licuadora,  2.5 oz de leche si 
el frappe es de 12 oz y  3 oz 
si es de 16 oz.  

Tomar el vaso del tamaño elegido por el 
cliente, agregar hielo, asegurándose que 
el vaso quede bien copeteado. 

1 2 3 4

5 6 7 8

10 11 129

Con la cuchara roja medidora, 
para el vaso de 12 oz agregar  45 g 
de  base capuchino y 15 g 
chocolate flash y para el vaso de 
16 oz agregar  60 g de base  
capuchino, 15 g de chocolate flash  
y 15 g de azúcar.   

FRAPPES
Moka
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Tamaño Leche
Base 

Capuchino 
Oma

Azúcar Hielo 
Chocolate 

Flash 

Ingrediente 
Extra:  Salsa 
de Arequipe 

Crema 
Chantilly

Chips de 
Chocolate

Pequeño 2.5 oz 45 g
15 g

Vaso 
copeteado 
(12 oz o 
16 oz.)

1 gramo 15 gramos 20 gramos 6 gramos
Mediano 3 oz 60 g

Tamaño Leche
Base 

Capuchino 
Oma

Azúcar Hielo 
Chocolate 

Flash 

Ingrediente 
Extra:  

Chocolate 
Flash*

Crema 
Chantilly

Chips de 
Chocolate

Pequeño 2.5 oz 45 g
15 g

Vaso 
copeteado 
(12 oz o 
16 oz.)

1 gramo 15 gramos 20 gramos 6 gramos
Mediano 3 oz 60 g

Sabor Tamaño Leche
Base 

Capuchino 
Oma*

Azúcar* Hielo 
Chocolate 

Flash 
Ingrediente 

Extra
Crema 

Chantilly
Chips de 
Chocolate

Pequeño 2.5 oz 45 g 
15 g

Vaso 
copeteado 
(12 oz o 16 

oz.)

1 gramo 20 gramos 6 gramos
Mediano 3 oz 60 g

CAPUCHINO

RECETAS FRAPPE

MOKA

CAPUCHINO 
AREQUIPE

N.A.

• Estos ingredientes se deben adicionar con la cuchara roja medidora.  La cual tiene una capacidad de 15 gramos, si es llenada a ras. 
Por lo cual se debe cambiar la cantidad de cucharas utilizadas de acuerdo al gramaje que se va a agregar de las materias primas (polvo base capuchino, azúcar, chocolate 
flash) de la siguiente forma: 15 gramos:  Una cuchara a ras /  45 gramos:  3 cucharas a ras / 60 gramos: 4 cucharas a ras. 
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Pequeño
(12 oz) 

Mediano
(16 oz) 

FRAPPES
Adiciones
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Tabla de Cambios 

Versión Descripción de Cambios Fecha 

01 Versión Inicial 30/01/2015

02

• Se agregan los siguientes sabores:  Capuchino Arequipe, capuchino canela.
• Se quitan los sabores de  vainilla light, vainilla, chocolate.  
• Se quita el tamaño grande de 20 onzas. 
• Se agrega como polvo base para el sabor capuchino, capuchino arequipe 

capuchino canela y moka el polvo base Cappuccino de Oma. 
• En el caso de frappe moka se quita el shot de café el cual es reemplazado por 

el polvo base Cappuccino de Oma.
• Se modifican  la mayoría de las fotos debido al cambio en la presentacion del 

producto y en el procedimiento. 
• Se quita la salsa de chocolate y se agrega polvo flash corona. 
• Se cambia el granillo de leche por chips de chocolate. 
• Se baja la cantidad de onzas de leche y se agrega mas hielo * de vaso a ras a 

vaso copeteado* a cada uno de los Frappe. 
• Se elimina la información relacionada con el frappe de la lechera. 
• Se agrega la tabla de recetas Frappe.

20/01/2017

03

• Se quita el sabor capuchino canela. 
• Se modifica la receta del frappe de arequipe, cambiando el arequipe por salsa 

de arequipe, y agregando este en el vaso y sobre la crema chatilly. 
• Se modifica el termino crema batida por crema chantilly. 

28/07/2017 
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Control de Cambios
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