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FRAPPES

Capuchino
RA-GR-FRPE-CO-03

SABOR: CAPUCHINO

= O

Q Con la cuchara roja medidora,
agregar 45 g (3 cucharas
Con un jigger o medidor de medidoras a ras) de base
bebidas agregar en la cappuccino para 12 ozy 60 g (4
Lavarse las manos de licuadora, 2.5 oz de leche si cucharas medidoras a ras) para Tomar el vaso del tamafio elegido por el
acuerdo a la Técnica de el frappe esde 12 ozy 3 oz 16 0z; y 15 gramos de azucar cliente, agregar hielo, asegurandose que
lavado de manos. si es de 16 oz. (1 cuchara medidora a ras). el vaso quede bien copeteado.
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Tomar el vaso de la licuadora,
colocarlo en la base y oprimir el
boton de encendido. El
producto debe quedar una

Con ayuda de una espatula

Agregar el vaso consistencia densa y cremosa. (la | miserable, verter el contenido del [ Agregar crema chantilly formando una
copeteado con hielo ala licuadora debe estar programada . vaso de la licuadora en el vaso espiral que cubra toda la bebida, dar
licuadora. para que solo sea una vez). PET correspondiente. maximo 3 vueltas.

Espolvorear 1gr de
chocolate Corona Flash
con un salero, el Tomar % cucharita de chips
producto debe quedar de chocolate y agregar al Entregar el producto al cliente.
sobre toda la superficie. frappe en toda su superficie. Colocar la tapa domo en el vaso.
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FRAPPES
Capuchino Arequipe
RA-GR-FRPE-CO-03

SABOR: CAPUCHINO AREQUIPE
2 = 0
h_{ - -
Con la cuchél;a roja medidora,
agregar 45 g (3 cucharas

Con un jigger o medidor de medidoras a ras) de base

bebidas agregar en la cappuccino para 12 0z y 60 g (4
Lavarse las manos de licuadora, 2.5 oz de leche si cucharas medidoras a ras) para Tomar el vaso del tamafio elegido por el
acuerdo a la Técnica de el frappe esde 12 ozy 3 oz 16 0z; y 15 gramos de aztcar cliente, agregar hielo, asegurandose que
lavado de manos. si es de 16 oz. (1 cuchara medidora a ras). el vaso quede bien copeteado.
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colocarlo en la base y oprimir el

10 ° o
Tomar el vaso de la licuadora, W ' _
v ¥
\ h |

botén de encendido. El Tomar el tetero con arequipe, y
producto debe quedar una agregarlo suavemente en los ) _
Agregar el vaso consistencia densa y cremosa. (la | bordes internos del vaso, dando ! Con ayuda de una espatula miserable,
copeteado con hielo ala  licuadora debe estar programada ; tres vueltas que cubran toda la verter el contenido del vaso de la
licuadora. para que solo sea una vez). superficie de este. licuadora en el vaso PET correspondiente.
, P\ "
. O =% ) () &
. )\ Fiastis| : g, -
by —— ¢ G
v = e 4, :
;7’ Agregar salsa de arequipe, Moy g
b dando 3 vueltas con el tetero. ;
Agregar crema chantilly Espolvorear 1gr de chocolate ; Adicionar 1/2 cucharadita de
formando una espiral que Corona Flash con un salero, chips de chocolate (deben quedar
cubra toda la bebida, dar el producto debe quedar distribuidos en toda la superficie . Colocar la tapa domo en el vaso y

maximo 3 vueltas. sobre toda la superficie. de la chantilly). L Entregar el producto al cliente.




FRAPPES

Moka
RA-GR-FRPE-CO-03

SABOR: MOKA

Lavarse las manos de
acuerdo a la Técnica de
lavado de manos.

Con un jigger o medidor de
bebidas agregar en la
licuadora, 2.5 oz de leche si
el frappe esde 12 ozy 3 oz
si es de 16 oz.

Con la cuchara roja medidora,
para el vaso de 12 oz agregar 45 ¢g
de base capuchinoy 15 g
chocolate flash y para el vaso de
16 oz agregar 60 g de base
capuchino, 15 g de chocolate flash

4 ‘;‘\
\ /

)

\
X
e

Tomar el vaso del tamafio elegido por el
cliente, agregar hielo, asegurandose que
el vaso quede bien copeteado.
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Agregar el vaso
copeteado con hielo ala
licuadora.

> 0

Espolvorear 1gr de
chocolate Corona Flash
con un salero, el
producto debe quedar
sobre toda la superficie.

O
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Tomar el vaso de la licuadora,
colocarlo en la base y oprimir el
botoén de encendido. El
producto debe quedar una
consistencia densa y cremosa. (la
licuadora debe estar programada
para que solo sea una vez).

Adicionar ¥% cucharita de
chips de chocolate y agregar
al frappe en toda su
superficie.

@ o

y 15 g de azucar.

Con ayuda de una espatula
miserable, verter el contenido del
vaso de la licuadora en el vaso
PET correspondiente.

Colocar la tapa domo en el vaso.
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Agregar crema chantilly formando una
espiral que cubra toda la bebida, dar
maximo 3 vueltas.

Entregar el producto al cliente.




FRAPPES

Receta
RA-GR-FRPE-C0O-03

RECETAS FRAPPE

Base . .
- . o . Chocolate Ingrediente Crema Chips de
Sabor Tamano Leche Cagt:;::no Azucar Hielo Flash Extra Chantilly Chocolate
CAPUCHING Pequetio 2.5 0z 45 ¢g COIXSSQ(; W NA
. 15¢g 12 16 1 gramo A 20 gramos 6 gramos
Mediano 3 0z 60 g oz,
Base Ingrediente .
- . . . Chocolate . Crema Chips de
Tamarno Leche Ca%lchmo Azucar Hielo Flash dExtll;a. Sa_lsa Chantilly Chocolate
CAPUCHINO - careanee
ARFQUIPE Pequenio 2.5 0z 45 ¢ Cop\)/;se(a)ido
. 15¢g (12 1 gramo 15 gramos 20 gramos 6 gramos
Mediano 3oz 60 g 16 g;;’
Base Ingrediente
- . , . Chocolate Extra: Crema Chips de
MOKA Tamano Leche Ca;gllfll;mo Azucar Hielo Flash Chocolate Chantilly Chocolate
—_— Flash*
Pequeiio 2.5 0z 45 g COI\)/eatSede
. 15¢g (12 0z 0 1 gramo 15 gramos 20 gramos 6 gramos
Mediano 3oz 60 g 16 O;)

Estos ingredientes se deben adicionar con la cuchara roja medidora. La cual tiene una capacidad de 15 gramos, si es llenada a ras.
Por lo cual se debe cambiar la cantidad de cucharas utilizadas de acuerdo al gramaje que se va a agregar de las materias primas (polvo base capuchino, azucar, chocolate
flash) de la siguiente forma: 15 gramos: Una cuchara a ras / 45 gramos: 3 cucharas a ras / 60 gramos: 4 cucharas a ras.




FRAPPES
Adiciones

RA-GR-FRPE-CO-03

Pequeno Mediano
Producto (12 0z) (16 02)
Shot de café 1 sencillo 1 doble
Esencias 10z 10z

Frappés

Se sirven en el vaso de la licuadora después de agregar leches y

en el orden en que aparecen en la tabla anterior.




~% Cinépolis.

FRAPPES

Control de Cambios
RA-GR-FRPE-CO-03

Tabla de Cambios

Version

Descripcion de Cambios

Fecha

01

Version Inicial

30/01/2015

02

Se agregan los siguientes sabores: Capuchino Arequipe, capuchino canela.

Se quitan los sabores de vainilla light, vainilla, chocolate.

Se quita el tamafno grande de 20 onzas.

Se agrega como polvo base para el sabor capuchino, capuchino arequipe
capuchino canela y moka el polvo base Cappuccino de Oma.

En el caso de frappe moka se quita el shot de café el cual es reemplazado por
el polvo base Cappuccino de Oma.

Se modifican la mayoria de las fotos debido al cambio en la presentacion del
producto y en el procedimiento.

Se quita la salsa de chocolate y se agrega polvo flash corona.

Se cambia el granillo de leche por chips de chocolate.

Se baja la cantidad de onzas de leche y se agrega mas hielo * de vaso a ras a
vaso copeteado* a cada uno de los Frappe.

Se elimina la informacion relacionada con el frappe de la lechera.

Se agrega la tabla de recetas Frappe.

20/01/2017

03

Se quita el sabor capuchino canela.

Se modifica la receta del frappe de arequipe, cambiando el arequipe por salsa
de arequipe, y agregando este en el vaso y sobre la crema chatilly.

Se modifica el termino crema batida por crema chantilly.

28/07/2017
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Clausula de Confidencialidad
Este documento ¥ sus anexos contienen informacion estratégica de negocio, secretos comerciales y en general el know-how de
Carbondale, SL. Co. ("Scanton US" o "Carbondale”), v su grupo, derivados de experiencias comerciales y programas de
investigacion v desarrollo, v que han sido compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (v, en particular, de algunos
de sus empleados y directivos), con el objetivo de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del grupo a largo plazo. El
contenido de este documento v sus anexos es, por consiguiente, estrictamente confidencial v para el uso exclusivo de sus
destinatarios.
En este documento v sus anexos tendra la consideracion de “Informacion Confidencial™ toda documentacion e informacion (de
tipo econdmico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de oo tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en
cualquier soporte) ¥ en cualquier momento, va sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento o sus anexos,
que no esté disponible publicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sodedad de su grupo, o a cualquier persona
relacionada con las mismas, incluyendo, sin limitacion: informacion cientifica, técnica o arquitectonica; informacion relativa al
negocio actual o futuro, experiencia comercial v planes de comercializacion, incluyendo, pero no limitada a, informacion
financiera, términos contractuales o informacion v datos de clientes; disefios, dibujos, muestras, programas de computadora v
softwvare; costos e informacion de precios; v identificacidén de personal u otros recursos para su posible uso comercial. En
particular, sera Informacién Confidencial toda documentacién e informacién: (i) marcada como tal; (ii) identificada por
Carbondale o su personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como Informacion Confidencial; (iii} que tenga valor
comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v) que por su naturaleza o por las
circunstancias en que se produzcalarevelacidn, deba de buena fe estimarse como tal.
Los destinatarios de este documento ¥ sus anexos se comprometen a tratar v conservar en todo momento la Informacion
Confidencial como secreta v confidencial v a no la comunicarla ni revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o
escrita) a ninguna otra persona fisica o juridica (con la Gnica excepcidon de aquellos miembros del personal de Carbondale que
tengan la necesidad de conocer dicha informacién para la prestacidon de sus servicios) sin que medie previa aprobacién por
escrito de Carbondale. La revelacion, distribucién, transmision electodnica o copia de la Informacién Confidencial queda
estrictamente prohibida. Los destinatarios de este documento v sus anexos acuerdan no duplicar, disoibuir o revelar su
contenido a ravés de ningtun medio.



