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Coffe Tree
Materias Primas
RA-RE-BAGU-TRA-01

PAN UTILIZADO ALMACENAMIENTO PAN

NN

Pan Utilizado: 1. Tipo pan baguette/ francés

Salero y pimentero en

Se almacena en congelacién en vidrio o acero
blanco HORNEADO. ace: g S
\2. Pan tipo baguette/francés integral. J \bolsa plastica. ) \ inoxidable )
MEZCLA DE
TIPOS DE QUESOS VEGETALES ATUN
_J

7 Sabana Queso Doble Crema

Queso

\_ (Tajado) JAN (Tajado) ) kQue,so Crema ) \ Campesino y

TIPOS DE JAMON

C amén de Cerd()) U amoén de PaV()) (I am() SerranOJ




Coffe Tree
Utensilios y Equipos
RA-RE-BAGU-TRA-01

wi“'{‘ Cinépolis.

EQUIPOS UTILIZADOS

\_

GUANTES DE
PLASTICO

J

-

\_

~

\—

PINZAS

METALICAS /

-

\_

GRATINADORA TIPO 1

~

-

-

\\\

: A‘\

CUCHILLO DE
SIERRA

J

-

\_

GRATINADORA TIPO 2

J




Coffe Tree
%

Habilitaciéon de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

HABILITACION DE PAN

\ 4

Descongelar el pan de acuerdo a la
cantidad sobrante del dia anterior.

Lavarse las manos de NOTA: El pan sobrante del dia
acuerdo a la Técnica de anterior debe estar almacenado en el Colocarse guantes
Lavado de Manos lugar previamente definido y envuelto Qe plastico. J

\Vigente. / Q)r bolsa de pléstico*** / l

~N

El tiempo
minimo de
descongelaciéon
para el pan [ Acomodar la
baguette es de Quitarse los guantes de plastico. cantidad de pan
30 minutos. Estos se pueden almacenar para necesaria en

k J QSO posterior. ) \bandejas 0 charolasj

«+Se debe sacar el pan més préximo a vencer , siguiendo el método PEPS (Primeras Entradas, Primeras Salidas .



Coffe Tree
Habilitaciéon de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

HABILITACION DE GRATINADORA TIPO 1

~

Colocar la banda dentro
de la gratinadora

cuidando que el pivote
de ensamble quede del

@o derecho. J

4 )

(a )

|| ‘
il

nngh

Empujar hasta el
fondo el seguro de

Ajustar 14
temperatura.

Girar la perilla de
temperatura y
colocarla en

\204°C. /

\Ia gratinadora. J

Insertar el pivote
de la banda,
alineando el tope

Qn el orificio. )

4 )

tiempo.

Ajustar
Girar la perilla de
control de tiempos
y colocarla en un

(ninuto. )

Encender la

gratinadora:
Oprimir el botén
y colocarlo en

Qosicién ON. )

Soltar el seguro
de la gratinadora
para que la

banda quede fija.
\_ J

r N
4

Colocar las
bandejas de cada

extremo en la
gratinadora, en
posicién vertical
hasta que
ensamblen y

\después recostarlas.)

**MPORTANTE: Silagratinadora vibra de manera excesiva o genera un sonido mas fuerte de lo normal, apagarla y verificar que las piezas

estén bien colocadas.

A




Coffe Tree
%

Habilitaciéon de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

HABILITACION DE MESA FRIA

~

4 )

ATENCION

-

Se debe respetar el
procedimiento  de
PEPS, colocando
los productos
nuevos al fondo y

v

\ 4

Tomar de la

Colocar los cocina los cambros los mas viejos o con
separadores o 1insertos de la Sacar del empaques abiertos,
metalicos para los mesa fria (Deben refrigerador de la hacia arriba, para
insertos, dentro de estar limpios y mesa fria las ser utilizados

\la mesa fria. / Qecos). ) Qnaterias primasy Qﬁmero- )

®<_ ’ Colocar en los
Jamoén Serrano cambros o
ylo Prosciutto. Jamén de Pavo: Jamoén de Cerdo: insertos los
Colocar de forma Colocar de forma Colocar de forma jamones, el
vertical un vertical un vertical un salami y los

Qaquete abierto. / Qaquete abierto. / Qaquete abierto. ) Quesos. )




Coffe Tree

Habilitaciéon de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-01

HABILITACION DE MESA FRIA

Jamén de  Cerdo.
Colocar de forma
vertical un paquete

Salami y Jamon
Serrano.
Colocar de forma

Qbierto. /

\Vertical.

\ 4

Queso Sabana.
Abrir el paquete
por los lados,
cuidando no

Qaﬁar el queso. )

Queso Crema.
Qléstico y guardar en el inserto o recipiente.

Porcionar 50 g, envolver en

Colocar las tajadas
directamente en el
recipiente o inserto,
con el plastico

Qldividual.

J

/

~N

\

Colocar las tajadas
directamente en el
recipiente o inserto,
con el plastico

Qldividual. /
4 )

«

a

Queso Doble Crema.
Abrir el paquete
cuidando de no

Qaﬁar el queso. J

/

Sanitizar la tabla
rociando sanitizante.

\I)ejar secar al aire.

—O

tabla de

Colocar Ila
preparacion en la mesa

e _




Habilitaciéon de Baguis

Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

UBICACION DE INSERTOS O RECIPIENTES(CAMBROS)

Colocar los insertos con las materias primas en el interior de la mesa fria.

Una distribucién sugerida es:

Jamon de Jamon de Salami Utensilios Jamon Salami Jamon de Jamon de
cerdo pavo ‘ \ Serrano, pavo cerdo
Queso Queso Queso Pollo Aderezos | Jamonde '\\/'/ezsla de Queso

Doble Crema Crema Sabana i i Cordero el Doble Crema

d

E=

g

Si se requieren mas insertos de algin ingrediente y menos de otro, se pueden colocar materias
primas en la mesa fria de acuerdo a las necesidades del conjunto.



Coffe Tree

Pre-cortado de Pan - @
RA-RE-BAGU-TRA-01

4 Después de ) o )

Colocarse guantes de Tomar las bandejas del Colocar el pan en la

Gléstico. ) Gan. ) Qabla de preparacion. )

~

(IMPORTANTE. En caso\
de que se tenga pan del
dia anterior, exhibirlo
primero. Si se encuentra
duro, reportarlo con el
encargado del Cortar punta de pan con Cortar el pan a la mitad, de
subalmacen para cuchillo eléctrico o de forma horizontal. Cuidar que

(nermarlo. J Qierra. J Ql corte sea recto. )

a
a

~

Unir pan. Unir las :
mitades del pan para Encender el exhibidor de
colocarlo en el pan  presionando el

Qxhibidor. ) \botén de encendido. )

Antes de realizar esta actividad del pre-cortado de pan deben lavarse y sanitizarse las manos de acuerdo a la técnica de
lavado de manog*iligedtas y horarios de alta afluencia se debe pre-cortar el pan, antes de introducir el exhibidor.



Coffe Tree

Organizaciéon de Pan en el Exhibidor
RA-RE-BAGU-TRA-01

) 4

\ 4

Colocar el pan en las
bandejas del exhibidor.
Puede ser de tres o cuatry \

Se debe seguir m

siguiente orden para
colocar el pan: Bandeja
superior: Plan blanco.
Bandeja intermedia:
Pan Integral. Bandeja
inferior: Croissant

cuando aplica. J

alndejas. .
Rotacion de Pan

r ol pan em ks chasola Tommar ot P=_n

pasa

y dé nguerda a slaboraciin &6 2guistda a

srecha ol pan mas vie jo forecha
7




Coffe Tree

Tipos de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘ @
TIPOS DE BAGUI

) ESPANOL:
TRES QUESOS: BAGUI CLASICO: Jamon Serrano 0
Queso doble crema, Jamon inglés, y queso Prosciutto de Lomo vy POLLO BBQ: Pollo en

\sabanaycrema. J QI gusto ) Quesoaelegir. ) \tiritas con salsa BBQ.)
N YSs ) 4 )

. CORDERO: Jamén MILAN: Jamon de Cerdo, || vEGETALES: Mezcla de
JAMON DE PAVO: Jamon de cerdo y cordero y salami y queso a vegetales y queso a
@ pavo y queso al gusty @eso a eleccidén ) Qleccién. ) eleccion. J

CUATRO QUESOS: Queso campesino,

ATUN: Atdn en aceite y apio. doble crema, sabana y crema.

EXTRAS

Jamén de cerdo, cordero, pavo, salami, Jamén Serrano, Queso Crema. Queso Doble Crema, Queso Sabana, Campesino y
Vegetales.




Producto

—

Sy =N

Con queso
sabana

Coffe Tree

Tipos de Baguette
RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI CLASICO

Ingredientes

4 tajadas de Dos rebanadas

1 pieza jamoén de de queso Bolsa para
de paneggo cerdo sabana Baguis

D

Con queso
crema

4 tajadas de 50g Queso

1 pieza M Bolsa para
. jamon de Crema -
depax;tt:;e)o cerdo Baguis

Con queso
doble crema

1 pieza 4 tajadas de 3 Rebanadas
depantipo jamon de de queso Bolsa para
baguette cerdo doble crema Baguis




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Clasico

Sacar el pan del exhibidor
o del lugar indicado para
su almacenamiento,

siguiendo la guia de PEPS.
\ "/
4 )

4 )

Si

el pan no se
encuentra cortado,
seguir el procedimiento

definido en esta guia.
\C )
4 )

Colocar las 4 rebanadas de

jamén en un  mMismo
sentido, distribuidas a lo

\largo el pan. /

a

\ 4

Separar las dos piezas de
pan y colocarlas sobre la

Qlesa de preparacion. )

a

Doblar las rebanadas de
jaméon en forma de

\triangulo

-

e

‘-

thra para baguis.

Revisar si hay algin ingrediente
extra y entonces colocarlo en el
producto, de acuerdo a porciones

Tomar 4 rebanadas de
jamén de cerdo, del
empaque que se encuentra

Qn el inserto de la mesa fria)

~

v

J

Tomar el queso del inserto,
de acuerdo al tipo de queso
Qeguir los siguientes pasos. )

—®




Coffe Tree

Preparacion de Baguis o 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-01
Bagui Clasico
Queso Sabana: [ ﬂ | Colocar el queso sobre || ,
Levantar el plastico que el jamén. Distribuir a Repet.lr los  pasos
separa del queso y sacar Doblar la rebanada lo largo del pan y anteriores para las
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, evitando que se salga segunda y tercera

\laporcién necesaria. / \sin romperla. / (lel contorno. / \rebanada. /
N\ N )

‘ Repetir los pasos
= =

Queso Doble Crema: Colocar el triangulo || anteriores hasta
Desprender el plastico Doblar de queso evitando colocar tres
de la rebanada de diagonalmente la que se salga del rebanadas de queso

Queso. ) eranada de queso. ) Qontorno. ) Qn el mismo sentido)
4 N\ [ N )

\ 4

\ 4

Queso Crema: En el momento

de servir asegurarse de tomar _
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. /




Coffe Tree
Preparacion de Baguis '
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘ Q

Bagui Clasico

\ 4

Cerrar la mesa fria,la cual debe Colocar el” bagui en la

permanecer abierta el menor gratinadora  de forrna : e
tiempo posible y tirar a la basura diagonal, con las mitades Al salir el bagui, ubicarlo con

los empaques de las materias de pan separadas, en la las pinzas en la bandeja de

\primas que se hayan utilizado. / \banda gratinadora. / Qalida. /
4 N N\ )

a

Ubicar la bolsa a nivel de la
bandeja de salida de la

gratinadora y empujar el bagui Tomar wuna bolsa para
dentro de la bolsa, con la punta bagui y despegar el Colocar la tapa del pan sobre

Q)rtada hacia abajo. j thremo abierto. j \Ia base. j
4 ) )

a

o pe——

S1 ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los Al terminar de preparar, limpiar la mesa de
guantes en el interior de la preparaciéon con el pano blanco y la bandeja de

(nesa fria. j Qalida de la gratinadora con el pano verde. j

a



Producto Ingredientes

Bagui Pollo
BBO

Coffe Tree

Porciones

Peru

RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI POLLO BBQ

1 pieza
de pan tipo
baguette

90 gr. de tiras
de pollo

40 ml de salsa
BBQ

1 bolsa
para Baguis

~



Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui de Pollo

4 )

Sacar el pan del exhibidor
o del lugar indicado para
su almacenamiento,

\Siguiendo la guia de PEPS}
4 )

Si el pan no se
encuentra cortado,
seguir el procedimiento

definido en esta guia.
\_ J
4 )

Sacar la miga del pan,

dejando un espacio.

/
4 )

Colocar las tiras de pollo en
el espacio que quedo en el

a

Qan. )

\ 4

Separar las dos piezas de
pan y colocarlas sobre la

Qnesa de preparacion. /
4 )

a

de

la bolsa
plastico que contiene la

Romper

Qorcién de pollo.

/

Revisar si  hay

algin ingrediente

‘ extra y entonces

colocarlo en el

' producto, de

\ . acuerdo a porciones
extra para baguis.

J

Tomar una porciéon de pollo
del empaque porcionado
(90  gramos), que se

anuentra en la mesa fria. /

Agregar la salsa BBQ,
primero en ondas y después
Qorizontalmente.




\ 4

Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

~

Bagui de Pollo

-

Cerrar la mesa fria,la cual debe
permanecer abierta el menor
tiempo posible y tirar a la basura
los empaques de las materias

\primas que se hayan utilizado. /

Ubicar la bolsa a\
nivel de la
bandeja de salida
de la gratinadora

Colocar el bagui en las
bandas de la gratinadora de
forma diagonal, con las

(nitades de pan separadas. /

y  empujar el
bagui dentro de la
bolsa, con la
punta cortada

hacia abajo. j

e

a

Qalida.

Al salir el bagui, ubicarlo con
las pinzas en la bandeja de

J

-

Tomar
bagui y
thremo abierto.

una bolsa para
despegar el

J

Colocar la tapa del pan sobre

\Ia base.

J

J

Si ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la

(nesa fria. )

Al terminar de preparar,

limpiar la mesa de
preparaciéon con el pano blanco y la bandeja de

Qalida de la gratinadora con el pafio verde.

)

a




e

Bagui Tres
Quesos

Coffe Tree
Porciones Peru
RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI TRES QUESOS

Ingredientes

¥

Y2 porcion 3 tajadas de _
de pan Queso Doble 2 tajadas de
baguette crema Queso Sabana

50g Queso
Crema

Bolsa

para
Baguis




Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo la

Qﬁa de PEPS.

Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

4 )

Si el pan no se encuentra

cortado, seguir el
procedimiento definido en
esta guia.

\ 4

Separar las dos piezas de pan y
colocarlas sobre la mesa de
preparacion.

-

Qn el mismo sentido. J

N

los

Repetir pasos
anteriores hasta colocar

tres rebanadas de queso que

Colocar el triangulo
de queso evitando
salga del

se

Qontorno.

\

Doblar

J

diagonalmente

Q\ rebanada de queso.

Sabana:

Queso
Desprender el plastico de

Qi rebanada de queso. J

J

-

\ 4

Qaguis.

~

Revisar si hay algin
ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de
acuerdo a porciones extra para

J

Qs la porcién necesaria.

-

Queso Doble Crema: Levantar
el plastico que separa del queso
y sacar las tres rebanadas que

J

A 4

Doblar la rebanada de
queso a lo largo, sin

Qomperla. )




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

o

-

4 )

Colocar el queso doble crema
sobre el americano. Distribuir a
lo largo del pan y evitando que se

Qalga del contorno. J

4 P4 )

\ 4

Repetir los pasos anteriores
hasta  completar las 3

Qabanadas. J
4 )

Cerrar la mesa fria, la
cual debe permanecer
abierta el menor tiempo
posible y tirar a la
basura los empaques de

las materias primas que
e hayan utilizado. /

a

Colocar la segunda mitad en
sentido  contrario de la
anterior. Se puede usar una

Qspétula para despegar. J

Queso Crema: Tomar una porciéon
de queso de la mesa fria con la
cuchara medidora destinada para

\tal fin. J
4 )

Colocar una mitad del queso
sobre el pan, se puede usar una

Qspétula para despegar el queso)

S




Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas
que se hayan utilizado.

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora vy
empujar el bagui dentro de la bolsa,

4 )

o R

Coffe Tree

Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

gratinadora de forma diagonal,

con las mitades de pan
separadas, en la banda
gratinadora.

4 )

Q)n la punta cortada hacia abajo. j

a

Al salir el bagui, ubicarlo con las

pinzas en la bandeja de salida.

Tomar una bolsa para bagui y

\despegar el extremo abierto. j

Colocar la tapa del pan sobre la

Qase. j

S1 ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qria. J

Qon el pafio verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacién
con el pano blanco y la bandeja de salida de la gratinadora

J




Bagui Cuatro
Quesos

Coffe Tree

Porciones Peru

RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI CUATRO QUESOS

V2 porcion de
pan baguette

3 tajadas de 3 tajadas de Queso
Queso Sabana Doble Crema

50 g de 50g Queso  Bolsa para

Queso Crema Baguis
Campesino




Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo la

Qﬁa de PEPS.

Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

4 )

Si el pan no se encuentra

cortado, seguir el
procedimiento definido en
esta guia.

\ 4

Separar las dos piezas de pan y
colocarlas sobre la mesa de
preparacion.

-

Qn el mismo sentido. J

N

los

Repetir pasos
anteriores hasta colocar

tres rebanadas de queso que

Colocar el triangulo
de queso evitando
salga del

se

Qontorno.

\

Doblar

J

diagonalmente

Q\ rebanada de queso.

Sabana:

Queso
Desprender el plastico de

Qi rebanada de queso. J

J

-

\ 4

Qaguis.

~

Revisar si hay algin
ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de
acuerdo a porciones extra para

J

Qs la porcién necesaria.

-

Queso Doble Crema: Levantar
el plastico que separa del queso
y sacar las tres rebanadas que

J

A 4

Doblar la rebanada de
queso a lo largo, sin

Qomperla. )




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

o

-

4 )

Colocar el queso doble crema
sobre el americano. Distribuir a
lo largo del pan y evitando que se

Qalga del contorno. J

4 P4 )

\ 4

Repetir los pasos anteriores
hasta  completar las 3

Qabanadas. J
4 )

Cerrar la mesa fria, la
cual debe permanecer
abierta el menor tiempo
posible y tirar a la
basura los empaques de

las materias primas que
e hayan utilizado. /

a

Colocar la segunda mitad en
sentido  contrario de la
anterior. Se puede usar una

Qspétula para despegar. J

Queso Crema: Tomar una porciéon
de queso de la mesa fria con la
cuchara medidora destinada para

\tal fin. J
4 )

Colocar una mitad del queso
sobre el pan, se puede usar una

Qspétula para despegar el queso)

S




Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas
que se hayan utilizado.

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora vy
empujar el bagui dentro de la bolsa,

4 )

o R

Coffe Tree

Preparacion de Baguis

RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Tres Quesos

gratinadora de forma diagonal,

con las mitades de pan
separadas, en la banda
gratinadora.

4 )

Q)n la punta cortada hacia abajo. j

a

Al salir el bagui, ubicarlo con las

pinzas en la bandeja de salida.

Tomar una bolsa para bagui y

\despegar el extremo abierto. j

Colocar la tapa del pan sobre la

Qase. j

S1 ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qria. J

Qon el pafio verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacién
con el pano blanco y la bandeja de salida de la gratinadora

J




Coffe Tree
Tipos de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

CONSIDERACIONES IMPORTANTES

MALA PRACTICA: Colocar el queso de

forma inadecuada, sobre las dos tajadas de
pan.

MALA PRACTICA Colocar en forma vertical el pan en
la gratinadora, debe ser diagonalmente.

-

Qspecto.

MALA PRACTICA Pan que no cumple las
especificaciones: Color palido, y con mal

~




Coffe Tree
Tipos de Baguette

RA-RE-BAGU-TRA-01
BAGUI ESPANOL
Con Queso 1 pieza 3 tajadas de 3rebanadas/ Bolsa para
Gouda depantipo  jamodn serrano 50 g Queso Baguis
baguette Gouda

Con Queso 1 pieza 3 tajadas de 50g Queso Bolsa para
Crema de pan tipo jamén serrano Crema Baguis
baguette

Con queso
Cheddar o
Americano

1 pieza 3 tajadas de 3 Rebanadas

: . h de queso
de pan tipo jamén serrano q.
baguette Americano

Bolsa para
Baguis




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Espaiiol

Sacar el pan del exhibidor o del
lugar indicado para su
almacenamiento, siguiendo la

Qﬁa de PEPS.

.
-

~N
=7

~

Si el pan no se encuentra
cortado, seguir el
procedimiento definido en esta

guia.

-

~

Revisar si hay algin ingrediente
extra y entonces colocarlo en el

producto, de acuerdo a porciones
Qtra para baguis. /

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso seguir

Q)s siguientes pasos.

J

a

\ 4

Separar las dos piezas de pan y
colocarlas sobre la mesa de
preparacién.

-

~

Colocar las 3 rebanadas de
jamoén serrano sobre la base

\del pan, de forma extendida. /

—®

a

Tomar 3 rebanadas de jamén
serrano, del empaque que se
encuentra en el inserto de la

Qesa fria. /




Queso Gouda: Levantar el
plastico que separa del
queso y sacar las tres
rebanadas que es la porcién
necesaria.

Queso Americano )
Cheddar: Desprender el
plastico de la rebanada de

Queso.

Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Espaiiol

~

Doblar la rebanada de
queso a lo largo, sin

romperla.

Doblar diagonalmente la

Colocar el queso sobre
el jamon. Distribuir a lo
largo del pan y evitando
que se salga del

Repetir los pasos
anteriores para las
segunda y tercera

J

Porcionar

Crema:
previamente el queso en
porciones de 25 gramos de

Queso

forma rectangular.
Desprender el plastico que

\cubre el queso.

krebanada de queso. j

Colocar una mitad del
queso sobre el pan, se

\contorno. /
4 )

Colocar el triangulo de
queso evitando que se

\rebanada.

AN

Repetir los pasos
anteriores hasta colocar
tres rebanadas de queso

puede usar una espatula

Qara despegar el queso./

Qalga del contorno. j

=R

Colocar la  segunda
mitad en sentido
contrario de la anterior.
Se puede wusar una

Qn el mismo sentido. J

IMPORTANTE: EL
QUESO NUNCA DEBE
UNTARSE EN EL

\espétula para despegar./

\PAN. /




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

~

Bagui Espaiiol

=S

......

\ 4

Cerrar la mesa fria, la cual debe
permanecer abierta el menor tiempo
posible y tirar a la basura los
empaques de las materias primas

que se hayan utilizado.

-

~

a

Colocar el bagui en la
gratinadora de forma diagonal,

con las mitades de pan
separadas, en la banda
gratinadora.

4 )

Ubicar la bolsa a nivel de la bandeja
de salida de la gratinadora vy
empujar el bagui dentro de la bolsa,

Q)n la punta cortada hacia abajo. j

pe——

a

Al salir el bagui, ubicarlo con las
pinzas en la bandeja de salida.

-

~

Tomar una bolsa para bagui y

\despegar el extremo abierto. j

Colocar la tapa del pan sobre la

Qase. j

S1 ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los
guantes en el interior de la mesa

Qria. J

Qon el pafio verde.

Al terminar de preparar, limpiar la mesa de preparacién
con el pano blanco y la bandeja de salida de la gratinadora

J

a




Producto Ingredientes

£-=

Coffe Tree
Porciones Peru
RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI MILAN

P

Con Queso del plezda o 3_tajafja;de 4 rebanadas 3 tajadas de 1 bolsa
Doble Crema ke o de salami queso doble  para Baguis
baguette cerdo crema
Con Queso i 3_tajaf:1as de 4 rebanadas 50 g de 1 bolsa
de pan tipo jamoén de 2 -
Crema bagetts cerdo de salami queso crema para Baguis
Con Queso )
1 pieza 3 tajadas de 2 tajadas de
Sabana & fisin B jamén de 4drel;lnad§s queso 1bolsa
baguette cerdo D sabana para Baguis




Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Milan

N )

\ 4

Sacar el pan del exhibidor o del Si el pan no se encuentra
lugar indicado para su cortado, seguir el Separar las dos piezas de pan y
almacenamiento, siguiendo la procedimiento definido en colocarlas sobre la mesa de

Qﬁa de PEPS. Q‘sta guia. eraracién.

4 )

a

Colocar las 3 rebanadas de Tomar 3 rebanadas de jamén
jamén de cerdo en un mismo de cerdo del empaque que se
sentido, distribuidas a lo largo el Doblar las rebanadas de encuentra en el inserto de la

Qan. / \jam(’)n en forma de triangulo/ Qnesa fria.
4 N\ [, )

AN

—__4
—_—
Revisar si hay algin =
ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de Tomar 4 rebanadas de salami Tomar el queso del inserto, de
acuerdo a porciones extra para y distribuirlas de forma acuerdo al tipo de queso

Qaguis. J Qniforme sobre el jamon. J Qeguir los siguientes pasos. )

Preparacion de Baguis 1 @



Coffe Tree

Preparacion de Baguis 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Milan

Y4 )

(e

Queso Sabana: [ ﬂ | Colocar el queso sobre ||

Levantar el plastico que el jamén. Distribuir a

separa del queso y sacar Doblar la rebanada lo largo del pan y Repetir los pasos
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, evitando que se salga anteriores para las

la porcién necesaria. sin romperla. del contorno. segunda rebanada.
\! VAN J\d J\& _/

J

Queso Doble Crema: > ™| Colocar el triangulo L] Repetir hasta
Desprender el plastico Doblar de queso evitando colocar tres
de la rebanada de diagonalmente la que se salga del rebanadas de queso

Queso. ) eranada de queso. ) Qontorno. ) Qn el mismo sentido)
4 N\ [ N )

l

Queso Crema: En el momento

de servir asegurarse de tomar
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. /




Coffe Tree
Preparacion de Baguis '
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘ Q

Bagui Milan

~

\ 4

Cerrar la mesa fria, la cual debe Colocar el bagui en la

permanecer abierta el menor g?atlnadora de forrna _ : :
tiempo posible y tirar a la basura diagonal, con las mitades Al salir el bagui, ubicarlo con

los empaques de las materias de pan separadas, en la las pinzas en la bandeja de

\primas que se hayan utilizado. / \banda gratinadora. / Qalida. /
4 N N\ )

a

Ubicar la bolsa a nivel de la
bandeja de salida de la
gratinadora y empujar el bagui Tomar wuna bolsa para
dentro de la bolsa, con la punta bagui y despegar el Colocar la tapa del pan sobre

Q)rtada hacia abajo. j thremo abierto. j \Ia base. j
4 )

a

pe——

S1 ya no se van a preparar mas ) y
baguis, se pueden guardar los Al terminar de preparar, limpiar la mesa de

guantes en el interior de la preparacion con el pano blanco y la bandeja de
(nesa fria. j Qalida de la gratinadora con el pano verde. j

a



Coffe Tree
Tipos de Baguette
RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI JAMON DE PAVO

Producto Ingredientes

\« B

| ™ -

I x.‘am R

Con Queso 1 pieza 3 tajadas de g drebanadas Bolsa

Sabana de pan tipo jamoén de pavo ¢ Queso para
baasi Sabana Baguis

Bolsa

Con Queso 1 pieza 3 tajadas de 50g Queso para
Crema depantipo  jamén de pavo Crema Baguis

baguette

&=

Con Queso
Doble 1 pieza 3 tajadas de 3 Rebanadas Bolsa
Crema de pan tipo jamén de pavo de queso para

baguette doble crema Baguis




Coffe Tree

TRES QUESOS

Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

JAMON SERRANO . Previamente se porcionan 50 gramos de jamén
Qerano y se colocan en el pan, en toda la superficie. )

Qe adicionan 50 gramos de queso.

Se espera que salga de la

k gratinadora j Qn bolsa para baguis.

Se saca del gratinador y se dobla, se sirve

J




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Jamoén de Pavo

Sacar el pan del exhibidor
o del lugar indicado para
su almacenamiento,

\siguiendo la guia de PEPS)

4 )

Si el pan no se
encuentra cortado,
seguir el procedimiento

Qefinido en esta guia. )

3 rebanadas de
jamén de  pavo  del

Tomar

Qecipiente en la mesa fria./

.
——y__4
A
Revisar si  hay algin

\ 4

Separar las dos piezas de
pan y colocarlas sobre la

(nesa de preparacion. )
4 )

a

Doblar las rebanadas de
jamén en forma de

\triangulo

Colocar en un mismo
sentido las 3 rebanadas de
jamoén de pavo.
Distribuirlas a lo largo de
\la base del pan. /

ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de
acuerdo a porciones extra

Qaguis. j

\ 4

—®

Qos siguientes pasos.

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso seguir

J



Coffe Tree

Preparacion de Baguis 4 4
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Jamoén de Pavo

Queso Sabana: [ ﬂ | Colocar el queso sobre || ,

Levantar el plastico que el jamén. Distribuir a Repetir los pasos
separa del queso y sacar Doblar la rebanada lo largo del pan y anteriores para las
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, evitando que se salga segunda y tercera

\laporcién necesaria. / \sin romperla. / (lel contorno. / \rebanada. /
N\ N )

‘ Repetir los pasos
= =

Queso Doble Crema: Colocar el triangulo || anteriores hasta
Desprender el plastico Doblar de queso evitando colocar tres
de la rebanada de diagonalmente la que se salga del rebanadas de queso

Queso. ) eranada de queso. ) Qontorno. ) Qn el mismo sentido)
4 N\ [ N )

\ 4

\ 4

Queso Crema: En el momento

de servir asegurarse de tomar _
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. /




Coffe Tree
Preparacion de Baguis '
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘ Q

Bagui Jamoén de Pavo

\ 4

Cerrar la mesa fria, la cual debe Colocar el bagui en la

permanecer abierta el menor gratinadora  de forrna _ o
tiempo posible y tirar a la basura diagonal, con las mitades Al salir el bagui, ubicarlo con

los empaques de las materias de pan separadas, en la las pinzas en la bandeja de

\primas que se hayan utilizado. / \banda gratinadora. / Qalida. /
4 ) 4 )

a

Ubicar la bolsa a nivel de la
bandeja de salida de la
gratinadora y empujar el bagui Tomar wuna bolsa para
dentro de la bolsa, con la punta bagui y despegar el Colocar la tapa del pan sobre

Q)rtada hacia abajo. j thremo abierto. j \Ia base. j
(

S1 ya no se van a preparar

mas baguis, se pueden Al terminar de preparar, limpiar la mesa de

guardar los guantes en el preparacion con el pano blanco y la bandeja de
Qnterior de la mesa fria. j Qalida de la gratinadora con el pano verde. j

a



Bagui de
Atln

Coffe Tree
Porciones Peru
RA-RE-BAGU-TRA-01

BAGUI DE ATUN

V2 porcién
de pan
baguette

100 g lomo

de atun en Apio picado
agua

Mayonesa,
Salsa Inglesa
y Salsa soya

Bolsa
para
Baguis

~



Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Atin

0

Pesar 5 gramos de
salsa soya y 5 gramos

(ie salsa inglesa. )

a

Abrir la lata de atun y

\eseurrirla. /

mayonesa y adicionarla al
recipiente con el atin vy

(evolver. )

Sacar el atan de la lata y

Qolocarlo en recipiente. )

Mezclar en el recipiente

Qon el atun. J

Adicionar 25 g de apio picado (este debe conservarse

en agua). Mezclar con los otros ingredientes hasta

homogenizar.

J




Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01
Bagui de Atin

4 )

\ 4

Sacar el pan del exhibidor Si el pan no se
o del lugar indicado para encuentra cortado, Separar las dos piezas de
su almacenamiento, seguir el procedimiento pan y colocarlas sobre la

\siguiendo la guia de PEPS) Qeﬁnido en esta guia. / (nesa de preparacion. /

Tomar
mezcla de atun. Agregarla en el
espacio que queda al quitar la Colocar el pan en la Sacar la miga del centro

(niga. ) Qratinadora. ) \del pan. )

—QO

Colocar la
mezcla de
atin a lo
largo de toda
la superficie
del pan Colocar la otra parte del pan y

) Qervir en bolsa para baguis. )

Preparacion de Baguis 1 @



Coffe Tree
Bagui de Vegetales
RA-RE-BAGU-TRA-01

- V2 porcién
VB:gg:t|a<|:iees di pan 80g de mezcla  Queso a eleccién: Sabana, Doble Ii;l:;
baguette de vegetales Crema, Crema o Campesino. Baguis




Coffe Tree

Bagui de Vegetales
RA-RE-BAGU-TRA-01

: ; piezas de pan vy
Sacar la mezcla de Colocar en recipiente y adicionar agua colocarlas sobre la
vegetales del congelador, para su descongelaciéon. Asegurarse que mesa de
previamente porcionada se descongelen completamente, preparacién.

Qor 80 gramos. / \revolviendo con espatula. / Quitar la miga del
Qentro. )

[ |
~ Colocar el queso a eleccién, de |
- acuerdo a la cantidad establecida |
en las porciones para bagui. Si es Llenar el centro del pan
Colocar el bagui en la queso crema colocar en forma de con la mezcla de

\gratinadora. / \triéngulo. J Qegetales. J
4 N\ )

v

\ 4

Cuando salga, colocar la tapa
del pan y tomar el bagui con Guardarlo en la bolsa y

Guantes. ) Qntregarlo al cliente. j




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui de Vegetales

Sacar el pan del exhibidor
o del lugar indicado para
su almacenamiento,

\siguiendo la guia de PEPS)

4 )

Si el pan no se
encuentra cortado,
seguir el procedimiento

Qefinido en esta guia. )

3 rebanadas de
jamén de  pavo  del

Tomar

Qecipiente en la mesa fria./

.
——y__4
A
Revisar si  hay algin

\ 4

Separar las dos piezas de
pan y colocarlas sobre la

(nesa de preparacion. )
4 )

a

Doblar las rebanadas de
jamén en forma de

\triangulo

Colocar en wun mismo
sentido las 3 rebanadas de
jamoén de pavo.
Distribuirlas a lo largo de
\la base del pan. /

ingrediente extra y entonces
colocarlo en el producto, de
acuerdo a porciones extra

Qaguis. j

\ 4

—®

Qos siguientes pasos.

Tomar el queso del inserto, de
acuerdo al tipo de queso seguir

J



Bagui de
Cuatro
Quesos

V2 porcién
de pan
baguette

Coffe Tree

Bagui de Cuatro Quesos
RA-RE-BAGU-TRA-01

3tajadas de
queso
doble

crema

50gde 50gde 3 tajadas de Bolsa
queso queso queso sabana para
crema campesino . - Baguis

~



Porcionar mpesino
previamente (porciones de 50
gramos) en tajadas
rectangulares- aproximadamente

Untar el ¢
tapa del pan, con ayuda de una
espatula. Asegurarse que el
queso cubra toda la superficie del

Qan.

Coffe Tree

Bagui de Cuatro Quesos
RA-RE-BAGU-TRA-01

Bagui Cuatro Quesos

Colocar las tres tajadas de

queso doble crema en

\forma triangular. /
4 )

g

a

\ 4

Adicionar tres tajadas de
queso sabana colocandolas en

\dlireccién opuesta.

a

——

Pesar 50 gramos de queso
crema con la ayuda de una

Qspétula. /

Colocar encima las 4 tajadas

\de queso campesino.

J

bagui la

Colocar el

en

Gratinadora.

J

Recoger el bagui de la gratinadora y guardar en

\Ia bolsa para baguis. Entregar al cliente.

~

J




Coffe Tree

Conservacion del Negocio

RA-RE-BAGU-TRA-01

Conservacion del Negocio

Abastecer con materias
primas la mesa fria, se deben
mantener los recipientes o
Insertos con materias primas
constantemente.

~

Descongelar el pan si se
esta acabando, esto debe

hacerse con la suficiente
anticipacion.




Coffe Tree

Preparacion de Baguis 4 q
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Inhabilitacién

4 é\\/ w///\

\ 4
\ 4

. . ) i Lavar las cuchillas en el
Cuchillo eléctrico. Presionar el botén que se lavaplatos o lavadero de

Desconectar el cuchillo encuentra en la base para acuerdo a lo indicado en la guia

\eléctrico de la corriente. / Qetirar las cuchillas. / \de limpieza de utensilios. /

4 ) f~<|*\

1

a

a

Mesa Fria. Retirar 1a tabla Rociar desengrasante en un pano
) azul y limpiar la base hasta

. o de, preparacion de la mesa retirar toda la  suciedad.
Retirar los recipientes o fria y colocarla en la Almacenar la base del cuchillo en

\insertos de la mesa fria. / roina. / \la cocina. /

Colocar las materias primas
de los insertos en recipientes
de policarbonato con tapa.
Colocando los paquetes que
quedaron abiertos encima,
para ser utilizados primero al

otro dia. )

Almacenar \
materias primas:
Almacenar los
recipientes con
tapa dentro del
refrigerador de la

mesa fria. )




Coffe Tree

Preparacion de Baguis 4‘ q
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Inhabilitacién

Lavar los 1insertos 0

recipientes sucios segun la Lavar los separadores de
técnica de limpieza de Retirar los separadores de acuerdo a lo indicado en

Qtensilios vigente. / \la mesa fria. / \Limpieza de Utensilios. /

a

Lavar la tabla de la mesa
Lavarse las manos de acuerdo fria acuerdo a lo indicado en

Q la técnica de venta vigente. ) (Apagar el exhibidor de pary \Limpieza de Utensilios. )
4 ) )

Retirar e
pan del
exhibidor y
colocarlo en
una
bandeja
limpia.

IMPORTANTE: El pan sobrante

al final del dia de operacién debe
Colocarse guantes de ser el minimo para evitar

Q)léstico. j mermas. Cada tipo de pan debe

\ir en bandejas diferentes. )

/

a



Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

Inhabilitacién - Exhibidor de Pan

\ 4

= Cerrar
Introducir la  bandeja o Extraer la mayor haciendo un nudo
charola con el pan en bolsa de cantidad de aire para evitar que

Qléstico transparente y limpia./ Qosible de las bolsas./ Qntre aire. /

N

Guardar las bolsas [ )y IMPORTANTE: Las [
de baguis en el lugar Bandejas o Charolas del Exhibidor bolsas deben cambiarse
asignado en cada de Pan. Guardar las bandejas o cada tres dias,

\cine. J Qharolas de pan en el estibador. ) \desechando la utilizada. J

#fﬁ"ﬁ;\ 4 )

. . =

Apagar la gratinadora y cuando [®| Colocar la bandeja de Lavar las bandejas de ‘_’O
aplica, girar las perillas de tiempo y de la gratinadora en acuerdo a la técnica

temperatura hacia la izquierda, hasta posiciéon vertical, y de lavado de

Ql tope. ) Qetirarla del equipo. J Qtensilios vigente. )

Preparacion de Baguis o @



Coffe Tree
RA-RE-BAGU-TRA-01 %

Malas Practicas en la Preparacion de Baguis

-

Adicién de queso en cantidades

\ Adicionar complementos como cebolla y tomate. / \ incorrectas - -al ojo- - /

a

Ubicar la bolsa a nivel de la

a

bandeja de salida de la
gratinadora y empujar el bagui Tomar una bolsa para
dentro de la bolsa, con la punta bagui y despegar el Colocar la tapa del pan sobre

\cortada hacia abajo. / thremo abierto. / \la base. /
4 ) )

Si ya no se van a preparar mas
baguis, se pueden guardar los Al terminar de preparar, limpiar la mesa de
guantes en el interior de la preparaciéon con el pano blanco y la bandeja de

(nesa fria. j Qalida de la gratinadora con el pafio verde. j




Coffe Tree
Preparacion de Baguis
RA-RE-BAGU-TRA-01

PORCIONES EXTRA PARA BAGUIS

Producto

Jamén de
Cerdo

Jamon de
Pavo

Salam

Jamon serrano

Queso Doble
Crema

Queso
Sabana

Queso
Crema

Porcion

2 rebanadas

2 rebanadas

3 rebanadas

1 rebanada/
25 gramos

2 rebanacdas

1 rebanada

25 gramos

Imagen




wi“'{‘ Cinépolis.

\ CLASICO

J

Preparacion de Croissants
RA-RE-BAGU-TRA-01

Coffe Tree

TIPOS

-

PAVO

/

-

\_

ESPANOL

\ MILAN

J

/ \ TRES QUESOS /




Producto

Coffe Tree
Croissant Clasico
RA-RE-BAGU-TRA-01

Ingredientes

Croissant 1 pieza 2 rebanadas de ) _
Clasico Doble depantipo  jamonVirgmia | ldadade L pl‘;m
croissant de cerdo Queso Doble pastelero
Crema Crema
) 1 pieza 2 rebanadas de .

Croissant o pI;n tipo jamon Virginia 1 Tajada de 1 plato
Clasico Queso Créissant Jecarde Queso Doble pastelero

Crema Crema

Croissant
Clasico Sabana

o B

1 pieza 2 rebanadas de | Tatada d
depantipo  jamén Virginia ajada de
croissant de cerdo Queso Sabana

-

1 plato
pastelero




Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

N N
@

~

\ 4

Preparacion de Croissants Y @

i lj‘.'.'"".'
O_' L] Separar las dos /

Sacar el pan del exhibidor piezas de pan y
o del lugar indicado para colocarlas sobre la Tomar dos rebanadas de iamén
su almacenamiento, mesa de !

de cerdo del inserto dela mesa

\siguiendo la guia de PEPSJ Qreparacién. ) Qria.
_-,x_w \ /

J
~

4

Tomar el queso del inserto, Colocar la segunda Colocar la primera rebanada
de acuerdo al tipo de queso rebanada en forma de jamoén extendida sobre la

\seguir los siguientes pa8053/ triangular al lado de la \Sllperficie del croissant. /
Q‘imera, /




Coffe Tree

Preparacion de Croissants Y @
RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

Queso Sabana: [ j
Levantar el plastico que

separa del queso y sacar Doblar la rebanada
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, Colocar la rebanada de queso sobre el

\laporcién necesaria. / \sin romperla. / \jamén. /
4 N\ )

Queso Doble Crema: > )
Desprender el plastico Doblar
de la rebanada de diagonalmente la Colocar la rebanada de queso

Queso. j (ebanada de queso. j Qvitando que se salga del contorno.]
4 N\ [ N )

\ 4
\ 4

Queso Crema: En el momento
de servir asegurarse de tomar
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. )




Coffe Tree

Preparacion de Croissants ud
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Clasico

Cerrar la mesa fria, la cual debe .
permanecer abierta el menor Colocar el croissant en la

tiempo posible y tirar a la basura banda gratinadora de Al salir el croissant, cogerlo
los empaques de las materias forma paralela, con las con las pinzas y jalarlo a la

Qﬂmas que se hayan utilizado. / (nitades de pan separadasj \bandeja de salida. /

a

Colocar la tapa del pan sobre

\Tomar un plato pastelero. j kla base. j

Colocar croissant en plato.
Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la

gratinadora y empujar el
@issant al plato. /

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pano blanco, y la bandeja de la gratinadora con pano verde.




Producto

Coffe Tree
Croissant Milan

RA-RE-BAGU-TRA-01

@

Croissant Milan |
Doble Crema

Ingredientes

.4‘ -

1 pieza
de pan tipo
croissant

1 rebanada
de jamon
Virginia de
cerdo

3 rebanadas
de salami

1 Tajada de
Queso Doble
Crema

1 plato
pastelero

e

@acep (=

Croissant - 1 rebanada .
1 pleza e h 1 Tajada de
Clasico Queso de pan tipo ‘,i.e JRITAR 3 rebanadas Queso Doble 1 pato
Crema Groinsant V ug;x;% de de salami Crema pastelero
Croissant 1 pieza 1 rebanada )
- : de jamon 3 rebanadas 1 Tajada de 1 plato
Clasico Sabana de Fm tipo Virgmiade  desalami  QuesoSabana  pastelero

cerdo




Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

N N
@

~

\ 4

Preparacion de Croissants Y @

i lj‘.'.'"".'
O_' L] Separar las dos /

Sacar el pan del exhibidor piezas de pan y
o del lugar indicado para colocarlas sobre la Tomar dos rebanadas de iamén
su almacenamiento, mesa de !

de cerdo del inserto dela mesa

\siguiendo la guia de PEPSJ Qreparacién. ) Qria.
_-,x_w \ /

J
~

4

Tomar el queso del inserto, Colocar la segunda Colocar la primera rebanada
de acuerdo al tipo de queso rebanada en forma de jamoén extendida sobre la

\seguir los siguientes pa8053/ triangular al lado de la \Sllperficie del croissant. /
Q‘imera, /




Coffe Tree

Preparacion de Croissants Y @
RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

Queso Sabana: [ j
Levantar el plastico que

separa del queso y sacar Doblar la rebanada
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, Colocar la rebanada de queso sobre el

\laporcién necesaria. / \sin romperla. / \jamén. /
4 N\ )

Queso Doble Crema: > )
Desprender el plastico Doblar
de la rebanada de diagonalmente la Colocar la rebanada de queso

Queso. j (ebanada de queso. j Qvitando que se salga del contorno.]
4 N\ [ N )

\ 4
\ 4

Queso Crema: En el momento
de servir asegurarse de tomar
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. )




Coffe Tree

Preparacion de Croissants ud
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Clasico

Cerrar la mesa fria, la cual debe .
permanecer abierta el menor Colocar el croissant en la

tiempo posible y tirar a la basura banda gratinadora de Al salir el croissant, cogerlo
los empaques de las materias forma paralela, con las con las pinzas y jalarlo a la

Qﬂmas que se hayan utilizado. / (nitades de pan separadasj \bandeja de salida. /

a

Colocar la tapa del pan sobre

\Tomar un plato pastelero. j kla base. j

Colocar croissant en plato.
Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la

gratinadora y empujar el
@issant al plato. /

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pano blanco, y la bandeja de la gratinadora con pano verde.




Coffe Tree
Croissant Espanol

RA-RE-BAGU-TRA-01
Producto Ingredientes
Croissant Espariol - delp?:iiapo 1 rebanada de 1 Tajada de 1 plato
Doble Crema Gniteant jamon serrano Quésri gzble pastelero

-

3

Croissant

° 1 pieza 1 porcién de
Espariol Queso de pan tipo 1 re'panada de Queso Doble 1 pixg
Crema S jamon serrano Croma pastelero
Croissant Clasico B Inesa 1 rebanada de 1 Taiada d 1 plato
de pan tipo s ajada de
Sabana jamon serrano Queso Sabana pastelero

croissant




Coffe Tree

RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

N N
@

~

\ 4

Preparacion de Croissants Y @

i lj‘.'.'"".'
O_' L] Separar las dos /

Sacar el pan del exhibidor piezas de pan y
o del lugar indicado para colocarlas sobre la Tomar dos rebanadas de iamén
su almacenamiento, mesa de !

de cerdo del inserto dela mesa

\siguiendo la guia de PEPSJ Qreparacién. ) Qria.
_-,x_w \ /

J
~

4

Tomar el queso del inserto, Colocar la segunda Colocar la primera rebanada
de acuerdo al tipo de queso rebanada en forma de jamoén extendida sobre la

\seguir los siguientes pa8053/ triangular al lado de la \Sllperficie del croissant. /
Q‘imera, /




Coffe Tree

Preparacion de Croissants Y @
RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Clasico

Queso Sabana: [ j
Levantar el plastico que

separa del queso y sacar Doblar la rebanada
las tres rebanadas que es de queso a lo largo, Colocar la rebanada de queso sobre el

\laporcién necesaria. / \sin romperla. / \jamén. /
4 N\ )

Queso Doble Crema: > )
Desprender el plastico Doblar
de la rebanada de diagonalmente la Colocar la rebanada de queso

Queso. j (ebanada de queso. j Qvitando que se salga del contorno.]
4 N\ [ N )

\ 4
\ 4

Queso Crema: En el momento
de servir asegurarse de tomar
50 gramos con la cucharada Colocar la porcion del Esparcir el queso

Qnedidora. / Queso sobre el pan. / Qniformemente. )




Coffe Tree

Preparacion de Croissants ud
RA-RE-BAGU-TRA-01 ‘

Bagui Clasico

Cerrar la mesa fria, la cual debe .
permanecer abierta el menor Colocar el croissant en la

tiempo posible y tirar a la basura banda gratinadora de Al salir el croissant, cogerlo
los empaques de las materias forma paralela, con las con las pinzas y jalarlo a la

Qﬂmas que se hayan utilizado. / (nitades de pan separadasj \bandeja de salida. /

a

Colocar la tapa del pan sobre

\Tomar un plato pastelero. j kla base. j

Colocar croissant en plato.
Ubicar el plato a nivel de la
bandeja de salida de la

gratinadora y empujar el
@issant al plato. /

Al terminar la preparacion, limpiar la mesa con el pano blanco, y la bandeja de la gratinadora con pano verde.




Coffe Tree
Croissant Tres Quesos
RA-RE-BAGU-TRA-01

Producto Ingredientes

-’

Croissant Tres delp;x?po | Tajada de 1 porcién de Qlul;ziagiﬁz 1 plato
Quesos shimdan Queso Sabana Queso Doble R pastelero




Coffe Tree
Preparacion de Croissants RA-RE-BAGU-TRA-01 % @

Croissant Tres Quesos

N aa) [
Co

Separar las dos

~

\ 4

A

\ 4

Sacar el pan del exhibidor o plezas de pan y
del lugar indicado para su colocarlas sobre la Tomar las rebanadas de queso
almacenamiento, siguiendo mesa de sabana establecidas en la

\la guia de PEPS. / Qreparacién. / (eceta.

a

Tomar las rebanadas de
Colocar el queso sobre el queso crema establecidas Colocar la rebanada de
pan, en forma centrada. en la receta. Qleso de forma extendida./




Coffe Tree

Preparacion de Croissants v <i q
RA-RE-BAGU-TRA-01

Croissant Tres Quesos

4 )

Queso Sabana: ' _ N

Levantar el plastico que Queso Doble Crema: Colocar la
separa del queso y sacar Colocar la rebanada Desprender el rebanada de queso
las tres rebanadas que es de queso sobre el plastico de la evitando que se

\la porcidn necesaria. / Q'amén. ) eranada de queso. / @1ga del contorny
A 4
4 N\ N

4 )

a

Tomar el croissant .
Colocar el croissant en la

con la pinza, vy ) . )
colocarlo  en  la banda  gratinadora, de Colocar la porcién del Queso Crema: Tomar 30
manera paralela, con las gramos con la cucharada

\bandeja de salida. ) Qitades de pan separadasj Qleso sobre el pan. ) Qedidora.
4 N (=

Tomar un plato\

pastelero y
colocarlo a mnivel
. > de la bandeja de
salida de la

gratinadora,

Colocar la tapa del “ -‘ empujando el
Qan sobre la base. ) \ croissant al plato.)




