GUIA RAPIDO
COXINHA DE FRANGO COM

CATUPIRY
BRA - GR - PQ

cinépolis



Pré aquecer o forno a 180°C por 15
minutos entre uma fornada e outra.

Colocar no maximo 2 porcGes por formas
NOTA: Manter distancia entre uma coxinha
e outro para ndo grudar.

GUIA RAPIDO P~AO DE QUEIJO
PREPARO DO PAO DE QUEIJO

PREPARO

Preparar a drea de trabalho deixando-a livre
para uso.

IMPORTANTE: Para iniciar o processo de
preparo, a forma precisa estar devidamente
higienizada conforme o Guia rapido limpeza
forno de pao de queijo.

Ligar o forno e certificar se o botdo de
ventilacdo e o de giro estdo acionados.

NOTA: As coxinhas s6 podem ser assadas descongeladas.

Colocar a luva descartavel.

15 minutos a
160°

Assar porcdo de coxinha: Girar o botdo
temporizador sentido horario considerando
15 minutos a 160°
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Retirar o pacote de coxinhas do freezer e
colocar no refrigerador

NOTA: Apds retirado do freezer a validade é
de 12 horas

Colocar a forma com as coxinhas no forno
somente quando a luz que indica a
temperatura apagar.
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Quando soar o alarme, desligar os botdes
de ventilacdo e giro e retirar a forma com
os coxinhas.
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Validade de
4 horas

Antes de porcionar, certifique se as
embalagens contém hordario da manipulacado
e data de vencimento.

GUIA RAPIDO COXINHA
PREPARO COXINHA

Retirar a bandeja de coxinhas do forno.
NOTA: Usar a luva térmica
imagem.

conforme

ABASTECIMENTO DA ESTUFA

Abastecer na mesma estufa do pao de queijo,
respeitando os critérios PVPS (primeiro que
vence é o primeiro a sair) colocando-os de

Aguardar 5
porcionamento.
NOTA: Elas estardo quentes e poderao
amassar durante o porcionamento.

minutos para iniciar o

Manter sempre abastecido a bandeja com
agua para nao ressecar o produto.
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Colocar 08 coxinhas em cada petisqueira.

Manter a estufa de pdo de queijo na
temperatura de 65°C.
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Entregar ao cliente a porgcao de coxinha com o potinho
de ketchup.
IMPORTANTE: O potinho de kertchup acompanha a

Colocar ketchup no potinho. o segundo espaco é para porcdo de coxinha nas vendas individuais do produto,

Pegar a porgdo de coxinha na estufa.
adicional de extra cheddar ou ketchup. vendas de combos ou max combos.

MAXIMIZACAO: Aproveite a oportunidade de venda e
maximize o pedido oferecendo mais cheddar.

NOTA: Prazo de validade da bolsa de queijo Ricos (seja aberta ou fechada no dispenser): 07 dias corridos.

Ketchup validade de um més apds aberto
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INFORMAGOES IMPORTANTES

TEMPERATURA180°C

: Pré Aquecer o forno CONSERVAGAO
. a180°C por 15 minutos entre DO PRODUTO
uma fornada e outra :

ENTREGA DO PEDIDO
AO CLIENTE

QUALIDADE
Apresentar na cor

dourada, textura macia Receber o produto do

e assado por dentro fornecedor congelado e coloca-lo
diretamente no freezer.

VALIDADE 4 HORAS

O potinho de ketchup acompanha a
porcao de coxinha nas vendas
validade de 4 horas individuais do produto, vendas de

combos ou max combos.

As coxinhas depois de
colocado na estufa tem




