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Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Gratinadora
CA-GR-CNC-TRA-01

Previo a realizar la limpieza consultar las Partes principales de la gratinadora.

\

g

Colocar las charolas en posicion vertical Apagar la  gratinadora vy
Desmontar la y levantarlas para retirarlas de la colocarse los guantes para alta

Ganda. ) Gratinadora. Dejarlas en la tarja. ) Qemperatura. )

\ 4

\ 4

(" N\ )

< Sacar la banda de la gratinadora [* Empujar hasta el fondo el seguro

Al dia siguiente dar un cuidando no danar la malla, sumergirla de la gratinadora y retirar el

tallado rapido con una fibra (aun caliente) en agua, dejarla toda la pivote de la banda, jalandola
Q dejarlo escurrir. ) Uoche y quitarse los guantes. ) Qacia afuera del seguro. )

é ) 4

Aplicar una porcion de limpiador
de planchas Suma Grill D9 con una

| ®
fibra en la superficie de la banda y Introducir la banda en la Insertar el pivote de la

dejar reposar en frio por cinco gratinadora y empujar banda, alineando el tope en

kminutos. ) khasta el fondo el seguro. ) Cl orificio y soltar el seguro. )

N\

A\ 4

\ 4




Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

a )

Limpieza Preoperativa de Gratinadora

( )

\ 4

Colocar la perilla de Colocarse los guantes

temperatura en 260 F y para alta temperatura
encender la gratinadora y, una vez pasado el

Qor 5 minutos. ) \tiempo, apagar. )

é N\

\ 4

Empujar hasta el fondo el seguro de
la gratinadora y retirar el pivote de
la banda, jalandola hacia afuera del

Qeguro. )

Quitar las pestafias, paneles, filtros superiores [< Enjuagar perfectamente la [

e inferiores, conductos de aire inferiores y banda, aplicarle sanitizante

superiores y lavarlos de acuerdo a lo que Final Step y dejarla secar al
kindica Limpieza de utensilios!. ) Cire. )

N\ (

Sacar la banda de la gratinadora
cuidando no danar la malla, tallarla
con una fibra y cepillo de acero
khasta retirar la suciedad incrustada. )

(

> =
Aplicar Suma Supreme en un pano Tallar con una fibra el interior panio humedo verde y limpiar el
blanco y limpiar la superficie de la gratinadora, comenzando exterior de la gratinadora. Y
Qnterior de la gratinadora. ) Q)or las partes superiores. ) \Sanitizar con Final Step. )

Retirar el Suma Supreme con un

I Para quitar las pestafias y los paneles hay que girar los tornillos de mariposa hasta retirarlos. Los filtros y los conductos de aire hay que

deslizarlos hacia afuera.



Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Gratinadora
CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

Colocar los paneles y

Colocar los conductos de

aire y colocar los filtros pestanas con los Introducir la banda en la gratinadora,
superiores e  inferiores tornillos de mariposa cuidando que el pivote de ensamble
Qeslizéndolos hacia adentro) Khasta apretar. ) Qluede del lado derecho trasero. )

o ) ( N\ R
[ 32

Colocar las charolas de cada Empujar hasta el fondo el seguro de la
Quitarse los extremo de la gratinadora, primero gratinadora e insertar el pivote de la
guantes para alta en posicion vertical hasta que banda, soltar el seguro de la gratinadora

Qemperatura. ) Cnsamble y después recostarlas. ) Q)ara que quede fija la banda. )

a

a




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Horno Turbochef
CA-GR-CNC-TRA-01

por ambos

@sta que salga.

Tomar el panel de acceso inferior
lados y suavemente
moverlo de un lado y luego del otro

\

\ 4

humedo

(ejilla y la piedra.

J

Limpiar con un pafo
blanco
migajas de pan, sacar la

J

las

-

Tallar con una fibra verde el
interior del horno y limpiarlo
con un paio hasta retirar los
Gsiduos y el limpiador.

Apagar
desconectarlo de la corriente
eléctrica y colocarse guantes

@ra alta temperatura.

1 %

horno, |<

J

J

\ 4

4 )
e

Rociar Suma Supreme en un
paiio blanco y limpiar el panel
de acceso inferior y luego

Lavar la rejilla de

&petir con Final Step. )

acuerdo a
Limpieza de
@Lﬂio& )

l

Oprimir el botoén de encendido [¢
cualquier
cuando la temperatura llegue a

@0 °F, apretar el botéon “Stop”)

alimento v, un

(" @ )

Sacar la piedra y frotarla con
pano
humedecido o con fibra si
tiene manchas dificiles.

ligeramente

J

(

Aplicar Final Step sobre un
pafio blanco y distribuir sobre
las superficies del interior del

@rno. )

\ 4

Colocar la piedra y la rejilla dentro del horno
asi como el panel inferior de la puerta del
horno, limpiar el exterior el horno con un
@ﬁo y quitarse los guantes.

\

J




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Rational
CA-GR-CNC-TRA-01

) ("

\ 4
\ 4

Oprimir efficient

@lsar la flecha ) QreControl. ) Qprimir el ot()n de jnteny

( )
Pastilla roja ( \
Colocar aq P
) <
( \ or - ? ; .
Agregar pastillas que le Abrir la puerta y dejar
Qdica el equipo ) k enfriar )
) Pastilla azul
\_ Colocar aqui )

\ 4

Una vez lavado, limpiar
los empaques y la puerta
con un trapo verde

Q&rrar la puerta y esperarj Qﬁmedo.

Nota: Este proceso se realiza en la inhabilitacion



Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Campana Extractora
CA-GR-CNC-TRA-01

(" )

: Limpiar la campana

extractora como se indica
Cn Campana Extractora j




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Mesa Fria
CA-GR-CNC-TRA-01

(

N N\ )

Mo )
ﬁ

Aplicar dos porciones

Sacar los separadores de ™ Lavar los insertos "| Retirar la tabla de preparacion de " de Block Whitener
la mesa fria y lavarlos sucios como se la mesa fria, llevarla a la tarja, sobre _ la tabla_ y
como se indica en indica en Limpieza lavarla con Suma Supreme, fibra esparcirlo con la fibra

le ieza de utensilios. ) Qle utensilios. ) Qsponja y enjuagarla. ) Csponja. )

f p r p e )

a
a

Rociar Suma Supreme al interior y exterior de la Dejar actuar durante
Colocar la tabla de mesa fria, limpiar las superficies con un paio 10 minutos y después
preparacion en la blanco y colocar los separadores. Remover el tallar y enjuagarla

Qnesa fria. ) Cxceso de solucion y sanitizar con Final Step. ) Q)erfectamente. )




A

Limpieza Preoperativa de Exhibidor de pan

Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Retirar las charolas
que se encuentran

Uentro del exhibidor.)

\ 4

4 L)

Lavar la charolas de
acuerdo a lo que se indica

Cn Limpieza de utensilios.)

\ 4

Limpiar las superficies
del exhibidor con un
pafio blanco y Suma

\Supreme )

(" )

Colocar las charolas
dentro del exhibidor de

Qan. )

Rociar Final Step sobre
las superficies limpias y

\ secar con un pano. ‘




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Dispensador de queso
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

O

Limpiarlo como se indica
en Dispensador de

\— J




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Torre de Refresos
CA-GR-CNC-TRA-01

Limpiar la torre como se
indica en Torre de

(efrescos. j




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Refrigerador de bebidas Embotelladas
CA-GR-CNC-TRA-01

: Limpiar las superficies

exteriores del refrigerador
con Suma Supreme y un

Qaﬁo verde. )




Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

Limpieza Preoperativa de Vitrina Refrigerante

Limpiar las superficies y
cristales interiores de la
vitrina con Suma Supreme

Q un pano blanco. )

\ 4

Limpiar las superficies y
cristales interiores de la
vitrina con Final Step y

Un pafio blanco. )

\ 4

Limpiar el cristal
exterior con Final
Step y un pafo

Qerde. )




\

Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Lavar las jarras, cremeras y
onzeros como se indica en

\Lim ieza de utensilios. )

4 )

Girar el interruptor general
al nivel 1 y verificar que el

\ 4

Colocar la rejilla y charola
de derrame debajo de los

\grupos de café. )

\ 4

Limpieza Preoperativa de Cafetera Cimballi

Colocar los filtros limpios

Qn el porta filtro. )

indicador de auto nivel de
agua este apagado y el
nivel de la caldera este

Cntre minimo y maximo. )

\

TR

a

Colocar las rejillas de goma

Qobre la cafetera )

Insertar los porta filtros en
las cafeteras girandoles a la

\hacia la derecha )

4 )

Colocar el interruptor en
nivel 2 para iniciar el

Calentamiento )

Colocar las

cremeras 'y

\jigger al lado de la Cafetera)

A\ 4

Limpiar las lancetas con un
trapo blanco y sanitizante

\Final Step )

Nota: Nunca pasar el interruptor a la posicion 2 sin antes verificar que la caldera contenga agua
En caso de no funcionar reportarlo con mantenimiento.



Limpieza Preoperativa de Cafetera Cimballi

Colocar las jarras con el

termometro

Qefrigerador.

en el

Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

—O

J




~% Cinépolis

Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Molino

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Rociar Suma Supreme
en un pafo y limpiar el

Cxterior del molino. )

é )

\ 4

Tallar el exterior con la parte amarilla
de una fibra esponja para eliminar

anrustaciones y exceso de suciedad. )

( )

vy —

Tt

Una vez que esté seca la
tolva, colocarla en el

kmolino. )

El molino se debe limpiar diariamente.

\ 4

Qaﬁo verde.

~

4 ‘%

\

Retirar el Suma Supreme con un

(

Una vez por semana, retirar la tolva
del molino y lavarla como se indica en

Qimpieza de utensilios.. )

La tolva del molino solo se debe retirar una vez a la semana.

a

se indica

\&ﬂios.

en

L

Lavar el tapete del molino como

impieza de

J




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Mueble de Creperas
CA-GR-CNC-TRA-01

om0

J
> Limpiar el mueble con Suma
Levantar las tapas Retirar los residuos de Supreme y un pano verde vy, si
del mueble y mover masa con un pafio o con es necesario, tallar con una

\las creperas. ) Qna espatula plastica. ) Cibra para retirar residuos. )

IMPORTANTE: Este es el proceso diario de limpieza del mueble y creperas, sin embargo NO SUSTITUYE el proceso de limpieza de creperas
estipulado en el manual de cinecafé el cual debe realizarse 2 veces por semana.



Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Creperas

CA-GR-CNC-TRA-01

Encender la crepera a 250 'C y
\dejarla calentar por 10 min. )

4 )

S

Remover los residuos
acumulados frotando en
circulos de adentro hacia afuera

@n una fibra verde.

fi;.\

Elaborar una crepa con el fin
de retirar los residuos vy
verificar que no se peguen en

\la crepera. )

\ 4

Retirar los residuos con papel

\toalla (0 un trapo seco). )

Retirar el exceso de
mantequilla y bajar la
temperatura de la crepera a

\200 C )

IMPORTANTE: El Rod debe registrar la merma de la crepa elaborada.
Este proceso solo se realiza en limpieza profunda se hace lunes y jueves.

a

Esparcir con una espatula 20
grs de mantequilla en la
crepera y dejarla 30

Cegundos. )




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Blenders
CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

: Lavar los vasos de los Rociar Suma Supreme en

blenders como de indica en un pano verde y limpiar la

Qim ieza de utensilios. ) Qase de los blenders. )




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Recipientes de polvo para frappés
CA-GR-CNC-TRA-01

a )

: Lavar los recipientes de policarbonato y

las cucharas porcionadoras como se
\ indica en Limpieza de utensilios. }

Los recipientes de polvos para frappés deben limpiarse diariamente.



Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Bascula
CA-GR-CNC-TRA-01

Q paio verde.

T

B

Limpiar la superficie de la
bascula con Suma Supreme

J

\ 4

T

[ | =
Aplicar Final Step 512
con un pano verde sobre

Ql plato de la bascula. )




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Mesa de trabajo
CA-GR-CNC-TRA-01

a )

Limpiar la mesa de trabajo
con Suma Supreme y un

Qaﬁo blanco )

\ 4

Aplicar Final Step 512
sobre la mesa y secar

Qon un pano blanco. )




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Condimentero
CA-GR-CNC-TRA-01

G Limpiar condimentero :

como se indica en

\m. )




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Punto de venta y Mostrador
CA-GR-CNC-TRA-01

G Limpiarlos como se

indica en Puntos de

Qenta y mostrador. )

S




Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Piso de area
CA-GR-CNC-TRA-01

La limpieza del piso del area se debe de hacer diariamente.

4 N )

\ 4

Barrer el piso de toda el area
sacar los residuos que se Usar un recogedor para
encuentren en la parte trasera depositar la basura del

Qe las palomeras. J Qiso en el bote. J
A
L
4 & N\

N )

< e =
. Esparcir Desengrasante
Con un trapeador limpio y Break Up en el piso, esperar
agua quitar por completo el Pasar el Squeegee para 5 minutos y tallarlo con un

Qreak Up ) Qliminar el quimico. ) erﬂlo 0 escoba suave. J

1La cubeta a la que se le ponga el agua de preferencia debe tener escurridor.

2 Remojar el trapeador en el agua limpia y exprimirlo perfectamente, las veces que sea necesario para retirar todo el desengrasante y remplazar
el agua cuando ésta se encuentre muy sucia.



Coffee Tree

Limpieza Preoperativa de Botes de basura
CA-GR-CNC-TRA-01

La limpieza regular de los botes de basura se debe hacer diariamente. La detallada se debe hacer 2 veces por semana
como se indica en Lavado de botes de basura.

4 ) 4

\ 4

O

Sacarles la bolsa con basura a Rociarles Virex II 256 y limpiar
todos los botes del area y su interior y exterior con un

(neterla en una bolsa grande. j Qaﬁo azul. )

'

Tomar la bolsa con la basura y Colocar una bolsa de plastico
tirarla en el deposito de basura nueva a cada bote del area,

Qel conjunto. j kajustarla y fajarla bien. j




Coffee Tree
Habilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

Sifones Pan Cafetera
_J _J J

Molino ) Sistema Fountain ) Creperas )

*Para iniciar la habilitacién del negocio, se debe tomar la bitacora de habilitacién correspondiente para completarla durante el proceso.



Coffee Tree
Habilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

Gratinadora J Blenders )

Mesa Fria J Vitrina refrigerante J Concentrados )

*Para iniciar la habilitacién del negocio, se debe tomar la bitacora de habilitacién correspondiente para completarla durante el proceso. .



Coffee Tree
Habilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

Freidora ) Esencias ) Otros insumos

Exhibidor de pan ) Deposito de hielo ) Condimenteros




i

Complementos

Coffee Tree
Habilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

e

Refrigerador )

Areas generales

J

—d

Apertura de turno

J

Punto de venta )




Coffee Tree

Habilitacion mueble condimenteros
CA-GR-CNC-TRA-01

a2

Colocar las tapas y engancharlas a los
orificios de la parte superior de los
insertos con tomate, cebolla y chiles

Qalapeﬁos, escabeche. )

a )

|

Colocar en cada inserto
una cuchara metalica,
orientandola con la

~

Qanura frontal de la tapaj

4 Mf%\

4 )

a

Colocar los insertos en el
nivel medio del carrito,
con el mango de Ilas

(ucharas hacia afuera. )

4 )

a

Colocar los insertos en el
nivel superior del carrito,
poniendo el tubo de

Q:lescarga hacia afuera. )

Poner un  recipiente
debajo del tubo de
descarga del sifon vy

purgar cada uno de los

Qllosl. )

1 Para purgarlos se debe presionar el despachador hasta que salga el liquido sin aire o agua.

Colocar los sifones a los
insertos con mostaza,
mayonesa, salsa de

Qomate. j




Vertical

Tomar

empaque
servilletas
Cbrirlas.

\

un
de

y

J

Deslizable

Coffee Tree

Habilitacion mueble de condimentero (Servilletero)

Sencillo

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Abrir el servilletero,
presionando los
costados superiores

Q bajando la tapa. J

4 )

\ 4

-

Qapacidad.

N

Colocar las servilletas
horizontalmente dentro del
servilletero sin que se doblen y
llenandolo al 100 % de su

~

J

-

Abrir el servilletero,
presionando los
costados y

\kzvantando la tapa. )

4 )

\ 4

A 4

Colocar
horizontalmente
servilletero, empujando el resorte y
Qenéndolo al 100 % de su CapaCidad)

las
dentro

servilletas
del

~

Abrir el servilletero,
manteniendo presionado el

Qotén debajo de la tapa. j

Deslizar la bandeja
de servilletas hacia

Ql exterior. J

) 4



Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

\ 4

Habilitaciéon mueble de condimentero (Sevilletero)

Cerrar el servilletero
empujando la tapa

khasta que haga clic. J
) a8 )

\ 4

Cerrar el servilletero,
Sacar una servilleta por bajando la tapa hasta

Ql orificio de la tapa. j Que haga clic. J

\ 4

Revisar que las
servilletas salgan sin

Qomperse. J

a

4 )

\ 4

Revisar que el Colocar las servilletas
servilletero tenga por lo horizontalmente dentro del
menos tres cuartos del servilletero sin que se doblen vy

Qspacio con servilletas.) Qenéndolo al 100 % de su Capacidadj

Cerrar el servilletero
empujando la tapa

hasta que haga clic.
\_ J




SR Y

Destapar los Sacar los
insertos para insertos vy
revisar sus Insumos en llevarlos a la
insumos buen estado cocina
k ] ) k 1 ] )
Insumos
insuficientes
Insumos
suficientes

~

Coffee Tree
Habilitacién operacién de mueble de condimentero

(Limpieza de insertos)
CA-GR-CNC-TRA-01

Insumos
contaminados

s

~

Reabastecer de
acuerdo a
Reabastecimiento

Qe condimentos. )

A\ 4

Acomodar las cucharas
de los insertos con tapa y
asegurarse que todos los

~

kinsertos queden tapados.)

a

\ 4

Retirarles

tirar los
Qontaminados.

cucharas o sifones y
insumos

~

-

tapa,

\ 4

J

pep

Tomar un inserto limpio
y rellenarlo de acuerdo a

de

Reabastecimiento

-

condimenteros

Qolocarlos.

=

Llevar los insertos al area de

~

J

-

a

y

J

cucharas

\ los insertos.

Colocar las tapas,

y/0
sifones limpios a

~

J

Importante: Se debe colocar o verificar el hielo en el mueble del condimentero antes de agregar el inserto, este debe estar tocando la base de

los insertos.



Coffee Tree
Habilitaciéon de pan
CA-GR-CNC-TRA-01

N

Verificar la cantidad de
pan que sobro del dia

anterior para definir la Colocarse guantes de plastico y
cantidad que se Lavarse las manos de acuerdo a la sacar las bolsas de pan del
descongelara de acuerdo al técnica de lavado de manos congelador siguiendo el método

\dia y afluencia esperada.*/ \establecida. / Qle PEPS.

N

\ 4

\ 4

Quitarse los guantes y continuar con Acomodar la cantidad de pan
el proceso de habilitacibn mientras necesaria en charolas metalicas
que el pan se descongela. limpias y colocarlas en el espiguero

\Pan tipo baguette: 30 minutos / Qentro de la cocina.




Coffee Tree

Habilitacion de Cafetera Cimbali
CA-GR-CNC-TRA-01

i

o

4 F e~

\ 4

Colocar los filtros en los
Colocar las rejillas vy portafiltros e insertarlos en los Encender la cafetera poniendo el
bandejas de goteo debajo grupos de la cafetera y también interruptor en posicion 1 para

(ie los grupos de café. J Qolocar las rejilla de goma. J Qubir el nivel del agua. j

4 ) 4 N

Colocar las jarras

A
A

espumadoras en Colocar las
el refrigerador del cremeras y Girar el interruptor al Verificar que el indicador del auto
area junto al onzeros sobre nivel 2 para iniciar el nivel de agua esté apagado y el nivel

Qerm()metro. ) Qa cafetera. ) Qalentamiento"‘. j Qe la caldera en el maximo nivel. j

*Nunca pasar a la posicion 2 sin antes verificar que la caldera tenga agua ya que se puede quemar.



Coffee Tree

Habilitacion del molino
CA-GR-CNC-TRA-01

N N\ )

e »| Llenar el portafiltro doble con café

Abrir la palanca de distribuciéon y del molino, hasta que quede

Colocar base y tapete de goma accionar el interruptor del molino copeteado y retirar el exceso
frente al molino y vaciar granos de café, dejarlo trabajar por 10 s, pasando un dedo sobre la superficie,

Qe café hasta la mitad de la tolva) Qpagarlo y cerrar la palanca. ) (lejando el café al ras. )
N
:

Presionar el boton de caida

a

a

manual de agua
Colocar el portafiltro en el aproximadamente por 10 Compactar el café en el portafiltro
grupo de la cafetera y girarlo a segundos para purgar el grupo presionando moderada y
kla derecha hasta asegurarlo. ) (ﬁle la cafetera. ) Qniformemente con el compactador. J

Revisar que la
extraccion cumpla con

lo siguiente:
Tiempo: 20-25 segundos
Forma: cola de rata (ni

Colocar debajo del portafiltro chorros, ni cuentagotas)

.. Color: Oromiel
una cremera Yy oprimir el Consistencia: similar a

\bot()n para expresso doble. ) \ gelatina liquida.

\ 4




Coffee Tree

Habilitacion del molino
CA-GR-CNC-TRA-01

) 4

Duracion
extraccion
<20s

) ( 7 )

\ 4

Apagar el molino y
quitar el seguro del

(ﬁlisco de regulacion. )

Colocar el seguro
Duracion Girar un poco el del disco de

extraccion disco a la derecha. regulacion.
>258 k J \ )

~N

Girar un poco el

Qisco a la izquierda. )

4

LA

Repetir las pruebas de calibracion
del molino, hasta obtener las

Qaracteristicas deseadas. )




Coffee Tree

Habilitacion de Sistema Fountain
CA-GR-CNC-TRA-01

e )

Es necesario

cambiar el
Cerrar la =p»] Girar la valvula [=»| Colocar la
valvula del Quitar el un poco a la valvula en el Abrir
No es tanque vacio tanque vacio derecha e nuevo tanque y lentamente la
necesario y retirar la y colocar uno izquierda  para cerciorarse que valvula hasta

cambiar el

tanque kmanguera. j knuevo. j Quitar suciedad. ) \no hay fuga. ) kque tope. j

f\f\f\ I

L
Desechar bag in box
Sumergir la |=»] Vvacio, colocar uno |=p{ Abrir la tapa,

manguera nuevo  del  sabor sacar el
No hay bag Desconectar en agua y correspondiente 'y conector 'y Conectar la
in box la manguera frotarla con de  acuerdo  al quitarle el manguera en

vacio(s) kde jarabe. ) Qos dedos. ) Qistema PEPS. J Cap(’)n. ) C}l conector. y
|

a N\ N\ [ N\ / )

Vaciar el solucién

v Torre con
deposito
de hielo

Llenar las »| hielo de Ilas »| Colocar el »| sanitizante =»] Colocar un

cubetas con cubetas en el porta Suma Eden cucharén
Torre con hielo de la deposito  de cucharones en en el dentro del
fab;iigﬁ) de fabrica de hielo  hasta en la torre de porta porta

khielo. J Qlenarlo. J Cefrescos. J Cucharones. J kcuchar(;nes. )

a



Colocar las rejillas
limpias en la bandeja

Qle goteo. )

Boquillas y
difusores
separados

Insertar los difusores
en cada una de las
valvulas de la torre de

~N

\ 4

Coffee Tree

Habilitacion de Sistema Fountain

CA-GR-CNC-TRA-01

-

Boquillas y
difusores
juntos

Insertar las boquillas en
cada una de las valvulas

Qie la torre de refrescos.)

~N

-

Qefrescos. J

(

Limpiar

\ externas.

superficies

\

Quitar el seguro de la
torre de refrescos con la

~

-

\Have correspondiente. )

\ 4

Presionar el botéon de flechas de
cada valvula durante un segundo,
purgarlas y verificar que el color
Qlel refresco coincida con el sabor. J

~N

J

Verificar que el hielo
salga correctamente
Cmpujando la palanca. )

Torre con
fabrica de
hielo

A

Torre sin
fabrica de
hielo




Encender la crepera vy
girar la perilla de

Qemperatura a 250 °C. J

[ — >

Qlanco. j

a2 | )

Colocar la nuez picada en un

recipiente 'y colocarlo con una
cuchara sobre el mueble de creperas.
La nuez también puede utilizarse ya

Qorcionada. )

Coffee Tree

Habilitacién de Creperas
CA-GR-CNC-TRA-01

Colocar mantequilla sobre la crepera

con una espatula y esparcirla, dejar
la mantequilla durante 30 s vy
después retirarla con un trapo

\ 4

Girar la perilla de la

Qemperatura a 200 °Cj

~

-

a

Vaciar mermelada de fresa y zarzamora en un
recipiente y colocarlos con sus respectivas
Qspétulas miserables sobre el mueble de Creperas)

~

\ 4

Colocar un envase de Nutella
con una espatula miserable
en la esquina superior

Qerecha de la crepera. )

\ 4

\izquierda de la crepera.

~N

Si sobro6 cajeta del dia anterior, tomar el recipiente
que la contiene, si no es asi, vaciar cajeta en un
recipiente y colocarlo en la esquina superior

J




~N

Coffee Tree

Habilitacién de Creperas
CA-GR-CNC-TRA-01

Colocar los saleros con sal y
pimienta en el centro de la

Qarte superior de la crepera.)

A

\ 4

*Preparar la masa para crepas segun lo

indicado en Masa para crepas, vaciarla
Qn un recipiente y taparlo.

Verter agua sobre los recipientes para rastrillos hasta
la mitad, poner los rastrillos en ellos y colocarlos a

Qn lado de la crepera. J
4 )

\ 4

i <
Colocar el recipiente con la
masa y un cucharén a un lado

Qle la crepera. )

Colocar una espatula galopina en la esquina
superior izquierda de la crepera y otra en la

quuina inferior derecha. )

\ 4

Elaborar una crepa de prueba como se indica
en los primeros pasos Crepas dulces de un

Qngrediente1 y luego desecharla. )

Antes de preparar la masa para crepas, es importante verificar si qued6 masa del dia anterior.



Coffee Tree

Habilitacion de Gratinadora
CA-GR-CNC-TRA-01

4 N

mmi

il
I

\ 4

\ 4

O_' Colocar banda dentro de

la gratinadora, cuidando
que el pivote de Empujar hasta el fondo el seguro
ensamble quede del lado de la gratinadora. Insertar el pivote de la banda,

Qerecho trasero. / \ / \alineando el tope en el orificio. /

4 \(,;N N )

Colocar las charolas de
cada extremo de la

a
a

Encender la gratinadora, en posicion
Girar la perilla de gratinadora y girar vertical hasta que Soltar el seguro de Ila
temperatura y la perilla de tiempo ensamble y  después gratinadora para que la

Qolocarla en 260 °C j khasta 1 minuto j Qecostarla. j Qanda quede fija. j

Importante: Sila gratinadora vibra de manera excesiva o genera un sonido mas fuerte de lo normal, apagarla y verificar que las piezas estén
bien colocadas.
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Habilitacion de Freidora
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encuentra

Qo soltarlo.

Jalar el pivote que se
del
izquierdo de la freidora,

\ 4

lado Levantar

frente.

Qe aceite.

agarradera que se encuentra al

N

\ 4

le rejilla tomando la

s —

Vaciar el aceite del

Lavar el contenedor

J

4 )

contenedor,
pasando por el
colador para

Qliminar moronas. j

Soltar el pivote de la freidora
para que la rejilla quede

asegurada.

\

-

A

Sacar el contenedor de
aceite, tomando las

anrraderas de los Iados.j

A

Qnoxidable.

Colocar un colador sobre el
recipiente grande de acero

~

J

Nota: Revisar en la Bitacora cambio de aceite vigente, la columna donde se indica que dias se debe cambiar el aceite. El resto de los dias

solamente se debe colar.



Coffee Tree

Habilitacion de Freidora

CA-GR-CNC-TRA-01

Secar perfectamente el
contenedor con un pafno

Qanco.

\ 4

Colocar el contenedor

Qeidora.

en la

J

-

s ?; N

A

Kfreidora. j Qasura.

Jalar el pivote que se encuentra
del lado izquierdo de la freidora,

Qo soltarlo.

N

A

Vaciar el aceite del Tirar las moronas
recipiente en el que quedaron en el Soltar el pivote de la Bajar la rejilla tomando la
contenedor de la colador al bote de freidora para que la rejilla agarradera, hasta dejarla

j Quede asegurada.

N( . )

A

j Qentro del deposito. j

Nota: Si el aceite no llega al nivel indicado en el contenedor, se debe rellenar con aceite nuevo. El bote de aceite se encuentra en la cocina.
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Habilitacion de Freidora
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\ 4

Q)Iador. ) \

Girar la perilla de la temperatura

Lavar el recipiente vy hacia la derecha y colocar en 350 F

J

Nota: Para realizar el cambio de aceite dirigirse al anexo cambio de aceite.

Colocar las canastillas limpias en

Qs ganchos de la freidora.
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Habilitacion de los blenders
CA-GR-CNC-TRA-01

N )

~N

\ 4

Colocar las gomas centrales sobre Colocar las cubiertas
la base y las gomas perimetrales sobre la goma

Qobre las superficies que la rodean) Qerimetral trasera. )

Colocar las tapas sobre los
orificios laterales hasta que se
encuentren fijas y el mecanismo

Qe cerrado funcione J

s v N

a

N\ ~
Encenderla, colocando el botén en
posicion “ON”, debera aparecer la

kleyenda “SMOTHY”. )

Colocar los vasos con sus
respectivas tapas y bajar la tapa de

kla blender. J




Coffee Tree

Habilitacion de Mesa Fria
CA-GR-CNC-TRA-01

4 N\

\ 4

\ 4

( ) Colocar los separadores
metalicos para los Tomar de cocina los insertos de la
insertos dentro de la mesa fia, que deben estar limpios y Sacar del refrigerados

(nesa fria. ) Qecos. ) Qorrespondiente los insumos. )

4 N N )

a
a

Colocar la tabla de
preparacion a la mesa fria Colocar los insumos en los insertos
Dejar secar al aire la y rociarla con sanitizante segun el orden establecido por

Qabla de preparacion. J Qinal Step . j Qomercializacién. j
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Habilitacidon de la Vitrina Refrigerante
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Colocar en el segundo nivel una cama de 500 g de

\ 4

café de grano esparcido y colocar en la parte frontal
el preciador correspondiente a cada producto. Este
Presionar el botén de paso se hace una vez cada dos semanas que se debe

anendido de luz de vitrina. J Qacar el café. )

a

A

Introducir los productos en el
exhibidor segun lo indicado por

kComercializacién. J
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Habilitacion del dispensador de queso
CA-GR-CNC-TRA-01

~N

No hay bolsa de[
queso en el

dispensador

-

5 |

Sacar la boquilla del > X - I
dispensador de queso, boquilla del
lavarla y colocarla Limpiar el dispensador a
nuevamente en la bolsa de Abrir una bolsa la Dbolsa de

dispensador de

UUGSO. )

Qlueva de queso. ) )

~

kqueso.

e Y

Hay bolsa

de queso en
el ( -

dispensador

A

Colocar la bolsa de
queso dentro del

Qispensador. j
— e N N

\ 4

\ 4

Qorrecramente

J

Qoquilla. )

Colocar una segunda Verificar que el
Verificar que el la boquilla bolsa de queso sobre la dispensador de queso
este colocada que esta conectada a la este conectado a la

Qorreiente electrica.

J
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Habilitacion del Exhibidor de Pan

CA-GR-CNC-TRA-01

Encender el exhibidor de
pan  presionando el

Qotén de encendido. J

\ 4

Cerrar las

Qxhibidor.

puertas

\ 4

Tomar las charolas de pan del

Qspiguero. J

4 )

del

J

a

Colocar el pan en las charolas del
exhibidor seguin el método PEPS y de

cherdo al orden establecido. )

Importante: El acomodo del pan debe ser nivel 1: pan blanco, nivel 2: pan orégano vy nivel 3: pan integral.
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Habilitaciéon del deposito de hielo
CA-GR-CNC-TRA-01

) 4

Dirigirse a la fabrica de hielo, tomar Abrir la tapa de la fabrica de hielo y poner el carro
un carro transportador y levantar la transportador debajo de la puerta de llenado, si no

Ktapa de las cubetas. / Qa\ tiene, usar el cucharon.

AN

a

<
&
Cerrar la puerta de llenado de la fabrica de Abrir la puerta de llenado del deposito, recorriendo
hielo, y trasladar el carro con las cubetas al la placa, si es necesario, acercar el hielo a la puerta
\érea de preparacion de smoothies y frappéy \con el jalador hasta llenar cada una de las cubetas./

N )

\ 4

\ 4

Abrir la tapa del depoésito de hielo del area de
smoothies y frappés y vaciar las cubetas Almacenar el carro transportador
necesarias hasta llenarlo, realizar lo mismo con cubetas en la bodega de la

Qara el contenedor de hielo para la crema batidzy Kfébrica de hielo. )

S



T

Coffee Tree

Habilitacion de esencias
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Tomar las esencias del subalmacén

Q colocarlas en el rack. )

al

-

A,

Qntroduciéndolas hasta que topen.

~

A\ 4

Retirar las tapas de las esencias y
limpiarlas con un pafo limpio y

\hl’lmedo. )

Insertar los sifones totalmente secos en
cada una de las esencias,

J

a

Guardar las tapas en un
recipiente limpio, taparlo

Q dejarlo en subalmacén. )

a




Coffee Tree

Habilitacion de Concentrados
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Tomar del refrigerador del subalmacén
los concentrados y colocarlos en el

Qspacio que les corresponda. )

\ 4

Retirar las tapas de los concentrados, limpiarlas
con un pafo limpio y htiimedo, guardarlas en un

Qecipiente limpio y tapado. j

f ; p

a

Colocar los sifones totalmente secos en
los concentrados y girar las roscas para

Qerrarlos. j




| Coffee Tree
X Clnepolls. Habilitacion de otros insumos
" CA-GR-CNC-TRA-01

~N

~

( ) Colocar canela en

Tomar el recipiente con chocolate blanco y/o chocolate salero de acero y
obscuro y colocarlas en el area de preparacion de ponerlo a un lado

\frappés. ) Qe la cafetera. )

No sobro leche
del dia antermr/x\
Colocar dos caJas de leche

en la refrigeradora del Sobro leche del

\COffeTree. ) dia anterior
4 HJ )
LY

Colocar una jarra con
agua purificada en el
area de preparacion de

Urappés y smoothies.. )

A\ 4




~

Coffee Tree

Habilitacién de Complementos
CA-GR-CNC-TRA-01

~

@

Colocar los vasos Trophy comanda
a un lado del punto de venta y las

Qapas aun lado de la cafetera. )

4 )

\ 4

top

Colocar los vasos PET comanda a un lado
del punto de venta y las tapas, tanto planas

Qomo tipo domo, a un lado de la cafetera. )

~

a

Colocar los platos tipo pastelero a un

klado del punto de venta. j

T

2P

\ 4

Colocar las fajillas a un lado de la
cafetera; y las charolas y conos para

Qrepas, a un lado de las creperas. j

Y N

Colocar en la barra los sobres de azucar,
sustitutos de azucar y de crema, popotes,
popotes cuchara, popotes para bebidas

Qalientes, cucharas, tenedores y cuchillos. )

\ 4

Colocar servilletas en
un  servilletero vy

Qolocarlo en la barra.)




Coffee Tree

Habilitacidon de areas generales
CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

Colocar un trapo blanco limpio a un
Colocar un trapo limpio en el area de lado de la cafetera para limpiar
preparacion de smoothies, otro a un lado de Unicamente la lanceta durante la

\la cafetera y otro mas junto alas creperas) Qperaci()n. )

4 )

Lavar todos los pafios que estén
sucios segun lo indicado en Uso

khm ieza de pafos. J




\POS.

Encender el regulador vy

Coffee Tree

Habilitacién de punto de venta

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

_J

\ 4

Abrir tapa de la

\impresora y encenderla.)

Con papel

-

Introducir el nuevo rollo vy dejar
una parte del extremo del papel
\fuera del orificio de la impresora. )

~

Sin papel

-

a

-

Cerrar
impresora
\ hasta que ensamble.

tapa de

~

Despegar el extremo
del rollo con cuidado

Qle no romperlo.

J

-

la

presionando

J

Colocarla
encendido vy
\ impresora correctamente.

~N

Qollo de papel.

~

Sacar el carrete vacio de la
impresora y tomar un nuevo

J

( )

en posicion de
cerrar la

J

\ 4

Verificar que el detector
de Dbilletes falsos esté

kconectado y funcionando. J

A

1En cada moédulo debera existir el rollo en uso; no menor a la mitad y uno de stock. En caso de que el rollo en uso se encuentre en menos de

la mitad, se deberan tener 2 rollos en stock.




Recibir el fondo entregado

Qor el ROD y contarlo. )

- N
T —

Coffee Tree

Habilitacién apertura de turno

CA-GR-CNC-TRA-01

-

Registrar nombre, monto
recibido y firmar el Vale de

~N

o/l

Qntrega de Fondos v Moralla.)

a

}
/
¥ N

Guardar los comprobantes El vendedor y el supervisor o gerente
firmados dentro de la caja para deben

firmar

\ 4

Colocar el fondo
recibido en la caja de

Qfectivo. J

\ 4

Revisar y confirmar que el dinero
recibido corresponda con el fondo
los comprobantes en el sistema Vista segun lo

Ql momento de la conciliaci(’)n.J Qmitidos por el sistema. J Qndicado en la G.R. Sistemal. )

~

Recibir los productos asignados y verificar
que coincidan con los registrados en el
Control diario de productos subalmacén y

\ﬁrmar de conformidad. )

\ 4

Acomodar los productos
recibidos y retirar el letrero de

Qaja cerrada del punto de venta. )

! Las guias rapidas correspondientes a estos procesos, son independientes a este documento y se pueden consultar en la plataforma.
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Técnica de Venta
CA-GR-CNC-TRA-01

o
oy

Técnica de Venta J




Coffee Tree

Técnica de Venta
CA-GR-CNC-TRA-01

¥ ™

¢ Cinépolis.

4 )

Decir: “Hola” haciendo ( \ — v
contacto visual con el :
cliente y sonriendo, No hay pova
promocion(es) e | . i‘
> > - .
H ‘ Maximizar la orden como
Si hay Decir: “;Le/te t se indica en el Apoyo de
Nota: en caso de que no haya promocioén(es) e/ctlr. ‘a € 7f omo maximizacion ara
Eistema paradcobro con tarjet:i Qu uorden:. ) Qinecafé y Coffee Tree. j
ancaria, ecirr  “Por e
momento solo contamos con f \ 1

ngos en efectivo”. /

Informar al cliente las promociones
vigentes.
Nota: estas promociones seran definidas

Qor el area de Comercializacion. )

0 4

Mientras se maximiza,
Decir: “Su/tu total a registrar la orden en

kpagar es de xx.xx”. ) ksistema. )

i
e
A

Importante: Si el cliente presenta la TCC, se le recibe sin problema y a partir de este momento debemos llamarlo por su nombre.

* En caso de que no haya mas personal en el negocio, cuando termine de cobrar la orden comenzara la preparacion.



Coffee Tree

Técnica de Venta
CA-GR-CNC-TRA-01

( Solamente que el cliente no haya presentado un cup6n a precio cero, decir: “En un momento le/te cobraria \
“xx.xx” y dependiendo de la forma de pago, realizar lo siguiente:
m- Efectivo. Decir: “Recibo “xx.xx” y dejar el efectivo en la barra, a la vista del cliente. Guardarlo en la caja
- de efectivo hasta que se despida al cliente.
. - Tarjeta bancaria. Recibir la tarjeta y decir: “;Me permite(s) su/tu identificaciéon por favor?”, una vez
pasada la tarjeta bancaria devolverla de manera inmediata al cliente*, impreso el voucher decir: “Su/tu

: firma por favor”. Se debe revisar que las firmas del vouchery la identificacion coincidan.

El cinepolito en el inico momento que debe tener la tarjeta bancaria del cliente es solamente para pasarla por el datafono o
punto de venta.

Nota: revisar las medidas de seguridad en las transacciones segiin la guia correspondiente vigente. En caso de que no se cumpla alguny

de estas medidas, decir: “;Cuenta(s) con alguna otra forma de pago?”.

4 )

4 )
g Orden con
Lo |

Preguntar: “La(s) crepa(s) la(s) P N ; b
prefiere(s) ;En plato o cono?” reguntar: “¢A que nombre
y anotar su respuesta en la sera su/tu orden?” y anotar el

Qarte de atras de la factura. ) Orden sin mismo en la parte de atras de

Q\ factura. )
crepas

»
»

* En caso de que el cliente presente su TCC, ésta se debera deslizar antes de cobrar la orden ya que los puntos Club Cinépolis no se pueden acumular después.



La orden
incluye Baguis

incluye Baguis

La orden no

Cn su/tu Bagui?”.

Decir: “;Gusta(s) algun aderezo

Coffee Tree

Técnica de Venta
CA-GR-CNC-TRA-01

-

Entregar Cambio
diciendo: “Le/te entrego”
el cambio o voucher

Cegﬁn aplique. )

a

\ 4

!lﬂk i

Decir: “Gracias. Su/tu orden le/te sera entregada
en el area de entrega cuando mencionemos su/tu

ummbre 7,

~

a

Sin
aderezo(s)

J

:/X

Con
aderezo(s)

kcliente.

4 St )
.

Anotar en la parte de
atras de la factura
el aderezo elegido por el

-

Despedir al cliente diciendo:
se/te divierta(s)” haciendo
Qisual con el cliente y sonriendo.

~

J

'

“Que
contacto

J

-

cantar el nombre

Qntregar la factura.

Kcliente.

Cuando la orden esté lista,
del

J

Entregar la orden
confirmando los
productos al cliente y al
final decir: “¢Esta

completa su/tu orden?” y

J




Efectivo

Coffee Tree
Formas de pago
CA-GR-CNC-TRA-01

J

Tarjeta de crédito/débito )

Puntos Cinépolis

J




Coffee Tree

Efectivo
CA-GR-CNC-TRA-01

Recibir  efectivo y revisar cada Registrar el pago total o
billete como lo indica la G.R. Colocar el efectivo en parcial en sistema como lo
Medidas de seguridad en Ilas el mostrador a la vista indica la G.R. Vista punto

\transacciones vigente 1. / Qel cliente. / Qe venta vigente 1. /

1Las guias rapidas y el manual correspondientes a estos procesos son independientes a este documento y se pueden consultar en la plataforma.



Coffee Tree
Tarjeta de crédito/débito
CA-GR-CNC-TRA-01

( @ INSTITUTO FEDERAL ELECTORAL \ (
FEDERAL DE ELECTORES

CREDENCIAL PARA VOTAR

sz,
MENDOZA o 18
0§

50\ TRt ¢

e

Verificar que la tarjeta cumpla
- ) con lo indicado en la G.R.
Solicitar ~al  cliente Pedir al cliente wuna Medidas de seguridad de las

\ tarjeta bancaria. ) kidentificacién oficial. J Qransacciones vigente 1, )

IVAX DE JESUS
0w

€ RIO RODANO 74

fuF AR TR B

TIIUANA ,8.C.

Mo 130535411 moscassme 2001 00
ot RET  MNSLIVB3032302H400
oo 02 e

wncro 006 woxso 0001 seom 1160

v
\ 4

N

Solicitar A

en el voucher y [® N

posteriormente  entregarle Registrar el pago total o
tarjeta bancaria, Verificar que la informacion de los parcial en sistema como lo
identificaciébn  oficial  (si vouchers coincida con la de la tarjeta indica la G.R. Vista punto

Qplica) y copia de voucher. ) Qroporcionada por el cliente. ) Qe venta vigente. J

>
Guardar el voucher
original debajo de la caja

Qle efectivo. )

Nota: El cinepolito en el itnico momento que debe tener la tarjeta bancaria del cliente es solamente para pasarla por el datafono o punto de
venta.

A 4

\ 4




Coffee Tree
Puntos Club Cinépolis
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

\ 4

Ingresar la Tarjeta Club Cinépolis
*Recibir del cliente la del cliente como lo indica la G.R.

Qarjeta Club Cinépolisj Q/ista punto de venta vigente 1. j

4 )

a

Redimir los puntos Club
Cinépolis como lo indica
la G-R. Vista punto de Regresar al cliente su

Qenta Vigente L. j Qarjeta Club Cinépolis j

Seguin la técnica de ventas, la TCC no debe ser solicitada al cliente. Solamente se realiza este proceso si el cliente por si solo la presenta. .



Coffee Tree

Conservacion del negocio

Conservacion del negocio )

\

Retiros de efectivo )

CA-GR-CNC-TRA-01

Recuperaciéon de fondos

J

o

Cambio de turno

\

_




Coffee Tree

Conservacion del negocio
CA-GR-CNC-TRA-01

-

\ 4

N B )

Verificar que se cuente con los En caso de ser necesario solicitar
insumos y complementos insumos y complementos al
Quficientes en las distintas éreas.) anargado de subalmacén. )

4 N ( )

Barrer y recoger el piso del area, Si se esta terminando la masa para
si los pafnos ya estan muy sucios crepas, preparar de acuerdo a

\lavarlos ) Q/Iasa para crepas. j

a



Caja Cerrada

b o
A Cinépolis

Coffee Tree

Recuperacion de fondos

CA-GR-CNC-TRA-01

~N

A

"

(.
L

Colocar el letrero de

Qaja cerrada. J

\ 4
\ 4

J
—
El vendedor debe contar
el dinero y entregarlo al

anargado en turno. J

A

Qerrada.

Caja Cerrada

b o
A Cinépolis

Retirar el letrero de caja

El encargado en turno debe contar

el dinero y registrar el retiro en el
sistema segiin lo indicado en la
G.R. Vista punto de venta vigente

J

J

Qistema.

~N

A

El vendedor y el encargado en
turno deben firmar los
comprobantes arrojados por el

J




Caja Cerrada

\k Cinépolis

Colocar el letrero de

Coffee Tree

Retiros de efectivo

CA-GR-CNC-TRA-01

7'

Qaja cerrada. J

\ 4
\ 4

e N
:

El vendedor debe contar
el dinero y entregarlo al

anargado en turno. J

\:I Cinépolis

A

A

Retirar el letrero de caja

( D“z )

\_ )

El encargado en turno debe contar

el dinero y registrar el retiro en el
sistema segiin lo indicado en la
G.R. Vista punto de venta vigente

M ammm—\ [ A

Caja Cerrada

Qerrada. J

Qistema. J

A

El vendedor y el encargado en
turno deben firmar los
comprobantes arrojados por el

1 El manual correspondiente a este proceso, es independiente a este documento y se puede consultar en la plataforma.



Coffee Tree

Cambio de turno
CA-GR-CNC-TRA-01

-

\ 4

\

El vendedor debe contar el
total de efectivo que tiene
en caja y entregarselo al

QI’IC argado en turno. J

r

Guardar los comprobantes

~N

El encargado en turno debe contar
el dinero y registrar el retiro en el
sistema segun lo indicado en la

kG.R. Sistemal. )

4 )

dentro de la caja para la
conciliacibn 'y continuar
seguin el proceso de

A

Qpertura de turno. J

El vendedor
turno deben
comprobantes

encargado en
firmar los
arrojados por el

Qistema. )

S




Coffee Tree

Inhabilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

) )

mi““‘ Cinépolis.

9

A

'H
4

[

2

Iniciar Inhabilitaci()nj Cierre de turno Punto de venta J Exhibidor de pan )

J

p p = )

Sistema Fountain y Mesa Fria ) Dispensador de queso) Gratinadora y

) ) )

Cafetera Cimbali ) Molino ) Blenders ) Complementos )




Coffee Tree

Inhabilitacion
CA-GR-CNC-TRA-01

-

)
vt

inépolis.

Esencias
J

. Finalizar
Vitrina refri,qerante) Areas de mesas ) Utensilios ) inhabilitacién )

~

Freidora ) Condimenteros )




Apagar el exhibidor de
pan oprimiendo el boton
de apagado.

Coffee Tree

Inhabilitacion de Exhibidor de pan
CA-GR-CNC-TRA-01

~

Con guantes colocados,
retirar el pan del exhibidor
y colocarlo en una charola

A\ 4

limpia.

/

a

Lavar las charolas
quedaron libres.

que

Introducir la charola con pan en
una bolsa de plastico transparente
y limpia.

~

a

Almacenar la charola con la

bolsa en el espiguero.




Coffee Tree
Inhabilitacion de Gratinadora
CA-GR-CNC-TRA-01

N | )

Bajar completamente el tiempo Bajar completamente la
Apagar la gratinadora utilizando la perilla temperatura utilizando la perilla
colocando el boton en la correspondiente segin el modelo correspondiente segun el modelo

Qosicién Off. / Qe la gratinadora. / Qe la gratinadora.

4 N )

a

a

Lavar las charolas segun Retirar las charolas de la
lo establecido en la gratinadora inclinandolas

limpieza de utensilios. ) Qn posicion vertical )




Retirar la tabla de
preparacion de la mesa
fria y colocarla en la

Q)Cina para lavarla. )

Retirar los separadores de la
mesa fria y lavarlos.

Coffee Tree

Inhabilitacion de Mesa fria

CA-GR-CNC-TRA-01

A\ 4

Retirar los insertos con
insumos de la mesa fria.

Lavar los insertos sucios de
acuerdo a lo indicado en la
limpieza de utensilios.

4 )

a

Colocar los insumos sobrantes en
recipientes con tapa. Los que
quedan abiertos colocarlos encima
para que se utilicen primero.

~

Colocar el recipiente
cerrado en el refrigerador.




Coffee Tree
Inhabilitacién de Dispensador de queso
CA-GR-CNC-TRA-01

»
»

Bolsas de queso
/\vacias

=~

Abrir el dispensador Tirar las bolsas de queso vacias a
Qﬂ.vantando la tapa superior.j Bolsas con Q\ basura. j
queso

) 4 )

A 4

: Verificar que el dispensador se
Colocar la tapa del dispensador y encuentre conectado a la corriente

Qmpiarlo ) Qlectrica. j




Coffee Tree

Inhabilitacidn de Sistema Fountain
CA-GR-CNC-TRA-01

4 M b-®

Colocar el seguro de
la torre de refrescos
con la llave

Qorrespondiente. J
\

-

4 ) )

\ 4

Retirar boquillas vy
difusores y colocarlos
en un recipiente con

Qolucién sanitizante. )

\ 4

Limpiar el cabezal de la
torre con un pafo y

\hmpiador. )

-

A

Colocar el porta
cucharones y el cucharon
ken la tarja de cocina. )

Contiene en la tarja de cocina.

Retirar el porta cucharones de la
torre y vaciar el sanitizante que

~N

A

Colocar
sanitizante  final
step al deposito de
hielo

\_

A

fk\

< Colocar
sanitizante Final
Step en la bandeja
) kde goteo. )

f-\

Retirar las rejillas y
llevarlas a la tarja de

roina. )

Sin deposito
de hielo

Con deposito
de hielo

Deposito
sin hielo

Deposito con
hielo

&

J
)

~

L

A

Vaciar el hielo de
la cubeta en Ila

'

Con el cucharon
colocar el hielo del

tarja de la cocina.
\_ J

kdep()sito en una cubeta. )




Girar la perilla de la
freidora hasta la

Qosici()n de apagado. /

Coffee Tree
Inhabilitacion Freidora
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Colocar las canastillas en
los ganchos, para que no
tengan contacto con el

\aceite. /

\ 4

\Lavar las canastillas.

J




Retirar uno por uno los
insertos y colocarlos en el

4 )

4 )

Qarrito. j

Coffee Tree

Inhabilitacion de mueble de condimenteros

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

\ 4

Retirar los contenedores de
insertos y colocarlos en el

(arrito. j

Limpiar las superficies del area

Qe condimenteros con un paﬁoj

a

Limpiar los liquidos derramados de
los condimenteros con ayuda de

Qapel toalla o servilletas de papel. j

\ 4

Llevar el carrito con los insertos y

Qontenedores a la cocina. j

A




Coffee Tree
Inhabilitacion de mueble de condimenteros
(Insertos con sifén)
CA-GR-CNC-TRA-01

N N

~

\ 4
\ 4

Poner los insertos vacios en la
Tomar uno por uno los insertos Vaciar los insumos sobrantes del dia tarja 'y guardar en el
con sifén, quitarle los sifones y en un recipiente o en su envase con refrigerador los recipientes o

Qonerlos en la tarja. ) Qyuda de una miserable. j anases con los condimentos. )

) 4 & )

N

w/

Tomar un recipiente de plastico,
Meter la tapa con sifén llenar maximo tres cuartas
Lavar los sifones segun lo en el recipiente con agua partes de agua y colocarlo en la

a

a

\indicado en Limpieza de sifones. ) Qaliente y purgarlo!. ) Qarja de la cocina. )

4 )

\ 4

Guardar todos los
insertos y sifones en su

\Iugar correspondiente. )

! Presionar el despachador hasta que el agua salga limpia.




Coffee Tree
Inhabilitacion de mueble de condimenteros
(Insertos con tapa)
CA-GR-CNC-TRA-01

4 ) 4 )

\ 4

\ 4

] €

Tomar uno por uno los insertos con Verificar que los condimentos estén en buen
tapa del carrito, quitarle las tapas y estado, si es asi, vaciarlos en un recipiente,
(ucharas y ponerlos en la tarja. ) Qe lo contrario desecharlos. )

4 ) 4

a

a

Guardar todos los insertos, Tapar los recipientes
cucharas y tapas en su lugar Lavar los insertos, cucharas y y guardarlos en el

Qorrespondiente. ) Qapas utilizadas. ) Qefrigerador. )




Coffee Tree
Iniciar inhabilitacidon
CA-GR-CNC-TRA-01

Registrar el nombre del vendedor y la
hora de inicio de la inhabilitacion en la

Qitécora de inhabilitacién de Cinecafé. )

\ 4

Qorrespondiente.

~N

Si existen mermas, se debe llamar al
supervisor para que las autorice y
firme la  bitacora de

mermas

J




Coffee Tree
Inhabilitacion cierre de turno
CA-GR-CNC-TRA-01

9
g |
> == >
Realizar el retiro de todo el
efectivo que se tenga en caja Realizar el cierre de turno como
Colocar letrero de caja como lo indica en el apartado lo indica en el apartado Cambio

Qerrada. ) Qetiros de efectivo. ) Qe turno. )




Coffee Tree

Inhabilitacidon de punto de venta

CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

Abrir tapa de Ia

\impresora. )

Qpagar la impresoraj

(" )

a

Presionar el botén de

Qpagado del regulador. )

Cerrar tapa de la
impresora presionando

khasta que ensamble. )




Coffee Tree
Inhabilitacion de complementos
CA-GR-CNC-TRA-01

N ()
(98 | [T

“\'T'A
>
Guardar los vasos PET vy las

Guardar los vasos y las tapas, tanto planas como tipo Guardar las fajillas; las
tapas Trophy sobrantes en domo sobrantes en el charolas y conos para

Ql subalmacén. ) Qubalmacén. ) (repas, sobrantes. )
4 )

¢

Guardar bolsas para baguis vy Almacenar los platos
canastas para papas en el lugar tipo pastelero en el

Qesignado. j Qubalmacén. j

[

Almacenar los sobres de azucar, sustitutos
de azucar y de crema, cucharas, tenedores Almacenar servilletero

Q cuchillos sobrantes. ) Q en subalmacen. )




Coffee Tree

Inhabilitacidon Cafetera Cimbali
CA-GR-

CNC-TRA-01

-

Desengancha los porfafiltros y coldcalos sobre la

Qe jilla

\_

a

\ 4

Qimpia los grupos con el cepillo de limpieza

\_

Engancha el porfafiltro con el disco de goma uno de

los grupos y pulsa el boton STOP haciendo

Qnovimiento laterales.

KColoca en el portafiltro doble el disco de goma

J

J

Pulsa nuevamente el botén STOP y repite la

Qperacién 3 veces.




4 )

Coffee Tree
Inhabilitacion de molino
CA-GR-CNC-TRA-01

Retirar el café que sobro en la
tolva y almacenarlo en su bolsa

Qriginal dentro del subalmacén. )

\ 4

La tolva se debe lavar Uinicamente
una vez por semana para evitar

Qener que calibrarlo todos los dias. )




Coffee Tree

Inhabilitacion de Blenders
CA-GR-CNC-TRA-01

) 4 )

\ 4

Apagar las blenders, levantar Retirar las cubiertas de las blenders
las tapas, retirar los vasos y que se encuentran sobre las gomas,
\las tapas de las cubiertas. ) \las gomas perimetrales y las centrales)

4 )

a

Lavar los vasos de acuerdo al proceso

Qe limpieza de utensilios. J




Coffee Tree
Inhabilitacion de esencias
CA-GR-CNC-TRA-01

T ( A

Retirar los sifones

de las esencias y

lavarlos para Tomar las tapas del recipiente
utilizar el que se encuentra en subalmacén Guardar las esencias

Qiguiente dia. ) Qcolocérselas a las botellas. / Qn subalmacén. )

T




Coffee Tree
Inhabilitacion de concentrados
CA-GR-CNC-TRA-01

Retirar los
sifones de los
concentrados 'y
lavarlos para Tomar las tapas del recipiente Guardar los
utilizar el que se encuentra en subalmacén concentrados en

Qiguiente dia. ) Qcolocérselas a las botellas. / Qubalmacén. )

T




Coffee Tree
Inhabilitacién de creperas
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Girar la perilla de las
creperas a 0 C y

Qpagarlas. )

4 )

\ 4

Retirar los recipientes de insumos vy
herramientas del mueble de las creperas;

Quardar la cajeta en subalmacén. )

-

4

Vaciar la masa sobrante para crepas en un Guardar los
recipiente limpio con ayuda de una saleros en

Qniserable y guardarla en el refrigerador. ) CubalmaCén' )

) (" )

\ 4

Vaciar la mermelada de fresa y la
de zarzamora en un recipiente y

Quardar en refrigeracion. )

a

A

Vaciar la nuez en un recipiente
limpio, cerrar el envase de Nutella

Q guardarlos en subalmacén. )




Coffee Tree
Inhabilitacién de vitrina refrigerante
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )
o

Retirar las rebanadas de pastel
de la vitrina y guardarlas en el

(efrigerador. J

Retirar los preciadores vy

Guardarlos en subalmacénj

4 )

Cpagar la vitrina. )

Retirar la cama de café del
segundo nivel y colocarla en una
bolsa de plastico. (esto se debe

khacer una vez cada dos semanas) )

a




~% Cinépolis

-

Dirigirse a la fabrica de
hielo, tomar el carro
transportador y levantar

\la tapa de las cubetas. )

~

Coffee Tree
Inhabilitacion del depdsito de hielo
CA-GR-CNC-TRA-01

-

como

Vaciar el hielo en la tarja
de la cocina y lavarlo

Qim ieza de utensilios.

~N

\ 4

del depdsito,
cucharén y colocar el

Sacar todo el hielo sobrante
usando el

Qn las cubetas de carrito. /

hielo

A

se indica en

J

Tomar el
contenedor de

de hielo.

\hielo y retirarlo. )

Con deposito

A 4

Qaciar el hielo.

(

Llevar el carrito a
la tarja de la cocina
destapar cubetas y

J

\ 4

Qe la fabrica de hieloj

~

Almacenar el carro
transportador con
cubetas en la bodega

-

in deposito
de hielo.

Colocar solucion sanitizante
en una cubeta. y vaciarla en
el interior del depdsito de
Qielo para limpiarlo.

~

a

J




Coffee Tree
Inhabilitacidn de utensilios
CA-GR-CNC-TRA-01

Vaciar el contenido de las mamilas en un
recipiente de plastico con tapa, y almacenarlo
en el refrigerador para el caso de salsas. El
granillo y la cajeta dejarlos en el subalmacén..

Lavar las mamilas cada dos dias y
las boquillas de manera diaria.




Coffee Tree

Inhabilitaciéon de areas generales

CA-GR-CNC-TRA-01

Retirar los pafios de la cafetera, el
area de preparacion de smoothies y

las creperas.

\ 4

Lavar todos los pafios que estén
sucios segun lo indicado en el Uso

\hm ieza de panos.




Coffee Tree
Finalizar inhabilitacidon
CA-GR-CNC-TRA-01

e
: Registrar la hora de término de la
inhabilitacibn en la Bitacora de Apagar los interruptores de energia
inhabilitacibn de Cinecafé vy eléctrica y entregar llaves al

Quardarla. / anargado de subalmacén.




L

)
vt

népolis.

Coffee Tree

Cocina
CA-GR-CNC-TRA-01

Cocina

J




Coffee Tree

Preparacion de insumos cocina

CA-GR-CNC-TRA-01

Control de insumosj

\

Porcionado de

.

Lavado de utensﬂlo

insumos /

Preparacion de

verduras /

Condimenteros /

Limpieza general /




Recepcion de
insumos

Coffee Tree

Preparacion de insumos cocina
CA-GR-CNC-TRA-01

J

Revision de insumos/

E 2

Receta y preparacion
Complementos /




Coffee Tree

Preparacion Complementos
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

—— »] Comprobar la

existencia de materia

Lavarse las manos de prima y las
acuerdo al anexo técnica Colocarse guantes de temperaturas de

Qe lavados de manos. ) Qléstico. ) leacenamiento. J
4 ) 4 N\ )
[‘A

\
3 *

N

|
a

N

Verificar que la freidora

contenga aceite hasta el nivel Realizar el porcionado correcto de los Limpiar el area de trabajo con un
kindicado en la tina. J Qroductos antes de la operacién. J Qrapo segun el anexo uso de tragos)

-

\ 4

Verificar que la freidra este a una

Qemperatura de 350 °F )




Coffee Tree

Revisidn de insumos
CA-GR-CNC-TRA-01

) 4 ‘ )

. ele

Revisar que el abastecimiento de tomate y Verificar que exista una reserva de botellas de
cebolla picado y sin picar sea suficiente salsas y aderezos (tomate, mayonesa y mostaza)
segun la afluencia esperada y que estén en que se requieren dependiendo de la afluencia

Quen estado. Si no lo estan, desecharlos. ) Qsperada. J

(" S ) 4 )

-

a

a

Elaborar una lista de los productos Revisar que se encuentren refrigeradas las barras de
faltantes y las cantidades requeridas queso Philadelphia necesarias para porcionar y las
en la Bitadcora para insumos de cocina bolsas de pollo, la cantidad depende de la afluencia

Q entregarla al encargado de Almacén.j Qsperada. j




Qe Almacén.

El Auxiliar de Cocina debe
recibir personalmente los
productos del Encargado

Coffee Tree

Recepcidn de insumos
CA-GR-CNC-TRA-01

-
RS
)

J

a

Ql orden de los mismos.

\ 4

~N

Solicitar al Encargado de Almacén la Bitacora para insumos de

Qn el apartado “Comentarios”.

cocina para verificar que los productos entregados coincidan con
los que se pidieron. verificar, si coinciden. Si no, anotar la razén

_/

4 )

i1/

Guardar los insumos en su
lugar para preservar su estado y

J

a

El Auxiliar de Cocina y el
Encargado de Almacén deben
firmar la Bitacora de insumos

Qe cocina. )

a




Lavado de utensilios

Coffee Tree

CA-GR-CNC-TRA-01

-
|

Qecipiente donde estaban.

Sacar los sifones de mantequilla que se quedaron
en agua el dia anterior, lavarlos y tirar el agua del

~

-

J

-

a

Qefrescos.

~N

\ 4

Verificar que los utensilios se
encuentren limpios, en caso

4 )

Lavar las rejillas de la torre de

J

a

~

Qontrario lavarlos. j

Lavar los panos de acuerdo

Ql Uso v limpieza de Daﬁos.j

a




Coffee Tree

Preparacion de verduras
CA-GR-CNC-TRA-01

Lavado v desinfeccién ) Picado de verduras




Coffee Tree

Lavado y desinfeccion
CA-GR-CNC-TRA-01

TN N

\ 4
\ 4

Sacar los tomates y cebollas que se van a Llenar un compartimento con
Limpiar la lavar de acuerdo a la afluencia esperada y solucion desinfectante Suma Edén
superficie de la colocarlos sobre la mesa de trabajo a un con ayuda del dosificador y otro

Qnesa de trabajo. ) \lado de la tarja. / Q)mpartimento con agua. /

4 )
™

a

a

Una vez talladas
Sacarla de la perfectamente, pasar a la En la tarja o compartimento
solucion, escurrir y tarja de desinfectante Edén con agua, tallar una por una
dejar secar al aire y dejar en contacto por al las verduras utilizando una

Qbre. j Qenos un minuto. j \esponja. /

Nota: Se comenzara a lavar de las frutas o verduras porosas a las no porosas. Aquellas que son hortalizas como lechugas, cilantros, etc, deberan
deshojarse una por una.



Coffee Tree
Picado de verduras
(Preparacién para picado)
CA-GR-CNC-TRA-01

Limpiar la superficie de la mesa

Qe trabajo. J

\ 4

Lavarse las manos segun lo
indicado en la Técnica de lavado de
manos y colocarse los guantes de

Qlastico. J

Tomar una tabla y un
cuchillo limpios y
colocarlos en la mesa de

Qrabajo )




Coffee Tree
Picado de verduras
(Tomate en Cuadritos)
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Tomar un tomate previamente .
lavado vy desinfectado de Cortar la base del tomate y Cortar el tomate a lo largo

acuerdo a Lavado \Y partir por la mitad a lo en rebanadas delgadas vy

Qlesinfecci()n. ) Qargo. ) eretir con la otra mitad. j
4 N

a

Tomar las tiras de tomate y hacer cortes
Quitarse los guantes y Tomar un recipiente con tapa transversales pequenos para que queden
tirarlos en el bote de limpio y colocar dentro el en forma de cuadros y repetir los cortes

Qasura. ) Qomate picado. ) Qon los demas tomates. )

Guardar en el refrigerador el
recipiente para que el tomate se

Qnantenga en buen estado. )




Coffee Tree
Picado de verduras
(Tomate para Baguis)
CA-GR-CNC-TRA-01

4 ) 4

L 4

\ 4

Tomar un tomate previamente , . Cortar el tomate a lo largo en
lavado vy desinfectado de Cortar la base del tomate y rebanadas delgadas, hacer lo

acuerdo a Lavado \Y partir por la mitad a lo mismo con la otra mitad y

Qesinfeccién. j klargo. j Qon los demas tomates. )
4 )

a
A

Guardar en el refrigerador el Quitarse los guantes vy Tomar un recipiente con
recipiente para que el tomate se tirarlos en el bote de tapa limpio y colocar dentro

(nantenga en buen estado. ) \basura. ) Ql tomate fileteado. )




Coffee Tree
Picado de verduras
(Cebolla en cuadritos)
CA-GR-CNC-TRA-01

) 4 4 )

v

T

Tomar una cebolla previamente Retirar con las manos las

lavada vy desinfectada de : capas secas de la cebolla y si
acuerdo a Lavado \Y Cortar los dos extremos de es necesario hacer un corte a

Qlesinfecci()n. ) Qﬂ cebolla. ) Qo largo para quitarlas. )
N\ N\ )

a

a

Tomar las tiras y hacer cortes

transversales para que quede en Cortar la cebolla en rebanadas Partir por la mitad a lo largo la
forma de cuadros y repetir con delgadas a lo ancho y repetir cebolla y colocar una mitad con la

Ql resto de las cebollas. J Qon la otra mitad J Qarte plana sobre la tabla. )

~N

Guardar el recipiente en
Tomar un recipiente Quitarse los guantes el refrigerador para que
con tapa y guardar la y tirarlos en el bote la cebolla se mantenga

erolla picada. ) Qe basura. J Qn buen estado. J




Coffee Tree
Picado de verduras

(Cebolla para Baguis)
CA-GR-CNC-TRA-01

-

) 4 N )

4

\ 4

( ) Tomar una cebolla previamente Retirar con las manos las Partir por la mitad a lo largo

lavado vy desinfectado de capas secas de la cebolla y si de la cebolla y colocar una
acuerdo a Lavado \Y es necesario hacer un corte a mitad con la parte plana

Qesinfeccién. j Q) largo para quitarlas. ) onyada sobre una tabla. )
N N\

a
a

Quitarse los guante, tirarlos al bote Cortar la cebolla en rebanadas
de basura y guardar en el Tomar un recipiente delgadas a lo ancho, repetir con
refrigerador el recipiente para que la limpio con tapa y colocar la otra mitad y con las demas

erolla se mantenga en buen estado) Qlentro la cebolla fileteada.) erollas. )




Coffee Tree

Porcionado de insumos

CA-GR-CNC-TRA-01

Preparacion para Dorcionarj

Porcionado de pollo J

Porcionado de tomate,
cebolla y escabeche

Porcionado de complementos)

J




Coffee Tree

Preparacion para porcionar
CA-GR-CNC-TRA-01

O

Limpiar con un pafio la mesa

Qonde se va a porcionar. )

4 ) 4 )

a

Limpiar la bascula con un Preparar los utensilios que se necesiten
pafio y colocarle una bolsa de para porcionar: cuchillos, tablas,

Qlé\stico encima. ) Qalladores. )

a



Coffee Tree
Porcionado de Complementos

CA-GR-CNC-TRA-01

a N\ (

Sacar del congelador, P
las bolsas de
producto que se van 24

C porcionar )

Colocar
producto en el refrigerador,
horas  previas al

Qorcionado. )

~

la bolsa de

Colocarse guantes de latex para
\ iniciar el porcionado.

-

Tomar una bolsa de plastico pequeia e

Qtroducir la mano para abrirla j

~N

a

Qsta marque ceros

a )

\ 4

Sacar la bolsa del
refrigerador y colocarla

) Qobre el drea de trabajo. )

Encender bascula presionar
el botén ON y esperar a que

J

4 )

-

Colocar producto en una bolsa de plastico

Qequeﬁa J

\ 4

Pesar la cantidad de producto
necesaria (Ver Recetas),
agregando o quitando producto

Qasta llegar al peso necesario )

~

Qbrir la bolsa de producto. j

-

Cerrar
ajustando

la porcién: Anudar la bolsa
lo mas posible al espacio
ocupado por las porciones para eliminar el
aire y cortar el sobrante de la bolsa con

Qyuda de un cuchillo. j

~N




Colocar las porciones

Coffee Tree

Porcionado de Complementos
CA-GR-CNC-TRA-01

~

\ 4

en la mesa de
trabajo, hasta
terminar con las

Qemés bolsas. )

-

Almacenar

Qongelador.

19

e

de

bolsa
producto en el refrigerador,

Colocar la

24  horas

Qorcionado.

previas  al

J

las  porciones en el

J

Colocar una etiqueta a
cada paquete de
porciones, en un lugar

Qisible J

\ 4

Introducir porciones de

\ plastico

complementos en una bolsa de

Quitarse los guantes al

Colocar en una etiqueta la

fecha de porcionado
(dd/mm/aa), la cantidad
total de producto en

gramos vy las iniciales de la

Qersona que porciond. j

a

Qnalizar el Porcionado )

~

Cerrar el paquete de porciones:
Anudar la bolsa, ajustando lo mas

posible las porciones para

Qliminar el aire. .




Coffee Tree
Porcionado de queso
(Philadelphia)
CA-GR-CNC-TRA-01

N\

O_' Colocarse guantes Pl Cortar secciones de Sacar del refrigerador la Colocar la barra en la

de plastico para bolsa de plastico de caja de queso Philadelphia, tabla, cortar empaque
iniciar el 17 x 30 cm aprox., usar abrirla por donde lo indica y abrirlo sin retirarlo

Qorcionado. ) Qm cuchillo y una tabla) Cl empaque y sacar la barra) Completamente. )

~

\ 4

\ 4

4 4 N

a
a
a

Colocar sobre la bascula una Presionar el botén

seccion de la bolsa cortada, colocar ON de la bascula y Cortar cada rebanada Cortar rebanadas de queso,
una tira de queso y agregarle o esperar a que ésta en 3 partes iguales, a lo guiandose con las lineas de

Quitarle hasta que pese 50 g!. ) Qnarque Ceros. ) QﬂChO, formando tiras. J Gramaje del empaque. J

4 )

4

Doblar el plastico por la mitad, Prensar cada porcién para Colocar la tortilla de queso en la
cubriendo la porcion de queso y colocar obtener una tortilla de 10 tabla y partirla por la mitad con el

Qada porcion en el area de trabajo. J Qm de diametro aprox. ) klomo del cuchillo. j

! Si quedan sobrantes de la barra, usarlos para formar mas porciones.




Colocar
apiladas

que no

(naltraten.

10 porciones
dentro de una

se rompan

bolsa de plastico. Cuidando

(0]

J

Ql refrigerador.

Almacenar las porciones en

Coffee Tree
Porcionado de queso
(Philadelphia)
CA-GR-CNC-TRA-01

Sin

selladora

-

Con
selladora

Sellar la bolsa, ajustando lo
mas posible las porciones
Qara eliminar el airel.

4 )

J

a

Colocar la etiqueta a cada
paquete de porciones, en

~N

Anudar la bolsa, ajustando lo
mas posible las porciones

Qara eliminar el aire.

J

-

los

Quitarse guantes

Qn lugar visible. )

\ﬁnalizar el porcionado.

al

J

! La selladora se debe conectar 10 minutos antes de ser usada para que se encuentre caliente al momento de sellar.

A



Colocar
apiladas

que no

(naltraten.

10 porciones
dentro de una

se rompan

bolsa de plastico. Cuidando

(0]

J

Ql refrigerador.

Almacenar las porciones en

Coffee Tree
Porcionado de queso
(Philadelphia)
CA-GR-CNC-TRA-01

Sin

selladora

-

Con
selladora

Sellar la bolsa, ajustando lo
mas posible las porciones
Qara eliminar el airel.

4 )

J

a

Colocar la etiqueta a cada
paquete de porciones, en

~N

Anudar la bolsa, ajustando lo
mas posible las porciones

Qara eliminar el aire.

J

-

los

Quitarse guantes

Qn lugar visible. )

\ﬁnalizar el porcionado.

al

J

! La selladora se debe conectar 10 minutos antes de ser usada para que se encuentre caliente al momento de sellar.

A



Coffee Tree
Porcionado de queso
(Gouda / Manchego rallado)
CA-GR-CNC-TRA-01

Colocar con el '
queso en la bascula, y »] Cerrar la bolsa haciendo un X
agregar 0 quitar queso nudo, sin apretarlo demasiado Introducir 30 bolsas
hasta que marque 50 ¢ repetir este paso y los 2 de queso rallado en )
. . . Sin
para bagguis o 70 g para anteriores hasta terminar de una bolsa de
. L selladora
Qrepas. ) Qorcmnar la barra. ) Qlastlco grande. J
Con
d selladora

N = )

4 )

a

Colocar la etiqueta a cada

A

paquete de porciones, en Anudar la bolsa, Sellar la bolsa,
un lugar visible vy Quitarse los guantes ajustando lo mas ajustando lo mas
almacenarlo en el al finalizar el posible las porciones posible las porciones

Qefrigerador. ) Qorcionado. ) Qara eliminar el aire. j Qara eliminar el aire. j

A




Coffee Tree

Porcionado de pollo
CA-GR-CNC-TRA-01

Sacar del congelador las
bolsas de pollo que se van
a porcionar y colocarlas

Qobre el area de trabajo. )

Colocarse
de
iniciar

Porcionado.

Quitarse los guantes
al finalizar el

J

plastico para

Qorcionado.

guantes

Presionar el botén ON

el de la bascula y esperar a

J

Que ésta marque ceros. j

Abrir bolsa de pollo congelado

-

Qaléndola de los extremos. )

\ 4

Anudar la bolsa,
ajustando lo mas
posible las porciones

Qara eliminar el aire.j

a

de
quitandole,

Pesar 90 ¢ pollo,

agregandole o

\hasta llegar al peso indicado.)

Sin
selladora

Con
selladora

4 )

Sellar la bolsa,
ajustando lo mas
posible las porciones
para eliminar el

Qirel. )

a

Introducir en una bolsa chica

ngunos trozos de pollo. )

4 é‘é\

Anudar la bolsa,
ajustando lo mas
posible las porciones

Qara eliminar el aire. )

cada

Colocar la etiqueta a
paquete
porciones, en un lugar
visible, y almacenarlas
Qn el congelador.

de

J

! La selladora se debe conectar 10 minutos antes de ser usada para que se encuentre caliente al momento de sellar.



Coffee Tree

Porcionado de escabeche
CA-GR-CNC-TRA-01

»l Con una pinza, tomar

Colocarse guantes Sacar del refrigerador la bolsa pequefia  porcion de
de plastico para con el escabeche y colocarlo escabeche vy colocarlo
iniciar el en un recipiente metalico para Sacar los recipientes para dentro de cada

Qorcionado. ) Qniciar a porcionar. ) Qorcionar. ) Qecipiente. j

-

a

a

Etiquetar cada Pesar el recipiente

recipiente con fecha con el escabeche,
Almacenar en el de elaboracion vy verificando que el Presionar el boton ON
refrigerador segun el fecha de peso total sea de de la bascula y esperar a

Qétodo PEPS. J Qencimiento. J QOg. J Que ésta marque ceros.)

Nota: Este proceso aplica para el salvador



Coffee Tree

Condimenteros
CA-GR-CNC-TRA-01

Preparacion de Operacion del mueble de
condimenteros J condimenteros J




Coffee Tree

Preparacion de condimenteros
CA-GR-CNC-TRA-01

4 ) 4

T

Lavarse las manos segun lo Colocar sobre la mesa los
indicado en la Técnica de insertos de plastico grandes
lavado de manos y colocarse y chicos para condimentos,

Klos guantes de plastico. ) Qstos deben estar limpios. )




Sacar el tomate picado
sobrante del dia anterior y
verificar que se encuentre
en buen estado, de lo
Qontrario, desecharlo.

J

El sobrante alcanza
para llenar todos los

Coffee Tree

Preparacion de condimenteros

(Tomate)

CA-GR-CNC-TRA-01

El sobrante no
alcanza para llenar
todos los insertos

X

Qicado.

4 )

k'

Vaciar el tomate dentro de los

Sacar los recipientes
con el tomate recién

J

4 )

Vaciar el tomate sobrante del dia
anterior dentro de los insertos!
con ayuda de un cucharén o

Quchara hasta llenarlos?2. )

HISEITOS

insertos, con ayuda de un cucharén
0 cuchara, dejando suficiente
espacio para asegurar que quepa

Qodo el tomate sobrante!. )

4 )

Guardar en el refrigerador los
recipientes con el tomate recién
picado para que se mantenga en

Quen estado. )

LEl nimero de insertos que se debe llenar, depende de los condimenteros con los que se cuente.

a

2Si aun queda tomate en el recipiente, guardarlo en el refrigerador. Si no, lavar el recipiente vacio.

Vaciar el tomate sobrante del dia
anterior encima del recién picado,

Qasta llenar el inserto. )




Sacar la
sobrante del dia anterior y
verificar que se encuentre
en buen estado, de lo

cebolla picada

Qontrario, desecharla.

J

El sobrante alcanza para
llenar todos los insertos

Coffee Tree

Preparacion de condimenteros

(Cebolla)

CA-GR-CNC-TRA-01

El sobrante no
alcanza para llenar
todos los insertos

X

Qicada.

Sacar los recipientes
con la cebolla recién

4 )

Vaciar la cebolla dentro de los

J

4 )

Vaciar la cebolla sobrante del dia
anterior dentro de los insertos!

con ayuda de un cucharén o

Quchara hasta llenarlos?2. )

\ 4

insertos, con ayuda de un cucharén
0 cuchara, dejando suficiente
espacio para asegurar que quepa

Qoda la cebolla sobrante!. )

4 )

Guardar en el refrigerador los
recipientes con la cebolla recién
picada para que se mantenga en

\buen estado. )

LEl nimero de insertos que se debe llenar, depende de los condimenteros con los que se cuente.

a

2Si aun queda cebolla en el recipiente, guardarla en el refrigerador. Si no, lavar el recipiente vacio.

Vaciar la cebolla sobrante del dia
anterior encima de la recién picada,

\hasta llenar el inserto. )




Coffee Tree
Preparacion de condimenteros
(Chiles jalapefios)
CA-GR-CNC-TRA-01

( L \ El sobrante no ( \ ( \
el alcanza para llenar

W _
f todos los insertos P
P

Sacar los chiles jalapenos Vaciar los chiles en los insertos con

\ 4

sobrantes del dia anterior y Tomar una bolsa de la ayuda de wuna cuchara o
verificar que se encuentren chiles jalapefios vy cucharon, dejando suficiente
en buen estado, de lo abrirla con ayuda de espacio para asegurar que quepan

Qontrario, desecharlos. )

El sobrante alcanza
para llenar todos los

TNSertos

4 N\

Qn cuchillo. ) Qodo los chiles sobrantes!. )

) 4 )

a

Vaciar los chiles sobrantes del dia Si sobraron chiles en la bolsa, Vaciar los chiles sobrantes del dia
anterior dentro de los insertos! con vaciarlos en un recipiente vy anterior encima de los recién
ayuda de un cucharéon o cuchara guardarlo el refrigerador para abiertos, cuidando que tengan % de

Quidando que tengan % de vinagre?. ) Qnantenerlos en buen estado. ) Qinagrel. )

LEl namero de insertos que se debe llenar depende de los condimenteros con los que se cuente.
2Si aun quedan chiles en el recipiente, guardarlo en el refrigerador.



Coffee Tree
Preparacion de condimenteros
(Mostaza)
CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

: Retirar la tapa, tomar un inserto
Tomar un bote de mostaza vy limpio y una espatula miserable o

Qolocarlo sobre la mesa de trabajo. j Quchara. j

4 N 4 N
A

a

Cerrar el bote de mostaza vy Vaciar la mostaza en un inserto
guardarlo en el refrigerador para con la ayuda de un cuchara o
Que se mantenga en buen estado. ) Cspétula miserable y distribuirla. )




Coffee Tree

Preparacion de condimenteros

-

Q‘abajo.

Tomar un bote de mayonesa y
colocarlo sobre la mesa de

~

(Mayonesa)

CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Cerrar el bote de mayonesa vy
guardarlo en el refrigerador para

Que se mantenga en buen estado. )

\ 4

Retirar la tapa, tomar un
inserto limpio y una
espatula  miserable o

Quchara. j
(

a

Vaciar la mayonesa en un inserto
con la ayuda de una cuchara o
Qspétula miserable y distribuirla. )

L El nimero de insertos que se debe llenar depende de los condimenteros de Dulceria y Baguis con los que se cuente.




4 )

Coffee Tree

Preparacion de condimenteros

(Salsa de tomate)
CA-GR-CNC-TRA-01

Tomar un bote de salsa de
tomate y colocarlo sobre la

Qnesa de trabajo. )
(

\ 4

Q cuchara.

Retirar la tapa, tomar un inserto
limpio y una espatula miserable

J

-

Guardar en el refrigerador el
recipiente para que la salsa de

a

Qomate se mantenga en buen estado)

L El nimero de insertos que se debe llenar depende de los condimenteros de Dulceria y Baguis con los que se cuente.

v

~

Vaciar la salsa de tomate en un
inserto con la ayuda de una espatula
(niserable o cuchara y distribuirla. j




Coffee Tree
Operacion del mueble de condimenteros
(Reabastecimiento de condimenteros)
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

Verduras

Sacar los insumos necesarios "| Colocar insumos y una Colocar el recipiente del
para llenar los insertos vy espatula miserable en el insumo a reabastecer en
colocar un cucharén dentro carrito y llevarlos al el mueble de

Qiel recipiente de verdura. ) \érea de Condimenteros) Qondimenteros. )

Liquidos

N A

v : ‘ h
Colocar la tapa al recipiente Vaciar el insumo al Quitar tapa del recipiente
del insumo reabastecido y inserto con un cucharéon y del insumo y abrir la tapa

Qonerlo en el carrito. ) \tapar inserto. ) Qel inserto a reabastecer. )

1 1 A0 s ™~

Ll ,
Colocar el envase del Quitar la tapa del envase y Vaciar el insumo al
insumo a reabastecer levantar el sifén  del inserto con ayuda de Cerrar el envase del
en el mueble de inserto, girando hasta que una cuchara y girar sifon insumo reabastecido y

Qondimenteros. j Ql tubo quede a un costadoj Qara cerrar el inserto. ) Qolocarlo en el carrito.j




Coffee Tree
Operacion del mueble de condimenteros
(Reabastecimiento de condimenteros)
CA-GR-CNC-TRA-01

r N ( — N\ [ D

_ _ Revisar que los despachadores de Revisar que los servilleteros
Retirar los insertos del pajillas tengan suficientes. Si no los tengan suficientes servilletas.
contenedor de hielo tienen, rellenarlos como se indica en Si no los tienen, rellenarlos

QOlOC&ﬂOS a un lado. ) Q)espachadores de pajillas. ) Qomo se indica en Servﬂleteros.)

4 N\ ( )

> L =y >
Revisar que el contenedor de Guardar los insumos en
hielo tenga hasta un cuarto de Colocar los insertos que Llevar el carrito el refrigerador cuidando
su capacidad disponible. Si no lo se retiraron en su lugar con los insumos al que se encuentren bien

Qene, rellenarlo. j Qorrespondiente. j \area de cocina. ) Qapados. )

O



Coffee Tree

Receta y preparacion de complementos
CA-GR-CNC-TRA-01

Complementos )




1.
2.
3.
4.
5.

0o N

11.
12.
13.
14.

15.

Coffee Tree

Receta Complementos Elaboracion con Freidora
CA-GR-CNC-TRA-01

Verifica la temperatura de la freidora, debe de tener 350°F.
Antes de preparar cualquier alimento, lavarse las manos de acuerdo a la Técnica de Lavado de Manos.
Coldcate guantes de plastico en las manos
Tener listo el cronometro para medir tiempo de coccion en la freidora
Dirigirse a la cdmara de congelacidon y tome el producto seleccionado por el cliente. El producto debe de estar
previamente porcionado.
Colocar dicha cantidad de producto en la cesta para freidora
Digite en el crondmetro el tiempo de freido del producto a freir.
Coloque cuidadosamente la cesta dentro del compartimento correspondiente de la freidora.
Una vez puestas en el aceite esperamos aproximadamente 30 segundos, sacamos la canasta y la agitamos
suavemente tres veces, esto para evitar que las papas se frian pegadas. (No aplica para Mozzarella Sticks)
Sumerge nuevamente la canastilla en el aceite y espera el tiempo de coccidn.
Retire la cesta cuidadosamente del aceite al momento en que el crondmetro lo indique y cuélgala de los ganchos de
la freidora para que se escurran las papas.
Saca la canastilla de los ganchos de la freidora y vacia las papas en la charola de exhibicidn.
Toma una canasta de papas y llénala con ayuda de unas pinzas.
Toma los contenedores de 2 onzas de salsa y llénalos de mayonesa y ketcup para los aros de cebolla y papas. En caso
de utilizar sachets entregar al cliente dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.
Si son mozzarella sticks toma el contenedor de salsa de 3 onzas y llénalo de salsa marinara/pizza.

Producto Tiempo
Papas Twister 3 minutos
Papas Criscut 3 minutos

Aros de Cebolla 3 minutos

Mozarella Sticks 2 minutos

Sweet Potatoe 1 minuto 30 segundos




1.

3.

Coffee Tree

Receta Complementos Elaboracion con Turbocheff
CA-GR-CNC-TRA-01

Dirigirse a la camara de congelacion y tome el producto seleccionado por el cliente. El
producto debe de estar previamente porcionado.

Colocar las papas en la bandeja sobre el silicon para horno.

Colocar el silicon para horno junto con las papas en el turbochef.

Seleccionar en el Turbocef la opcidn Papas, el sistema debe de estar programado a
01:40 minutos.

Toma una canasta de papas y llénala con ayuda de unas pinzas.

Toma los contenedores de 2 onzas de salsa y llénalos de mayonesa y ketcup. En caso de
utilizar sachets entregar al cliente dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.



Coffee Tree

..,i“ inepolls Receta Complementos Papas Twister
- CA-GR-CNC-TRA-01

Papas Twister

Ingredientes Cantidad

Papa Twister 170 | Gramos

Canasta de Papas | Pieza

*Salsa Ketchup 2 Onzas

*Mayonesa 2 Onzas

* Para lo cines en los que se estén utilizando sachets
entregar dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.




Coffee Tree
Wiw{ CinéleiSl Receta Complementos Papas Criscut
CA-GR-CNC-TRA-01

Papas Criscut

Ingredientes Cantidad UM
Papa Criscut 170 Gramos
| Canasta de Papas 1 Pieza
*Salsa Ketchup 2 Onzas

*Mayonesa 2 Onzas

* Para lo cines en los que se estén utilizando sachets
entregar dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.




Coffee Tree

Receta Complementos Aros de cebolla
CA-GR-CNC-TRA-01

Ingredientes Cantidad UM
Aros de Cebolla 180 Gramos

Canasta de Papas | Pieza

*Salsa Ketchup 2 Onzas

*Mayonesa 2 Onzas

* Para lo cines en los que se estén utilizando sachets
entregar dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.




Coffee Tree

W Cinépolis. Receta Complementos Sweet potatoe corte Recto
& CA-GR-CNC-TRA-01

Sweet Potatoe
Corte Recto

Ingredientes Cantidad UM

Sweet Potatoe 200 Gramos

Canasta de Papas 1 Pieza

*Salsa Ketchup 2 Onzas

*Mayonesa 2 Onzas

* Para lo cines en los que se estén utilizando sachets
entregar dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.




Coffee Tree

Receta Complementos Sweet potatoe corte cruzado
CA-GR-CNC-TRA-01

Sweet Potatoe
Corte Cruzado

Ingredientes Cantidad UM

Sweet Potatoe 150 Gramos

| Canasta de Papas 1 Pieza

*Salsa Ketchup 2 Onzas

*Mayonesa 2 Onzas

* Vélida sélo en CRI
* Para lo cines en los que se estén utilizando sachets
entregar dos de salsa ketchup y dos de mayonesa.




Coffee Tree

Receta Complementos Mozzarella Sticks
CA-GR-CNC-TRA-01

Mozzarella Sticks

Ingredientes Cantidad UM

Mozzarella Sticks 6 Piezas

*Canasta de Papas | 1 Pieza

*Salsa 3
Marinara/Pizza

Onzas

*En CRI canasta para Mozzarella Sicks
*Depositar en un contenedor de 3 onzas la salsa de pizza




Coffee Tree

miu{ Cinépolis. Receta Complementos Twister Jumbo
CA-GR-CNC-TRA-01

Twister Jumbo

Ingredientes Cantidad UM
Papas Twister 340 Gramos
*Plato/Canasta 1 Pieza
Salsa Ketchup 2 Onzas

Mayonesa . Onzas

*Valida sélo en VIP CRly VIP HND: Servir en Plato Vajilla VIP
*Tradicional HND: Canasta Blanca para Papas Agrandadas




Coffee Tree

Niu{ Cinépolis. Receta Complementos Criscut Jumbo
: CA-GR-CNC-TRA-01

Criscut Jumbo

Ingredientes Cantidad UM

Papas Criscut 340 Gramos
*Plato | Pieza

Salsa Ketchup 2 Onzas

Mayonesa 2 Onzas

*Valida sélo en VIP CRI : Servir en Plato Vajilla VIP




_ Coffee Tree
mi"{ Cinépolis. Receta Complementos Aros de cebolla Jumbo
CA-GR-CNC-TRA-01

Aros de Cebolla
Jumbo

Ingredientes Cantidad UM

Papas Twister 360 Gramos
*Plato 1 Pieza

Salsa Ketchup 2 Onzas

Mayonesa 2 Onzas

*Valida sélo en VIP CRI : Servir en Plato Vajilla VIP




Coffee Tree

Limpieza general
CA-GR-CNC-TRA-01

Limpieza del area

J




Coffee Tree

Limpieza del area
CA-GR-CNC-TRA-01

\ 4

Tomar una escoba y un
recogedor y barrer el piso Recoger la basura del piso y Rociar todas las superficies

Qel area. j erositaﬂa en un bote. j Qon limpiador y un pano. )

4 ) 4 )

a

Lavar el trapeador tallando y Sumergir un trapeador limpio en la
exprimiendo en agua limpia cubeta, exprimirlo y trapear el piso

Qasta quedar limpio. j \hasta que el area se encuentre limpia.j




Coffee Tree

Bebidas
CA-GR-CNC-TRA-01

-

inépolis.

)
vt

Bebidas
_J




Coffee Tree

Preparacion Crema batida
CA-GR-CNC-TRA-01

——=

\ 4

Lavarse las manos Colocar % 1 de Encender la Colocar el recipiente en el que se va a
de acuerdo a la agua purificada bascula y esperar pesar el azucar y tarar la bascula para
Técnica de lavado en una jarra de a que la pantalla descontar el peso de éste, colocar azucar

Qe manos. j kZ L. ) Qnarque ceros. ) Qn el recipiente hasta que marque 50 g. )

4 % \(#\fqu‘\

" ]
L < = <
Agregar 450 ml de base para crema batida. Si Revolver con una Vaciar el aztcar en una jarra
queda sobrante, apoyarse de una espatula espatula miserable hasta con agua y agregar una tapita
Qniserable y mezclar todos los ingredientes. ) Que se diluya el azucar. ) Qe extracto de vainilla. j
/\No se disolvio
» > >
X -
olvic Verter la mezcla en un recipiente Revolver la mezcla usando un globo
Se disolvio mas amplio para poder usar el hasta lograr una sustancia homogénea,

Qlobo o la batidora. ) Qapar y guardar en el refrigerador. )




Coffee Tree
Receta Bebidas calientes
Café espresso sencillo o doble
CA-GR-CNC-TRA-01

Toma el

portafiltro sencillo Jala la palanca Retira la tapa del

o doble del grupo dosificadora de café ﬁ’gﬁizegl‘i’;‘iﬂr‘?‘a‘ﬂi ‘:EL
de la cafeteray hastafl'llenar ZI . dedos el exceso de café
colécalo en la portatiitroy ,eja un del portafiltroy
horquilla de copete de cafe. viértelo en el

soporte del contenedor.
molino.



Apoya el portafiltro
sobre el tapete de
goma y compacta el
café, presionando
uniformemente con
una presion
moderada.

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Café espresso sencillo o doble

CA-GR-CNC-TRA-01

Golpea en una de las
orejillas del
portafiltro con la
parte de caucho del
mango del
compactador, para
centrar el caféy
retirarlo de las
orillas.

Pule girando el
compactador sobre
el café sin hacer
presion.



Coloca el portafiltro con
café en un grupo de la
cafetera, girandolo
hacia la derecha hasta
gue quede asegurado.

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes
Café espresso sencillo o doble
CA-GR-CNC-TRA-01

Coloca la(s) cremera(s)
abajo del pico(s) del
portafiltro y oprime el
botdn correspondiente al
café deseado: sencillo o
doble.

Retira el portafiltro y tira
el bagazo en el
contenedor de acero
inoxidable, enjuagalo
oprimiendo por dos
segundos el boton STOP
y coldcalo de nuevo en
el grupo.



Sirve la leche fria para
espumar en una jarra
graduada, las onzas
necesarias de acuerdo
al tamafio que se
indique en el vaso
comanda.

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes
Espumar la leche
CA-GR-CNC-TRA-01

Toma la jarra
espumadora de 20 0 32
0z con el termdémetro
para bebidas y vierte |a
leche de la jarra
graduada.

Introduce la lanceta de |a cafetera
en |la jarra, hasta que la leche
cubra la parte mas ancha de ésta e
inclina la jarra hasta que quede
acomodada de tal manera que
pueda ponerse un dedo entre la
lanceta y el costado de la jarra.



Coffee Tree

q,,ij‘: Cinépolis, Receta Bebidas calientes
Espumar la leche

Abre la llave de paso de vapor
lentamente hasta que el vapor salga
uniformemente, baja la jarra
conforme |la espuma de la leche vaya
subiendo vy cierra la llave de paso
cuando el termdmetro marque una
temperatura entre los 150° Cy
170° C.

CA-GR-CNC-TRA-01

Retira la lanceta de la jarra,
limpia los residuos de leche de
ésta con un trapo blanco
hdmedo y limpio, finalmente
abre vy cierra la llave de paso para
purgarla.



Sirve la leche fria
para cremar en una
jarra graduada, las
onzas necesarias de
acuerdo al tamafo
que se indique en el
vaso comanda.

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes
Cremar la leche
CA-GR-CNC-TRA-01

2

Toma la jarra
espumadora de 20 o
32 oz con el
termometro para
bebidas y vierte la
leche de la jarra
graduada.

Introduce la lanceta
de la cafetera en la
jarra, hasta que
apenas toque la
leche.



Inclina la jarra hasta
que la lanceta
guede lo mas cerca
posible del costado
de la jarra, pero sin
tocarla.

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes
Cremar la leche
CA-GR-CNC-TRA-01

150° (# 170°

]

|

Abre la llave de paso de
vapor lentamente hasta que
el vapor salga
uniformemente, para iniciar
el cremado y ciérrala cuando
el termometro margque una
temperatura entre los

150° Cy 170° C.

Nota: Para cremar la leche mantén fija la jarra y evita bajarla.

Retira la lanceta de la jarra,
limpia los residuos de leche de
ésta con un trapo blanco
himedo y limpio, finalmente
abre vy cierra la llave de paso
para purgarla.



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Espresso y espresso cortado
CA-GR-CNC-TRA-01

8 gr. 16 gr.

Preparacion:
1. Elabora el shot de café espresso (sencillo o doble) y sirvelo directamente en el vaso trophy
comanda de 4 oz.

Espresso Cortado

1. Elabora el shot de café espresso (sencillo o doble) y sirvelo directamente en el vaso trophy
comanda de 4 oz.

Crema 1 % oz de leche en una jarra espumadora de 20 o 32 oz, usa el termdmetro

Sirve la leche cremada en el vaso trophy comanda de 4 oz con el espresso previamente
elaborado.

161



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Americano Caliente
CA-GR-CNC-TRA-01

gr. 16 gr. 24 gr.

Sencillo Doble Sencilloy \
Doble \ jz /
Sencillo Doble Senciloy —  hESSRE "
Doble R ]

Preparacion:

Elabora el(los) shot(s) de café espresso.
Sirve directamente en el vaso trophy comanda el ingrediente extra, si aplica.
Vierte el(los) shot(s) de café espresso en el vaso.

Rellena el vaso con agua caliente con el botdn “STOP” de la cafetera hasta dejar un centimetro libre.
Coloca la fajilla protectora.

vk WD

162



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Capuccino
CA-GR-CNC-TRA-01

16 gr. 24 gr.
Sencillo Doble Sencilloy
Doble
Sencillo Doble Sencilloy
Doble
8 0z 11 oz 12.5 oz

Preparacion:

Elabora el (los) shot (s) de café espresso.

Espuma la leche, utilizando el tipo que se indica en el vaso trophy comanda.
Sirve directamente en el vaso el ingrediente extra, si aplica.

Vierte el (los) shot(s) de café espresso en el vaso .

ok W

Sirve toda la leche espumada, aun si sobresale un poco del vaso, asegurandote de que caiga sobre un
costado del mismo para que se vaya incorporando al espresso.

o

Espolvorea canela sobre el capuccino a menos que el cliente indique lo contrario. e

7. Coloca la fajilla protectora, sélo en caso de que el cliente la haya solicitado.



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Latte caliente
CA-GR-CNC-TRA-01

Sencillo Doble Sencilloy
Doble

Sencillo Doble Sencilloy
Doble

9oz 12 oz 14 oz

Preparacion:

Elabora el (los) shot (s) de café espresso.

Crema la leche, utilizando el tipo que se indica en el vaso trophy comanda.
Sirve el ingrediente extra directamente en el vaso, si aplica.

Vierte el (los) shot(s) de café espresso en el vaso .

vk W

Sirve toda la leche cremada, asegurandote de que caiga sobre un costado del mismo para que se vaya

incorporando al espresso.

. , : . 164
6. Coloca lafajilla protectora, sélo en caso de que el cliente la haya solicitado.



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Moka caliente obscuro o blanco
CA-GR-CNC-TRA-01

16 gr. 24 gr.
Sencillo Doble Sencilloy Doble
Sencillo Doble Sencilloy Doble
7.50z2 10.50z 1150z
loz 150z 20z
19.954 ML 19.954 ML 19.954 ML
loz loz loz

Preparacion:

Elabora el (los) shot (s) de café espresso.

Espuma la leche, utilizando el tipo que se indica en el vaso trophy comanda.

Sirve directamente en el vaso el ingrediente extra, si aplica.

Vierte el (los) shot(s) de café espresso en el vaso , agrega la salsa de chocolate y revuelve.

vk W

Sirve toda la leche espumada, aun si sobresale un poco del vaso, asegurandote de que caiga sobre un
costado del mismo para que se vaya incorporando al espresso.

o

Adorna con dos vueltas de crema batida, salsa de chocolate en forma de asterisco y granillo de leche.
7. Coloca lafajilla protectora, sélo en caso de que el cliente la haya solicitado.



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Té de sabor caliente
CA-GR-CNC-TRA-01

1.50z 20z 2.50z
(4% (6 (7 %
disparos disparos disparos
del sifon)  del sifon)  del sifon)

1 pieza 2 piezas 3 piezas

Preparacion:
1. Sirve directamente en el vaso trophy comanda el ingrediente extra, si aplica.

2. Vierte el concentrado de té de sabor en el vaso, el nUmero de disparos necesarios de acuerdo al
tamafo del vaso.

3. Rellena el vaso al ras con agua caliente presionado el botdon “STOP” de la cafetera.

Coloca la fajilla protectora.



- 8 oz 110z 130z

Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Chocolate caliente obscuro o blanco
CA-GR-CNC-TRA-01

1.50z

Preparacion:

1. Sirve la leche fria en la jarra espumadora de 20 0 32 oz.

2. Vierte en la jarra espumadora con la leche las onzas de salsa de chocolate necesarias de acuerdo
al tamafio del vaso.

3. Espuma la leche con la salsa de chocolate.

4. Sirve directamente en el vaso trophy comanda el ingrediente extra, si aplica.

5. Agrega la leche con la salsa de chocolate previamente espumados.

6. Coloca lafajilla protectora, sélo en caso de que el cliente la haya solicitado.



Coffee Tree
Receta Bebidas calientes

Extras
CA-GR-CNC-TRA-01

1 sencillo 1 doble 1 doble

1oz 1oz 1oz

1oz 1oz 1oz

2 piezas 2 piezas 2 piezas

Preparacion:

1. Se sirven en el vaso trophy comanda antes que el resto de los ingredientes y en el orden que
aparecen en la tabla.



Preparacion:
1.
2.

© N O U bk

9.

Coffee Tree

Receta Frappés
CA-GR-CNC-TRA-01

60 gr.

Sirve hielo en el vaso comanda PET hasta llenarlo al ras.

Vierte el hielo en el vaso de la licuadora.

Coloca el vaso de la licuadora debajo de la salida del dispensador y oprime una vez el
botdn correspondiente.

Mide la cantidad de leche fria indicada y coldcala en el vaso de la licuadora.
Coloca directamente en el vaso de la licuadora el ingrediente extra, si aplica.
Tapa el vaso de la licuadora, colécalo en la base y oprime el boton “5”.
Vierte la mezcla en el vaso con ayuda de una espatula miserable.

Adorna con dos vueltas de crema batida, salsa de chocolate en forma de asteriscoy
granillo de leche (en caso de ser frappé de té verde o té chai, decora Unicamente con
crema batida).

Toma la tapa PET y colécala sobre el vaso.

10. Coloca un popote cuchara.



Coffee Tree

Receta Smoothies
CA-GR-CNC-TRA-01

30z 4 oz 50z

(4 disparos (4 disparos (5 disparos
del sifon) del sifén) del sifon)

Preparacion:
Sirve hielo en el vaso comanda PET hasta llenarlo al ras.

2. Vierte el hielo en el vaso de la licuadora.

3. Coloca directamente en el vaso de la licuadora el ingrediente extra, si aplica.

4. Agrega en el vaso de la licuadora las onzas de concentrado de frutas, de acuerdo al tamaio de la
bebida.

5. Sirve las onzas de agua en el vaso de la licuadora con el hielo y el concentrado.

6. Tapa el vaso de la licuadora, coldcalo en la base y oprime el boton “5”.

7. Vierte la mezcla en el vaso con ayuda de una espatula miserable.

8. Toma la tapa PET y coldcala sobre el vaso.

9. Coloca un popote cuchara.



Coffee Tree
Baguis
CA-GR-CNC-TRA-01




Coffee Tree
Preparacion previa Baguis y crepas
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

—— »] Comprobar la

existencia de materia

Lavarse las manos de prima y las
acuerdo al anexo técnica Colocarse guantes de temperaturas de

Qe lavados de manos. ) Qléstico. ) leacenamiento. J

- Preparar la mesa fria: secar los | < am
recipientes, la noche anterior
se debieron dejar sumergidos
en sanitizante una vez Acomodar en la mesa fria los insumos Limpiar el area de trabajo con un
kﬁnalizada la operacion. J Qara los baguis en el orden respectivoj Qrapo segln el anexo uso de tragos)

4 N 1 N (

> > ==
Cortar los vegetales que asi lo
requieran y colocarlos en su Cortar el Baguette, listo para
recipiente correspondiente en la Tener las mamilas vy los elaborar el bagui y Preparar la

(nesa fria. ) Qondimenteros llenos. ) Qezcla para crepas previamente)




N

8.
9.

Coffee Tree

Receta Baguis Elaboracion
CA-GR-CNC-TRA-01

Sacar del exhibidor una pieza de pan del sabor elegido por el cliente. (Natural-Integral- Orégano).
Separar las dos piezas de pan y colocarlas sobre la mesa de preparacion

Tomas los ingredientes que se encuentren en los insertos de la mesa fria y colocarlos sobre la base del
pan.

Colocar de manera diagonal, las mitades de pan separadas, en la banda de la gratinadora o Turbocheff.
Con los siguientes tiempos:

Equipo |Temperatura | Tiempo Recorrido
Gratinadora|  2609C 1Min
Turbocheff | Programado 35seg

Recoger con pinzas el Bagui de la bandeja de salida

Si el cliente solicité algun vegetal colocarlo después de la gratinadora o Turbocheff. Maximo 4 vegetales
extras por bagui.

Los aderezos, colocarlos al final, sobre los vegetales haciendo movimientos en zigzag y cubriendo la
superficie del bagui.

Colocar la tapa del pan sobre la base

Tomar un bolsa para bagui y despegar el extremo abierto.

10. Posiciona la bolsa a nivel de la tabla de preparaciéon de alimentos y empuja el bagui dentro de la bolsa.



Coffee Tree
Preparacion Baguis
Mezcla de Atun
CA-GR-CNC-TRA-01

Preparar la mezcla de atun vy

( ) Verter el atun, la mantenerla en el refrigerador

mayonesa, salsa inglesa, en un contenedor hermético.
apio picado y salsa de soya Revolver hasta obtener una Esta mezcla tendra una vida

Qn un recipiente limpio. ) Qnezcla homogénea ) Qtil de 3 dias. j

\ 4

\ 4

Ingredientes
Mayonesa 50 Gramos
Salsa Inglesa 5 Gramos

Salsa Soya 5 Gramos

Apio Picado Gramos

Atun Gramos

Nota: Para el caso de las latas de atiin de 80 gramos, pueden realizar una mezcla con 5 latas para 4 baguis y para el
caso de las latas de 120 gramos, preparar mezcla con 5 latas para 6 baguis.



L

)
v

inépolis.

Coffee Tree

Receta Baguis Clasico
CA-GR-CNC-TRA-01

Material de Trabajo

Ingredientes_v Cantidad

Gratinadora/TurboChef
Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan
Cuchillo para Vegetales
Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui

Pan Baguette

(Natural-Integral-
Orégano)

Jamon Virginia
Queso
Americano

Queso Gouda

Queso Crema

* Un tipo de queso a escoger

UM

Pieza

Rebanadas

Rebanadas

Gramos

Gramos



Coffee Tree

mi“ Cinépolisl Receta Baguis Milan
CA-GR-CNC-TRA-01

ilan

Material de Trabajo
7= ) — P
Gratinadora/TurboChef an Baglctte ;
(Natural-Integral- Pieza

Tabla para alimentos Orégano)

Ingredientes Cantidad

Cuchillo Sierra para pan Jamon Virginia 3 CELERELER

Cuchillo para vegetales Salami Rebanadas

Pinzas para el pan Queso

i Rebanadas
Americano

Bolsa para Bagui | |
Queso Gouda | Gramos

Queso Crema Gramos

* Un tipo de queso a escoger




Coffee Tree

mi“ Cinépolisl Receta Baguis Pavo
CA-GR-CNC-TRA-01

e Pavo

Material de Trabajo Ingredientes |

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette
| (Natural-Integral-

Tabla para alimentos
Orégano)

Cuchillo Sierra para pan

Jamon Pavo

Cuchillo para vegetales
Queso

Pinzas para el pan Americano

Bolsa para Bagui | Queso Gouda

Queso Crema

* Un tipo de queso a escoger

Cif‘tfi‘_’ad

UM
Pieza

L ERERER
Rebanadas

Gramos

Gramos




Coffee Tree

Wim inépolis. Receta Baguis Espafiol
CA-GR-CNC-TRA-01

Espanol

» Maj:eriilde Trabajp

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette
(Natural-Integral-
Orégano)

| rlingireitﬂentes | Cantiﬁdadﬂ .

Tabla para alimentos

Cuchillo Sierra para pan Jamen Serrano Rebanadas

Cuchillo para vegetales Queso

Pinzas para el pan Americano

Bolsa para Bagui Queso Gouda Gramos

Rebanadas

Queso Crema Gramos

* Un tipo de queso a escoger




Coffee Tree

Wi“ Cinépolis. Receta Baguis Pechuga de pavo
CA-GR-CNC-TRA-01

Materiall de Trabajo | Ingredientes . Cantidad

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette

(Natural-Integral-
Orégano)

Tabla para alimentos

Cuchillo Sierra para pan
para P Pechuga de

Cuchillo para vegetales Pavo Rebanadas

Pinzas para el pan Queso Gouda Gramos

Bolsa para Bagui | Queso

: Rebanadas
Americano

Queso Crema Gramos

* Un tipo de queso a escoger




L

)
v

inépolis.

Coffee Tree

Receta Baguis Tres Quesos
CA-GR-CNC-TRA-01

Materigl de Trabajo

Ingredientes

Gratinadora/TurboChef
Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan
Cuchillo para vegetales
Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui

Pan Baguette
(Natural-Integral-
Orégano)

Queso
Americano

Queso Gouda

Queso Crema

* Incluye los tres tipos de queso

CELERERES

Gramos

Gramos



Coffee Tree
Wiui CinéleiSl Receta Baguis Roastbeef
CA-GR-CNC-TRA-01

Roastbeef

Material de Trabajo Ingredientes Cantidad um

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette
(Natural-Integral- Pieza
Orégano)

Tabla para alimentos

Cuchillo Sierra para pan
P P Roastbeef 50 Gramos

Cuchillo para vegetales
Queso Gouda 50 Gramos

Pinzas para el pan

Bolsa para BEEUi * Para Guatemala aplica eleccion de 1 de los 3 tipos de queso:
Manchego, Crema y Amencano.




Coffee Tree

mi“"“ inépolis. Receta Baguis Trio
CA-GR-CNC-TRA-01

Material de Trabajo ' Ingredientes |

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette
| (Natural-Integral-
Orégano)

Tabla para alimentos

Jamon Virginia Rebanadas

Cuchillo para vegetales aman Pavo Rebanadas

Pinzas para el pan Roastbeet 50 Gramos

1

1

1 | Cuchillo Sierra para pan
. ‘

1

1

Bolsa para Bagui Queso Gouda 50 Gramos

* Para Guatemala aplica eleccion de 1 de los 3 tipos de queso:
Manchego, Crema y Americano.




Coffee Tree

mi”” Cinépolisl Receta Baguis Pavo-Jamén
CA-GR-CNC-TRA-01

Pavo-Jamoén

Material de Trabajo - _ Ingredientes | ~Cantidad

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette
(Natural-Integral- Pieza
Orégano)

Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan Jamén Virginia | 3 Rebanadas

Cuchillo para vegetales Pechuga de

Pinzas para el pan Pavo 2 Rebanadas

Bolsa para Bagui Queso Gouda 50 Gramos

* Para Guatemala aplica eleccion de 1 de los 3 tipos de queso:
Manchego, Crema y Americano.




Coffee Tree

Receta Baguis Atun
CA-GR-CNC-TRA-01

Material de Trabajo
Gﬂrratinador;/Turbc;Chef
Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan
Cuchillo para vegetales
Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui

Ing(gdientes 7 Egmtidad

Pan Baguette
(Natural-Integral-
Orégano)

Atun
Mayonesa* | 50
Salsa Inglesa™ )
Salsa Soya* 5
Apio Picado* | 25

* Para mezclar con atan (Ver Anexo 7)

UM
Pieza

Gramos
Gramos
Gramos
Gramos

Gramos



mi““‘ inépolis.

Tico - CRI

Material de Trabajo
Gratinadora/TurboChef
Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan
Cuchillo para vegetales
Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui

Coffee Tree

Receta Baguis Tico-CRI
CA-GR-CNC-TRA-01

Ingredientes

Pan Baguette

(Natural-Integral-
Orégano)

Roastbeef

Frijoles
Molidos

Queso Gouda

Cantidad

UM

Pieza

Gramos
Gramos

Gramos




mi"‘“ Cinépolis.

Pollo BBQ

Material de Trabajo
Gratinadora/TurboChef
Tabla para alimentos
Cuchillo Sierra para pan
Cuchillo para vegetales
Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui

Coffee Tree

Receta Baguis Pollo BBQ
CA-GR-CNC-TRA-01

Ingredientes Cantidad

Pan Baguette
(Natural-Integral-
Orégano)

Tiras de Pollo

Queso
Americano

Queso
Manchego

Queso Crema

Salsa BBQ

* Un tipo de queso a escoger
* Aplica Gnicamente en Guatemala

UM

Pieza

Gramos

Rebanadas

Gramos

Gramos

Mililitros




Coffee Tree

mi"” inépolis. Receta Baguis Catracho-HND
CA-GR-CNC-TRA-01

Catracho-HND

Material de Trabajo Ingredientes  Cantidad

Gratinadora/TurboChef Pan Baguette

(Natural-Integral-
Orégano)

Tabla para alimentos

Cuchillo Sierra para pan
Frijoles

Cuchillo para vegetales
Molidos Gramos

Pinzas para el pan

Bolsa para Bagui Queso Gouda Gramos




Coffee Tree
wiwg Cinépolis. Receta Baguis Extra
CA-GR-CNC-TRA-01

EXTRA BAGUIS

Insumos | Cantidad | UM
Jamon Virginia | _ Rebanadas
Jamon de Pavo | 7 . Rebanadas
Jamon Serrano , MEERERE

~ Salami | GELENEGER
Roastbeef | | Gramos

Queso Americano | Rebanadas
Mano Piedra _ Gramos
Queso Gouda . | Gramos
Queso Manchego GUA | | Gramos
Queso Philadelphia | 50 | Gramos
Frijol Molido | 40 Gramos

Todas las porciones extras se colocan de la misma forma que cuando son
ingredientes base.




Coffee Tree
Receta Baguis Elaboracion

Queso crema, jamon Virginia, pavo y Serrano.
CA-GR-CNC-TRA-01

El queso crema: Segun tipo de queso; colocar las dos
medias lunas en sentidos opuestos sobre la tapa del
pan y en el caso de CRI esparcir uniformemente
sobre |la tapa del pan. El queso crema debe de estar

porcionado.
Jamoén Virginia y de Pavo: Dobla las rebanadas en

l forma de triangulo, coldécalas en un mismo
sentido y distriblyelas de manera que cubran la
base del pan.

Q

Jamon Serrano: Coloca las rebanadas de jamoén
sobre la base del pan, distribuidas de manera
que cubran toda la superficie.




Coffee Tree

«i"{Cinépolis‘ Receta Baguis Elaboracion

d

Pechuga de Pavo, Roastbeef y Frijol Molido.
CA-GR-CNC-TRA-01

Pechuga de Pavo: Dobla las rebanadas en
forma de triangulo, colécalas en un mismo
sentido y distriblyelas de manera que cubran
la base del pan.

Roastbeef: Coloca las rebanadas sobre la
base del pan, distribuidas de manera que
cubran toda la superficie.

Frijol Molido: Esparcir uniformemente sobre el pan.
*Aplica solo para Costa Rica




Coffee Tree
Receta Baguis Elaboracion

Mano de piedra, Tiras de pollo y Catracho.
CA-GR-CNC-TRA-01

Vlano de piedra: Coloca las rebanadas sobre
la base del pan, distribuidas de tal forma que
cubran su superficie.

Tiras de Pollo: Coloca las tiras de pollo en la
base del pan, distribuidas uniformemente y
en forma paralela. Ver preparacion tiras de
po||0 (Ver Anexo 6)

Bagui Catracho: Agregar aderezo ranch
al pan. Esparcir uniformemente 100
gramos frijoles sobre una de las bases
del pan. Y en la otra base colocar 50
gramos de queso gouda. *Aplica solo
para Honduras




Coffee Tree
Receta Baguis Elaboracion

Queso Americano, Queso Manchego y Atun.
CA-GR-CNC-TRA-01

Queso Americano: Dobla las rebanadas en
forma de tridngulo y colécalas en un mismo
sentido evitando que salgan del contorno de
la base del pan.

Queso Manchego o Gouda: Esparcir uniformemente el
gueso rayado en toda la superficie de |la base del pan. El
queso debe de estar porcionado.

Mezcla de Atun: Esparcir uniformemente la mezcla de ' |

atun sobre el pan. *La mezcla debe mantenerse
almacenada en el refrigerador en un contenedor
plastico hermético. Vida util de 3 dias. (veranexo7)




Coffee Tree

Crepas
CA-GR-CNC-TRA-01




Coffee Tree
Preparacion previa baguis y crepas
CA-GR-CNC-TRA-01

4 )

—— »] Comprobar la

existencia de materia

Lavarse las manos de prima y las
acuerdo al anexo técnica Colocarse guantes de temperaturas de

Qe lavados de manos. ) Qléstico. ) leacenamiento. J

- Preparar la mesa fria: secar los | < am
recipientes, la noche anterior
se debieron dejar sumergidos
en sanitizante una vez Acomodar en la mesa fria los insumos Limpiar el area de trabajo con un
kﬁnalizada la operacion. J Qara los baguis en el orden respectivoj Qrapo segln el anexo uso de tragos)

4 N 1 N (

> > ==
Cortar los vegetales que asi lo
requieran y colocarlos en su Cortar el Baguette, listo para
recipiente correspondiente en la Tener las mamilas vy los elaborar el bagui y Preparar la

(nesa fria. ) Qondimenteros llenos. ) Qezcla para crepas previamente)




4 )

3

Coffee Tree

Preparacion Mezcla para crepas

-

~

=p{ Derretir los 75 gramos de =
Lavarse las manos mantequilla, la misma
de acuerdo a la debe de ser derretida en
Técnica de lavado un recipiente metalico
Qe manos. ) Qobre la crepera. )

CA-GR-CNC-TRA-01

-

~N

Verter los 1.5 kilogramos
de “Crepa Mix” en un

Qecipiente. J

hasta
mezcla

J

todo
una

Revolver
obtener

Qremosa.

[ =

Tapar el recipiente vy
guardarlo en el refrigerador
durante 2 horas. Revolver
nuevamente antes de usarla.

\_

~N

J

Incorporar los 75 gramos
previamente derretidos
(evuelven los ingredientes.

Incorporar 3 litros de
leche al recipiente con la

Qarina para crepas. J

-

de mantequilla
mientras se

J

Mezclar los ingredientes(Crepa mix y
leche con una batidora, de preferencia
a velocidad media, esto se hace hasta

Que todos los grumos desaparezcan. J

~N

=5

S

Material de Trabajo
i VCucharo;1 5 Onias
Rastrillo
Espatula Galopina

Batidora o Globo

Recipiente Plastico
Hermético

Rendimiento Aproximado
30 Crepas

Ingredientes
Mezcla Crepa Mix
Leche 3
Huevos

Mantequilla

um

Cantidad
Kilogramos

1.5
Litros
Piezas

75 Gramos



Coffee Tree

Receta Preparacion Crepa
CA-GR-CNC-TRA-01

Llena el cucharon de Vierte la masa del Toma el rastrillo que se
5 onzas con masa cuchardn en la parte encuentra en el recipiente
para crepas al ras. superior izquierda con agua junto a la crepera,
de la crepera. es importante que verifiques
que en todo momento el
rastrillo se encuentre libre
de grumos.




Esparce la masa por toda la
superficie de la crepera sin
ejercer presion y haciendo
movimientos semicirculares,
cuida que el rastrillo no se
despegue demasiado de la
crepera, ni sobrepase el
borde de la misma.

Coffee Tree

Receta Preparacion Crepa
CA-GR-CNC-TRA-01

Deja cocer la crepa
por 20 segundos y
luego despégala de la
crepera comenzando
por la parte superior
y terminando a la
mitad de la crepa.

Dobla la mitad
despegada sobre
el resto de la
crepa.




Ingrediente

Agrega el primer
ingrediente, en el
primer doblez, recuerda
siempre colocar los
ingredientes sobre la
orilla izquierda.

Coffee Tree

Receta Preparacion Crepa

CA-GR-CNC-TRA-01

Dobla la esquina superior derecha
de la crepa con ayuda de la
espatula galopina, formando un
triangulo, de tal manera que no se
cubra el primer tercio de la crepa,
es sobre este doblez que se coloca
el segundo ingrediente.




Coffee Tree

Receta Preparacion Crepa
CA-GR-CNC-TRA-01

Dobla la esquina Sirve la crepa en el plato o cono,
superior izquierda de la asegurando que el doblez quede

crepa (el tercio que hacia abajo.
quedd libre) hasta

cubrir el doblez anterior.




Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche
CA-GR-CNC-TRA-01

Ulce"dxe Tiempo de 5 Minutos

Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Dulce de Leche 70 Gramos | Espatula Galopina

Espatula Miserable

*Cajeta en Guatemala

Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubiertos Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el dulce de leche, procura cubrir toda la crepa. Debe de colocarse con la
espatula miserable va

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.




Coffee Tree

Receta Crepa Mermelada
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo
1 Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM 1 Rastrillo
| Mermelada | 70 “ Gramos 1 | Espatula Galopina
1 | Espatula Miserable
1
1

* Fresa

Plato/Cono

Preparacion:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Juego Cubieros Pet

. Coloca la mermelada sobre la orilla izquierda y con ayuda de una espatula
miserable (ntala hasta cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Nuez
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo
| Cucharon 5 Onzas
Ingredientes | Cantidad UM Rastrillo

Nuez 20 Gramos Espatula Galopina

Plato/Cono

: Juego Cubieros Pet
Preparacién: 2

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

. Coloca la nuez picada en toda la superficie de la crepa.

p)
3. Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
4

. Sirve en cono o plato, en caso de éste lltimo entrega también los cubiertos PET.

¥




Coffee Tree

Receta Crepa Nutella
CA-GR-CNC-TRA-01

Ritabkalla , Tiempo de 5 Minutos
Nﬂzﬁe"a Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad | Rastrillo

Nutella 55 Espatula Galopina
| Espatula Miserable
Plato/Cono
Preparacion: Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca la nutella sobre la orilla izquierda y con ayuda de una espatula miserable
tintala hasta cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET,




Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche y Nuez
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo

Ingredientes = Cantidad UM

Nuez 20 Gramos Espatula Miserable

Plato/Cono

*Cajeta en Guatemala

Preparacién:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

1
1
Dulce de Leche 70 Gramos 1| Espatula Galopina
1
1
1

Juego Cubieros Pet

Coloca el dulce de leche sobre el primer doblez, procura cubrir toda la crepa. Debe colocarse con la
espatula miserable.

Coloca la nuez en el primer doblez, sobre el dulce de leche, esto para evitar que al colocar la nuez
en el segundo doblez ésta se nos pueda salir de la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa (el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez

anterior. x?

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche y Nutella
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

N tE"a - | Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM | Rastrillo

Dulce de Leche 70 Gramos Espatula Galopina
Nutella 30 Gramos Espatula Miserable

| Plato/Cono
Preparacion: - /
Elabora la crepa de acuerdo a la receta. 1 Juego Cubieros Pet

Coloca el dulce de leche sobre el primer doblez , procura cubrir toda la crepa. Utiliza la espatula
miserable.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca la nutella en este segundo doblez. Utiliza la espatula
miserable

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedé libre) hasta cubrir el doblez

anterior. %

Sirve en cono o plato, en caso de éste (ltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema y Dulce de leche
CA-GR-CNC-TRA-01

Queso Crema \. Tiempo de 5 Minutos
yDulce de Elaboracién
Leche

— Material de Trabajo
Cucharon 5 Onzas
Ingredientes | Cantidad UM Rastrillo
Queso Crema | 50 | Gramos Espatula Galopina
Dulce de Leche 50 Gramos Espatula Miserable
Plato/Cono
Preparacion: | Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la espatula miserable y
untalo hasta cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca el dulce de leche en este segundo doblez. Utiliza la
espatula misetable.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET. “F




Preparacién:
1.

Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche y Mermelada
CA-GR-CNC-TRA-01

ce ae : Tiempo de 5 Minutos
Lééhejy Elaboracién
Mermelada

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Dulce de Leche 70 Gramos Espatula Galopina
Mermelada 50 Gramos Espatula Miserable

Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta. &

Coloca el dulce de leche sobre el primer doblez, procura cubrir toda la crepa. Utiliza la espatula
miserable,

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca la mermelada en este segundo doblez.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET .‘E



Coffee Tree

Receta Crepa Mermelada y Nuez
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos

Mermelada Y\ ] Elaboracién
Nuez

Material de Trabajo
Cucharon 5 Onzas

Rastrillo

Ingredientes | Cantidad UM

Mermelada 70 Gramos

Espatula Miserable

Espatula Galopina
Nuez 20 Gramos
Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca la mermelada sobre la orilla izquierda del primer doblez y con ayuda de una espatula miserable
untala hasta cubrir toda la crepa. Coloca la nuez sobre la maermelada.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET. *




Preparacion:
3
2.

Coffee Tree

Receta Crepa Nutella y Mermelada
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboraciéon

Material de Trabajo
Cucharon 5 Onzas
Rastrillo

Ingredientes = Cantidad UM

Mermelada 50 Gramos Espatula Miserable

Plato/Cono

|
|
Nutella 55 Gramos ’ Espatula Galopina
|
l
|

Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca la nutella sobre la orilla izquierda del primer doblez y con ayuda de una espatula miserable
untala hasta cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca la mermelada en este segundo doblez.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedoé libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET. f



Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema y Mermelada
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material 7de Traba)o

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo
Ingredientes = Cantidad UM
' — T —— T - Espatula Galopina
Queso Crema 50 Gramos
Espatula Miserable
Mermelada 50 Gramos

Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la espatula y Gntalo hasta
cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca la mermelada en este segundo doblez. Utiliza la espatula
miserable.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedé libre) hasta cubrir el doblez “E i

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Nutella y Nuez
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo
Nuez 20 Gramos Espatula Miserable

Plato/Cono

1
1
Nutella 55 Gramos : & | Espatula Galopina
y .
1
1

Preparacién: %
Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta. &

Coloca la nutella sobre la orilla izquierda del primer doblez y con ayuda de una espatula miserable
untala hasta cubrir toda la crepa. Coloca la nuez sobre la nutella.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que qued®é libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET .‘E




Coffee Tree

Receta Crepa Queso crema y Nutella
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo
Queso Crema 50 Gramos Espatula Galopina
Nutella 30 Gramos Espatula Miserable

Plato/Cono

Preparacioén: e -
Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta. g

2. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la espatula y untalo hasta
cubrir toda la crepa.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta y coloca la nutella en este segundo doblez.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET. .¢,




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema y Nuez
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes | Cantidad UM Rastrillo

Queso Crema 50 Gramos | Espatula Galopina
Nuez 20 Gramos Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacién:

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la espatula miserable y
untalo hasta cubrir toda la crepa. Coloca la nuez sobre el queso crema

Dobla la crepa de acuerdo a la receta
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET. 1?




Coffee Tree

Receta Crepa Extra Helado
CA-GR-CNC-TRA-01

Crema
Chantilly

.s,‘..)iv\\\\""-xif‘\\

Chantilly

Cereza

Crema

&

Chantilly

El Helado y la Crema de Chantilly se cobraran como extra

s:‘( Cinépolis.




Coffee Tree
Wiw{ Cinépolis. Receta Crepa Dulces Extras
CA-GR-CNC-TRA-01

{Extras}

Ingrediente Cantidad

Mermelada de fresa | 70 gr.

Dulce de Leche 70 gr.

Nutella | 55 gr.

Nuez 20 gr.

Queso Crema 50 gr.

Helado CR-GUA-ESV 60 gr.

Helado HND 70 gr.
Banano 0.5 pieza

Fresas 50 gr.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamodn Virginia
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo
Ingredientes @ Cantidad UM
’ —— ! Espatula Galopina
Jamon Virginia 2 Rebanadas
Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

. Coloca las dos rebanadas de jamén virginia en forma de rombo a lo largo de la
crepa.

. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta. ‘¥'

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo
Cucharon 5 Onzas

Rastrillo
Ingredientes = Cantidad um | Espatula Galopina

Queso Crema 50 Gramos Espétula Miserable
Pala

Preparacién: Plato/Cono

Elabora la crepa de acuerdo a la receta. Juego Cubieros Pet

. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda, intalo hasta cubrir toda la
crepa.

. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
. Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PE?




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes | Cantidad UM Rastrillo

Queso Gouda 70 Gramos Espatula Galopina

*En el caso de Guatemala 70 gramos de Queso Manchego | Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso gouda sobre toda la superficie de la crepa
. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.

-




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo

Ingredientes = Cantidad UM

| | ' Espatula Galopina
Queso

Ainartaes 2 Rebanadas Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca las dos rebanadas de queso americano en forma de rombo a lo largo de
la crepa.

. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea. "F

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Sirve en cono o plato, en caso de éste tltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamoén de pavo
CA-GR-CNC-TRA-01

,JalMén”deJ Tiempo de 5 Minutos
Pavo

Elaboracién

\ Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo

Ingredientes | Cantidad um

Jamon de Pavo pi Rebanadas

Espatula Galopina
Plato/Cono
Juego Cubieros Pet

Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

. Coloca las dos rebanadas de jamdén de pavo en forma de rombo a lo largo de la
crepa.

. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea. ’F
Dobla la crepa de acuerdo a la receta. —
. Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Pechuga de Pavo
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

& Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Rastrillo
Ingredientes | Cantidad UM
' ' Espatula Galopina

Pechuga de Pavo | 2 Rebanadas
Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

. Coloca las dos rebanadas de pechuga de pavo en forma de rombo a lo largo de
la crepa.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta. _?'

. Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Roastbeef
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos

R@ﬁﬁtb@@:ﬁ Elaboracion

Material de Trabajo

Ingredlentes Cantidad UM Cucharon 5 Onzas

Roastbeef | 50 Gramos Rastrillo

Espatula Galopina
*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roasbeef Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el roastbeef sobre toda la superficie de la crepa
. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree
Receta Crepa Salami
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad UM Rastrillo

Salami | 4 Rebanadas | Espatula Galopina
Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
. Coloca las rebanadas de salami sobre toda la superficie de la crepa
. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
. Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.

e &




Coffee Tree

Receta Crepa Jamoén y Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

nv Tiempo de 5 Minutos
‘ mé‘ yﬂ Elaboracién
uesa aouda

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes | Cantidad UM | Rastrillo

Jamoén | 2 Rebanadas | Espatula Galopina

Queso Gouda 70 Gramos | Plato/Cono

*En el caso de Guatemala 70 gramos de Queso Manchego | Juego Cubieros Pet

Preparacién:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso gouda/manchego sobre el primer doblez de crepa.

Agregar las rebanadas de jamon Virginia/jamén pavo en forma de rombo sobre el queso de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

pitne S B UG S S 8 o

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Jamon y Queso Crema
CA-GR-CNC-TRA-01

> - ‘ Tiempo de 5 Minutos
Jaméhy : Elaboracién
Queso Crema |

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes | Cantidad | UM | Rastrillo

Jamon/Pechuga Espatula Galopina
/ 8 p Rebanadas
de pavo Plato/Cono

Queso Crema | 50 Gramos Espatula Miserable

Preparacion: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer y Gntalo hasta cubrir toda la crepa.
Agrega las rebanadas de jamén virginia/pavo en forma de rombo sobre el queso de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

S S R R e

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamdn y Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad um

Rastrillo

Jamén/Pechuga |
ELENERER Espatula Galopina

de Pavo

Queso Americano Rebanadas Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca las dos rebanadas de queso americano en forma de rombo a lo largo de la crepa.

Agrega las rebanadas de jamén virginia/pavo/pechuga de pavo en forma de rombo sobre el queso de la
crepa.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamdn y Roastbeef
CA-GR-CNC-TRA-01

Jamény
Roastbeef

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Ingredientes

Jamoén/Pechuga
de Pavo

Roastbeef

*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roastbeef

Preparacion:

. - Cucharon 5 Onzas
Cantidad UM

Rastrillo
pi Rebanadas Espatula Galopina

50 Gramos Plato/Cono

Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca las dos rebanadas de jamédn/pechuga de pavo en forma de rombo a lo largo de la crepa.

Agrega el roastbeef sobre el jamon.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

|
pi
3
i |
5. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
6
7
8

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamodn y salami
CA-GR-CNC-TRA-01

N Tiempo de 5 Minutos
Jamén'v Elaboracién

Material de Trabajo

, Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Jamén/Pechuga
de Pavo

Rebanadas Espatula Galopina

Plato/Cono

Salami | Rebanad :
g Juego Cubieros Pet

Preparacién:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca las dos rebanadas de jamén/pechuga de pavo en forma de rombo a lo largo de la crepa.
Agrega el salami sobre el jamon.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamon y Pechuga de Pavo
CA-GR-CNC-TRA-01

a y Tiempo de 5 Minutos
ﬁ ga de Elaboracién

v

[

el
rechuga de
Pavo

Material de Trabajo

| Cucharon 5 Onzas
Ingredientes | Cantidad UM Rastrillo

Jamon | 2 | Rebanadas | Espatula Galopina

| Pechuga de Pavo 2 Rebanadas | Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacién:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca las dos rebanadas de jamon en forma de rombo a lo largo de la crepa.
Agrega las dos rebanadas de pechuga de pavo.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste dltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Pechuga de Pavo con Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Pechuga de Pavo 2 Rebanadas | Espatula Galopina

Queso Americano 2 Rebanadas Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacién:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Agrega las dos rebanadas de queso americano.

Coloca las dos rebanadas de pechuga de pavo en forma de rombo a lo largo de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Pechuga de Pavo y Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Pechuga de Pavo 2 Rebanadas | Espatula Galopina

Queso Gouda 70 Gramos | Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el queso gouda sobre el primer doblez de crepa.
Agregar las rebanadas de pechuga de pavo en forma de rombo sobre el queso de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Salamiy Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

Qalami v ‘ Tiempo de 5 Minutos
: salaml'x'v‘\ "™ Elaboracién

|
Ty

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad UM

Rastrillo

Salami 4 Rebanadas :
. Espatula Galopina

Queso Gouda Gramos
Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el queso gouda sobre el primer doblez de crepa.
Agregar las rebanadas de salami en sobre el queso de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Salamiy Queso Crema
CA-GR-CNC-TRA-01

] nan B Tiempo de 5 Minutos
. ,salami"v Elaboracion
Queso Crema

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM

Rastrillo
Salami 4 Rebanadas

Queso Crema 50 Gramos = .
~ Espatula Miserable

Plato/Cono
Preparacion:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta. .
Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, y (ntalo hasta cubrir toda la crepa.

1

1

1 | Espatula Galopina
" .

1

1

Juego Cubieros Pet

Agregar las rebanadas de salami en sobre el queso de la crepa.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
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Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Salamiy Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

xsalarni V - Al - Tiempo de 5 Minutos
' gegoﬂ - Elaboracién
Americano

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad :
Rastrillo

Salami 4 Rebanadas 2
- Espatula Galopina

Queso Americano 2 Rebanadas
Plato/Cono

Juego Cubieros Pet
Preparacion:

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

2. Coloca el queso americano sobre el primer doblez de crepa. Agregar las rebanadas de salami en sobre el queso de
la crepa.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Roastbeef con salami
CA-GR-CNC-TRA-01

B Ti d
R@ ?Stbe efeqn empo de 5 Minutos
Salami

Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad UM

Salami 4 Rebanadas

Rastrillo

Espatula Galopina

Roastbeef 50 G
Laliis Plato/Cono

*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roastbeef ROE G CUbieros Pet

Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el roastbeef sobre el primer doblez de crepa. Agregar las rebanadas de salami.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Roastbeef con Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

aﬂheéf n Tiempo de 5 Minutos
Queso Gouda

Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes | Cantidad UM

Rastrillo

Queso Gouda 70 Gramos g
- Espatula Galopina

Roastbeef 50 Gra
it Plato/Cono

*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roastbeef Iiego Cubleros Pet

Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el queso gouda sobre el primer doblez de crepa. Agregar el roastbeef.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Roastbeef con Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Reaﬂbegfwn[ Tiempo de 5 Minutos
ueso Elaboracién

V= 9%

mericano

: Material de Trabajo

Ingredientes = Cantidad UM Cucharon 5 Onzas

eso Rastrillo
au 2 Rebanadas -

Americano | | Espatula Galopina

Roastbeef 50 | Gramos | Plato/Cono

*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roastbeef Rieao Cublaros pet

Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el queso americano sobre el primer doblez de crepa. Agregar el roastbeef.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Roastbeef con Queso Crema
CA-GR-CNC-TRA-01

Y BN e, Tiempo de 5 Minutos
iy B egfmﬂ Elaboracién
Queso Crema

Material de Trabajo

‘ v Cucharon 5 Onzas
Ingredientes = Cantidad UM Rastrillo

Queso Crema 50 Gramos Espatula Galopina
Roastbeef 50 Gramos Espatula Miserable

*En el caso de Guatemala 2 rebanadas de Roastbeef Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

2. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, y Gntalo hasta cubrir toda la crepa. Agregar el
roastbeef.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema con Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

Queso Crema ’ y Tiempo de 5 Minutos
mn ueso Elaboracién
GOUda | \ Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes Cantidad um Rastrillo

Queso Crema 50 Gramos Espatula Galopina

Queso Gouda 70 Gramos Espatula Miserable

*En el caso de Guatemala 70 gramos de queso manchego Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
2. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la pala y tntalo hasta cubrir toda la
crepa. Agregar el queso gouda

Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a |a receta.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Crema con Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Americano

Cantidad
50

Ingredientes

Queso Crema

Queso Americano 2

Preparacion:

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

2. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, partelo con la pala y tuntalo hasta cubrir toda la

crepa. Agregar el queso americano

Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Tiempo de 5 Minutos

Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

UM

Gramos

Rastrillo
Espatula Galopina
Hehanacas Espatula Miserable
Plato/Cono

Juego Cubieros Pet

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Queso Gouda con Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Queso Gouda Tiempo de 5 Minutos
con QUESO Elaboracién
Americano

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad UM

Rastrillo

Queso Gouda 70 Gramos .
Espatula Galopina

Queso Americano 2 Rebanadas
Plato/Cono

*En el caso de Guatemala 70 gramos de queso manchego i P

Preparacion:
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el queso americano sobre la orilla izquierda del primer doblez. Agregar el queso gouda

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

1
2
3
4. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
5
&
7

Sirve en cono o plato, en caso de éste dltimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Salada Extras
CA-GR-CNC-TRA-01

{Extras}

Ingrediente Cantidad
Queso Americano 2 REB
Jamon de Pavo 2 REB
Salami 3 REB
Jaman Virginia 2 REB
Queso Crema 50 gr.
Queso Gouda 50 gr.
Roastbeef 50 gr.
Mano de Piedra 2 REB

Pechuga de Pavo 2 REB




Coffee Tree

Receta Crepa Salada Extras Vegetales
CA-GR-CNC-TRA-01

{Extras Vegetales}

EXTRA VEGETALES

Insumos . Cantidad UM
Lechuga | 50 | Gramos
Tomate | 60 Gramos
Chile Dulce | 15 Gramos
Cebolla | 20 Gramos
Chile Jalapefio | i ) Gramos
Pepinillo | 20 | Gramos
Hongos | 40 Gramos
Aceitunas Negras 15 Gramos

En caso de que el cliente solicite vegetales en su crepa, éstos deben colocarse sobre los
ingredientes en el primer doblez y sobre éstos los aderezos. Un maximo de dos vegetales

por crepa.
- <

Los extras de vegetales aplican para los conjuntos que cuenta ya con éstos.




Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche y Banano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes  Cantidad :
Rastrillo

Dulce de Leche 70 Gramos :
: : Espatula Galopina

Banano 0.5 Pieza x
Espatula Miserable

*Aplica Gnicamente en El Salvador y Honduras

Plato/Cono

Preparacion: .
Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

2. Coloca el dulce de leche sobre el primer doblez y por encima el banano rebanado, procura cubrir toda
la crepa. Utiliza la espatula miserable.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste Gltimo entrega también los cubiertos PET \¥




Coffee Tree

Receta Crepa Dulce de Leche y Fresas Naturales
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempode 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo

Ingredientes | Cantidad Cucharon 5 Onzas

Rastrillo

Dulce de Leche 70 Gramos

Fresa Natural 50 Gramos Espatula Galopina

Espatula Miserable

*Aplica GUnicamente en El Salvador

Plato/Cono

Preparacién: _
Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el dulce de leche sobre el primer doblez , procura cubrir toda la crepa, coloca por encima la
fresa rebanada. Utiliza la espatula miserable.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET «%




Coffee Tree

Receta Crepa Nutella y Banano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad UM

Rastrillo

Nutella 55 Gramos p 5
: Espatula Galopina

Banano 0.5 Pieza 2 :
Espatula Miserable

*Aplica Gnicamente en El Salvador y Honduras platO/ConO

Preparacion: Juego Cubieros Pet

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

2. Coloca la nutella sobre la orilla izquierda del primer doblez y con ayuda de la espatula miserable Gntala
hasta cubrir toda la crepa. Coloca por encima el banano rebanado.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepal(el tercio que quedd libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET ?




Coffee Tree

Receta Crepa Nutella y Fresas Naturales
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

:N_ﬂ'“ -»:",-u-,,(‘,-.;,F.‘.,‘.,;m._‘}_.'F AT
.il& .
N ~;./,.'.mf.ét ;

". n’ll,

Material de Trabajo

Ingredientes | Cantidad Cucharon 5 Onzas

| Rastrillo
Nutella 55 Gramos

Fresa Natural Gramos Espatula Galopina

Espatula Miserable

*Aplica unicamente en E| Salvador

Plato/Cono

Preparacion: :
Juego Cubieros Pet
1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca la nutella sobre la orilla izquierda del primer doblez y con ayuda de una espatula miserable
untala hasta cubrir toda la crepa. Coloca por encima la fresa rebanada.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca el ingrediente extra, si aplica.
Dobla la esquina superior izquierda de la crepa(el tercio que quedé libre) hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET \%




Coffee Tree

Receta Crepa Mano de piedra
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempode 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas
Ingredientes Cantidad UM | Rastrillo
| Mano de piedra | p | Rebanadas | Espatula Galopina
*Aplica sélo para Costa Rica Plato/Cono
Juego Cubieros Pet
Preparacion:

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca las dos rebanadas de mano de piedra en forma de rombo a lo largo de |a
crepa.

. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta. _"F

. Sirve en cono o plato, en caso de éste tltimo entrega también los cubiertos PET.




Coffee Tree

Receta Crepa Jamdn y Mano de piedra
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo
Ingredientes Cantidad um

Cucharon 5 Onzas
Jamén/Pechuga

Rebanadas Rastrillo
de Pavo |

Mano de Piedra Rebanadas Espatula Galopina

*Aplica s6lo para Costa Rica . Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.
Coloca las dos rebanadas de jamdn en forma de rombo a lo largo de la crepa.
Agrega las rebanadas de mano de piedra en forma de rombo sobre el jamén.

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

1
2
3
i
5. Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.
6
7
8

Sirve en cono o




Coffee Tree
Receta Crepa Mano de piedra con Salami
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo
Ingredientes = Cantidad UM | Ciicharon 5 Onzas

Salami 4 Rebanadas | Rastrillo
Mano de Piedra 2 Rebanadas | Espatula Galopina

*Aplica solo para Costa Rlca Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca la mano de piedra sobre el primer doblez de crepa. Agregar las rebanadas de salami .
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Mano de piedra con Queso Crema
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracion

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad | UM

Queso Crema 50 Gramos

Mano de Piedra 2 Rebanadas

Rastrillo
Espatula Galopina

*Aplica solo para Costa Rica Espatula Miserable

Preparacién: Plato/Cono

1. Elabora la crepa de acuerdo a la receta. 1 Juego Cubieros Pet

2. Coloca el queso crema sobre la orilla izquierda del primer doblez, y tntalo hasta cubrir toda la crepa. Agregar las
rebanadas de mano de piedra

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Mano de piedra con Queso Gouda
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

— — ' Material de Trabajo
Ingredientes Cantidad UM | Cuicharon 5 Onzae

Queso Gouda 70 Gramos | Rastrillo

Mano de Piedra p Rebanadas | Espatula Galopina

*Aplica sélo para Costa Rica Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso gouda sobre el primer doblez. Agregar las rebanadas de mano de piedra
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Mano de piedra con Roastbeef
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboraciéon

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes = Cantidad | UM

Roastbeef 50 Gramos

Mano de Piedra 2 Rebanadas

Rastrillo

Espatula Galopina
*Aplica sdlo para Costa Rica | Plato/Cono

Preparacién: Juego Cubieros Pet
Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el roastbeef sobre el primer doblez. Agregar las rebanadas de mano de piedra

Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.

Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




Coffee Tree

Receta Crepa Mano de piedra con Queso Americano
CA-GR-CNC-TRA-01

Tiempo de 5 Minutos
Elaboracién

Material de Trabajo

Cucharon 5 Onzas

Ingredientes Cantidad UM

Rastrillo

Queso Americano 2 Rebanadas

Mano de Piedra p Rebanadas .
Espatula Galopina

- . ’ 4 2
Aplica sdlo para Costa Rica Plato/Cono

Preparacion: Juego Cubieros Pet

Elabora la crepa de acuerdo a la receta.

Coloca el queso sobre el primer doblez. Agregar las rebanadas de mano de piedra
Coloca el ingrediente extra, si aplica.

Agrega sal y pimienta si el cliente lo desea.

Dobla la crepa de acuerdo a la receta.

Dobla la esquina superior izquierda de la crepa hasta cubrir el doblez anterior.
Sirve en cono o plato, en caso de éste ultimo entrega también los cubiertos PET




ANEXOS



Coffee Tree

Uso de trapos
CA-GR-CNC-TRA-01

4 N )

Pano verde
Patio blanco Superficies donde se
Superficies que tienen contacto manipularan alimentos pero no
directo con alimentos / K de manera directa

4 N O )

Patno azul Pafio amarillo
Superficies generales Superficies de bafios




Coffee Tree
Lavado de utensilios
(Trapos)
CA-TRA-GR-LMOP-01

) 4 | )

,-.»
Q

Llenar hasta la mitad una cubeta con Colocar el trapo dentro de la cubeta y
qua y agregarle 10g de jabon en polvo. ) erarlo reposar 5 min. )

4 ) 4

a

Tallar el trapo hasta asegurarse que salga
la suciedad por completo y enjuagarlo
Exprimir los trapos y dejarlos secar al con agua de la llave.

Qire en el cuarto de limpieza. ) \Nota: Utilizar guantes )

Este proceso aplica para todos los colores de trapos



Coffee Tree
Lavado de utensilios

(Trapeador)
CA-TRA-GR-LMOP-01

N\ )

( ) ) ' asegurarse que salga la

Tallar el trapeador hasta
Llenar hasta la mitad una Colocar el trapeador dentro suciedad por completo vy
cubeta con agua y agregarle de la cubeta y dejarlo reposar enjuagarlo con agua de la llave.

\ZOg de jabon en polvo. ) \5 min. ) \Nota: Utilizar guantes )

\ 4
\ 4

4 N N ( )

-

a
a

Colocar el trapeador con las
mechas hacia arriba y dejarlo
Lavar el artarico con jabén en secar al aire en el cuarto de Exprimir el trapeador en el

Qolvo y dejarlo secar al aire ) \hmpieza ) trturito )




Coffee Tree
Limpieza de sifones
CA-GR-CNC-TRA-01

~

Ckadtar fua=rca ¥ i Chiitar  tubo
collarin de cierre. daspachador. Chaitar tapa. de descarga.
—
N [ N [ N [ N N “
Sh B || e 7 Z1 D
> = e = X | / = 7 | d 4
Enjuazar i/ Lavar Law=r
vodas las Lavar Lavar Lavar tube de cuerpo de
tapa

despachadorss. walhula.

Caolocar .

desenrFrasants § azua
calients = un

kr-bupl-m:tn




Coffee Tree

\"{ Cinépolis. Limpieza de Utensilios
CA-GR-CNC-TRA-01

Técnica de 3 pasos

P | e
relimpieza o Lavar o Enjuagar o Sanitizar o
Suma Supreme

En casos de mucha grasa o
suciedad utilizar Break Up y dejar
actuar de 3 a 5 minutos

Final Step 512
Sumergir por completo, accion inmediata

<
-
iPor qué 3 pasos?

La razén es para hacer mas eficiente el proceso de lavado
S u u S 0 o ¥ desinfeccion de utensilios; reduciendo el tiempo del
~ proceso, reduciendo al gasto de agua por volumenes

muy altos de utensilios por lavar y utilizando al méaxime

Ecta métada sa Usa para lavar, las éc:l uciones desengrasantes, detergentes y
sanitizantes.

enjuagar, sanitizar y dejar secar al
- s 7

aire equipos pequenos utensilios, ¢En qué consta?

piezas de equipos desmontables y Consta en llenar cada una de las tarjas de salucisn
detergente, agua y sanitizante estando preparadas para
sumergir en inmersion utensilios de cocina e
incrementar la remocion de suciedad para el caso del
- . o desengrasante, sin necesidad de un tallado excesivo,

se danaran al :ﬂ.lmerglrlos £ aglad, =njuagar en una tarja aparte, sin contaminar la solucione
desengrasante, y desinfectando al igual, garantizando
una mayor vida dtil de la solucion desinfectante a través

del tiempo.

utensilios que caben en el sistema
de tres compartimientos y que no




Coffee Tree
Recomendaciones para crepas
CA-GR-CNC-TRA-01

Mantén todos los ingredientes con tapa.

Utiliza una pala exclusiva para cada ingrediente.

Evita derrames de masa para crepas ya que éstos afectan el rendimiento.

Evita juntar masa para crepas nueva con otra previamente elaborada.

Cambia continuamente el agua del inserto para el rastrillo (cada 5 crepas)

Mantén en refrigeracion los quesos y el jamon

En caso de que el cliente solicite vegetales en su crepa, éstos deben colocarse sobre
los ingredientes en el primer doblez y sobre éstos los aderezos. Un maximo de dos
vegetales por crepa.

Cualquier crepa que lleve queso crema, éste ingrediente debe de colocarse siempre
en el primer doblez.

El queso gouda debe de estar rayado y porcionado. Ver Porcionado de Quesos.



Coffee Tree
Cambio de aceite de freidora
CA-GR-CNC-TRA-01

4 N

Verifica que la plantilla
de limpieza preoperativa
haya dejado el equipo
de la freidora limpio

N (. )

\ 4

!

Colocar aceite en el contenedor
hasta el nivel indicado en el

Qﬂsmo. /

Tomar de la cocina un bote de
completamente. En caso aceite vegetal y quitar la tapa,
contrario notificar al girando a la derecha la rosca.

anargado. / \ /

4 )

a

Girar la perilla de Ila

Colocar las canastillas temperatura hacia la

Nota: Si sobra aceite en el bote, se debe cerrar y almacenar en la cocina.

limpias en los ganchos de

kla freidora. j

derecha y colocarla en

QSO”F. j

En caso contrario, tirarlo a la basura.




Coffee Tree

Vale de entrega de fondos y morralla
CA-GR-CNC-TRA-01

Codigo F GNGS-03

X Cinépolis

Vale de Entrega de Fondos y Morralla
Conjunto: Cinepolis Morelia Fecha: OZ‘OSZ 2008

Fondos de Caja de Dulceria

No. 9 _Importedec/Fondo S 500.00 Total S 5,500.00

Fondos de Caja de Exhibicion

No 4 Importe dec /Fondo _$S 2,500.00 Total _S 10,000.00

Fondo para Video Juegos

No. 1 ... Importede c /Fondo 300 Total $ _ 300.00

Dotacion de Morralla para Cambios Total $  SO0.00

Total Vale de Entrega de Fondos y Morralla  $15,000.00

Entrega de Fondos a Puntos de Venta

importe |

Luisvega b e D SO0.00,
LorlosTens . .1. 3. 2,500.00,
JsvierAguilar L i 3....2,500.00
Carlos Huerta ! S . 500.00

Total de fondos entregados en punto de venta $ 6,000.00

Total de fondos no utilizados resguardados en caja de seguridad S 9,000.00

Esteban Parra Lopez Oscar GarciaTena
Nombre y Firma Nombre y Firma

Entrega Fondos y Morralla Recibe Fondos y Morralla



Coffee Tree
Control diario de productos subalmacén
CA-GR-CNC-TRA-01

PRODUCTO NICIAL ABAST REAB 1 REAB 2 FISICD DIF

Canasta 130 O G &6
Canasta B5 Or G ]
Vaso Palomeno 46 G. 31
[AGLIA EMBOTELLADA 24
Vaso Rafresoo 32 02 G. 172
[Vaso Refresco 20002 G. =3
Vaso Aefresco 16 01 G. FI}
Charcla F/Hot Dog G EE]
Pan P/Hotdog G. 74
Jsalchicha G. 58
[charola F/Machos G. 50
[Nachos G. 5125
TARIETA CLUB CINEFOLES

CHOCOLATE HERSHEY ALMEND®RA
CHOCOLATE HERSHEYS MILK BAR
CHOCOLATE HERSHEYS COOEIES AND CREAM

{,‘{ Cinépolis.

wfw|wn

.
-

CHOCDLATE HERSHEY KIGSES
IE.I]'ITLES TROPICAL

IS(I_TLES ORIGINAL
SEITTLES WiLD
CHOCOLATE SNICKER
CHOCOLATE MILEY WaY

CXA
3 2.000,00

CHOCOLATE MEM PEANUT
CHOCOLATE MEM PLAIN
CHOCOLATE MEM MINI
KINDER BUEND

KINDER SORPRESA 3

r Tiguet Promedio
4.900,00

S T Y 1 ] T PR P Y

CRAYON FRESA

CRAYON MANGD

CRAYON MANIANA WERDE
CRAYON UWA

[TBC TAL MIENTA

Hit rate
40,00%

il wi| || m|n

TIC TAL FANTA HARAMNIA
[TRC TALC CERETA Y FRUTAS DE L& PASION 3
PAQUETE GET NUTS

HELADD CRUMICHY KREP
HELADD SUMDAE CARAMELD
HELADD SUNDAE CHOCOLATE
HELADD CHOCD BIGGER
HELADD CHOCOLETA

w

HELADD TRIST

HELADD MNID
Cingcard 10000
Cingcard 0000 15
Cingcand 30000 B

Fecha

3

1

1

]

HELADID CREMOLETA 3
2

2

3

Cajia Faliz da Carbon & 11 Colaborador
(VASD FRROOMDCIONAL THOR 2
WASD PROMDCIONAL METEGOL &
(VASD PROMOCIONAL CAFITAN AMERICA 2

WASD PRROMOCIONAL AMATING SFIDERMAN 18
Administratieo

(VASD FROMOCIONAL X-MEN 34




Coffee Tree
Técnica de lavado de manos
CA-GR-CNC-TRA-01

Distintivo
1. UTILZARLATARJADE 2. HUMEDECER MANOS, ANTEBRAZOS Y CODOS 3. COLOCAR JABON 4. FROTAR LAS 5. FROTAR ENTRE LOS 6. TALLAR LAS PUNTAS

LAVADO DE MANOS EN LAS MANOS PALMAS DEDOS DE LOS DEDOS

7. FROTAR LOS 8. TALLAR LOS 9. REMOVER TODO 10. LIMPIAR LAS URNIAS 11. TOMAR DOS 12. SECARSE 13. UNTARSE
PULGARES ANTEBRAZOS EL JABON CON EL CEPILLO TOALLAS ALCOHOL EN GEL

—



Coffee Tree
Bitacora de inhabilitacion de Cinecafé
CA-GR-CNC-TRA-01

~% Cinépolis.

Conjunto:

Viernes Sabado Domingo

BITACORA DE INHABILITACION CIMECAFE

Lunes Martes Migrcoles Jusues

Haora de
LLEMAR BTACORA DE INHAEILTACION DE CINECAFE: Registrar la hora de inicie de la inhabilitacion cn la

Eitdcors, nombre, apellide, y imere de semana.
FUNTO DE WERT &: abrir tapa de impresora, apagar y <errar kapa de imprezora; apagar POE; apagar regulader.

CAFETERA BLACE & WHITE: Fetirar las talvas; vaciar cafd restante en bolsa de plistico; limpiar talwas; limpiar
Euperakomatica, desechar bagaze; lavar y secar cajdn de bagaze; bajar salida de cafd; lavar y secar rejilla; limpiar
superficies; &

CAFETERA CIMEALL: Girar la perilla a la posician OFF; lavar utensilias; lavar filtros y portafilkros,

JMCILIRD: Rietirar el resto de cafd enograme de la talwa; lavar tolva [una vea 3 la semanal.

ILICU.“.DDFI."\.S: Apagar licuadoras; levantar tapas; rekirar g lavar vasos,

DIZPENEADOR DE POLYOE: abrir tapa de dispensadar; girar boquillas hacia arriba; cerrar tapa de dispensador,
limpiar zuperficics del dizpensader.
EIFOM PARA CREMA BATIDA: si hay sobranke de mezcla de crema batida almacenarla en el refrigeradar, si no,

realizar lo siguicnte: extraer W20; sostentr pivots de la duva con les dedos idice v pulgar, dezenrozcar o duss,
destapar sifon, enjuagar duva, lavar w enjuagar cuerpa del sifdn, cnjuagar tapa del sifan, lavar y enjuagar tapa del
zifén, waciar agua con Fanitizants sn ool cuerpo del zifdn, colecar enagua calicnts la tapa del sifdn, enjuagar con agua
de la karja ol cuerpo v la tapa del sifén, dejar cscurrir.

IF!EICKEI': Fictira y almacena o rocket, wacia ¢l recipents de rocket con el hislo restante,

ESEMCIAS: Retirar sifones, desarmar sifones, enjuagar sifones, armar sifones, sumergir sifones en agua caliente,
colocar tapas e las botellas, quardar czentiag en sub-almacén,

UNCENTRADD:: Betirar loz sifenezezarmar zifonsz, anjuagar sifenss, armar siFanes, sumergir siIFanes &n 2gua
caliznte, colocar kapas en las batellas, guardar concentrados en sub-almacén.

CTRDE INEUMOE: quardar gallstaz, gaurdar mamilas, waciar zaleres, almacenar leche,

CREPERAS: Apagar girando la perilly en posicidn O 2, retirar insumaos y herramientas, retirar residues con trapo
werds g limpiar zuperfizic.

WITRIMA: Zacar rebanadas de pastel, muffins y Chocolatines; quitar cama de café; limpiar vitrina » apagar vitrina.
JUTENEILIOE: lavar utenzilizs

COMTEMEDOR DE HIELD: sacar hiclo sobrante y limpiar ¢l contenedor.

EUPERFICIES: limpiar superficies

OFFLEFMEMTOR: almacenar en sub-almacin vazos Tropy 4 vasos PET, tapas Trapy y FET, fajillas, charalas o
conos para crepas, sobres de agdoar w sustitubos, popotes, cubicrtos y servilleberos,

IP‘AETELES, FUFFIME ¥ CHOCOLATINES: descongelar, marcar Fecha y hora de descongelade de pasteles, muffins,
IMES.“.S T BILLAE: retirar basura y limpiar mesas y sillas,
IE@UIF‘I:I OE LIMPIEZ&: retirar Limpiadar Multizuperficies |, sanitizante g gquardarlo en el sub-almacdn; retirar g lavar

LLEMAR BT ACORA DE INHAEILTACION DE CIMECAFE: Riegistrar la hora de términe de la inhhabilitacian en la
Eiiticora y gquardarla.




Coffee Tree
Tabla claves de producto
CA-GR-CNC-TRA-01

gy Cinépolis.

33 Cinépolis TABLA DE CLAVES
DE PRODUCTOS
PRODUCTO CLAVE
FES
Arnericano AME
Cappuccing C
Latte L
Moka M
Moka blanco ME
ESPRESSO
Sencillo 1
Doble 2
Sencillo cortado 1C
Doble cortado 2C
Cappuccino FC
Chocolate blanco FCH
Moka caramelo FMC
Nutella FNU
Té Chai FTC
Horchata Nuez FHO
Coco FCC
SMOOTHIES
Mango enchilado SME
Pina colada SPC
Guanabana SGNE
Mango tamarindo SMT
Frutas tropicales SFT
COTRAS BEEIDAS
Te Chai latte TCH
Te frambuesa TF
Té durazno D
Te mango TM
Horchata Nuez HOE
Chocolate obscuro CH
Chocelate blanco CHE
ESENCIAS
Coco CC
Menta MT
Amaretio AM
Crema irlandesa ClI
Vainilla V
Vainilla light VL
EXTRAS
Crema batida CB
Sin crema batida [=:]
Chamoy CHA
Oreo CR
MaM's M
Chocolate obscuro CH
Chocoelate blanco CHE
Sabor +1)




{,““ Cinépolis.

SUS.Scanton US

Clausula de Confidencialidad

Este documento y sus anexos contienen informacion estratégica de negocio, secretos comerciales y en general el know-how de
Carbondale, S.L. Co. (“Carbondale”), y su grupo, derivados de experiencias comerciales y programas de investigacién y desarrollo, y
que han sido compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de algunos de sus empleados y directivos), con el
objetivo de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del grupo a largo plazo. El contenido de este documento y sus anexos es,
por consiguiente, estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus destinatarios.

En este documento y sus anexos tendrd la consideracion de “Informacion Confidencial” toda documentacién e informacién (de tipo
econdmico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en cualquier
soporte) y en cualquier momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento o sus anexos, que no esté
disponible publicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, o a cualquier persona relacionada con las mismas,
incluyendo, sin limitacién: informacidn cientifica, técnica o arquitectdnica; informacidn relativa al negocio actual o futuro, experiencia
comercial y planes de comercializacidn, incluyendo, pero no limitada a, informacién financiera, términos contractuales o informacién y
datos de clientes; disefios, dibujos, programas de computadora y software; costos e informacidon de precios; y identificaciéon de
personal u otros recursos para su posible uso comercial. En particular, serd Informacién Confidencial toda documentacion e
informacidn: (i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como
Informacidn Confidencial; (iii) que tenga valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v) que
por su naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelacién, deba de buena fe estimarse como tal.

Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo momento la Informacién Confidencial
como secreta y confidencial y a no la comunicarla ni revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita) a ninguna otra
persona fisica o juridica (con la Unica excepcién de aquellos miembros del personal de Carbondale que tengan la necesidad de conocer
dicha informacion para la prestacion de sus servicios) sin que medie previa aprobacidn por escrito de Carbondale. La revelacidn,
distribucién, transmisidon electrénica o copia de la Informacion Confidencial queda estrictamente prohibida. Los destinatarios de este
documento y sus anexos acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de ninglin medio.



