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Recibir el chorizo
refrigerado en
paquetes de 8
unidadesy
almacenar en
refrigeracion.

\_

~

J

-

Recibir salsa de
carne en
presentacion de
1000 gy
almacenar en un
lugar seco y

\ limpio.

\_
-
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Recepcion y Almacenamiento
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Recibir la butifarra
refrigerada en
paquetes de 16
unidades y
almacenar en
refrigeracion.

~

Recibir papas
fritas cabello de
angel en

)

a

presentacién de 1
kilo y almacenar
en un lugar seco y

\Iimpio.

J

a

-

Recibir carne

caderita refrigerada
en presentacion de
un kilo y almacenar

\en refrigeracién

~

Recibir queso
costefo

J

K en refrigeracion. )

~

Recibir lechuga

\ 4

refrigerado en
presentacion de
un kilo 'y
almacenar en

\refrigeracién.

-

Recibir papa

refrigerada en
presentacion de 1
kilo y almacenar

a

malla congelada
en presentacién
de 2000 gy
almacenar en

\ congelacion.

~

J

J

Nota: revisar que todos los insumos tengan una impresién del lote y fecha de vencimiento, y que cumpla con las fechas indicadas de
acuerdo a la matriz de caducidad.
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Pre-elaboracion Salsa Tartara

Poner 10 g de cilantro en un Bolw.

_ Introducir los ingredientes del bowl en la
Agregar 60 ml de aceite vegetal y licuadora y mezclarlos con 30 ml de leche.
30 ml de vinagre blanco. Licuarlos por 1 minuto sin programa.

=
A\
-

Mezclar con un globo hasta lograr una
mezcla uniforme. Verter el contenido en un

) ) recipiente de policarbonato, rotular con
Poner la mezcla previamente licuada en fecha de elaboracién y quien lo elaboro de fecha de elaboraciony vencimiento y

un bolw y afiadir 400 g de mayonesa. acuerdo a criterios de MHA. nombre de quien lo elaboré.

Poner la mezcla en un salsero con

Nota: Se debe tener las verduras previamente lavadas y desinfectadas, siguiendo la guia de lado de frutas y verduras vigente
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Pre-alistamiento Embutidos — Proteina - papa

Lavarse las manos de acuerdo a la Técnica

de lavado de manos.

Pesar con ayuda de una gramera 40 g de
pechuga de polloy 40 g de cadera de res.

Almacenar en una bolsa de Porcionado y
roturarlo con fecha de elaboracidny
nombre de quien lo rotulo bajo criterios
MHAy refrigerar.

Cortar media salchicha, una butifarray
medio chorizo en ldminas diagonales
con un grosor maximo de 0,5 cm.

Cortar en cubos de 1,5cm X 1,5cm el pollo
y la cadera de res.

Con ayuda de una gramera porcionar
papa malla en bolsas de 150 gy
almacenar en el refrigeracion.

Almacenar en una bolsa de porcionado
y roturarlo con fecha de elaboraciény
vencimiento con nombre de quien lo
elabord y colocarlo en refrigeracion.

Agregar sobre la proteina 10 g de salsa
paracarney 1 g de sal.
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Color/Sabor

Caracteristico de un producto
freido, no quemado. Sabor

caracteristico.

&

FooSe
e

e ()

Crujiente, suave, con cobertura resistente,
no quemado o crudo

Lavarse las manos de acuerdo a la Técnica

de lavado de manos.

Tomar 1 porcidon de embutidos del
refrigerador, abrirla y depositarla en la
freidora.

Tomar 1 hoja de lechuga (10 g)
y colocarla en un plato redondo

Freir por un minuto y luego sacar la
canastillay colgarla en los ganchos de la
freidora por 10 segundos para escurrir.

Agregar una porcién de papa malla ( 150 g)
previamente descongeladas sobre la
lechuga, de forma uniforme.

Sobre la papa malla agregar los
embutidos distribuidos de forma
uniforme.
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Tomar 1 porcién de proteinas del
refrigerador, abrirla y depositar la proteina
en la plancha.

Cubrir la proteina y embutidos con 15 g
de queso costefio rayado y 20 g de

papa ripio.

En la plancha asar las proteinas por 2
minutos de cada lado.

Servir al cliente con 1,5 oz de
salsa tartaray 1,5 oz de salsa de
pifa.

Agregar sobre la porcion de embutidos la
porcién de proteina, previamente asada.
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Tabla de Cambios

Version

Descripcion de Cambios
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01

Version Inicial
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Clausula de Confidencialidad

Este documento y sus anexos contienen informacion estratégica de negocio, secretos comerciales y en general el know-how de Carbondale,
S.L. Co. (“Scanton US” o “Carbondale”), y su grupo, derivados de experiencias comerciales y programas de investigacion y desarrollo, y que
han sido compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de algunos de sus empleados y directivos), con el objetivo
de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del grupo a largo plazo. El contenido de este documento y sus anexos es, por
consiguiente, estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus destinatarios.

En este documento y sus anexos tendrd la consideraciéon de “Informacion Confidencial” toda documentacién e informacion (de tipo
econdémico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en cualquier
soporte) y en cualquier momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento o sus anexos, que no esté
disponible publicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, o a cualquier persona relacionada con las mismas,
incluyendo, sin limitacién: informacidn cientifica, técnica o arquitectdnica; informacidn relativa al negocio actual o futuro, experiencia
comercial y planes de comercializacién, incluyendo, pero no limitada a, informacién financiera, términos contractuales o informacién y
datos de clientes; disefios, dibujos, muestras, programas de computadora y software; costos e informacién de precios; y identificacion de
personal u otros recursos para su posible uso comercial. En particular, sera Informacion Confidencial toda documentaciéon e informacién:
(i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su personal, bien de forma escrita o bien de forma verbal, como Informacién
Confidencial; (iii) que tenga valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel general en el mercado o la industria; o (v) que por su
naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelacion, deba de buena fe estimarse como tal.

Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo momento la Informacién Confidencial
como secreta y confidencial y a no la comunicarla ni revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita) a ninguna otra
persona fisica o juridica (con la Unica excepcidn de aquellos miembros del personal de Carbondale que tengan la necesidad de conocer
dicha informacién para la prestaciéon de sus servicios) sin que medie previa aprobacidn por escrito de Carbondale. La revelacion,
distribucion, transmisidon electrénica o copia de la Informaciéon Confidencial queda estrictamente prohibida. Los destinatarios de este
documento y sus anexos acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de ningin medio.



