
GUIA RÁPIDO 

PREPARO PIPOCA CHEETOS REQUEIJÃO  
BRA – GR – PQ



1º Passo:
Produzir a pipoca salgada no processo atual (considerando 20g de sal) 



2º passo:
Ao finalizar o 1º passo, colocar a pipoca no formato de pirâmide.

Encher o medidor com o 
aroma. (equivale a 20g)
Encher o medidor com o 
aroma. (equivale a 20g)

Adicione 4 medidores (equivale 80g) 
espalhando de forma que cubra toda 
a pirâmide 

Adicione 4 medidores (equivale 80g) 
espalhando de forma que cubra toda 
a pirâmide 

Misture as pipocas até que o 
aroma fique distribuído de forma 
uniforme. 
Sempre movimentado o pegador 
de baixo para cima. 

Misture as pipocas até que o 
aroma fique distribuído de forma 
uniforme. 
Sempre movimentado o pegador 
de baixo para cima. 

Observações.
• Para melhor resultado sempre adicione o aroma nas pipocas em formato de pirâmide.
• Não comercializar o amora separadamente.
• validade aroma: 30 dias após aberto, manter em local seco e fresco.

   



3º passo:

Adicione o salgadinho Cheetos 
onda requeijão 140g
Adicione o salgadinho Cheetos 
onda requeijão 140g

Misture novamente, até que 
o salgadinho fique bem 
distribuído entre as pipocas 

Misture novamente, até que 
o salgadinho fique bem 
distribuído entre as pipocas 

Resultado Resultado 

Observações:
• Sempre o usar por completo (1 pacote por panela).
• A pipoca deve ser consumida no mesmo dia.
• Atenção na produção para evitar desperdícios.  



Medidas
Pipocas Cheetos requeijão 

1º Passo Encher 1 medidor com 
milho de pipoca. 

2º Passo Considerar 250 ml de 
  óleo vegetal.

3º Passo
Encher 1 medidor com 

sal (equivalente a 20grs).

4º Passo
4 medidores com 

Aroma (equivalente a 80grs).

5º Passo
Salgadinho Cheetos onda 

requeijão 140g
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