RECETA CANCHITAS
PERU
REGION ANDINA
RA-RE-PLMTS-TRA-02




Equipos, Materias Primas y Utensilios
RA-RE-PLMTS-TRA-02

Equipos Materias Primas
i Aceite Vegetal Mai Saborizante Saborizante Saborizante
Palomera (cantidad Caramelo Mantequilla  de Picante
Gold Medal inyectada en

automatico)

Utensilios Insumos

Lo >

Cucharon de Contenedor de Saborizante
Maiz mantequilla (30 g)

v

Medidor de Maiz para Saborizante picante (60 g) Canastas o Separadores
Gold Medal contenedores para
(Al ras 900g) Contenedor Canchitas

Saborizante



Receta
RA-RE-PLMTS-TRA-02

INGREDIENTES Y CANTIDADES PARA UNA CARGA DE 32 ONZAS

DE CANCHITAS
. ACEITE SABORIZANTE SABORIZANTE | SABORIZANTE
MATERIA PRIIMA MAIZ VEGETAL MANTEQUILLA DE PICANTE GLAZE POP
CANCHITAS DE MANTEQUILLA 900 g 250 ml 30g | -— |
CANCHITAS DE CARAMELO 900 g gooml | -— | @ — 794 &
CANCHITAS PICANTES 900 g gooml | = - 6og | -

CRITERIOS DE EVALUACION

Calientes
Crujientes
Completas

DN NN

I

CLLP

Buen sabor

p
& "&‘

Esta receta aplica para la capacidad de la palomera Gold Medal, que es una carga de 32 onzas,
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Preparacion de Canchitas de Mantequilla y
Caramelo

RA-RE-PLMTS-TRA-01

-

\ 4

Encender el bot6n
“Kettle Heat”.

J

(" )

T

Presionar una vez el botén
“0Oil pump” de inyeccion de
aceite, bajar la tapa, prender

kel equipo. )

Mantequilla

Caramelo v

-

-

. 2D

Tomar el saborizante
de caramelo y verter

Qentro de la olla.
)

J

anhitas.

\ 4

1

Esperar a que suene

la alarma de la

Qalomera.

)

(" )

¥’
Lavado Desinfeccion ~ » / e

Mantequilla

o
»

Llenar el recipiente Anadir una
medidor a ras con medida de
(naiz. j \ saborizante.

Caramelo

\ 4

-

Levantar la tapa de la <
olla y vaciar el
contenido de la taza de

\ maiz en el interior. )

~

—

Esperar hasta que la alarma
suene. Abrir la puerta
izquierda y apagar los botones
“Kettle motor” y “Kettle Heat”.
(Agitador y olla). Bajarla
palanca de la olla y con ayuda

del cucharén sacar las /

Encender el bot6n
“Kettle motor”. )

~N

a

los residuos. Colgar en el gancho el
&uchar()n y cerrar la puerta.

Con el cucharon, mezclar y llevar hacia la
esquina superior del otro lado de la olla,
(lado de atras e izquierdo),
simultaneamente, remover las canchitas
sobre los orificios de la parilla para filtrar

/




Encender el boton
“Kettle Heat”, 40
minutos antes de
elaborar la primera

Qarga. )

(" )

Presionar una vez el
bot6én “Oil Pump” de
inyeccion de aceite, bajar
la tapa, prender el

kequipo. )

Preparacion de Canchitas Picantes
RA-RE-PLMTS-TRA-01

-

\ 4

Esperar a que suene la
alarma de la palomera (ha
alcanzado la temperatura de

QOOO F. j

Levantar la tapa delaollay
vaciar el contenido de la taza

1

(le maiz en el interior. j

\ 4

Llenar el recipiente
medidor a ras con

kmaiz. ) : .—: )

Anadir dos medidas de
saborizante (60 gramos
en total). La cuchara

( \ medidora debe estar al

QS'

Encender el botén
“Kettle motor”. )

Esperar hasta que la alarma
suene. Abrir la puerta
izquierda y apagar los botones
“Kettle motor” y “Kettle Heat”.
(Agitador y olla). Bajarla
palanca de la olla para que

Qalgan las canchitas. /

\ 4

Con el cucharon, mezclar y llevar hacia la
esquina superior del otro lado de la olla,
(lado de atras e izquierdo),
simultidneamente, remover las canchitas
sobre los orificios de la parilla para filtrar

los residuos. Colgar en el gancho el
&ucharon y cerrar la puerta. /




f Variedades ) \

Cararhelo Mantequilla Picantes

-

J
Tamanos \

Jumbo Grande Mediana Pequefia

6 oz
tm oz 130 0z 850z 4 )

Las canchitas deberan
estar crujientes.

Servido y Venta Canchitas de un Sabor
RA-RE-PLMTS-TRA-01

Las canchitas no deberan
tener sabor a quemado.

Las canchitas no deberan
estar frias al momento de
servir al cliente.

La mayoria de las canchitas
deberan estar completas.

©®© ¢'0

Toma una canasta del Llenado: Abrirel Servir las canchitas con Verificar que se

tamafio elegido por el gabinete superior de la ayuda del cucharon, sin encuentren copeteadas, . Cerrar las puertas de la
cliente, armarla sin tocar | maquina de canchitas presionarlas, no golpear no deben estar palomeray entregar las
el interior. correspondiente. con el cucharon. apretadas. canchitas al cliente.

“_! Las manos deben estar limpias (lavadas) y desinfectadas

\ 4




Servido y Venta Canchitas Mix
RA-RE-PLMTS-TRA-01

/r—' h Tamanos 4‘\

Variedades

Caramelo-Picante
Mantequilla-Picante
Caramelo-Mantequilla

Jumbo Grande Mediana

\ 170 oz 130 0z 85 oz )

Servir las canchitas con ayuda del
cucharon, sin presionarlas, no
golpear con el cucharén. Sin

Canchitas Mix: cuando separador: Inclinar la canasta,
Toma una canasta del tamafno hay separador, colocar un Llenado: Abrir el gabinete servir siempre en el primer
elegido por el cliente, armarla separador al interior de superior de la maquina de compartimiento las canchitas de
sin tocar el interior. manera diagonal. canchitas correspondiente. mantequilla.

Servir el otro sabor (caramelo o
picante) en el segundo

compartimiento, si tiene El producto debe quedar
separados, si no cuenta con este, copeteado, no apretado. A
al otro lado teniendo la canasta Cerrar las puertas de la veces se mezclan los sabores Entregar al cliente la canasta/vaso

ligeramente inclinada. palomera. un poco, lo que es normal. con canchitas.




Anexos
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mi“{’ Cinépolis.

ANEXOS



Recepcion de Materia Prima (Saborizante)
RA-RE-PLMTS-TRA-01

Tener en cuenta las siguientes observaciones en la recepcidon del pedido :

¥v"  Verificar que el producto este con la cdja cerrada y que el saborizante cumpla con
la matriz de caducidad.

Si al redlizar el paso anterior, el producio se encuentra agrietado, roto y/o fuera de la
matriz de caducidad devolver el producto comunicando lo sucedido por medio de
un correo al ejecutivo asignado al conjunto por el proveedor, este correo debe ir con
copia a compras para estar informados.

Apilar las cajas de 3 como mdaximo.

Verificar la fecha de vencimiento del producto la cual se encuentra en un sficker
blanco en uno de los lados de la cqja, si la fecha de vencimiento es corta, devolver €l
producto comunicando lo sucedido por medio de un correo al ejecutivo asignado al
conjunto por el proveedor, este comreo debe ir con copia al drea de compras para
que este informado.

I 2! Nota:

' #3{42__!_;}_ erm &b

*Tiempo de vida de insumo: 8 meses

*Matriz de caducidad: 8 meses

*Las parihuelas deberian ser de plastico

para el apilamiento de alimentos segin BPA.

Nota:

*El proveedor no reconoce mermas.




Manipulaciéon y Almacenamiento de Materia Prima
RA-RE-PLMTS-TRA-01

Almacenamiento de Saborizante de Mantequilla 'y de Picante

*Almacenar en su envase *El saborizante es un pack de
original sellado, en un lugar una caja que tiene en su
seco, fresco y ventilado. interior una bolsa por 10 kilos

de Peso Neto.
*Mantener a temperatura
Y MANIPULACION ambiente
(15-30 °C) y protegido de la luz
solar.

*Apilar las cojas de 3 unidades.

*Las cajas tienen un *Para la habilitacién del diq, el
sticker con lafecha de insumo debe ser vaciado en
vencimiento del insumo. el recipiente de saborizante.

*Si sobra saborizante debe

retirarse del contenedor y

guardar en bolsa plastica
pequena y limpia.

*Almacenar el saborizante en
un lugar adecuado.




PEPS

| .
vt Cinépolis. RA-RE-PLMTS-TRA-01

PROCEDIMIENTO
PRIMERAS ENTRADAS PRIMERAS SALIDAS

(1) @ ©,
| p—=>

3 6

fomar pnmero el producto de Al termunar la estiba izquierda Al terminar con la estiba de atras
arriba de la estiba izquierda hacia continuar hacia atras continuar con la estiba delantera haci
abajo la derecha




Control de Cambios
RA-RE-PLMTS-TRA-01

01

Version Inicial

6/7/2014
Se elabora la guia solo para Pert.
02 Se agrega la canc?uta p_10ante. . . 16/06/2016
Se agregan especificaciones de recepcion de saborizante y|

almacenamiento.




