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Lineamientos Generales

✓ Realizar el procedimiento de limpieza de trampas de grasa dos veces por semana, preferiblemente el día anterior  a la recolección de basura  para 
minimizar el tiempo que los desechos permanecerán en el basurero. También minimizará el tiempo de exposición al mal olor.

✓ Ejecutar una  limpieza profunda mensualmente. Con esto se evitarán los olores desagradables y contaminación.

✓ Se debe usar mascarilla para evitar los olores desagradables y la contaminación proveniente  de la trampa.

✓ No  usar  aditivos para  las trampas de grasa que incluyan enzimas o bacterias. Estos productos lavan la grasa y la llevan al drenaje sanitario. La grasa 
a la larga se endurece y causan tapones muy problemáticos.

✓ No desechar  los residuos de la trampa de grasa en el desagüe, ya que se dañan las tuberías y el medio ambiente.

✓ La limpieza de trampas de grasa debe formar parte de las rutinas de mantenimiento. 

✓ La autoridad ambiental de cada país, exige que las trampas permanezcan limpias y funcionales. Si no  se cumple con este requisito, se puede ser 
sancionado fuertemente.

✓ Responsable de la ejecución del lavado de trampas de grasa:             Encargado de Mantenimiento del cine 

✓ Responsable de la verificación (cumplimiento del procedimiento):   Subgerente de Dulcería
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Las trampas de grasa están diseñadas para hacer lo que el nombre sugiere, o sea, atrapar aceites grasosos, grasas, materiales residuales y 
separar el agua del aceite. Las sustancias pasan por un sistema de atrapado, lo que da tiempo para que enfríen y solidifiquen. El agua pasa 
por el drenaje de forma normal. 

Definición:
Una trampa de grasas es un dispositivo especial fabricado en acero inoxidable que generalmente se utiliza para separar los residuos sólidos y las 
grasas que bajan por las pocetas de lavado y de porcionamiento de alimentos en restaurantes, hoteles, negocios de comidas rápidas, plantas de 
producción y en diferentes aplicaciones y procesos industriales. Esto con el fin de proteger las instalaciones sanitarias.

Herramientas para la 
limpieza 

• Mantenimiento y Limpieza:

La trampa de grasa debe recibir un mantenimiento periódico para que funcione efectivamente y  se 
conserve  limpia, evitando cualquier tipo de contaminación en los drenajes.

✓ Llave según modelo y/o necesidad de la trampa de grasa
✓ Destornillador plano
✓ Guantes plásticos de lavado
✓ Bolsas  de basura de alta resistencia para  eliminar los residuos sólidos
✓ Cubeta o balde
✓ Desengrasante  por país:           Perú:            F4
✓ Colombia:   Floor Care
✓ Panamá:     Break Up   
✓ Chile:           Break Up     

✓ Espátula  o pala metálica grande 
✓ Estropajo metálico y fibra esponja
✓ Fuente de agua potable
✓ Bitácora de reporte de limpieza de trampa de grasa
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Procedimiento Lavado de Trampa de Grasa

Dependiendo de la forma de pago, realizar lo siguiente:

1 2 3

5 7

4

6 8

Aflojar los tornillos que sujetan la tapa.
Usar un destornillador plano para levantar la tapa
de la trampa de grasa. Hacer este paso lentamente
ya que existen tapones ubicados justo por debajo
de la tapa. Si se dañan estos tapones, se tendrán
que reemplazar con piezas nuevas.

Inspeccionar los componentes de la trampa de grasa 
cuando se retire la tapa(El proceso de limpieza 
involucra quitar y reemplazar muchas partes, por lo 
que se debe recordar la ubicación de estos 
componentes y la forma en que se instalan para 
armar de nuevo la trampa. Utilizar el Diagrama del 
interior de la trampa, para conocer la ubicación de 
cada componente durante el proceso de instalación.

Quitar las partes que deban retirarse y  llevarlas al 
cuarto de aseo para ser lavadas en la poceta, con el 
desengrasante indicado por país  y una fibra de limpieza 
de uso exclusivo para este fin (usar  los guantes de uso 
exclusivo para el lavado de trampas de grasa).   El lavado 
debe hacerse al finalizar la limpieza de l trampa para no 
dejarla destapada por largo tiempo  y que se convierta 
en un foco de contaminación.

Este diagrama es ilustrativo

Con una espátula o pala  metálica, retirar los sólidos 
(grasas) de la parte superior,  sacando los sólidos de la 
parte superior en un balde o cubeta con bolsa de 
basura.  Los desechos que queden atrapados deben de 
ser recogidos con cuidado y desechados en la bolsa de 
basura, que debe estar rotulada como desperdicios 
grasos.

Raspar la superficie de la tapa y de los costados de la 
trampa con  la pala o espátula grande. Quitar todos 
los trozos grandes de grasa o aceite que estén 
adheridos a la trampa. Para obtener una trampa más 
limpia, si se dispone, usar de una aspiradora para 
uso en seco o mojado, a fin de succionar los trozos 
más pequeños de desechos.

Antes de iniciar la limpieza,  
colocarle los elementos de 

protección personal:  guantes 
plásticos  para  lavado, 

tapabocas y cofia. 

Usando la cubeta/balde y la pala metálica,  sacar 
todos  los desechos (lodos) de la trampa de 
grasa. Colocar todos los desechos en la bolsa  
plástica de basura de alta resistencia.

Usar el desengrasante de cada país y agua a 
temperatura ambiente (Chile: Agua caliente) para 
limpiar la superficie de la tapa, los costados de la trampa 
y sus componentes.
Usar una esponja/estropajo de metal para limpiar el 
remanente de desechos y quitar el mal olor.  Enjuagar 
las partes con agua para quitar el desengrasante.

Instalar los componentes de la trampa siguiendo el 
diagrama.
Fijar las partes en sus respectivos lugares y verificar 

que funcionen. 
Colocar la tapa de la trampa.
Llenar  el  Formato de Registro y  Mantenimiento  de 
Limpieza de Trampas de Grasa. 

a) b)

c)

d)
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Cláusula de Confidencialidad

Este documento y sus anexos contienen información estratégica de negocio, secretos comerciales y en general el know-how de
Carbondale, S.L. Co. (“Scanton US” o “Carbondale”), y su grupo, derivados de experiencias comerciales y programas de
investigación y desarrollo, y que han sido compilados para uso exclusivo de las filiales del grupo (y, en particular, de algunos de sus
empleados y directivos), con el objetivo de asegurar e incrementar la rentabilidad y beneficio del grupo a largo plazo. El contenido
de este documento y sus anexos es, por consiguiente, estrictamente confidencial y para el uso exclusivo de sus destinatarios.
En este documento y sus anexos tendrá la consideración de “Información Confidencial” toda documentación e información (de
tipo económico, financiero, técnico, comercial, estratégico o de otro tipo), proporcionada de cualquier forma (oral, escrita o en
cualquier soporte) y en cualquier momento, ya sea con anterioridad o posterioridad a la fecha de este documento o sus anexos,
que no esté disponible públicamente, relativa a Carbondale, a cualquier sociedad de su grupo, o a cualquier persona relacionada
con las mismas, incluyendo, sin limitación: información científica, técnica o arquitectónica; información relativa al negocio actual o
futuro, experiencia comercial y planes de comercialización, incluyendo, pero no limitada a, información financiera, términos
contractuales o información y datos de clientes; diseños, dibujos, muestras, programas de computadora y software; costos e
información de precios; y identificación de personal u otros recursos para su posible uso comercial. En particular, será Información
Confidencial toda documentación e información: (i) marcada como tal; (ii) identificada por Carbondale o su personal, bien de forma
escrita o bien de forma verbal, como Información Confidencial; (iii) que tenga valor comercial; (iv) que no sea conocida a nivel
general en el mercado o la industria; o (v) que por su naturaleza o por las circunstancias en que se produzca la revelación, deba de
buena fe estimarse como tal.
Los destinatarios de este documento y sus anexos se comprometen a tratar y conservar en todo momento la Información
Confidencial como secreta y confidencial y a no la comunicarla ni revelarla directa ni indirectamente (tanto en forma oral o escrita)
a ninguna otra persona física o jurídica (con la única excepción de aquellos miembros del personal de Carbondale que tengan la
necesidad de conocer dicha información para la prestación de sus servicios) sin que medie previa aprobación por escrito de
Carbondale. La revelación, distribución, transmisión electrónica o copia de la Información Confidencial queda estrictamente
prohibida. Los destinatarios de este documento y sus anexos acuerdan no duplicar, distribuir o revelar su contenido a través de
ningún medio.
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