
RECETAS

NACHOS

REGION ANDINA 

RA-GR-NACHO-VIP-01



Nachos
RA-GR-NACHO-VIP-01

Los mayoría de los nachos deberán estar 
completos, no menores a la mitad

El queso no deberá estar
frío al momento de la
entrega al consumidor

Queso

Tamaño

Colombia 

Panamá

Tipo

Peso de 
nachos 

con 
blister

Cantidad 
de queso

Cantidad 
de Chili

Tostitos con 
Queso

123-125  
g 

3 oz – --

Tostitos con   
Chili

123- 125 
g

-- 3 oz-

Tostitos con 
Queso y Chili

123- 125 
g

3 oz 3 oz

Tipo
Peso de 

nachos con 
blíster

Cantidad de 
queso

Tostitos 123-125 g 3 oz

Abrir el exhibidor de
nachos, tomar el blíster
de lado, sin introducir
los dedos, sacar un
blíster y cerrar las
puertas del exhibidor.

Colocar un contenedor de
queso debajo de la
manguera y servir hasta
llenar un compartimento
del contenedor o el peso
correspondiente en el caso
de Perú.

Si el cliente pidió una
porción extra de queso,
servir en el segundo
contenedor y entregarlo.

Entregar al cliente los
nachos. Sirviendo el blíster
dentro del contenedor.

Cuando se trata de
adiciones de chile, servir de
la misma forma, en el
segundo contenedor.

1 2 3 4
Segundo 

contenedor

Chile

El chile deberá tener la
temperatura adecuada al
servir

5



Nachos

Formas de servir los Nachos 
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Con adición de
chile (Panamá)

Con doble
porción de
chile (Panamá)

Con doble
porción de queso

Normal

Con adición solo
de Chile (Panamá)



Nachos

Inhabilitación del Exhibidor de Nachos
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Apagar el exhibidor de
nachos.

Tomar el recipiente vacío, asignado
y marcado como INHABILITACION
DE NACHOS y llevarlo al exhibidor.

No sobraron 
nachos

Sobraron 
nachos

Colocar los blísters sobrantes dentro del
recipiente y cerrar el exhibidor, colocar la fecha
del día, la cantidad de nachos, y tener cuidado de
no dañarlos.

Almacenar el recipiente cerrado dentro del sub-almacén en el lugar
asignado de acuerdo a cada cine. Por cumplimiento de PEPS, estos
deben ser los primeros en ser abastecidos en el proceso de
habilitación.

Sobraron 
Nachos?



El exhibidor de nachos, se debe limpiar diariamente.  Tiempo aproximado de limpieza:  5 
minutos.

Sacar las parillas del 
exhibidor de nachos y 
llevarlas a la pila, 
lavaplatos o lavadero.

Limpiar el interior con 
Floor Care y un paño 
blanco.  

Lavar las parrillas 
según lo indicado en 
la Técnica de limpieza 
de utensilios.

Limpiar el exterior del 
exhibidor con Floor 
Care  y  un paño 
blanco.  

Aplicar sanitizante 
Final Step en el interior 
y dejar secar al aire. 

Tomar las parrillas, 
colocándolas una 
por una en el 
exhibidor   y cerrar 
las puertas.   

Nachos

Inhabilitación del Exhibidor de Nachos
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Nachos

Inhabilitación del Dispensador de Queso. 

Caso 1:  Sobra Queso
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Abrir puerta del dispensador
jalando el extremo izquierdo de
la puerta.

Bolsas con
queso**

Doblar las mangueras, estas
deben quedar apuntando hacia
arriba para evitar goteos del
producto.

Cerrar la puerta del dispensador y
limpiar el exterior con el paño verde,
incluyendo toda la superficie: los lados
y la parte interna del equipo, según lo
indicado en el anexo limpieza de
superficies.

Sobró 
queso?

Aflojar los seguros de la bomba,
subiendo la palanca.

**Nota: Cuando hay bolsas conectadas con queso, el dispensador debe permanecer encendido.

SI



Nachos

Inhabilitación del Dispensador de Queso. 

Caso 2:  No sobra queso
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Abrir la puerta del dispensador
jalando su extremo izquierdo.

Aflojar los seguros de la bomba,
subiendo la palanca.

Bolsas sin
Queso

Sacar la bolsa vacía y tirarla a la
basura

Apagar el dispensador presionando
el botón de encendido, cerrar la
puerta y limpiar el exterior con el
paño verde, incluyendo superficies,
los lados y la parte interna del
equipo, siguiendo el Anexo
Limpieza de Superficies.

Sobró 
Queso?

Retirar la manguera del
dispositivo, jalando hacia
afuera.

Nota: Algunos modelos de
dispensadores tienen una
perilla, que debe girarse a la
izquierda para liberar el
seguro.

NO



Nachos

Inhabilitación del Dispensador de Queso. 

Limpieza Diaria 

RA-GR-NACHO-VIP-01

**Nota: Tiempo de limpieza: 3 minutos aproximadamente.

Quitar la bandeja del
dispensador, jalándola
hacia arriba y llevarla a
la cocina.

Colocar la bandeja del
dispensador de queso hasta
ensamblar.

Lavar la bandeja del
dispensador de queso
como se indica en la
técnica de lavado de
utensilios vigente.

Limpiar el dispensador
con desengrasante y
paño verde. Pasar
posteriormente
desinfectante con un
paño diferente del
mismo color.



Nachos

Limpieza de Utensilios
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Nota:
Si no se cuenta con un 
lavaplatos/lavadero/poceta 
doble colocar solución 
sanitizante en un recipiente 
con agua. Excepto para la 
limpieza de las 
charolas/bandejas.

Enjuagar utensilios en el 
lavaplatos/lavadero/pila,    
eliminando residuos.

Lavar utensilios con el 
químico indicado y fibra 
esponja limpia.

Enjuagar perfectamente los 
utensilios con agua limpia.

Sumergir los utensilios 
en la solución 
sanitizante.

Dejar los utensilios en la 
solución sanitizante 
durante 10 minutos.

Sacar los utensilios de la 
solución.

Dejar secar los utensilios 
al aire.

Colocar sanitizante 
en un lado del  
lavadero/ 
lavaplatos/ 
poceta*.
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Control de Cambios 
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