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Cinsnolis SANDUICHE DE PERNIL
VIP

Ingredientes: Qtde/medida:
Baguete com pernil de porco, cebola, alho, tomilho, 1 unidade

salsa, cebolinha, dleo, sal, vinagre, tomate pelato,

Azeite, alho pord, louro e pimenta do reino.

Modo de Preparo: 4 )
Validade:

Retirar do freezer e aquecer o sanduiche no forno MerryChef selecionando a opgao

Sanduiche Pernil congelado. Baguete congelada: 120 dias.
Depois de aquecido, coloque o sanduiche sobre uma tabua e corte com a ajuda de uma

faca de serra. k )

Nota: A baguete deve ser cortada ao meio na diagonal. Coloque um ramo de erva
fresca para decorar.

Oferecer ao cliente, a Batata Maxi Chips. Caso ele aceite, colocar o lanche juntamente
com as batatas no prato quadrado raso grande.




