
Temperaturas de Equipamentos Bomboniere

55 a 60 ºC

Estufa para Hot Dog

60ºC ou 
140ºF

Warmer/Aquecedor Pipoqueira

Refrigerador (Geladeiras) Coca, Heineken, 
outros e Máquina de Suco

2 a 4 ºC

Congelador de Alimentos – Freezer

-18 a -20ºC

Panela Pipoqueira

215,5ºC

Dispensador de queijo Cheddar

60ºC ou 
140ºF

Estufa de Pão de Queijo e Coxinha

Manteigueira Pimenteira

Temperatura 
ambiente

60ºC ou 
140ºF

Vitrine Nachos 

Temperatura 
ambiente

60ºC ou 
140ºF



Temperaturas de Equipamentos Cozinha Vip

180ºC

Estufa para Hot Dog

60ºC ou 
140ºF

Fritadeira

Refrigerador (Geladeiras) Coca, Heineken, 
outros e Máquina de Suco

2 a 4 ºC

Congelador de Alimentos – Freezer

-18 a -20ºC

Chapa 

250ºC

Dispensador de queijo Cheddar

60ºC ou 
140ºF

Estufa de Pão de Queijo e Coxinha

Pista Aquecida 

60ºC ou 
140ºF

Mesa Fria 

60ºC ou 
140ºF

Temperatura 
ambiente

Vitrine Nachos 

2 a 4 ºC

Crepeiras 

250ºC

Habilitação (Curar)

200ºC

Operação
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