Bitacora: Recepcion de Alimentos

> Alimentos refrigerados a una temperotura méxima de 4°C.

> Alimentos congelados a una temperatura de por lo menos de -12°C y sin signos de descongelocion. diciones sospechosas. Al revisar las caracteristicas
> Se deberdn registrar preferentemente los productos potencialmente peligrosos y/o los que presenten con c“ rColor”, "Olor"y " Textura” si el producto no presenta
| organolépticas, no es necesario obrir los productos que vienen empaquetados. Colocar “OK" bajo las categorias de

1 producto.
ores corporativos, por lo menos
anomalfas. En el caso de las recepciones de PFS, se deberén registrar por lo menos 3 productos; para el resto de proveed p ,
> En caso de sospecha de mal estado en un producto,

i ategorias de “Color",
se debe obrir uno de los paquetes € inspeccionar de manera minuciosa, anotando bajo las coteg’

otarse
i lo. Los comentarios deberdn an
“Olor” y "Textura" lo observado; ademds se implementardn y documentardn acciones correctivas hasta que sé solucione la falla
dentro de "Observaciones Generales”.

bre el piso.
> Revisar que los envases o paquetes se encuentren limpios e fntegros. No colocar alimentos o recipientes directamente s0l :2“ ol Py, Comporativo y provee dot
> El vehiculo del proveedor debe estar limplo, sin presencia de plagasy no debe transportar materiales peligrosos; en caso co 4 Dp
En caso de presentar anomalias, anotar bajo "Observaciones Generales".

> Los termémetros deben estar limpios, \E.Qo:n:&e. en buen estadoy calibrados.
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