Organizar informacion Revisién de palomeras
Ll E R CE L diarias para garantizar

temperatura, recetas .
o ] medidas exactas en la
calibracion, gramaje etc. En
receta.

un cuadro compartir en los
circulos.

INGREDIENTES Y CANTIDADES

‘ SABORIZANTE SABORIZANTE
MATERIA PRIIMA / ACELTE XEGRTAR MANTEQUILLA GLAZE POP
PRODUCTO
16 oz 32 0z 16 oz 32 0z 16 oz 32 0z 16 oz 32 0z

POPCORN DE . o - - 5 =
e I I I T

CRITERIOS DE EVALUACION JRCE. uilla

Calientes

Crujientes
Completas
Buen sabor




Se les refresco
informacion al equipo
sobre las temperaturas
de los activos, y se les
indico el lugar donde
reposaran dichas guias

de informacion rapida.

Warmer Dispensador de queso Condimentero

maximo

Asador salchicha

o ' | Congelador de Alimentos

P -18 a -202C

~

Olla sopera Refrigerador de agua Olla Palomera

234

S0 Trem
' Perillaen ] : 420 °F




Estas guias rapidas
tienen como objetivo
brindarnos la
informacidn para
evitar errores dentro
de la operacion diaria.

Temperaturas de Equipos Coffee Tree durante la operacién

Gratinadora ;
Freidora

i~ 2609C E
350 9F

Mesa Fria
Olla Sopera

" - v Perilla
' en8

Creperas

250 QC Congelador de

Alimentos

E Habilitacion (Curar)
— -18 a-20°C
2002C

Operacion
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Q\\M: ’( 1 Estas guias rapidas
: /E: N estan colocadas en

\ diferentes puntos de
cocina para
recodarnos
informacion
importante de uso
diario.
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Este cuadro nos ayuda
con el gramaje de los
productos de alta
rotacion en cocina
industrial.
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