
Revisión de palomeras 
diarias para garantizar 
medidas exactas en la 
receta. 

Organizar información 
importante: datos de 
temperatura, recetas 
calibración, gramaje etc. En 
un cuadro compartir en los 
círculos.



Se les refresco 
información al equipo 
sobre las temperaturas 
de los activos, y se les 
indico el lugar donde 
reposaran dichas guías 
de información rápida. 



Estas guías rápidas 
tienen como objetivo 
brindarnos la 
información para 
evitar errores dentro 
de la operación diaria. 



Estas guías rápidas
están colocadas en 
diferentes puntos de 
cocina para 
recodarnos 
información 
importante de uso 
diario.



Este cuadro nos ayuda 
con el gramaje de los 
productos de alta 
rotación en cocina 
industrial.

Cantidades: lunes, martes Cantidades: miercoles, viernes

y jueves sabado y domingo.

Gramaje de productos de cocina industrial

Papas twister 170 GR PORCIONAR 25 APROX PORCIONAR 75 APROX

5 PZ PORCIONAR 25 APROX PORCIONAR 75 APROX

6 PZ PORCIONAR 25 APROX PORCIONAR 75 APROX

260 GR PORCIONAR 25 APROX PORCIONAR 75 APROX

6 PZ PORCIONAR 25 APROX PORCIONAR 75 APROX

Productos

chiken pop

Dedo de queso

Tep/keños

Empanadas

Peso/Gramaje
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